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W zwiazku z licznymi zapytaniami odnoszacymi sie do ostatniego szeroko komentowanego zatrucia na
Podkarpaciu Gtéwny Lekarz Weterynarii informuje, ze:

Gospodarstwo, w ktorym odbywatla sie nielegalna produkcja zywnosci, zlokalizowane jest w wojewddztwie
podkarpackim. Osoby prowadzace gospodarstwo nie widnieja w zadnym rejestrze prowadzonym przez
Inspekcje Weterynaryjna w zakresie produkcji czy posrednictwa w obrocie zywnoscia pochodzenia
zwierzecego. Dziatalnos¢, ktora doprowadzita do zatrucia, byta prowadzona nielegalnie. Osoby
prowadzace te dziatalnos¢ nie zgtosily jej do wtasciwego powiatowego lekarza weterynarii, przez co
prowadzily ja poza nadzorem organdéw Inspekcji Weterynaryjnej. W chwili obecnej sprawa jest
prowadzona przez organy $cigania.

Nalezy podkresli¢, ze podmioty produkujace zywnos$¢ pochodzenia zwierzecego powinny dokonac
zgtoszenia do odpowiednich organéw w celu poddania swojej dziatalnosci nadzorowi weterynaryjnemu.
Kluczowe jest przestrzeganie obowiazujacego prawa przez wszystkie podmioty dziatajace na rynku
spozywczym, aby zapewnic bezpieczenstwo dla konsumentow.

W celu unikniecia podobnych incydentéw w przysztosci zaleca sie:

1. Zakupy miesa tylko w zaufanych zrédtach:

o Preferowanie miesa pochodzacego od sprawdzonych dostawcéw lub hodowcow, ktorzy

przestrzegaja standardéw higieny i bezpieczenstwa zywnosci.
2. Weryfikacja oznaczen:

o Upewnienie sie, ze mieso posiada odpowiednie oznaczenia i certyfikaty, takie jak numer
weterynaryjny swiadczacy o objeciu dziatalnosci zwiazanej z produkcja zywnosci nadzorem
Inspekcji Weterynaryjne;j.

3. Unikanie spozywania miesa niewiadomego pochodzenia:

o Unikanie nabywania miesa o watpliwym pochodzeniu, ktére moze by¢ oferowane na
nielegalnym rynku lub przez nieuczciwych handlarzy.

o Zachowanie ostroznosci przy zakupie miesa na ulicy lub na rynkach, gdzie pochodzenie i
warunki przechowywania moga by¢ nieznane.

4. Bezpieczne przechowywanie i przygotowanie miesa:



o Przechowywanie miesa w odpowiedniej temperaturze, zgodnie z zaleceniami producenta lub
przepisami sanitarnymi.

o Unikanie krzyzowego zanieczyszczenia poprzez zachowanie separacji miedzy surowym
miesem a gotowymi produktami spozywczymi.

o Staranne mycie rak, narzedzi kuchennych i powierzchni roboczych po kontakcie z surowym
miesem, aby zapobiec przeniesieniu bakterii na inne produkty spozywcze.
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