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Zakonczenie chirurgicznej kastracji
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ROZWIAZANIA TECHNICZNE | NAJLEPSZE PRAKTYKI DLA HODOWCOW

PRODUKTY SPOZYWANE NA ZIMNO ROZCIENCZANIE | MIESZANIE

« Zapach knura jest mniej wyczuwalny w miesie/ « Obnizanie udziatu substancji odpowiedzialnych
produktach miesnych spozywanych na zimno (np. za zapach knura w produkcie korncowym
szynka gotowana na zimno, mieso wedzone na

.  Podczas produkgji kietbas i innych produktow
zimno)

mielonych nalezy zadbac o to, by do

+ Nalezy uwzglednia¢ prawdopodobne koncowe miesa posiadajacego zapach knura dodac
zastosowanie, poniewaz produkty przeznaczone do wystarczajacg ilos¢ miesa nieposiadajacego
spozycia na zimno mogg by¢ spozywane na ciepto zapachu

. Skutecznos¢ podejscia zalezy od : Do okreslenia ilosci miesa nie
Q’ poziomu zapachu w surowcu i ttuszczu @ posiadajacego zapachu knura, ktérg
wymaganego w produkcie, poniewaz : nalezy doda¢, wymagana jest doktadna

: substancje odpowiedzialne za zapach ocena poziomu zapachu knura
: knura gromadzg sie gtdwnie w ttuszczu

OPCJE OBROBKI W CELU ZMIANY SAMEGO MIESA

OBROBKA TERMICZNA, PEKLOWANIE NA SUCHO §

» Podgrzewanie podczas przetwarzania, zwtaszcza przy produkcji
paréwek lub watrobianki, obniza stezenie zapachu knura

» Procesy biochemiczne zachodzace podczas peklowania na sucho
zmieniajg smak, wyglad, zapach i teksture miesa

Metody te zostaty z powodzeniem przetestowane i wykorzystane komercyjnie na réznych etapach, w catych tancuchach dostaw

Dobrostan
zwierzqt




OPCJE OBROBKI W CELU OSEABIENIA

WYCZUWALNEGO ZAPACHU KNURA 01 Zakonczenie chirurgicznej kastracji

HODOWCY

2 A Obnizanie ryzyka pojawienia
sie zapachu knura wsrod
niekastrowanych samcow

FERMENTACIJA, WEDZENIE, PRZYPRAWY

 Produkcja kietbas typu salami zmienia smak, wyglad, zapach
i konsystencje miesa
2B Szczepienia przeciw zapachowi
knura

W przypadku kietbas i gotowanych
szynek stosowac wedzenie,

zwtaszcza ptynnym preparatem
dymu wedzarniczego

2 C Zapobieganie pojawianiu sie
wyczuwalnego zapachu knura
wsrdd tucznikdéw poddanych
immunokastracji

Wedzenie stosowac
ostroznie, poniewaz

podnosi stezenie substancji
chemicznych, o ktérych
wiadomo, ze sg rakotwdrcze

2D Przyktady udanych projektow

RZEZNIE

3 A Wykrywanie zapachu knura
u niekastrowanych tucznikéw

o W przypadku miesa z 3B Zapewnienie braku zapachu knura

3 C Przyktady udanych projektow

ZAKLADY PRZETWORSTWA
SPOZYWCZEGO

04 Zwalczanie zapachu knura w
miesie

SKLEPY | LOKALE

GASTRONOMICZNE

zapachem stosowac przyprawy
5 A Podnoszenie wartosci rynkowej
miesa niekastrowanej trzody

m .
chlewnej

PODZIEL SI E SWOJA Wi EDZA 5B Podnoszenie poziomu akceptadji

i Swiadomosci konsumentéw na
temat miesa trzody poddawanej
immunokastracji

Wiele probleméw zwigzanych z przejsciem na niekastrowane samce 5C Przyktady udanych projektow
lub stosowanie immunokastracji dotyczy relacji i komunikacji miedzy
poszczegolnymi cztonkami tancucha dostaw

®: A
PRZYKLADY UDANYCH PROJEKTOW [=]

Sprawdz, w jaki sposob hodowcy pomyslnie przeszli
na produkcje miesa niekastrowanych samcow
lub trzody poddawanej immunokastracji.
Zobacz karty informacji 2D, 3C i 5C

— 1 .

Z HODOWCAMI, RZEZNIAMI, ZAKEADAMI PRZETWORSTWA SPOZYWCZEGO, SKLEPAMI
| LOKALAMI GASTRONOMICZNYMI

www.bit.ly/2vyHVTI

Wiecej informacji mozna znalez¢
w raporcie koncowym
Wypracowanie najlepszych
praktyk w produkcji,
przetwarzaniu i wprowadzaniu
na rynek migsa niekastrowanej
trzody chlewnej lub trzody
szczepionej przeciw
zapachowi knura (poddanej
immunokastracji)
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