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WIODACA RZEZNIA HOLENDERSKA
WYCZUWA KORZYSCI

Duza holenderska rzeznia opracowata wtasna technike wykrywania zapachu knura w oparciu o metode
organoleptyczng. Ten lider rynku UE z ponad 10-letnim doswiadczeniem w produkcji miesa wieprzowego prowadzi
dziatalnos¢ w kilku krajach, ubijajac co tydzien tysigce tucznikow.

METODA ORGANOLEPTYCZNA

KORzYSCI WDROZENIE
Metoda oceny organoleptycznej ---------------- ° (Poooooty 3 DNI
stata sie preferowanym rozwigzaniem Czas szkolenia testerow w
na potrzeby wykrywania ze wzgledu laboratorium i na linii uboju
na jej wykonalnos¢ i niskie koszty.
W rzezni o duzej przepustowosci (poobotl 5-6 TYGODNI
koszty personelu zwigzane z Czas zdobywania przez testeréw
wdrozeniem tej metody wynosza do$wiadczenia potrzebnego do
ponizej 1 EUR za test p ,‘ wydawania wiazacej opinii
4 ‘ Y- -
Metoda organoleptyczna pomaga ----------- ® '~ 1 GODZINA
wprowadzaé udoskonalenia. M Czas sprawdzenia przez
Hodowcom przekazywane sg - ® wyszkolonego testera 500 tuszy
informacje zwrotne, aby mogli :
podejmowac dziatania w celu I | 30 MINUT
obnizenia liczby przypadkéw zapachu Czas rotagji testeréw w celu
knura poprzez dostosowanie praktyk zapobiezenia przemeczeniu

zywieniowych i selekcji genetycznej

Dobrostan
zwierzqt
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NIEMIECKIE | HOLENDERSKIE
ORGANIZACJE DS. ZAPEWNIENIA
JAKOSCI EACZA SIkY

W 2012 r. dwie europejskie organizacje ds. zapewnienia jakosci w
Niemczech i Holandii uzgodnity wspélne ramy systemu wykrywania
zapachu knura za pomoca oceny organoleptycznej.

Nie zabraniajg kastracji tylko dopuszczajg mieso niekastrowanych
samcow, pod warunkiem ze stosowane sg techniki wykrywania. W
tym celu opracowaty ramy systemu wykrywania zapachu knura z uzyciem
metody organoleptycznej.

Ramy te nakreslajg ogolne kryteria wymagane przy uboju
niekastrowanych samcow w celu zapewnienia niezawodnego wykrywania
tusz z mozliwym zapachem knura.

Jezeli rzeznie chcag przetwarzac niekastrowane samce, musza
stosowa¢ metody wykrywania, ktore spetniajg okreslone kryteria.
Kryteria nie okreslajg doktadnie metod czy procedur, ktére nalezy
obowigzkowo stosowac, lecz narzucajg nastepujace wymogi:

» metody sg dobrze udokumentowane
« pracownicy sg odpowiednio przeszkoleni

 stosowane sg procedury kontroli jakosci

INFORMACJE ZWROTNE -------------
na temat innych czynnikéw
zwigzanych ze zdrowiem
tucznikéw i jakoscia miesa

INFORMACJE ZWROTNE
na temat wynikéw badan
do wykorzystania przez
hodowcéw
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Ponowne wykorzystanie dozwolone pod warunkiem podania zrédta
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KARTY INFORMACJI

Rzeznie przetwarzajace mieso niekastrowanych samcéw muszg przekazywac:
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immunokastracji
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04 Zwalczanie zapachu knura w
miesie

SKLEPY | LOKALE
GASTRONOMICZNE

5 A Podnoszenie wartosci rynkowej
miesa niekastrowanej trzody
chlewnej

5B Podnoszenie poziomu akceptadji
i Swiadomosci konsumentéw na
temat miesa trzody poddawanej
immunokastracji
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www.bit.ly/2vyHVTI

Wiecej informacji mozna znalez¢

w raporcie koncowym

Wypracowanie najlepszych praktyk
w produkcji, przetwarzaniu i
wprowadzaniu na rynek miesa
niekastrowanej trzody chlewnej
lub trzody szczepionej przeciw
zapachowi knura

(poddanej immunokastracji)
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