@ Singapore
WARUNKI WETERYNARYJNE IMPORTU

WOLOWINY | PRODUKTOW WOLOWYCH

Singapurska Agencja ds. Zywnosci (SFA)

WOLOWINA | PRODUKTY WOLOWE

a)

b)

d)

Kraj/strefa jest wolna od pryszczycy (FMD), ze szczepieniami lub bez
szczepien, zgodnie z urzedowym uznaniem przez WOAH.

Mieso z koscig i podroby kwalifikujg sie do eksportu z kraju/strefy wolnej od
FMD ze szczepieniami, z wyjatkiem gtowy, w tym gardta, jezyka i
powigzanych weztéw chtonnych.

Jezeli produkty eksportowane sg z kraju/strefy zaatakowanej przez FMD,
produkty zostaty poddane obrdbce cieplnej wystarczajgcej do inaktywacii
wirusa FMD zgodnie z wytycznymi WOAH.

W przypadku gdy WOAH uzna, ze w kraju wystepuje znikome ryzyko BSE, do
eksportu kwalifikujg sie kawatki wotowiny (z koscig i bez kosci) oraz
przetworzona wotowina pochodzgca od bydta w kazdym wieku.

W przypadku gdy WOAH uzna, ze w kraju wystepuje kontrolowane ryzyko
BSE, do eksportu kwalifikujg sie kawatki wotowiny bez kosci pochodzace od
bydta w kazdym wieku oraz kawatki wotowiny z koscig pochodzgce od bydta w
wieku ponizej trzydziestu miesiecy. Mieso zostato wyprodukowane i byto
obstugiwane w sposob zapewniajgcy, ze takie produkty nie zawierajg
ponizszych elementdw i nie sg przez nie zanieczyszczone:

i.  Mobzg, oko, rdzen kregowy, czaszka i kregostup pochodzgce od bydta
w wieku 30 miesiecy i starszego oraz dystalny odcinek jelita cienkiego
i migdatki pochodzgce od bydta w kazdym wieku

ii.  Mieso oddzielone mechanicznie od czaszki i kregostupa pochodzgce
od bydta powyzej 30 miesigca zycia

W przypadku gdy w kraju wystepuje nieokreslone ryzyko BSE, do eksportu
kwalifikujg sie jedynie kawatki wotowiny bez kosci od bydta w kazdym wieku, z
zastrzezeniem nastepujgcych warunkow:

I. Mieso pochodzi od bydta, ktére nie byto karmione mgczkg miesno-
kostng ani skwarkami pochodzgcymi od przezuwaczy.

il. Mieso zostato wyprodukowane i byto obstugiwane w sposéb
zapewniajgcy, ze takie produkty nie zawierajg ponizszych elementéw i
nie sg przez nie zanieczyszczone:

a. Mozg, oko, rdzen kregowy, czaszka i kregostup pochodzgce od
bydta w wieku 12 miesiecy i starszego oraz dystalny odcinek jelita
cienkiego i migdatki pochodzgce od bydta w kazdym wieku

b. Tkanka nerwowa lub limfatyczna odstonieta podczas procesu
odkostniania

c. Mieso oddzielone mechanicznie od czaszki i kregostupa
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pochodzgce od bydta powyzej 12 miesigca zycia

g) Wdrozono identyfikowalnos¢ zwierzagt za pomocg niezawodnego systemu.

h)  Produkty nie =zostaly pozyskane 2z podejrzanych Iub potwierdzonych
przypadkow BSE, ani z podejrzanych lub potwierdzonych potomkéw lub
kohort przypadkéw BSE, jak opisano w Kodeksie Zdrowia Zwierzat Lgdowych.

i) Produkty zostaty pozyskane z bydta, ktdére nie zostato poddane procesowi
ogtuszania za pomocg urzgdzenia wtryskujgcego sprezone powietrze lub gaz
do jamy czaszkowej ani procesowi wyrdzenienia.

)] Produkty zostaty przygotowane w zaktadzie akredytowanym przez SFA i sg
regularnie kontrolowane przez wiasciwy organ pod katem zgodnosci z
warunkami importu do Singapuru.

k)  Mieso pochodzi od zwierzgt urodzonych i hodowanych od urodzenia w kraju
pochodzenia.

)] Mieso zostato pozyskane ze zwierzat, ktore przeszty badanie przedubojowe i
poubojowe i zostaty uznane za wolne od chorob zakaznych. Badania
przedubojowe i poubojowe zostaty przeprowadzone przez lekarzy weterynarii
lub inspektoréw miesa pod bezposrednim nadzorem rzadowych lekarzy
weterynarii.

m) Mieso zostalo pozyskane ze zwierzgt poddanych ubojowi, przetworzeniu,
pakowaniu i przechowywaniu w higienicznych warunkach pod urzedowym
nadzorem weterynaryjnym w zaktadach zatwierdzonych przez Dyrektora
Generalnego Urzedu ds. Zywnosci na eksport do Singapuru.

n) Mieso nie zostato poddane dziataniu konserwantoéw chemicznych ani innych
substancji szkodliwych dla zdrowia.

0) Mieso zostato skontrolowane i uznane za nadajgce sie do spozycia przez ludzi
i nalezy podja¢ wszelkie $rodki ostroznosci, aby zapobiec zanieczyszczeniu
przed eksportem.

p) Produkty miesne przetwarzane w retorcie (np. mieso w puszkach) zostatly
poddane obrdbce cieplnej (proces sterylizacji o wartosdci sterylizacji nie
mniejszej niz Fo3), aby uzyska¢ komercyjng sterylnos¢ w hermetycznie
zamknietych opakowaniach i majg przedtuzong trwatos¢ w temperaturze
otoczenia.

q) Zabiegi redukcji patogendéw (PRT) mozna stosowac¢ wytgcznie w odniesieniu
do surowego miesa, ktore nie zostato poddane soleniu, marynowaniu,
konserwacji ani zadnej innej formie przetwarzania. Zaktad moze stosowac
wytgcznie PRT zatwierdzone przez SFA, do maksymalnych poziomdéw ich
stosowania. PRT stosowane sg oprocz odpowiednich praktyk higienicznych i
nie wykorzystuje sie ich do tego, aby zanieczyszczone mieso stato sie zdatne
do spozycia przez ludzi.
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