Termin przydatnosci do spozycia §wiezego miesa drobiowego, wolowego (jagniecina) i ryb.

Termin przydatnosci do spozycia jest oznacza czas, przez jaki produkt zachowuje swoje specyficzne
cechy (fizyczne, chemiczne i organoleptyczne) i jest bezpieczny do spozycia przez ludzi.

Na termin przydatnosci do spozycia produktu wptywa wiele réoznych czynnikow, w szczego6lnoscei:
wykorzystany surowiec, uzyte dodatki, proces produkcyjny, zastosowany proces utrwalania, rodzaj
opakowania, sposob wykorzystania przez konsumenta i sposob przechowywania produktu. Czynniki te
si¢ kontrolowane przez producenta i dlatego to on decyduje o terminie przydatnosci do spozycia
produktow, ktore wytwarza.

Odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo zywnosci spoczywa na producencie/importerze. W ramach tej
odpowiedzialno$ci producent musi okreslic termin przydatnosci do spozycia swoich produktow
i prawidtowo je oznakowaé. Importer jest odpowiedzialny za udostgpnienie wszystkich istotnych
informacji otrzymanych od producenta, dotyczacych terminu przydatnosci do spozycia i zapewnienie
jego autentyczno$ci.

Maksymalny termin przydatnosci do spozycia
Przy okre$laniu terminu przydatnosci produktu do spozycia data produkcji oznacza datg uboju, nawet
jesli produkt zostat zapakowany w pdzniejszym terminie.

Zasady okreslone w ponizszej tabeli dotycza kazdego migsa i wszystkich ryb, ktore spetniajg wymogi,
w tym kawatkow migsa, ktore sa pakowane oddzielnie

Drob Chlodzone (0-4° | 5 dni
C)
Mrozone (-18° C) | 12 miesiecy
Wolowina/ Mrozone (-18° C) | 15 miesiecy
jagniecina Chlodzone w | 10 dni Dystrybucja
prozni lub MAP detaliczna
(0-4° C) 14 dni Dystrybucja
hurtowa
Chlodzone w | 45 dni Alternatywa 1
prozni lub MAP
(0-2° C)
Chlodzone w | 85 dni Alternatywa 2
proézni lub MAP
(-1-1° C)
Ryby Ogoélem Chlodzone (0-4° | 5dni
C)
Ogolem Mrozone (-18° C) | 12 miesiecy
Wszystkie Chlodzone (0-4° | 7 dni
morlesze C)
Wszystkie Chlodzone (0-4° | 7 dni
lososie 0)
Wszystkie Chlodzone (0-4° | 7 dni
strzepiele C)

MAP - modyfikowana atmosfera produktu




Dodatkowe warunki - dopuszczalny termin przydatnosci do spozycia chlodzonej wolowiny /
jagnieciny

Przy okreslaniu terminu przydatnosci do spozycia producent chtodzonej wotowiny/jagnigciny moze
wybiera¢ migdzy Alternatywa 1, a Alternatywa 2. Umieszczenie informacji na etykiecie dotyczacej
dopuszczalnego terminu przydatnosci do spozycia bedzie zgodne z wybrang alternatywa; dwie daty
z terminem przydatnosci do spozycia wynoszacym maksymalnie 45 dni dla Alternatywy 1 i trzech dat
z terminem przydatnosci do spozycia wynoszacym maksymalnie 85 dni dla Alternatywy 2.

Alternatywa 1 (obecna sytuacja od 11/2017)

1. Wotowina/jagnigcina bedzie przechowywana w opakowaniu préozniowym lub MAP w temperaturze
pomigdzy 0°C a 2°C.

2. Maksymalny termin przydatnosci wotowiny/jagnigcia do spozycia wynosi 45 dni.

3. Migso zostanie oznaczone dwiema datami: datg produkcji (data uboju) i maksymalng datg
sprzedazy.

Alternatywa 2

1. Wolowina/jagnigcina bedzie przechowywana w opakowaniu prézniowym lub MAP
w temperaturze od -1 °C do 1 ° C.

2. Maksymalny termin przydatnosci do spozycia wolowiny/jagnigcia wyniesie 85 dni.

3. Migso zostanie oznaczone w rzezni trzema datami: data produkcji (data uboju), pierwsza

datg wprowadzenia do obrotu i maksymalng datg sprzedazy.

4. Pierwsza data wprowadzenia do obrotu zostanie ustalona z gory przez producenta/importera i
nie bedzie pdzniejsza niz maksymalna data sprzedazy.

5. Termin przydatnosci do spozycia bgdzie sktadat si¢ z dwoch okresow:

a. ,,Okres wysylki”: rozpoczyna si¢ w dniu uboju i obejmuje czas podrézy przesytki do chwili
zwolnienia z portu, chtodni lub rzezni (dla produkcji izraelskiej), w préozni lub MAP
w temperaturze od -1°C do 1°C.

b. ,,Okres wprowadzenia do obrotu”: czas od zwolnienia produktu do obrotu (patrz. lit. a) do daty jego
sprzedazy. Czas wprowadzenia do obrotu bedzie wynosi¢ do 10, 14 lub 35 dni, zgodnie
z rodzajem dystrybucji (temperatura na rynku i czy jest sprzedawany hurtowo lub detalicznie):

i. Czas wprowadzenia do obrotu bedzie wynosit 10 dni dla rynku detalicznego, gdy produkt
przechowywany bedzie w temperaturze migdzy 0°C a 2°C.

ii. Czas wprowadzenia do obrotu bedzie wynosit 14 dni na rynku hurtowym (opakowanie zostanie
otwarte w przedsigbiorstwie spozywczym, takim jak sklep migsny lub restauracja), gdy produkt bedzie
przechowywany w temperaturze od 0°C do 4°C.
iii. Czas wprowadzenia do obrotu bedzie wynosit 35 dni na rynku hurtowym (opakowanie zostanie

otwarte w przedsigbiorstwie spozywczym, takim jak sklep migsny lub restauracja), gdy produkt bedzie
przechowywany w temperaturze miedzy 0°C a 2°C.

6. Producent ustali z goéry pierwsza date wprowadzenia do obrotu i maksymalng dat¢ sprzedazy
W Izraelu zgodnie z ust. 3 i 4 powyzej.

7. Migso zostanie zwolnione z chlodni, w ktorej bylo przechowywane od momentu przywozu, nie
wczesniej niz w dniu pierwszej daty wprowadzenia do obrotu, wydrukowanym na etykiecie.

8. Producenci izraelscy (uboj krajowy) mogag przechowywaé swoje produkty w kontrolowanych
warunkach w ramach procesu produkcji w rzezni, a ten okres czasu be¢dzie uwazany za ,,0kres

wysytki”.




