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INSPEKCJA WETERYNARYJNA

REPUBLIC OF POLAND

VETERINARY INSPECTION
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Health Certificate for Export of Meat and Meat Products
to the United Arab Emirates

Swiadectwo zdrowia dla miesa
i produktéw miesnych wywozonych
do Zjednoczonych Emiratéow Arabskich
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Li6 Poswiadczenie zdrowotnosci/ Health Attestations

Ogolne poswiadczenia/ General Attestations

Migso/produkty migsne sa bezpieczne i zdatne do spozycia dla ludzi./
The meat and/or meat products are safe and fit for human consumption.
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Zwierzeta/ptaki  zostaly ubite w rzezni bedacej pod nadzorem wiadz
weterynaryjnych oraz zatwierdzonej do eksportu przez wilasciwy organ kraju
wysytki i zatwierdzonej przez wtadze GCC.

Animals/birds have been slaughtered in a slaughterhouse approved and under the
supervision of the competent authority of the exporting country and is approved
by the GCC authorities.
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Migso/produkt migsny pochodzi od zwierzat (ptakow), ktore zostaly podane
badaniu przed i poubojowemu przez lekarzy weterynarii wyznaczonych przez
wiasciwe whadze kraju pochodzenia i nie wykazuja zadnych objawow choroby
zakaznej (zgodnie z wytycznymi OIE).

The meat and/or meat product from animals / birds that have been subjected to
ante-mortem and post- mortem inspection by veterinarians assigned by the
Competent Authority of the country of origin & have shown no sign of any of
infectious diseases (as per OIE guidelines).
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Migso i/lub produkt migsny zostal wyprodukowany w zakladzie podlegajacym
kontroli wtasciwego organu. Zaktad wdraza system zarzadzania bezpieczenstwem
zywnosci oparty na zasadach HACCP lub réwnowazny system i stosuje
mi¢dzynarodowo uznany system zarzadzania jako$cia wydany przez akredytowana
jednostke certyfikujaca.

The meat and/or meat product was handled at an establishment that has been
subjected to inspections by the competent authority. The establishment implements
a food safety management system based on HACCP principles or an equivalent
system and implements an Internationally recognized quality management system,
and they are certified by nationally accredited certification bodies.
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Dobra praktyka weterynaryjna zostata zastosowana w przypadku stosowania lekow
weterynaryjnych (w tym hormonéw wzrostu) i preparatow chemicznych
stosowanych w rolnictwie u drobiu, a wszelkie ich pozostatosci w migsie /
produktach migsnych sa zgodne z wymogami GCC i UE. /

Good veterinary practices have been applied in the use of veterinary medicines
(including growth promoters) and agriculture chemicals in live animals/ birds , and
any residues in meat and/or meat product comply with GCC and EU requirements.
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Migso/ produkty migsne zostaty pozyskane ze zwierzat /ptakow, ktore nie zostaly
ubite w celu zwalczania lub kontroli choroby.

The meat and/or meat product originates from animals / birds that have not been
slaughtered for the purpose of disease eradication or disease control.
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Migso zostato pozyskane ze zwierzat, ktore nie byly skarmiane maczka migsno-
kostna i skwarkami pochodzacymi od przezuwaczy.

The meat is derived from animals not been fed on meat and bone meal and
greaves from ruminant origin — attestation for ruminant meat only.
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Migso/produkty migsne zostato pozyskane od zwierzat, ktore nie byly zywione
odpadami, nieczystosciami i paszami innymi niz halal, zgodnie z wymogami GCC.
The meat and/or meat product was obtained from animals that were not fed with
waste, impurities and non-halal feed in line with relevant GCC requirements.
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16.2 Dodatkowe poswiadczenie zdrowotno$ci (deklaracje)/ Additional
Health Attestations (Declarations)
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Dotyczy mig¢sa drobiowego:
Poultry meat:

STTAPYN

- Migso / produkty migsne zostaly pozyskane (i zapakowane) z drobiu
pochodzacego z zaktadu (z gospodarstwa/ rzezni/ zaktadu, w ktorym nastepuje
przepakowywanie) ze stref* wolnych od wysoce zjadliwej grypy ptakoéw (HPAI)
przez okres minimum 28 dni przed eksportem, jezeli polityka wybicia stad
zakazonych (stamping out) byta stosowana lub przez minimum 12 miesigcy przed
eksportem jezeli polityka wybicia stad zakazonych (stamping out) nie byla
stosowana.

- The meat /meat products are produced (& packed) from poultry originated from
an establishment (farm/slaughterhouse/ packaging facility) in a zone* free from
infection with high pathogenic avian influenza viruses (HPAI) for a minimum
period of (28) days prior to export where stamping out policy has been enforced,
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or for a minimum period of (12) months prior to export where stamping out policy
has not been enforced.

- Migso / produkty migsne zostaly pozyskane (i zapakowane) z drobiu
pochodzacego z zaktadu (z gospodarstwa/ rzezni/ zaktadu, w ktorym nastgpuje
przepakowywanie) ze stref* wolnych od choroby Newcastle (ND) przez okres
minimum 3 miesigcy przed eksportem, jezeli polityka wybicia stad zakazonych
(stamping out) byta stosowana lub przez minimum 12 miesigcy przed eksportem
jezeli polityka wybicia stad zakazonych (stamping out) nie byta stosowana.

The meat/meat products are produced (&packed) from poultry originated from an
establishment (farm/slaughterhouse/ packaging facility) in a zone* free from
infection with Newcastle disease (ND) for a minimum period of (3) months prior
to export where stamping out policy has been enforced, or for a minimum period
of (12) months prior to export where stamping out policy has not been enforced.
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Migso drobiowe zostalo przebadane i jest wolne od Salmonella typhimurium i
Salmonella Enteritidis.

Poultry meat was tested and found free from (Salmonella typhimurium &
Salmonella Enteritidis).
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Dotyczy mig¢sa wolowego, baraniego i koziego:
Beef, sheep and goat meat:
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Migso/produkty migsne pochodza ze stref/terytoriow administracyjnych wolnych
od pryszczycy (FMD) i goraczki doliny Rift (RVF) przez ostatnie 3 miesiace
przed eksportem.
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The meat /meat product derived from animals originated from a zones/ areas free >
from Foot and Mouth Disease (FMD) and Rift Valley Fever (RVF) during the last
3 months prior to export.
Dotyczy migsa wolowego/Beef: 1Y 2l O

W przypadku gabczastej encefalopatii bydta BSE produkt(-y) opisany(-e) powyzej
pochodzi/pochodza z bydta pochodzacego z: (£* Zaznaczy¢ wiasciwa opcje)/

For Bovine Spongiform Encephalopathy BSE the meat/product(s) described
above derived from Cattle originated from: (£ Mark as applicable)
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O kraju, strefy lub kompartmentu uznanych za obszary o znikomym ryzyku BSE
zgodnie z Artykutem 11.4.10 Kodeksu Zdrowia Zwierzat Ladowych OIE

O a country, zone or compartment recognised as having a negligible BSE risk and
complies with Article 11.4.10 of the OIE Terrestrial Animal Health Code

O kraju, strefy lub kompartmentu uznanych za obszary o kontrolowanym ryzyku
BSE, zgodnie z paragrafem 11.4.11 Kodeksu zdrowia zwierzat ladowych OIE

O a country, zone or compartment recognised as having a controlled BSE risk and
complies with Article 11.4.11 of the OIE Terrestrial Code

O kraju, strefy lub kompartmentu uznanych za obszary o nieokreslonym ryzyku
BSE, zgodnie z paragrafem 11.4.12 Kodeksu zdrowia zwierzat ladowych OIE

O a country, zone or compartment recognised as having an undetermined BSE

risk and complies with Article 11.4.12 of the OIE Terrestrial Code
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Dotyczy produktéw z miesa wolowego, baraniego i koziego poddanych
obrébce cieplnej:
Heat treated beef, sheep and goat meat products:

sl dadlaal) Jelallg ALY g N a gad claiia

Odpowiednie $rodki ostroznosci zostaly zastosowane w celu uniknigcia kontaktu
produktow migsnych z jakimkolwiek potencjalnym zrodtem wirusa pryszczycy i
produkty opisane w niniejszym $wiadectwie zostaly przetworzone w celu
zapewnienia inaktywacji wirusa pryszczycy zgodnie z Artykutem 8.8.31. przy
uzyciu ponizszych metod, w zaleznosci od rodzaju migsa (% Zaznaczy¢ wlasciwa
opcje)./

The necessary precautions were taken after processing to avoid contact of the
meat products with any potential source of FMDV & the product(s) described in
this certificate have been processed to ensure the inactivation of FMDV in
accordance with Article 8.8.31. of the OIE Terrestrial Animal Health Code and
treated using these methods according to its type: (£ Mark as the products in the
commodity(s)).

[ Puszkowane czerwone migso: zostato poddane obrébce cieplnej w temperaturze
nie nizszej niz 70°C przez minimum 30 minut;/

OCanned Red Meat: It was subjected to a temperature of not less than 70°C for at
least 30 minutes

[JGotowane migso: migso zostato odttuszczone i odkostnione i produkt zostat
poddany obrobce w temperaturze nie nizszej niz 70°C przez minimum 30 minut;/

O Cooked Meat: bones and fats were removed and the product was subjected to a
temperature of not less than 70°C for at least 30 minutes

O Suszone i solone-peklowane migso: zostalo odkostnione i produkt zostat

posolony solg kuchenna (chlorek sodu) oraz catkowicie wysuszony./
O Dried and Salted-cured Meat: bones were removed and the product was salted
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https://www.oie.int/standard-setting/terrestrial-code/access-online/#c4952
https://www.oie.int/standard-setting/terrestrial-code/access-online/#c4952
https://www.oie.int/standard-setting/terrestrial-code/access-online/#c4952

with common salt (sodium chloride) and completely dried.

Produkty drobiowe poddane obrobce cieplnej/:
Heat treated Poultry meat products:
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Zostaly zastosowane niezb¢dne $rodki ostroznos$ci majace na celu zabezpieczenie
produktow drobiowych przed jakimkolwiek kontaktem z wirusem wysoce
zjadliwej grypy ptakéw i ww. produkty zostaty przetworzone w celu zapewnienia
inaktywacji wirusa grypy ptakow zgodnie z Artykutem 10.4.24 Kodeksu zdrowia
zwierzat ladowych OIE.

The necessary precautions were taken to avoid contact of the poultry products
with any source of avian influenza virus and the product(s) described above have
been processed to ensure the inactivation of avian influenza virus in accordance
with Article 10.4.24 of the OIE Terrestrial Animal Health Code.
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Imie i nazwisko oraz stanowisko podpisujacego $wiadectwo
Authorized Officer Name & Position

Nazwa organu odpowiedzialnego za podpisanie $wiadectwa
Name of the Responsible Department

Pieczeé urzedowa
Official Stamp

Data/ Date:
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* za ,strefe” uznaje sie obszar w promieniu 25 km od gospodarstwa/ ubojni/ zaktadu pakowania
* Zone is identified as area in a radius of 25 km around (farm/slaughterhouse/packaging facility
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