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ZAKRES

Niniejsza saudyjska norma okresla wymagania w zakresie transportu
I przechowywania schtodzonych i mrozonych $rodkow spozywczych.

ODNIESIENIA UZUPELNIAJACE

21/1984 ,,Przepisy higieniczne dotyczace zaktadow spozywczych i ich
pracownikow”.

GSO 384/1994 ,,Lody jadalne”.

GSO0 969/1997 ,,Chtodnie (Pomieszczenia do przechowywania mrozonych
i schtodzonych $rodkoéw spozywcezych)”.

DEFINICJE

Schtodzone s$rodki spozywcze: Szybko psujace si¢ artykuly zywnosciowe, ktore
normalnie przechowuje si¢ w temperaturze od -1,5 do 10°C zaleznie od rodzaju
| charakteru danego artykulu — temperatury te mogg by¢ wyzsze dla niektorych
przetworoOw owocowych lub warzywnych wrazliwych na dziatanie niskich
temperatur.

Mrozone $rodki spozywcze: Srodki spozywcze, ktore zostaty poddane procesowi
mrozenia w celu zachowania ich jako$ci poprzez ograniczenie zmian fizycznych,
biochemicznych 1 mikrobiologicznych w procesie mrozenia oraz dalszego
przechowywania az do momentu dotarcia do konsumenta.

Osrodek termiczny: Punkt wewnatrz produktu, ktoéry po zakonczeniu mrozenia
cechuje si¢ najwyzszg temperaturg.

Szybkie mrozenie: Proces mrozenia prowadzony w taki sposdb, by zapewni
szybkie przejscie przez strefe maksymalnego wzrostu krysztatow (dla wiekszosci
produktéw od -1 and -5°C). Mrozenie jest zakofnczone po osiagnieciu temperatury
rownowagi wynoszacej -18°C w osrodku termicznym.

Mroznia: Obiekt wykorzystywany wylacznie do zamrazania §rodkéw spozywczych
do temperatury nieprzekraczajacej -35°C.

Magazyn chtodny: Pomieszczenie do przechowywania §rodkow spozywczych
w warunkach chtodniczych.

Chlodnia: Pomieszczenie, w ktorym panuje temperatura nieprzekraczajaca -18°C,
wykorzystywane do przechowywania mrozonych §rodkow spozywczych.

Urzadzenia transportowe: Pojazdy, pojemniki i zbiorniki wyposazone w izolowane
Sciany, wykorzystywane w transporcie drogowym lub morskim schtodzonych lub
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mrozonych $rodkow spozywczych w warunkach kontrolowanych, klasyfikowany
W nastepujacy sposob:

Urzadzenia chtodzace w sposob inny niz mechanicznie: Urzadzenia transportowe,
ktore przy pomocy zrédta zimna (np. lodu, suchego lodu lub skroplonego gazu)
umozliwiaja obniZzenie temperatury wewnatrz urzadzenia oraz utrzymanie jej na
pewnym poziomie zgodnie z ustalonymi warunkami, bez wykorzystania zadnego
mechanicznego systemu chtodniczego do obnizenia temperatury.

Urzadzenia chtodzace w sposob mechaniczny: Urzadzenia transportowe
wyposazone w pojedyncze lub zbiorcze urzadzenie, ktéore umozliwiaja obnizenie
temperatury wewnatrz urzadzenia oraz utrzymanie jej na pewnym poziomie zgodnie
z ustalonymi warunkami.

WYMAGANIA

Bez uszczerbku dla wymagan w zakresie transportu i przechowywania wskazanych
w normach GSO dotyczacych transportu 1 przechowywania schtodzonych
I mrozonych $§rodkow spozywczych, nalezy zapewni¢ zgodno$¢ z nastepujacymi
wymaganiami:

Przechowywanie

Nalezy zapewni¢ zgodno$¢ z nastepujacymi wymaganiami przechowywania:-
Przechowywanie w magazynach chtodnych i chtodniach

Nalezy zapewni¢ zgodno$¢ z nastepujgcymi wymaganiami przechowywania
w magazynach chtodnych i chtodniach:-

Magazyny chtodne i chtodnie powinny spetnia¢ wymagania normy GSO wskazanej
w punkcie 2.3.

Temperatura 1 wilgotno$¢ wzgledna wewnatrz magazynow chtodnych i chtodni do
przechowywania $wiezych owocow 1 warzyw powinny by¢ zgodne z trescig
zatacznika.

Kazde pomieszczenie powinno by¢ wyposazone w rejestrator temperatury, aby
umozliwi¢ ciaggla rejestracje odczytow temperatury. Zapisy te beda przechowywane
w charakterze materialu referencyjnego przez odpowiedni czas.

Pomieszczenia powinny by¢ wyposazone w termometry ze skalg znajdujaca si¢ na
zewnatrz pomieszczenia, aby umozliwi¢ odczyt temperatury bez potrzeby
otwierania drzwi.

Magazyny chtodne i chtodnie powinny by¢ wyposazone w instrumenty do pomiaru
wilgotnosci wzgledne;.

Wewnatrz magazynu chtodnego nalezy zapewni¢ odpowiedni obieg powietrza tak,
by tempo wymiany powietrza umozliwiato zapobieganie wahaniom temperatury
I wilgotnosci wzgledne;.

W przypadku przechowywania w kontrolowanej atmosferze nalezy stosowaé
warunki odpowiednie dla poszczeg6lnych produktow.
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4118 Na podlodze powinny zosta¢ namalowane pasy wskazujace pozycje palet,
opakowan 1 wymaganych ciggow komunikacyjnych.

4119  Opakowania powinny by¢ kontrolowane przy odbiorze pod katem integralnosci
| temperatury produktu, aby zagwarantowa¢ zgodnos$¢ ze standardowg temperaturg
przechowywania.

4.1.1.10 Opakowania beda ukladane na potkach lub paletach w regularnych rzadach,
w ilo$ciach nieprzekraczajacych pojemnosci magazynu.

4.1.1.11 Odlegtosci miedzy opakowaniami beda na tyle duze, by umozliwi¢ cyrkulacje
powietrza. Najwigksza powierzchnia pojemnika bedzie zwrocona w  kierunku
obiegu powietrza.

4.1.1.12 Opakowania nie b¢da przechowywane w bezposrednim kontakcie z podloga
magazynu.

4.1.1.13 Opakowania nie beda uktadane w bezposrednim kontakcie ze $cianami. Zaleca sig,
aby odleglos¢ miedzy opakowaniami 1 Scianami byta nie mniejsza niz 45 cm.

4.1.1.14 Palety nalezy ustawiac tak, by otwory byty zwrdcone w stron¢ przeptywu powietrza.

4.1.1.15 Artykuty spozywcze nie powinny by¢ przechowywane z innymi produktami w tym
samym magazynie.

4.1.1.16 Produkty wydzielajace silny, specyficzny zapach nie powinny by¢ przechowywane
z innymi produktami w tym samym miejscu.

4.1.1.17 Proces mrozenia nalezy prowadzi¢ w specjalnych mrozniach, ktore zostaly
zaprojektowane glownie w tym celu.

4.1.1.18 Chlodnie i lodowki normalnie wykorzystywane do przechowywania mrozonych
srodkow spozywczych nie powinny by¢ wykorzystywane do zamrazania $rodkow
spozywczych.

41119 Mrozone $rodki spozywcze, ktore zostaly rozmrozone nie powinny by¢ nigdy
ponownie zamrazane 1 nie powinny by¢ przechowywane w warunkach
chlodniczych.

4.1.1.20 Korytarze wewnatrz chtodni 1 magazynow chtodnych nie powinny by¢
wykorzystywane jako obszary sktadowania srodkoéw spozywczych.

4.1.1.21 Temperatura w korytarzach pomiedzy magazynami chtodnymi a mrozniami nie
powinna przekraczaé 10°C.

4.1.1.22 Warunki sanitarne powinny by¢ zapewnione zgodnie z normg GSO 21/1984
wspomniang w punkcie 2.1.

4.1.2 Przechowywanie w ladach wystawowych
Nalezy zapewni¢ zgodnos$¢ z nastepujacymi wymaganiami przechowywania
w ladach wystawowych:-

4121 Powinny by¢ zaprojektowane glownie do przechowywania mrozonych

i schtodzonych produktow i powinny zawiera¢ przektadki i separatory, by zapewnié
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4.2.6

uktadanie produktow wewnatrz lad bez zaburzania przeplywu powietrza.

Powinny by¢ w stanie utrzyma¢ standardowg temperature produktu w normalnych
warunkach operacyjnych.

Powinny zawiera¢ wskazanie obcigzenia granicznego, okreslajgce maksymalne
obcigzenie sktadowanych artykutow spozywczych.

Powinny by¢ wyposazone w urzadzenie do mierzenia temperatury znajdujace si¢ na
srodku lady.

Otwarte lady wystawowe nalezy ustawia¢ z dala od zrodet ciepta 1 bezposredniego
dziatania §wiatla stonecznego. Zaleca si¢ zakrywac je na noc oraz w czasie wolnym

od pracy.

Wewnatrz lad wystawowych nie nalezy umieszcza¢ zadnych materialdbw mogacych
zaburzy¢ obieg powietrza.

Przestrzen magazynowa nalezy utrzymywac w czystosci 1 stanie wolnym od lodu.

W przypadku korzystania z szaf bez automatycznego systemu odszraniania
(z osiadajagcym szronem), nalezy je regularnie odszrania¢ przynajmniej raz
W tygodniu. Zaleca si¢ korzysta¢ z szaf z automatycznym systemem odszraniania.

Konserwacja powinna by¢ prowadzona regularnie przez wyspecjalizowanych
Inzynierow.
Transport

Nalezy zapewni¢ zgodno$¢ z nastepujgcymi wymaganiami w zakresie srodkéw
transportu:-

Srodki transportu powinny byé specjalnie zaprojektowane do transportu
schtodzonych i mrozonych $§rodkéw spozywcezych oraz posiada¢ zdolno$¢ obnizania
temperatury do zalecanego poziomu.

Srodki transportu powinny byé czyste i wolne od obcych zapachéw, a w miare
potrzeby — dezynfekowane.

Srodki transportu nie powinny by¢ wczesniej wykorzystywane do transportu innych
materialow majacych negatywny wptyw na charakterystyke produktu lub zdrowie
publiczne.

Srodki transportu powinny byé wyposazone w urzadzenie do pomiaru temperatury
zapewniajace odczyty reprezentatywne dla calej powierzchni ladunkowe;.
Urzadzenie to nalezy zamontowa¢ w miejscu umozliwiajacym tatwy odczyt
Z zewnatrz.

Srodki transportu powinny byé wyposazone W rejestrator temperatury, aby
umozliwi¢ ciagla rejestracj¢ odczytow temperatury. Zapisy te beda przechowywane
w charakterze materiatu referencyjnego przez odpowiedni czas.

Przed zatadunkiem wnetrze srodka transportu nalezy schlodzi¢ do temperatury
nieprzekraczajacej 10°C.
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4.2.7

4.2.8

4.2.9

4.2.10

4211

4.2.12

Temperatura $wiezych warzyw i owocOw podczas zatadunku powinna by¢ zgodna
Z zapisami zalgcznika, a temperatura wnetrza $rodka transportu powinna by¢
stosownie obnizona.

Przechowywanie 1 wstgpny montaz opakowan powinien by prowadzony w chtodni
lub magazynie chtodnym przed zatadunkiem.

Proces zatadunku 1 wyladunku nalezy prowadzi¢ tak szybko, jak to mozliwe
I W miar¢ mozliwos$ci z zastosowaniem mechanicznych urzadzen przetadunkowych.

Zatadunek opakowan nalezy realizowa¢ bezposrednio do srodka transportu.

Opakowania powinny by¢ uktadane w sposob niepogarszajacy obiegu powietrza.
Nalezy zadba¢ to, by opakowania byly mocowane mozliwie najdalej od siebie, by
unikna¢ uszkodzen mechanicznych.

Lod wykorzystywany jako zrédto zimna powinien spetnia¢ wymagania normy GSO
wskazanej w punkcie 2.2. Ilo$¢ lodu powinna wystarczaé na zachowanie
temperatury na zalecanym poziomie do konca przewozu oraz podczas zatadunku
I wytadunku towarow.
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Zalecane wartosci temperatury i wilgotnosci wzglednej podczas

transportu i przechowywania §wiezych warzyw i owocow

Wszelkie prawa zastrzezone, GCC Standardization Organization P.O. Box 85245 Rijad 11691, Krélestwo Arabii Saudyjskiej

Temperatura Przechowywanie
Grupa Produkt ° T tur Wilgotno$¢
transportu (°C) emperatura g
(°C) wzgledna %
Szparagi 0 0 90-95
Fasola
- Lima w strakach 7 0-5 95
- Szparagowa lub snap 0-5 0 95
Buraki 0 0 92-95
Kapusta 0 0 95
Kalafior 0 0 95
Marchew 0 0 95
Seler 0 0 95
Ogorki 7-10 7-10 95
Baktazany 7-10 7-10 95
Satata 0-1 0 95
Melony 4-10 4-10 95
Groch 0 -1do0 95
Papryka 7-10 7-10 90-95
Ziemniaki 10-16 4-10 90
Grzyby 0 0 90
Warzywa | Ketmia jadalna 7-10 7-10 90-95
Cebula (sucha) 0-1 0-1 65-70
Cebula (dymka) 0 0 92-95
Pietruszka 0 -1do0 90-95
Pasternak 0 0 90-95
Szpinak 0 0 90-95
Kukurydza (cukrowa) 0-4 0 90-95
Pomidory
- Dojrzate zielone 13-18 13-18 85-90
- Czerwone 7-10 7-10 85-90
Warzywa z rodziny
dyniowatych i
Dynie 10-13 8-10 85-95
Rzodkiewka 0 0 90 -95
Stodkie ziemniaki 13-21 13-21 85-90
Owoce |Jabtka -1do4 -1do4 90
Morele -1do0 -1do0 90-95
Awokado 4 4 85-90
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Przechowywanie
Grupa Produkt Temperatura : ¥
transportu (°C) | Temperatura Wilgotnosé
(°C) wzgledna %
Banany 13-14 13do 14 90-95
Jezyny -1do0 -1do0 90-95
Grejpfruty 5-10 5-10 85-90
Owoce |Cytryna
- Zielona 10-13 10-13 85-90
- Kolorowa 10-13 0-5 90
Limonka 9-10 8-10 85-90
Brzoskwinie 0 -1do0 90-95
Gruszki -1do0 -1do0 90 - 95
Ananasy
- Dojrzate zielone 10-16 11-13 85-90
- Owoc dojrzaty 7 7 85-90
Mango 7-10 7-10 90
Jawava 8-10 7-10 90
Daktyle (Swieze) 0 0 85
Figi -,5do 0 -,5do 0 90 - 95
Winogrona -5 -5do0 90-95
Sliwki -1do 0 -1do 0 90 - 95
Truskawki 0-2 0-2 85-95
Mandarynki 2-5 2-5 85-90
Papaja 7-10 7-10 85-90
Wisnie -1do0 -1do0 90 - 95
Pomarancze 0-8 0-8 85-90
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