WYMAGANIA DLA PUNKTOW ODBIORU MLEKA (POM)
USTAWA Z DNIA 16.12.05 O PRODUKTACH POCHODZENIA ZWIERZECEGO
ROZPORZADZENIE 178/2002, 852/2004, 853/2004, 1069/2009, 2073/2005

I. USTAWA O PRODUKTACH POCHODZENIA ZWIERZECEGO P N

] Projekt technologiczny POM (czeS¢ opisowa).
’ (rozp. Dz.U. 2013.434, § 4 )

5 Decyzja zatwierdzajaca projekt technologiczny POM.
’ (ustawa Dz.U. 2006.17.127, art. 19 ust. 2)

II. ROZPORZADZENIE 178/2002

Posiadanie aktualnego wykazu podmiotéw dostarczajacych i odbierajacych mleko (imie i
1. |nawisko lub nazwa, adres, numer).
(178/2002, art. 18 ust. 21 3)

Posiadanie odpowiedniej dokumentacji umozliwiajacej §ledzenie przemieszczania mleka
(identyfikacja dostawcy/odbiorcy, data dostawy/odbioru, ilos¢
dostarczonego/odebrango mleka).

(178/2002, art. 18 ust. 4)

III. ROZPORZADZENIA 852/2004, 853/2004, 1069/2009

A. ANALIZA ZAGROZEN I KRYTYCZNE PUNKTY KONTROLI

Opracowana, wdrozona i utrzymywana stata procedura lub procedury na podstawie
1. |zasad HACCP.
(852/2004, art. 5 ust. 1)

Okreslono wszelkie zagrozenia, ktorym nalezy zapobiec, wyeliminowac lub ograniczy¢
2. |do akceptowalnych poziomow.
(852/2004, art. 5 ust. 2 lit. a)

Okreslono krytyczne punkty kontroli (KPK) na etapie operacji, w ktérych kontrola jest
konieczna do zapobiezenia lub wyeliminowania zagrozenia lub do ograniczenia go do
akceptowalnego poziomu,
albo
wykazano, ze zagrozenia skutecznie sa kontrolowane na dalszych etapach produkc;ji lub
poprzez spelnienie programéw wstepnych i wdrozenie procedur dobrej praktyki
higienicznej (GHP).

(852/2004, art. 5 ust. 2 lit. b)

Ustanowiono limity krytyczne w KPK, ktore oddzielaja poziom akceptowalny od
nieakceptowalnego w celu zapobiezenia, wyeliminowania lub ograniczenia
zidentyfikowanych zagrozen,
4. |albo
opracowano programy wstepne i procedury GHP skutecznie zapobiegajace, eliminujace
lub ograniczajace zagrozenia.

(852/2004, art. 5 ust. 2 lit. ¢)
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albo
5. |poprawnie wdrozono programy wstepne i procedury GHP.

(852/2004, art. 5 ust. 2 lit. d)

Ustanowiono dziatania naprawcze, gdy monitorowanie wykazuje, ze KPK jest poza
6. |kontrola.
(852/2004, art. 5 ust. 2 lit. e)

Ustanowiono procedury weryfikujace.

7.
(852/2004, art. 5 ust. 2 lit. f)
8 Ustanowiono dokumentacje wykazujaca skuteczne stosowanie procedur.
’ (852/2004, art. 5 ust. 2 lit. g)
9 Wykonano przeglad procedur po dokonanych modyfikacjach w procesie lub dziataniach.

(852/2004, art. 5 ust. 2)

B. WYMAGANIA DOTYCZACE POMIESZCZEN I WYPOSAZENIA

1 Pomieszczenia utrzymane w czystosci, dobrym stanie i kondycji techniczne;j.
’ (852/2004, zat. II, rozdz. I, ust. 1)




Wyposazenie, konstrukcja, rozmieszczenie i wielko§¢ pomieszczen zapewniaja:
(852/2004, zal. II, rozdz. I, ust. 2, lit. a-d)

2. |- odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i/lub dezynfekcje;
- zapobieganie lub minimalizowanie przenikania zanieczyszczen z powietrza;
4. |- odpowiednia przestrzen robocza do higienicznego przeprowadzania dziatan;
- ochrone przed gromadzeniem sie brudu, kontaktem z materialami toksycznymi,
S. |strzasaniem czastek brudu do mleka, tworzeniem si¢ kondensacji i plesni na
powierzchniach;
6. |- zabezpieczenie przed inwazja i zwalczanie szkodnikéw;
7. |- odpowiednie warunki temperaturowe przechowywania mleka;
8. |- monitorowanie temperatury i w razie potrzeby zapisywanie temperatury.
Zapewniony jest dostep do toalety niepotaczonej bezposrednio z pomieszczeniem do
9. |przechowywania mleka.
(852/2004, zat. II, rozdz. I, ust. 3)
Zapewnione sg umywalki (odpowiednia liczba, umiejscowienie /lokalizacja, biezaca
10. |zimna i ciepta woda, §rodki do mycia i higienicznego suszenia rak).
(852/2004, zat. II, rozdz. I, ust. 4)
Wentylacja (sprawna, skuteczna, zapobiegajaca tworzeniu sie skroplin, naturalna lub
11 mechanic.zna, o kon§tmkcji umozliwiajacej latwy dostep do czesci wymagajacych
czyszczenia lub wymiany).
(852/2004, zat. II, rozdz. I, ust. 5)
12. Odpowiednie oswietlenie (naturalne i/lub sztuczne).
(852/2004, zat. II, rozdz. I, ust. 7)
Urzadzenia kanalizacyjne odpowiednio zaprojektowane o konstrukcji zabezpieczajacej
13. |przed ryzykiem zanieczyszczenia mleka.
(852/2004, zat. II, rozdz. I, ust. 8)
14, Zapewnione odpowiednie warunki do zmiany odziezy.
(852/2004, zat. II, rozdz. I, ust. 9)
Srodki czyszczace i odkazajace odpowiednio oznakowane, przechowywane poza
15. |obszarami, gdzie dokonuje sie operaciji z mlekiem.
(852/2004, zatl. II, rozdz. I, ust. 10 i rozdz. IX, ust. 8)
Rozklad, wielkos¢ i wyposazenie pomieszczen zapewniaja stosowanie GHP, w tym
16. |ochrone mleka przed zanieczyszczeniem podczas wykonywanych operacji.
(852/2004, zat. II, rozdz. II, ust. 1)
Posadzki/podtogi (powierzchnie w dobrym stanie; tatwe do czyszczenia i dezynfekcji;
17 wykonane z materialéw: nieprzepuszczalnych, niepochtaniajacych, zmywalnych,
" |nietoksycznych; zaopatrzone w system odwadniania podtogowego).
(852/2004, zat. II, rozdz. II, ust. 1, lit. a)
Sciany (powierzchnie w dobrym stanie; tatwe do czyszczenia i dezynfekcji; wykonane z
18 materialow: nieprzepuszczalnych, niepochtaniajacych, zmywalnych, nietoksycznych; o
" |gtadkiej powierzchni do niezbednej wysokosci).
(852/2004, zat. II, rozdz. II, ust. 1, lit. b)
Sufity lub wewnetrzna powierzchnia dachu oraz osprzet napowietrzny (brak mozliwosci:
19 gromadzenia sie zanieczyszczen, kondensacji pary wodnej, wzrostu plesni oraz
" |strzasania czgstek brudu).
(852/2004, zat. II, rozdz. II, ust. 1, lit. c)
Okna i inne otwory (o konstrukcji uniemozliwiajacej gromadzenie sie zanieczyszczen;
jezeli jest mozliwo$§¢ otwierania sa zaopatrzone w ekrany przeciwko owadom - tatwe do
20. |demontazu celem czyszczenia; zamkniete i unieruchomione w miejscach mogacych
spowodowac zanieczyszczenie).
(852/2004, zat. I, rozdz. 11, ust. 1, lit. d)
Drzwi (latwe do mycia i w miare potrzeby do dezynfekcji, materiat gtadki i
21. |niepochtaniajacy).

(852/2004, zatl. II, rozdz. II, ust. 1, lit. e)




Powierzchnie wraz z powierzchniami wyposazenia w miejscach dokonywania operacji z
22 mlekiem (dobry stan, latwe do czyszczenia i w miare potrzeby do dezynfekcji, materiat:
" |gtadki, zmywalny, odporny na korozje, nietoksyczny).

(852/2004, zatl. II, rozdz. II, ust. 1, lit. f)

Zapewnione urzadzenia do czyszczenia i w miare potrzeby dezynfekcji narzedzi
23. |roboczych oraz wyposazenia.
(852/2004, zal. 11, rozdz. 11, ust. 2)

C. WYMAGANIA DOTYCZACE SPRZETU

Przedmioty, instalacje i sprzet pozostajacy w kontakcie z mlekiem:
(852/2004, zat. II, rozdz. V, ust. 1, lit. a-d)

- skutecznie czyszczone i w miare potrzeby dezynfekowane, z odpowiednia

1. czestotliwoscia;
0 | konstrukcja, materialy, stan utrzymania i kondycja techniczna minimalizuje ryzyko
" |zanieczyszczenia mleka;
5. | konstrukcja i spos6b zainstalowania umozliwia odpowiednie ich czyszczenie i
" |dezynfekcje, jak rowniez czyszczenie otaczajacego obszaru.
4 Sprzet wyposazony w odpowiednie urzadzenia kontrolne.
’ (852/2004, zat. II, rozdz. V, ust. 2)
5 Srodki chemiczne zapobiegajace korozji uzywane zgodnie z dobra praktyka.

(852/2004, zat. II, rozdz. V, ust. 3)

D. WYMAGANIA DOTYCZACE SMIECI I UBOCZNYCH PRODUKTOW POCHODZENIA ZWIERZECEGO

Smieci usuwane z pomieszczerh w sposéb zapobiegajacy ich gromadzeniu. Sktadowane
w zamykanych pojemnikach o odpowiedniej konstrukcji, w dobrym stanie utrzymania,
latwych do czyszczenia i dezynfekcji.

(852/2004, zatl. II, rozdz. VI, ust. 11 2)

Smietniki utrzymane w czystosci i zabezpieczone przed dostepem zwierzat i
2. |szkodnikéw.
(852/2004, zat. 11, rozdz. VI, ust. 3)

Mleko, ktére bylo przechowywane w niewlasciwych warunkach temperaturowych (np. w

wyniku awarii systemu chtodniczego), lub ktére miato kontakt z powierzchniami

niespelniajacymi standardéw higienicznych, jest prawidtowo zagospodarowane.
(1069/2009, art. 14)

E. WYMAGANIA DOTYCZACE ZAOPATRZENIA W WODE

1 Zapewnione odpowiednie zaopatrzenie w wode pitna.
’ (852/2004, zat. 11, rozdz. VII, ust. 1, lit. a)

Woda niezdatna do picia stosowana wylacznie w celach przeciwpozarowych
2. |doprowadzana osobnymi oznakowanymi instalaciami.
(852/2004, zat. II, rozdz. VII, ust. 2)

F. WYMAGANIA DOTYCZACE HIGIENY OSOBISTEJ PRACOWNIKOW

Zapewniona czystos$¢ i higiena osobista pracownikow.

L (852/2004, zat. I, rozdz. VIII, ust. 1)
Stosowane czyste, ochronne okrycie wierzchnie.

2. (852/2004, zat. I, rozdz. VIII, ust. 1)
Monitorowanie stanu zdrowia pracownikow.

3. (852/2004, zat. 11, rozdz. VIII, ust. 2)
Posiadanie przez pracownikoéw orzeczenia do celow sanitarno-epidemiologicznych o

4 braku przeciwskazan zdrowotnych do wykonywania prac, przy ktorych istnieje

mozliwos§¢ przeniesienia zakazenia lub choroby zakaznej na inne osoby.
(852/2004, zat. II, rozdz. VIII, ust. 2; ustawa Dz.U. 2013.947, art. 7 ust. 2 pkt 1)

G. WYMAGANIA DOTYCZACE ZYWNOSCI

Opracowane i wdrozone procedury kontroli surowego mleka przy przyjeciu do POM w
1. |zakresie temperatury, obecnosci zanieczyszczen, zepsucia (kwasowosc¢), pochodzenia.

(852/2004, zat. II, rozdz. IX, ust. 11 3; 853/2004, zal. III, sekcja IX, rozdz. I, czes¢ II B, ust. 2)




POM posiada urzadzenia do schladzania i przechowywania mleka surowego, o
wystarczajacej pojemnosci i mocy; temperatura przechowywananego mleka nie

2. |przekracza 8°C w przypadku codziennego odbioru mleka albo 6°C, jezeli odbiér nie
odbywa sie codziennie.

(852/2004, zat. II, rozdz. IX, ust. 5; 853/2004, zat. III, sekcja IX, rozdz. I, czes¢ II B, ust. 2)

3 Pomieszczenia zabezpieczone przed dostepem zwierzat domowych.
’ (852/2004, zatl. I, rozdz. IX, ust. 4)

H. OGOLNE WYMAGANIA DOTYCZACE SZKOLEN

Pracownicy prawidlowo nadzorowani i szkoleni w zakresie higieny zywnosci. Osoby
odpowiedzialne za pobieranie probek mleka prawidtowo wykonuja czynnosci
probobrania, przeszkolone w tym zakresie.

(852/2004, zat. II, rozdz. XII, ust. 1)

Osoby odpowiedzialne za opracowanie i stosowanie procedur opartych na zasadach
2. |HACCP odpowiednio przeszkolone.

(852/2004, zat. II, rozdz. XII, ust. 2)

IV. WYMAGANIA SZCZEGOLNE DOTYCZACE SAMODZIELNYCH PODMIOTOW SKUPUJACYCH I
SPRZEDAJACYCH SUROWE MLEKO ZAKLADOM PRZETWORCZYM

Opracowane i wdrozone procedury badania surowego mleka w kierunku OLB i LKS
1. |(mleko krowie) z co najmniej minimalna czestotliwoscia okreslona w przepisach.
(853/2004, zat. III, sekcja IX, rozdz. I, czes¢ III, ust. 21 3)

Opracowane i wdrozone procedury gwarantujace, ze surowe mleko odbierane z
gospodarstw nie zawiera pozostatosci antybiotykéw w ilosci przekraczajacej

2 dopuszczalne limity.
(853/2004, zat. III, sekcja IX, rozdz. I, czes¢ III, ust. 4)
Dokumentacja POM potwierdza, ze odbierane surowe mleko jest zgodne z wymogami
dotyczacymi:
s | ogo6lnej liczby drobnoustrojéw (OLB),
(853/2004, zat. III, sekcja IX, rozdz. I, czesé III, ust. 2)
4 | liczby komorek somatycznych (LKS),
(853/2004, zat. 111, sekcja IX, rozdz. I, czesé III, ust. 2)
s | pozostatosci antybiotykow.

(853/2004, zat. 111, sekcja IX, rozdz. I, czesé III, ust. 4)

Opracowane zostaly i wdrozone odpowiednie procedury informowania wtasciwego PLW
6. |w przypadku przekroczenia limitéw dla OLB, LKS albo pozostatosci antybiotykéow.

(853/2004, zat. III, sekcja IX, rozdz. I, czes¢ III, ust. 5)

Mleko, w ktérym stwierdzono substancje zabronione lub przekroczone maksymalne
poziomy pozostatosci weterynaryjnych produktéw leczniczych jest prawidtowo
zagospodarowywane.

(1069/2009, art. 8 lit. c, art. 9 lit. ¢, art. 121 13)

Pojemniki, kontenery lub pojazdy przeznaczone do gromadzenia i przewozenia mleka
8. |nieprzeznaczonego do spozycia przez ludzi sa wlasciwie oznakowane.
(142/2011, zat. VIII, rozdz. 1I)

Wdrozone zostaly procedury umozliwiajace identyfikacje podmiotéw, do ktérych mleko
9. |nieprzeznaczone do spozycia przez ludzi zostato dostarczone.
(1069/2009, art. 22)

Transport mleka nieprzeznaczonego do spozycia przez ludzi odbywa sie za
10. |posrednictwem podmiotu, ktdry zglosit te dziatalnosé do wiasciwego PLW.
(1069/2009, art. 23)

Przewozeniu produktéw, o ktérych mowa w pkt 7, towarzyszy dokument handlowy.
(1069/2009, art. 21)

11.




V. ROZPORZADZENIE 2073/2005

POM posiada i prawidlowo realizuje harmonogram pobierania probek srodowiskowych
1. |(obszary produkcyjne, sprzet) w celu potwierdzenia skutecznosci mycia i dezynfekc;ji.

(2073/2005, art. 5 ust. 2)




