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GB 13102-2022

Przedmowa

Niniejsza norma zastepuje GB 13102-2010 ,Krajowe normy dotyczace bezpieczenstwa zywnosci
Mleko Kondensowane”. Gtéwne zmiany w tym standardzie w poroéwnaniu do GB13102-2010 sg
nastepujace:

--- Zmieniona nazwa normy;

--- Zmieniony zakres

--- Zmienione terminy i definicje;

--- Zmienione wymagania sensoryczne;

--- Zmienione wskazniki fizyczne i chemiczne

--- zmienione wskazniki fizyczne i chemiczne;

--- zmienione limity mikrobiologiczne;

--- bezposrednie cytowanie limitdow bakterii patogennych z GB29921.

--- Dodano odpowiednie wskazniki i wymagania dla koncentratu mleka dla przemystu spozywczego.

GB 13102-2022

Krajowe normy dotyczace bezpieczenstwa zywnosci

Skoncentrowane produkty mleczne
1 Zakres
Niniejszy standard stosuje sie do mleka skondensowanego i koncentratu mleka dla przemystu
Spozywczego.
2 Terminy i definicje
2.1 Mleko skondensowane



Produkt wytwarzany z surowego mleka krowiego (owczego/koziego), ktére zostato zageszczone w
celu usuniecia czesci wody, i/lub przetworzony z produktdow mlecznych o tym samym skfadzie i
wiasciwosciach, w tym 2z niestodzonego mleka skondensowanego, stodzonego mleka
skondensowanego i preparatu mleka skondensowanego.

2.1.1 Niestodzone mleko skondensowane

Produkt ptynny wytwarzany z surowego mleka krowiego (owczego/koziego) i/lub jego przetwordw,
odttuszczonych lub nieodttuszczonych, z dodatkiem lub bez dodatkow do zywnos$ci i wzbogacania
wartosci odzywczych, przetworzony do komercyjnego stanu aseptycznego.

2.1.2 Stodzone mleko skondensowane (stodkie mleko skondensowane)

Gesty produkt z surowego mleka krowiego (owczego/koziego) i/lub jego przetwordw, odttuszczonego
lub nieodttuszczonego, z dodatkiem cukru, z dodatkiem lub bez dodatkéw do zywnosci i substanciji
wzmacniajgcych wartos¢ odzywczg, przetworzony.

2.1.3 Preparat mleka skondensowanego

Surowe mleko krowie (owcze/kozie) i/lub jego przetwory z nim jako gtéwnym surowcem, odttuszczone
lub nieodttuszczone, z dodatkiem lub bez dodatku cukru, dodatkéw do zywnosci i odzywczych
Ssrodkéw wzmacniajgcych, z innymi surowcami, przetworzone na produkty ptynne lub lepkie.
Obejmuje preparowane niestodzone mleko skondensowane i preparowane mleko skondensowane
stodzone (preparowane skondensowane mleko stodkie).

2.2 Mleko zageszczone dla przemystu spozywczego

Produkty wytwarzane wytgcznie z surowego mleka krowiego (owczego/koziego), odttuszczonego lub
nieodttuszczonego, z usunietg tylko czescig wody poprzez zageszczanie i inne procesy,
wykorzystywane jako surowiec w przemys$le spozywczym, w tym zageszczone mleko krowie i
zageszczone mleko owcze/kozie.

3 Wymagania techniczne

3.1 Wymagania dotyczace surowcéw

3.1.1 Surowe mleko krowie (owcze/kozie) powinno spetnia¢ wymagania GB19301.

3.1.2 Inne surowce powinny spetnia¢c odpowiednie normy zywnosciowe i by¢ zgodne z witasciwymi
przepisami.

3.2 Wymagania organoleptyczne

Wymagania organoleptyczne powinny by¢ zgodne z przepisami zawartymi w tabeli 1.
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Tabela 1 Wymagania organoleptyczne

Kwestia Wymagania Sposéb badania
Niestodzone Mieko Stodzone mleko Mieko
mleko skondensowane | skondensowane | skondensowane
skondensowane | dla przemystu W preparacie
spozywczego
Kolor i , ) . L o ] _
potysk Jednolity kremowobiaty lub kremowozotty kolor lub kolor, jaki Kolor, jaki powinien | Pobraé odpowiednig
powinien mie¢ produkt mie¢ produkt ilos¢ prébki i
; umiescic¢ jg w
Smak i Smak i zapach mleka Ma aromat Smak i zapach mleka 1a
zapach mleka i czystym,
naturalng
stodkosé bezbarwnym




Tekstura .
Produkt powinien by¢ we wtasciwym staniei i wolny od ciat obcych naczyniu szklanym,

widocznych gotym okiem; produkt ptynny powinien by¢ wolny od skrzepow a nastepnie

obserwowac barwe i
i wytrgcen; produkt lepki powinien mie¢ drobng teksture, jednolitg
organizacje w

konsystencje i umiarkowang lepkosc¢ swietle naturalnym,
Powachac,
przeptukaé usta
ciepta
przegotowang woda
i posmakowac.
Koncentraty
mleczne
przeznaczone dla
przemystu
spozywczego, ktore
nie zostaty poddane
obrébce termicznej
w trakcie
przetwarzania,
powinny by¢ przed
degustacjg poddane
obrébce wstepnej
poprzez gotowanie.
Mrozone
koncentraty mleka
dla przemystu
spozywczedgo
powinny by¢
badane w stanie

catkowicie

rozmrozonym.

3.3 Wskazniki fizyczne i chemiczne
3.3.1 Mleko skondensowane niestodzone i mleko skondensowane stodzone powinno odpowiadac¢ przepisom

tabeli 2.




Tabela 2 Wskazniki fizykochemiczne niestodzonego mleka skondensowanego i mleka skondensowanego

stodzonego
Kwestia Wskaznik Metoda
badania
Niestodzone mleko skondensowane Stodzone mleko skondensowane
Nieodtluszc | Czesciowo | Odtluszczo | Nieodtluszc | Czesciowo | Odtluszczo
zone odtluszczon ne zone odtluszczon ne
e e
Biatko"/ 34% statej masy mleka bezttuszczowego b GB 5009.5
(9/100 g)
Thuszcz (X) X275 1,0<X<7,5 X<1.0 X=8,0 1,0<X<8,0 X<1.0 GB 5009.6
/(g/100 g)
Sucha - 17,5 - - 20,0 - -
masa
bezttuszczo
wa mleka
’/ (g /1100
g)
Sucha 25,0 20,0 20,0 28,0 24,0 24,0 -
masa mleka
/(g /100
g)
Wilgoé /(g / - 27,0 GB 5009.3
100 g)
Kwasowos$é 48,0 GB
1(.T) 5009.239

a Obliczenie zawarto$ci biatka powinno by¢ oparte na azocie (N) x 6,38.

b Sucha masa bezttuszczowa mleka (%) = 100 % - wilgotno$¢ (%) - sacharoza (%) - tluszcz (%).

Sacharoza zgodnie z testem GB5413.5.

¢ masa stata mleka (%) = 100% - wilgotnos$c¢ (%) - sacharoza (%).




3.3.2 Mleko preparowane powinno byé zgodne z przepisami zawartymi w tabeli 3.

Tabela 3 Wskazniki fizykochemiczne mleka preparowanego

Kwestia Wskaznik Metoda
badania
Preparat niestodzonego mleka Preparat stodzonego mleka
skondensowanego skondensowanego
Nieodttuszc | CzeSciowo | Odttuszczo | Nieodtluszc | Czesciowo | Odttuszczo
zone odttuszczon ne zone odtluszczon ne
e e

Bia}koa/ 34% statej masy mleka bezttuszczowego b GB 5009.5

(g/100 g)
Ttuszcz (X) X27,5 1,0<X<7,5 X<1.0 X=8,0 1,0<X<8,0 X<1.0 GB 5009.6
/(g/100 g)
Wilgo¢ /(g / - 28,0 GB 5009.3

100 g)

a Obliczenie zawartosci biatka powinno by¢ oparte na azocie (N) x 6,25.

3.3.3 Koncentraty mleczne dla przemystu spozywczego powinny byé zgodne z przepisami zawartymi

w tabeli 4.




Tabela 4 Wskazniki fizykochemiczne koncentratow mlecznych dla przemystu spozywczego

Kwestia Wskaznik Metoda
badania
Nieodtluszczone Czesciowo Odtluszczone
odtluszczone
Biatko®/(g/100 g) 34% statej masy mleka bezttuszczowego GB
5009.5
Ttuszcz (X) / (g / 100 g) X27,5 1,0<X<7,5 X<1.0 GB
5009.6
Stata masa mleka 17,5 GB
bezttuszczowego / (g / 100 g) 5413.39
PH Koncentrat 6,0do 7,0 Odnies¢
mleka sie do
krowiego metody
prébkowa
Koncentrat 6,5do 7,3 .
nia dla
mleka .
homogeni
koziego/owcze b
zacji
go
GB5009.
237

“Obliczenie zawartosci biatka powinno byé oparte na azocie (N) x 6,38.

by przypadku zamrozonych produktéw statych nalezy je rozdrobnié, rozmrozié i wymieszaé, aby umozliwié catkowite
rozmrozenie; w przypadku produktéw lepkich mozna dodac réowng ilos¢ swiezo przegotowanej i ostudzonej wody,

wymieszaé i ujednorodni¢ przed oznaczeniem pH.

3.4 Limity zanieczyszczen i mikotoksyn

3.4.1 Limity zanieczyszczen powinny byé zgodne z przepisami GB 2762.
3.4.2 Limity mikotoksyn powinny by¢ zgodne z przepisami GB 2761.

3.5 Limity mikrobiologiczne

3.5.1 Niestodzone mleko skondensowane, preparat niestodzonego mleka skondensowanego powinno
spetnia¢ wymagania sterylnosci handlowej, zgodnie z metodami badan GB 4789.26.
3.5.2 Koncentraty mleczne poddane obrébce termicznej dla przemystu spozywczego, a takze mleko

skondensowane stodzone,

preparaty mleka skondensowanego stodzonego

limit bakterii

chorobotworczych powinny byé zgodne z postanowieniami GB 29921, a limity mikrobiologiczne
powinny by¢ rowniez zgodne z postanowieniami tabeli 5.




Tabela 5 Limity mikrobiologiczne

Kwestia . : Metoda
Metoda probkowania ¢; |imi
P Hlimity badania
n c m M

Catkowita 5 2 10* 10° GB 4789.2
liczba kolonii

/ (CFU/qg)
Bakterie coli 5 1 10 10> GB 4789.3

/ (CFU/qg)

“Pobdr i przetwarzanie prébek wykonywac zgodnie z GB 4789.1 i GB 4789.18.

3.5.3 Limit mikrobiologiczny dla koncentratu mleka dla przemystu spozywczego bez obrébki cieplnegj
podczas przetwarzania powinien by¢ zgodny z przepisami GB19301.

3.6 Dodatki do zywnosci i fortyfikanty
3.6.1 Stosowanie dodatkow do zywnosci powinno by¢ zgodne z przepisami GB 2760.
3.6.2 Stosowanie fortyfikantéw w zywnosci powinno by¢ zgodne z postanowieniami GB 14880.

4 Inne

4.1 Mileko skondensowane powinno by¢ oznakowane ,Ten produkt nie jest przeznaczony do
stosowania jako substytut mleka matki dla niemowlat i matych dzieci” lub podobnymi ostrzezeniami.
4.2 Mleko skondensowane dla przemystu spozywczego powinno by¢é przechowywane i
transportowane w warunkach chtodniczych lub zamrozone.

4.3 Koncentraty mleczne dla przemystu spozywczego powinny by¢ wyraznie oznaczone na
opakowaniu lub instrukcji jako "poddane obrdbce cieplnej" lub "niepoddane obrdbce cieplnej”.



