Departament Rolnictwa Stanow Zjednoczonych
Wydziat ds. BezpieczstwaZywnosci i Kontroli
Waszyngton, DC.

DYREKTYWA FSIS 72304 3/10/15

BIEZACA WERYFIKACJA RECEPTURY PRODUKTU | OZNAKOWANIA
DOTYCZ ACA 8 NAJCZESCIEJ WYST EPUJACYCH (,WIELKA OSEMKA”)
ALERGENOW POKARMOWYCH

l. CEL

Niniejsza dyrektywa zawiera instrukcje dla persanekontrolnego (IPP) w celu
zweryfikowania, czy zaktady odpowiednio kontrgluj oznakowug osiem najczsciej
wystepujacych (,Wielka Osemka”) alergenéw pokarmowych. Alemg te g opisane jako
.gtbwne alergeny pokarmowe” wJstawie o oznakowaniu alergenow pokarmowych i
ochronie konsumentow (FALCPA) z 2Q04

KLUCZOWE PUNKTY:

* FSIS rozpocznie higce, comiegiczne zadanie weryfikacyjne w dniu 12 kwietnia 2015
w celu ustalenia, czy zaktady odpowiednio kontgolujpznakowyj alergeny pokarmowe
nalezgce do ,Wielkiej Osemki”.

« Zadanie pt. ,Weryfikacja receptury Wielkiej Osemii’PHIS obejmowabedzie przegid
ewidencji, obserwaegj procesu produkcji oraz odpowiadanie na ckvee, zwyzane z
zadaniem pytania w PHIS.

Il. PRZESLANKI

A.Od 2008 r. ma miejsce nieprzerwany wzrost liczbygypadkow wycofania z rynku
regulowanych przez FSIS produktow, ktore zawigerajezadeklarowane alergeny i
sktadniki stanowjce zagraenie zdrowia publicznego.

B. Alergeny pokarmowe natgce do ,Wielkiej Osemki” stanowi okoto 90% wszystkich
reakcji alergicznych w przypadkiywnosci. Alergeny pokarmowe natgce do ,Wielkiej
Osemki” to:

Pszenica

Skorupiaki (np. kraby, homary, krewetki, itp.)

Jaja

Ryby

Orzeszki ziemne

Mleko

Orzechy (np. migdaty, pekan, orzechy wioskie, igpgz
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C. Sktadniki stanowjce zagraenie zdrowia publicznego obejmuglergeny nalegce do
,Wielkiej Osemki”, a take dodatki mogce spowodowanietoleranaj pokarmow, takie
jak konserwanty na bazie siarki (siarczyny), laktozéicien spaywcza 5 FD&C
(tartrazyna), gluten oraz glutaminian sodu (MSG).

D. Analizy FSIS dotycace wczéniejszych wyda i przypadkéw wycofania z rynku
dotyczicych niezadeklarowanych alergenéw i skladnikbw @tagcych zagraenie
zdrowia publicznego ujawnityze wiele z nich miato miejsce z uwagi na zmiany
dostawcow sktadnikow, produkty w niewtawym opakowaniu lub oznakowane
nieprawidtowo wydrukowamnetykiet, lub zmiany w recepturze produktu lub skfadnika.

E. Analiza FSIS dotycxra przypadkow wycofania z rynku ujawnita taksytuacje, ktore
miaty miejsce, gdy produkt gsny lub drobiowy miat kontakt z niezadeklarowanym
sktadnikiem alergennym, ktéry nie zostat bezpdnio dodany do produktu. Przykladem
moze by zaktad, ktéry wytwarza produkt na powierzchni grmczonej do kontaktu z
Zywnoscig, spryskanej zapobiegap przywieraniu powtok zawierajca lecytyre sojowg
i nie deklaruje lecytyny sojowej w odpowiedni splost@a oznakowaniu.

F. Gdy zaklad w celach komercyjnych dokonuje wysytkiogquktu zawierajcego
niezadeklarowany alergen, oznacza #e, jego system bezpieamdwa zywnosci jest
zawodny. W przypadku zaktadow wytwargajch produkty misne i drobiowe, zaktad
albo nie uwzgjdnit chemicznego zagrenia dla bezpiecastwa zywnosci (alergen) w
swojej analizie zagten, albo nie zapewnit poparcia decyzji dokonanych naliie
zagraen, albo nie wdrayt skuteczniesrodkdw kontrolnych w celu poparcia decyzji
dokonanych w analizie zagmen.

G.Istotne jest, aby zaktady wdrgy srodki zapobiegawcze lurodki kontroli dla potrzeb
uwzgkdnienia niezadeklarowanych alergendéw pokarmowyedii. dlergeny pokarmowe
nalezace do ,Wielkiej Osemki” lub inne skiadniki stanayee zagraenie zdrowia
publicznego nie zostgnwiasciwie zadeklarowane, FSIS i zaadat dobrowolnego
wycofania z rynku (zobDyrektywa FSIS 8080.1Wycofanie produktow gsnych lub
drobiowych z rynkuw celu uzyskania dodatkowych informacji na tenpabcedur
wycofania z rynku).

H. Niniejsza dyrektywa ma zastosowanie dla IPP w zidh produktdw jajecznych oraz
zaktadach produktow mgnych i drobiowych, ktére wytwarzajprodukt w ramach
nastpujacych kategorii HACCP:

Surowe — nie §dace w stanie nienaruszonym (03B)

Surowe — w stanie nienaruszonym (03C)

Przetworzone termicznie, komercyjnie sterylne (03D)

Nie poddane obrdbce termicznej, trwate (03E)

Poddane obrdbce termicznej, trwate (03F)

Catkowicie ugotowane, nietrwate (03G)

Poddane obrdbce termicznej, nie catkowicie ugot@yaietrwate (03H) oraz
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Z dodatkiem inhibitoréw wtdrnych, nietrwate (03I)
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[ll. OBOWIAZKI PERSONELU KONTROLNEGO

A. Podczas kolejnego cotygodniowego posiedzenia zaklago, po otrzymaniu niniejszej
dyrektywy, IPP spotyka siz zaradem zaktadu w celu oméwienia Zdego elementu tta
(sekcja ) niniejszej dyrektywy. Ponadto IPP:

1. Dowiaduje s¢, czy zaktad opracowat i wdkgt srodki zapobiegawcze lub kontrolne w
ramach planu HACCP, sanitarnych SOP lub innego ramag wsgpnego, w celu
uwzgkdnienia alergenéw;

2. Omawia, czy zaklad wytwarza produkty zawigca] jakiekolwiek alergeny
pokarmowe nalice do ,Wielkiej] Osemki’Zatacznik 1 zawiera wykaz sktadnikow i
produktow, ktére mogpochodzt od tych alergenow pokarmowych;

3. Informuje zarad zaktaduze IPP zweryfikuje, czy etykiety zaktadows dopasowane
do receptur produktu podczas hjeego zadania pt. ,Weryfikacja receptury Wielkiej
Osemki” realizowanego co migsi IPP planuje dodatkowe zadania weryfikacyjne w
odpowiedzi na obawy FSIS zgodnie z sek¥|.C niniejszej dyrektywy; oraz

4. Informuje zarad zaktadu,ze wytyczne zgodnmi FSIS w zakresie alergendw oraz
wytyczne zgodn€ci oznakowania g dostpne onling co mae pomaoc im w ocenie
wlasnego programu dotygzego alergendw.

B. IPP realizuje przydzielone zadanie pt. ,Weryfikagieceptur Wielkiej Osemki” i
dokumentuje ustalenia w PHIS, jak wskazano w sakdgjiniejszej dyrektywy.

IV. RAMY CZASOWE CZYNNO SCI WERYFIKACYJNYCH

A. Kazdemu zaktadowi produktéw gsnych i drobiowych kwalifikujcemu s¢ do
czynnaci weryfikacyjnych zgodnie z sekgjll.H i kazdemu zakladowi produktow
jajecznych zostanie przydzielone ukierunkowane esguzne zadanie PHIS
pt. .Weryfikacja receptur Wielkiej Osemki”, pogaszy od 12 kwietnia 2015 r.

B. IPP mae zaplanowa czstsze przeprowadzanie zadania pt. ,Weryfikacja pece
Wielkiej Osemki” w zaktadzie, i istnieja wskazania zwkszonego ryzyka
wystepowania niezadeklarowanych alergenow i skladnikdan®vgcych zagraenie
zdrowia publicznego. Przed zaplanowaniem dodatkbwyzada I[IPP omawia
okolicznaci powodugce zagraenia ze swoim przekmnym oraz przetoonym pierwszej
linii (FLS). Przy okrglaniu, czy konieczne jest zaplanowanie dodatkowyatia IPP
rozwaza nas¢pujace sytuacje:

1. Wycofanie z rynku przez zaktad w z@ku z alergenami pokarmowymi najeymi do
.Wielkiej Osemki”, skifadnikami stanowtymi zagraenie zdrowia publicznego lub
innymi niezadeklarowanymi sktadnikami, ktore miateejsce w ubiegtym roku;

2. Reklamacje konsumentow skierowane do zaktadu wziwi z alergenami, sktadnikami
stanowjcymi zagraenie zdrowia publicznego lub innymi niezadeklarowan
sktadnikami, ktére miaty miejsce w ubiegtym roku;

3. Historia zapisow niezgoddo (NR) w zakresie higieny oraz NR w zakresie HAGR®
zaktadow mgsa i drobiu, w zwgzku z alergenami, sktadnikami stangeymi zagraenie
zdrowia publicznego lub innymi niezadeklarowanyiadnikami, ktore wystawiono w
ubiegtym roku;

4. NR w zakresie oznakowania dla zaktadu, ktore wystaayw ubiegtym roku; oraz
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5. Zmiany receptur produktéw, dostosowania do skta@mjkzmiany dostawcow, lub nowe
produkty dodane przez zakfad.

UWAGA: IPP kontaktuje si z przetaonym w celu uzyskania wskazowek zawsze wtedy,
gdy ma podstawy uwac, ze produkt opatrzony jest etykietami, ktére nie delj, ze
jeden z alergenow pokarmowych naleych do ,Wielkiej Osemki” lub innych sktadnikéw
stanowjcych zagraenie zdrowia publicznego zostat wprowadzony na kyr{@ob.
Dyrektywa FSIS 8080)1

V. ZADANIE PT. ,WERYFIKACJA RECEPTUR WIELKIEJ OSEMKI”

A. IPP przeprowadza i finalizuje ukierunkowane zadapie ,Weryfikacja receptur
Wielkiej Osemki”, co miegic, nie p@niej niz 25 dni po wsfpnym powiadomieniu o
zadaniu w PHIS.

B. IPP planuje zadanie z wyprzedzeniem i élagktore produkty zostanwytworzone w
tym dniu.

C. IPP wybiera jeden produkt dla potrzeb zadania vikagijnego. W zaktadach, gdzie
praca odbywa gina wiele zmian, IPP realizuje zadanie weryfikaeypodczas kalej
zmiany.

D. W zakfadach, gdzie praca odbywa sia wiele zmian, IPP uzgadnia guzy soly
celem unikng¢cia wyboru tego samego produktu dla potrzeb zadaergfikacyjnego.

E. IPP nie wybiera tego samego produktu dla potrzeb Kejnych zadan i probuje
najpierw wybraé produkty, ktdre nie zostaly wybrane wczéniej, chyba ze
nasgpita zmiana dostawcy, zmiana skladnikbw, zmianaepagay, lub zakiad
wytwarza bardzo ograniczgticzbe produktow.

F. J&li zaklad wytwarza wicej nz jeden produkt, IPP stosuje ngsijacy diagram
nastpstwa produktow w celu priorytetyzacji produktu diaotrzeb procesu
weryfikacyjnego. IPP wykorzystuje lispriorytetow wzgédem wszystkich produktow
i kwalifikowalnych zaktadéw zgodnie z sefcjll.H, niezalenie od tego, czy
wytwarzap one produkty zawierage alergen naigcy do ,Wielkiej Osemki”
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I Rozpoczcie: Wszystkie produkty zaktadu I

[

Priorytet 1 Czy w chgu
ostatnich sz&iu miesecy
jeden lub wgcej produktow
podlegatazmianie
dostawcy sktadnikow,
zmianie sktadnikow lub
zZmianie receptury?

Jesli zmianie podlegat
tylko jeden produkt, nafs
go wykorzysta do
weryfikaciji

Jesli zmianie podlegato
wiele produktow, naliey
wykorzysta produkt
wytworzony w najwgkszej
ilosci

Priorytet 2: Czy jeden lub
wigcej produktow zawiera
wielosktadnikowy
komponent wytworzony
poza zaktadem’

Jssli tylko jeden produkt
zawiera ten komponent,
nalezy go wykorzysté do
weryfikacji

Jeili wiele produktow
zawiera ten komponent,
nalezy wykorzysta
produkt wytworzony w
najwickszej ilgci

J&li priorytetyzacja nie skutkuje otrzymaniem jednepmduktu, IPP wybier
produkt wytworzony w najwi ekszej ilosci. IPP unika wybierania tego samego
produktu dla kolejnych zadajak opisano w sekcji V.|

UWAGA: Przyktady komponentéw wieloskladnikowych to sogyzyprawy takie jak

ketchup lub musztarda, opakowania przypraw, dodatiakowe, mieszanki przypraw, bazy

do zup lub inne patzenia dwdch lub wcej zmieszanych ze sglsktadnikow (w tym

przypadku poza zaktadem).
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G. IPP otrzymuje receptarwybranego produktu od zaktadu po zaézeniu procesu
priorytetyzacji. Receptura produktu jest specyfecztia rzeczywistego produktu, nie
jest to receptura ogodlna.

1. Zaklady produktow meisnych i drobiowych muazprzekaza IPP doktadne informacje
na temat wszystkich procedur zaalmm@anych w przygotowanie produktu,askapc
w to skiad produktu, w celu weryfikacji zgodnie £8R 318.6 i 381.180.

2. Zaklady produktéw jajecznych musprzekazé IPP doktadne informacje dotygze
przygotowania i receptury produktu dla celow wekadji zgodnie z 9 CFR 590.411
jak réwniez ewidencg zwigzary z wytwarzaniem produktow zgodnie z 9 CFR
590.200.

H. IPP przeprowadza weryfikacga pomog przeghdu zapisOw i elementu obserwacji
wytwarzania produktu za pomgpriorytetyzacji produktu. IPP weryfikuje, czy:

1. Wszystkie skiadniki wykorzystywane podczas wytwaragproduktu znajdgj sic w
zapisach receptury produktu (za pompczeghdu zapiséw i obserwacii)

2.  Wszystkie skiadniki w recepturze produktuzadeklarowane w deklaracji sktadnikow
na etykiecie produktu zzyciem nazwy pospolitej lub zwyczajowej, w kolejoo
malepcej pod wzgidem ilasci orazze produkt opatrzony jest odpowiegratykiet
(za pomog przeghdu zapisow i obserwacji); oraz

3. Etykieta jest zgodna z zakladowym zatwierdzenieykiety znajdugcym st w aktach
(za pomog przeghdu zapisow).

UWAGA: IPP mae wykorzystd wykaz powszechnych sktadnikéw i produktow
spazywczych wZataczniku 1 w ramach pomocy przy identyfikacji alergenéw uaatgch
do ,Wielkiej Osemki”.

I. IPP odpowiada na okilene pytania zwjzane z niniejszym zadaniem w PHIS. Pytania
te znajdy sic w zaktadce zadania pt. ,Informacje dodatkowe”. ZotZatacznik 2 w
celu zapoznaniagi pytaniami, wyborami w zakresie odpowiedzi orakazowek.

J. IPP nie zaklada, bez weryfikacje wszystkie skiadniki zastosowane w recepturze
produktu g§ odpowiednio zadeklarowane na fkowych etykietach produktow
miesnych, drobiowych lub jajecznych.

1. IPP weryfikuje, czy wszystkie skladniki wyszczegohe na etykietach
przychodzcych produktow spgywczych i sktadnikdwzywnosci (np. komponentow
wielosktadnikowych takich jak sosy lub opakowanigypraw) wymienione & na
etykietach produktéw msnych, drobiowych lub jajecznych, w ktérychstosowane.

a. Skladniki zaklasyfikowane jako przyprawy i dodasknakowe mgna zadeklaronaw
ramach ogdlnej deklaracji ,przyprawy” lub ,dodatthakowe”.

b. Etykieta nie musi deklarowa substancje, ktére zostaly uznane przez FSIS za
spetniajce definicg substanciji pomocniczej w przetworstwie lub subgtabcej. FSIS
nie uwaa alergendow (np. soi) oraz sktadnikOw stargmych zagraenie zdrowia
publicznego za substancje pomocnicze w przetwéesbmi substancje obce, ktorg s
zwolnione z oznakowania.

c. Srodki zapobiegagce przywieraniu stosowane w celu zapobiegania penaniu
produktow speywczych do powierzchni kontaktu zywnoscig nie @ uwazane za
substancje pomocnicze w przetworstwie ani substamiofe. Etykieta musi deklaroiva
srodki zapobiegajce przywieraniu zawiergge alergeny pokarmowe (np. epj
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2. IPP weryfikuje, czy wszystkie sktadniki wymienionedeklaracji ,mae zawierd” lub
~wyprodukowano w zaktadzie” dla przychag®j zywnaosci i sktadnikowzywnaosci 53
wyszczegolnione gssna etykiecie produktu K@owego, za wytkiem sytuacji, gdzie
zaktad kontaktuje si z dostawg komponentu i uwzgtnia deklarag. Zaktady
wytwarzapce produkty mgsne i drobiowe uwzgtiniajg deklaract w analizie zagrzen.
W szczegolnéci, wszystkie skiadniki w deklaracji ,nie zawierd” Iub
~wyprodukowano w zakiadzie” zakupionego skifadnikaie nmusa zost&
wyszczegolnione na etykiecietamwej, j&li zaktad urzdowy:

a. Kontaktuje s¢ z dostawe i potwierdza na gimie, ze deklaracja stanowi deklaracj
ostrzegawcg i zaden taki sktadnik nie znajduje: sv produkcie; oraz

b. Uwzglednia pisemn deklaracg w swojej dokumentacji analizy ryzyka w celu
dostarczenia dowoddéw na to, dlaczego deklaracja zegma@awierd” lub
~wyprodukowano w zakiladzie” nie zostala przeniesioma etykief koncowego
produktu m¢snego lub drobiowego.

VI. NIEZGODNOSC ,WERYFIKACJI RECEPTURY WIELKIEJ OSEMKI”

A. IPP rejestruje kala niezgodné¢ ustalom na NR zgodnie Dyrektywa FSIS 5000.1
IPP w zaktadach produktow jajecznych przestrzeggrukcji w Dyrektywie FSIS
5030.1 Metodyka kontroli wykorzystga system informacji o zdrowiu publicznym
(PHIS) do weryfikacji zgodroi regulacyjnej w zaktadach produktow jajecznydPP
powiadamia przelmnego, jéli ustali niezgodn& podczas weryfikacji.

B. J&li IPP wykryje niezadeklarowany alergen, musi proiay zarowno odpowiedni
analiz zagraen jak rowniez regulacje w sprawie oznakowania. Przykiady
potencjalnych niezgodsdoi to:

1. Analiza zagraen:

a. Je&li podczas weryfikacji IPP wykryjeze produkt mgsny lub drobiowy zawiera
niezadeklarowany alergen, a zaklaid zidentyfikowat tego sktadnika jako zagemie
chemiczne w swojej analizie zagen, IPP dokumentuje niezgod§to IPP przywotuje
9 CFR 417.2(a)(1) jako odpowiednregulacg, poniewa zaktad nie uwzgldnit w
swoim procesie chemicznego zagnia dla bezpiecastwazywnosci. IPP weryfikuje
takze, czy zaktad wdrgyt dziatania naprawcze, ktore spetgigjymogi 9 CFR 417.3(b)
w odpowiedzi na nieprzewidziane zaggaie i dokumentuje kala zidentyfikowan
niezgodnéc;

b. J&li podczas weryfikacji IPP wykryjeze produkt mgsny lub drobiowy zawiera
niezadeklarowany alergen, a zakiadentyfikowat alergen jako zagéenie chemiczne
w swojej analizie zagien i ustalit, ze nie istnieje prawdopodobistwo jego
wystgpienia w wyniku programu wgbnego, zachodzi niezgoditaz 9 CFR 417.2(a)(1)
i 417.5(a)(1) poniewa istnieje dowdd na toze program wspny nie zapobiega
skutecznie prawdopodobnemu wyseniu zagraenia chemicznego. IPP weryfikuje
takze, czy zaktad wdroyt dziatania naprawcze, ktore spetgiajymogi 9 CFR 417.3(b)
i 417.3(c) i dokumentuje kaa zidentyfikowan niezgodnéc;

c. Ja&li podczas weryfikacji IPP wykryjeze produkt mgsny lub drobiowy zawiera
niezadeklarowany alergen, a zakiadentyfikowat alergen jako zagéenie chemiczne
w swojej analizie zagten i ustalit, ze istnieje prawdopodohistwo jego wysipienia,
IPP dokumentuje niezgodf®y przywotupc 9 CFR 417.2(c)(4). Pagtuje tak,
poniewa zaobserwowat odchylenie od limitu krytycznego,rkt@ie zostato wykryte
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przez zaktadow procedu¢ monitorowania. IPP weryfikuje tak, czy zaktad wdros
dziatania naprawcze, ktore spetgiayymogi 9 CFR 417.3(a) i 417.3(c) i dokumentuje
kazda zidentyfikowar niezgodnéc; oraz

UWAGA: IPP rozwaa, czy jego ustalenia pokazupgolny skutecznét zakladowego
systemu bezpiecastwa zywnaosci i bierze te ustalenia pod uwagodczas wykonywania
kolejnego zadania weryfikacji analizy zaged (HAV). Prosimy zapoznasie z Dyrektyws
FSIS 5000.8Nykonywanie zadania weryfikacji analizy zagyo(HAV), w celu uzyskania
dodatkowych informacji dotyezych wykonywania HAV. IPP omawia swoje obawy z
przetazonym, jeli uwaza, ze konieczne jest ukierunkowane zadanie HAV.

2. Oznakowanie: j@i podczas weryfikacji IPP wykryjeze produkt mgsny, drobiowy lub
jajeczny zawiera jeden z alergenow z ,Wielkiej Ok&mktorego nie zadeklarowano na
etykiecie kacowej, IPP dokumentuje niezgodidow zakresie oznakowania dotycego
bezpieczéstwa zywnosci. Niezgodné¢ zostaje udokumentowana w ramach zadania
weryfikacji receptury ,Wielkiej Osemki” za pomg® CFR 317.2, 381.118 lub 590.411(c)(1)
jako odpowiednich regulacji w zakresie oznakowania.

UWAGA: J€li IPP wykryje dodatkowe zagzenia w zakresie oznakowania, opisuje i
dokumentuje ustalenia. Na przyktadligPP wykryje, ze produkt zawiera sktadnik innyzni
alergen nalecy do ,Wielkiej Osemki”, ktory stanowi zagtenie zdrowia publicznegoze
ten skladnik nie zostat zadeklarowany, luBlij&olejnos¢ wystpowania sktadnikéw na
etykiecie jest nieprawidtowa, IPP planuje ukierwvkne zadanie w zakresie o0golnego
oznakowania i dokumentuje niezgodéalotyczica ogélnego oznakowania z 9 CFR 317.2,
381.118 lub 590.411(c)(1) jako odpowiednimi regjdaa.

VIl. OBOWIAZKI PRZELO ZONEGO PIERWSZEJ LINII (FLS)

A. FLS zapewniaze IPP wie, w jaki spos6b dokonyiwvarzeghdu etykiet i receptur
produktow.

B. FLS mae zaada lub zalect ocere bezpieczéstwazywnosci (FSA) lub potencjalne
dziatanie egzekucyjne, §e zaktad skutecznie nie zapewnite alergeny i skiadniki
stanowjce zagraenie zdrowia publicznega svtasciwie stosowane i deklarowane, lub
jesli FLS ustali, ze brak kontroli powoduje obawy co do odpowiedniosystemu
HACPP zaktadu produktow gsnych lub drobiowych.

VIIl.  ANALIZA DANYCH

Personel ds. analizy danych i integracji (DAIS)kveartat analizuje dane PHIS z czysob
weryfikacyjnej. DAIS oraz personel ds. ryzyka, imaxji i zaradzania (RIMS), OPPD,
liderzy projektu lbda wykorzystywa te analizy do ustalenia, czy konieczrededatkowe
instrukcje w zakresie polityki.

IX.  PYTANIA

Prosimy kierowaé pytania dotycace niniejszej dyrektywy do RIMS za pomoaskFSISlub
telefonicznie pod numerem 1-800-233-3935. Przegylgjytanie, prosimy skorzysiaz
zaktadkiPrzeslij pytanie i wprowadzé w podanych polach nagiujace informacje.
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Pole tematu: WpisaDyrektywa 7230.1

Pole pytania: Wpisapytanie z podaniem jak najpkiszej liczby szczegotow.
Pole produktu: WybraOgolna polityka kontroli z menu rozwijanego.

Pole kategorii: WybraPobieranie probekz menu rozwijanego.

Obszar polityki: Wybr&Tylko krajowe (U.S.) z menu rozwijanego.

Po uzupetnieniu wszystkich pol, prosimy weiénKontynuuj i na nasipnym ekranie
wcism¢ Zakoncz przesytanie pytania

UWAGA : Prosimy zapozriasi¢c z Dyrektywg FSIS 5620.,1Stosowanie askFSI8by uzyska
dodatkowe informacje na temat przesytania fpyta

Asystent Administratora

Biuro Polityki i Rozwoju Programu
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Zatacznik 1
Sktadniki i produkty spozywcze wywotupce alergie

Badania i edukacja na temat alergii pokarmowtatrédto informacji dotycacych alergii
pokarmowych. Jeden z ich zasobdw dla konsumentowignja skiadniki wywotujce
alergie i produkty spgywcze mogce zawieréd skladniki wywotupce alergie. Pouszy
wykaz sktadnikéw i produktow spgwczych mana wykorzystd w celu umaliwienia
identyfikaciji alergenéw pokarmowych naseych do ,Wielkiej Osemki”.

1. Pszenica

Konsumenci majcy alerge na produkty pszenne powinni unikproduktow spaywczych,
ktore mog zawier& te skiadniki. J€i produkty misne, drobiowe lub jajeczne zawieraj
ktorykolwiek z pontszych sktadnikow, prawdopodobnie zawignagzenie.

butka tarta Farina kietkgga pszenica gluten pszenny
bulgur myka* pszemyto trawa pszeniczna
ekstrakt zbaowy hydrolizowane biatko witalny gluten pszenny stdéd pszenny
pszenne
pszenica kartowata kamut pszenica izolat biatk@msego
kuskus maca atby pszenne kietki pszenicy
maczka z krakersow makaron hydrolizatattr skrobia pszenna
pszennych
durum seitan pszenica durum cale ziarna pszenic
pszenica samopsza semolina zarodki pszenicy
pszenica ptaskurka orkisz olej z zarodkow
pszenicy

*uniwersalna, na chleb, na ciasto, durum, wzbogacagraham, wysokoglutenowa, wysokobiatkowa, instant
cukiernicza, samorogiea, z pszenicy zwyczajnej, drobnoziarnista, grirasta, razowa

Dodatkowo, pszenica me czasem znajdowaic w nastpujacych produktach spgwczych:

proszki do pieczenia | syrop glukozowy skrobia SOsS worcester
(zwtaszcza

importowane)

bulion S0S sojowy surimi

2. Skorupiaki

Konsumenci magy alerge na skorupiaki powinni unikaproduktow spaywczych, ktore
mog zawierg te sktadniki. Jdi produkty mesne, drobiowe lub jajeczne zawieraj
ktorykolwiek z poniszych skiadnikow, prawdopodobnie zawieralergen natecy do

.Wielkiej Osemki”.

wasonogi raki homary krewetki

kraby kryle krewetki olbrzymie

Dodatkowo, skorupiaki mag czasem znajdowa sie w nast¢pujacych produktach
spazywczych:

zupa bouillabaisse bulion rybny substytuty ryb/ surimi
skorupiakéw
atrament mtwy glukozamina aromat owocow morza
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3. Jaja

Konsumenci magy alerge na jaja powinni unika produktow spaywczych, ktore mog
zawierd te sktadniki. Jdi produkty misne, drobiowe lub jajeczne zawier&idrykolwiek z
ponizszych sktadnikéw, prawdopodobnie zawigraja.

albumina biatko jaja lizozym albumina jaja
jaja suszone z0tko jaja majonez proszek jajeczny
sucha masa jaja napoj eggnog beza surimi

Dodatkowo, jaja magczasem znajdowssic w nastpujacych produktach spgwczych:

pieczywo lecytyna marcepan nugat
zastpniki jaj makaron pianki makaron
4. Ryby

Ogollnie zaleca sj aby konsumenci mggy alerge na ryby unikali wszystkich ryb.
Najpopularniejsze gatunki ryb powodog alergt to tosa, tunczyk i halibut.
Dodatkowo, ryby mogiczasem znajdowasic w nas¢pujacych produktach spgwczych:

potrawy azjatyckie zupa bouillabaisse klops socester

sos barbecue substytuty ryb/

skorupiakéw

dressing do safatek

5. Orzeszki ziemne

Konsumenci mapy alergé na orzeszki ziemne powinni unikgroduktow spgywczych,
ktére mog zawierd te sktadniki. Jdi produkty mesne, drobiowe lub jajeczne zawieraj
ktorykolwiek z ponkszych sktadnikow, prawdopodobnie zawigrajzeszki ziemne.

sztuczne orzechy orzechy mielone adrp orzecha tzka arachidowa

orzechy do piwa mieszanki orzechow kawatki orzechow | hydrolizat biatka

arachidowego

orzechy w czekoladzie fistaszki masto arachidowe

Dodatkowo, orzeszki ziemne mpgzasem znajdowasic w nasgpujacych produktach
spazywczych:

potrawy afrykaskie, | chili marcepan
azjatyckie, latynoskie,

amerykaskie

pieczywo sajgonki s0s mole
stodycze sos enchilada nugat

FDA wytagcza wysoko rafinowany olej arachidowy z oznakowgaka alergen.

6. Mleko

Konsumenci magy alergé na mleko powinni unikaproduktéw spéywczych, ktére mog
zawierd te sktadniki. Jdi produkty misne, drobiowe lub jajeczne zawier&idrykolwiek z
ponizszych sktadnikow, prawdopodobnie zawienaleko.

masto kazeinaty produkty pét na pét amorficzny fwah
wapnia

tluszcz malany ser laktoalbumina kazeina
podpuszczkowa

olej malany serek wiejski laktoferyna smietana

kwas mastowy smietanka laktoza kwéme mleko

ester mastowy twardg laktuloza tagatoza

maslanka Sos custard mleko* serwatka

Stronallz 15



kazeina diacetyl hydrolizat biatka hydrolizat biatka
mlecznego serwatki
hydrolizat kazeiny masto klarowane budy jogurt

*mleko we wszystkich postaciach (skondensowaneufty mlekopochodne, mleko suszone,
odparowane, mleko kozie i innych zwigyzniskottuszczowe, z dodatkiem stodu, ttuszcz
mleczny, mleko odtluszczone, w proszku, biatkoanleteko chude, sucha masa, mleko

petne).

Dodatkowo, mleko mge czasem znajdowaic w nasgpujacych produktach spgywczych:

sztuczny aromat czekolada margaryna kietbasy
maslany
pieczywo hot dogi nizyna
bulion kultura starterowaprodukty inne i
kwasu mlekowego | mleczarskie
inne kultury bakteryjne
karmelki mielonka nugat
7. Orzechy

Konsumenci majcy alerge na orzechy powinni unikgproduktow spgywczych, ktore mog
zawierd te sktadniki. Jdi produkty misne, drobiowe lub jajeczne zawier&iérykolwiek z

ponizszych sktadnikéw, prawdopodobnie zawieralergen natescy do ,Wielkiej Osemki”.

migdaty kokosy orzechy nangai orzechy pili
sztuczne orzechy orzechy laskowe naturalny ekstrakteszki piniowe
orzechowy

bukiew gianduja masta orzechowe pistacje
orzechy brazylijskie orzechy mitagtau myczka orzechowa pralinki
orzechy szare orzechy hikory pasta orzechowa oyzsiuba
cashew orzechy liczi kawalki orzechow orzechy wiesk
kasztany orzechy macadamia pekan
kasztany karlowate pasta  marcepanowaésto

migdatowa

Dodatkowo, orzechy magczasem znajdowsasie w nasgpujacych produktach sggywczych:

ekstrakty alkoholowe

ekstrakt z tupin
orzecha czarnego

destylaty orzechowe

ekstrakt z tupin
orzecha wioskiego

potrawy azjatyckie

naturalny ekstrakt

oleje orzechowe

orzechowy

8. Soja

Konsumenci magy alergé na so¢ powinni unik& produktow spgywczych, ktore mog
zawierd te sktadniki. Jdi produkty misne, drobiowe lub jajeczne zawier&idrykolwiek z

ponizszych sktadnikow, prawdopodobnie zawierspk.

edamame btonnik sojowy kietki sojowe tamari

miso myka sojowa jogurt sojowy tempeh

matto ptatki sojowe soja teksturowane  biatko
roslinne

shoyu lody sojowe ziarno soi tofu

albumina sojowa mleko sojowe proteina sojowa

Ser sojowy orzeszki sojowe SOS Sojowy
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*FDA wylgcza wysoko rafinowany olej sojowy z oznakowania gkrgen. Niemniej jednak
ttoczony na zimno ole] sojowy, ktory jest rzadzsgpsowany, nie jest wydzony z
oznakowania jako alergen, gdgrawdopodobnie zawiera paej biatka resztkowego.

Stronal3z 15



Zatacznik 2
Pytania PHIS dla zadania pt. ,Weryfikacja receptury Wielkiej Osemki”

Pytanie 1 Ktéry z poniszych alergenéw natecych do ,Wielkiej Osemki” uwzgidniony
jest w recepturze dowolnego produktu w zaktadzie:

Opcje wyboru: soja, mleko, ryby, skorupiaki, orzeszki ziemnezeghy, pszenica, jajaaden
z wymienionych

UWAGA: IPP w zaktadach produktéw jajecznych powinien glgdni¢ .jaja” w swojej
odpowiedzi.

Pytanie 2 Czy zaklad opracowat i wdkgt srodki zapobiegania lub kontroli w ramach planu
HACCP, sanitarnych SOP lub innego programu daiyego alergenéw?

Opcje wyboru: Tak — plan HACCP, Tak — sanitarne SOP, Tak — pmogram, Nie
UWAGA: Zaznaczy wszystkie stosowne opcje wyboru.

Pytanie 3 Czy zaklad stosuje wielosktadnikowy komponent wafizany/mieszany poza
zaktadem?

Opcje wyboru: Tak, Nie

UWAGA: Przyktady komponentéw wielosktadnikowych to spsgyprawy takie jak ketchup
lub musztarda, opakowania przypraw, dodatki smakomweszanki przypraw, bazy do zup lub
inne pokczenia dwoch lub weej zmieszanych ze gobkladnikow (w tym przypadku poza
zaktadem)

Pytanie 4 Jaki produkt wybrano do czynéw weryfikacji?

Odpowiedz: Prosimy wymieri nazvwe produktu wybranego do weryfikacji na podstawie
priorytetyzaciji.

Pytanie 5 lle sktadnikow zawiera produkt wybrany do czyscioveryfikacji?
Opcje wyboru: Poniej 15, 15-30, Powxej 30

Pytanie 6: Czy receptura produktu byta zgodna z tym, czegtozas/anie zaobserwowano
podczas produkcji?

Opcje wyboru: Tak, Nie
Pytanie 7: Czy wszystkie alergeny nakze do ,Wielkiej Osemki” obecne w recepturze

produktu zostaty zadeklarowane na etykiecie praddkéczonej do produktu?
Opcje wyboru: Tak, Nie, Nie dotyczy
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Pytanie 8 Czy etykieta produktu dg¢zona do produktu byta zgodna z zatwierdzeniem
etykiety znajdujcym st w aktach?

Opcje wyboru: Tak, Nie
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