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I. CEL
Niniejsza dyrektywa zapewnia personelowi programu inspekcji (inspection program personnel, IPP) najnowsze aktualizacje listy substancji, które mogą być stosowane w produkcji mięsa, drobiu i produktów jajecznych. Przypominamy, że niniejsza dyrektywa nie zawiera już pełnego wykazu zatwierdzonych substancji, systemów interwencji przeciwdrobnoustrojowej do doczyszczania tuszek w ramach linii produkcyjnej (On-Line Reprocessing, OLR) i do rekondycjonowania tuszek poza linią produkcyjną (Off-Line Reprocessing, OFLR). Zamiast tego udostępnia jedynie listę najnowszych zmian. Pełna lista Systemów interwencji przeciwdrobnoustrojowej OLR i OFLR jest dostępna pod powyższym linkiem. FSIS udostępnia również link do pełnej listy bezpiecznych i odpowiednich składników oraz wykazu zamieszczonego w 9 CFR 424.21(c) obejmującego dodatkowe dopuszczalne składniki żywności. Niniejsza dyrektywa i powiązane z nią dokumenty nie zastępują przepisów, w tym norm dotyczących identyfikacji (9 CFR 319 i 9 CFR 381 podczęść P). Zakłady muszą zapewnić, że stosowanie przez nie wymienionych substancji jest zgodne ze wszystkimi wymogami prawnymi.
II. PRZESTAJE OBOWIĄZYWAĆ
Dyrektywa FSIS 7120.1, wersja 58 Bezpieczne i odpowiednie składniki stosowane w wytwarzaniu produktów mięsnych, drobiowych i jajecznych, 21.06.2023 r.
III. NAJNOWSZA AKTUALIZACJA WYKAZU SUBSTANCJI
Tabela 1: Podsumowanie aktualizacji wykazu substancji
	1) Zastosowanie substancji jest zgodne z definicją substancji pomocniczej w przetwórstwie podaną przez FDA na etykietach, 2) Ogólnie uznane za bezpieczne (Generally Recognized as Safe, GRAS), 3) Drugorzędny bezpośredni dodatek do żywności, 4) Bezpośredni dodatek do żywności, 5) Dodatek barwiący, 6) Substancja mająca kontakt z żywnością (Food Contact Substance, FCS) podlegająca Powiadomieniom o substancjach mających kontakt z żywnością (food contact notification, FCN) jest definiowana jako jakakolwiek substancja przeznaczona do stosowania jako składnik materiałów stosowanych w produkcji, pakowaniu, transporcie lub przechowywaniu żywności, jeśli takie zastosowanie nie ma na celu wywołania żadnego efektu technicznego w takiej żywności.

	Substancja
	Przeznaczenie produktu
	Ilość
	Numer referencyjny
	Wymagania dotyczące oznaczania

	Środki przeciwdrobnoustrojowe

	Preparat bakteriofagowy (preparat celowany na bakterie Salmonella)
	Produkty drobiowe gotowe do spożycia (ready-to-eat, RTE) przed krojeniem oraz surowe tusze drobiowe, części i mielone mięso, stosowanie w postaci aerozolu;
Tusze, podtusze i okrawki mięsa czerwonego gotowego do spożycia i surowego.
	Koktajl monofagowy stosowany w ilości do 1 x 10^8 PFU/g żywności
	Numer powiadomienia GRAS 000435
	Brak w warunkach stosowania (1). Stosowanie w mielonym drobiu wymaga oznakowania dodanej wody: „Mielony [kurczak, indyk itp.] zawierający [x]% roztworu wodnego”

	Preparat bakteriofagowySalmonella składający się z dwóch monofagów (BP-63 i BP-12 Triumvirate)
	Surowe tusze drobiowe, części i okrawki
	Preparat bakteriofagowySalmonella stosowany w stężeniu 1 x 10^8 PFU/g
	Numer powiadomienia GRAS 000603
	Brak w przyjętych warunkach stosowania (2)

	Preparat bakteriofagowySalmonella zawierający monofagi bakteryjne FO1a i S16
	Tusze, części lub okrawki z czerwonego mięsa (wieprzowiny i wołowiny), nakładanie metodą zanurzania, opryskiwania lub mieszania; Surowe tusze i części z drobiu
	Preparat bakteriofagowySalmonella stosowany w stężeniach do 10^8 PFU/g
	Numer powiadomienia GRAS 000468
	Brak w przyjętych warunkach stosowania (1)

	Długołańcuchowe glikolipidy z Dacryopinax spathularia („glikolipidy z grzybów galaretowatych”)
	Kiełbasy suszone
	Na poziomie 100 mg/kg w dawce 5 mg/dm^2 do obróbki powierzchniowej
	Numer powiadomienia GRAS 000740
	Wymienione w wykazie składników pod potoczną lub zwyczajową nazwą „glikolipidy” lub „glikolipidy grzybowe” (4)

	Preparat bakteriofagowy (preparat celowany na bakterie Salmonella)
	Czerwone mięso z całych mięśni oraz drób, w tym całe tusze, kawałki głównych części, kawałki mniejszych części, fragmenty, narządy i okrawki przed zmieleniem
	Na poziomach do 1 x 10^7 PFU/g
	Numer powiadomienia GRAS 001038
	Brak w przyjętych warunkach stosowania (1)

	Roztwór metakrzemianu sodu (sodium metasilicate solution, SMS)
	Całe lub pocięte tusze i części drobiowe
	Roztwór metakrzemianu sodu w stężeniu 2% – 4% stosowany w postaci aerozolu lub metodą zanurzenia
	Określenie dopuszczalności; 21 CFR 173.310
	Brak w przyjętych warunkach stosowania (1)

	Mieszanka soli, kwasu mlekowego, dwuoctanu sodu oraz mono- i diglicerydów
	Gotowe do spożycia czerwone mięso i produkty drobiowe
	Mieszanka soli, kwasu mlekowego, dwuoctanu sodu oraz mono- i diglicerydów, nieprzekraczająca 0,5% składu produktu.
	Określenie dopuszczalności
	Wszystkie składniki, z wyjątkiem mono- i diglicerydów, muszą być wymienione w wykazie składników pod nazwą potoczną lub zwyczajową (4).

	
Wodna mieszanina kwasu nadoctowego (peroxyacetic acid, PAA), nadtlenku wodoru (hydrogen peroxide, HP), kwasu octowego, opcjonalnie kwasu siarkowego i opcjonalnie kwasu 1-hydroksyetylideno-1,1-difosfonowego (1- Hydroxyethylidene- 1,1-diphosphonic acid, HEDP) i/lub opcjonalnie kwasu dipikolinowego (dipicolinic acid, DPA).
	(1) W wodzie technologicznej i lodzie używanym do spryskiwania, mycia, płukania lub zanurzania tusz, części, okrawków i narządów z czerwonego mięsa oraz w wodzie chłodniczej do tusz, części, okrawków i narządów z czerwonego mięsa;
(2) W wodzie technologicznej i lodzie używanym do spryskiwania, mycia, płukania lub zanurzania tusz, części, okrawków i narządów z drobiu oraz w wodzie chłodniczej, w niskotemperaturowych (np. poniżej 4°C) kąpielach zanurzeniowych lub w wodzie do parowania tusz, części, okrawków i narządów z drobiu;
(3) W wodzie, solance lub lodzie do mycia, płukania lub chłodzenia przetworzonych i wstępnie uformowanych produktów z czerwonego mięsa;
(4) W wodzie, solance lub lodzie do mycia, płukania lub chłodzenia przetworzonych i wstępnie uformowanych produktów z drobiu;
(5) W solankach, sosach i marynatach nakładanych powierzchniowo lub wstrzykiwanych do przetworzonego lub nieprzetworzonego, gotowanego lub surowego, całego lub pokrojonego drobiu, przetworzonego i wstępnie uformowanego czerwonego mięsa i produktów drobiowych; oraz
(6) W wodzie do mycia jaj w skorupkach
	(1) Nie można przekraczać 2000 ppm PAA, 1203 ppm HP, 60 ppm HEDP i 1,64 ppm DPA;
(2) Nie można przekraczać 2000 ppm PAA, 1474 ppm HP, 100 ppm HEDP i 2,01 ppm DPA;
(3) Nie można przekraczać 495 ppm PAA, 367 ppm HP, 23 ppm HEDP i 0,50 ppm DPA;
(4) Nie można przekraczać 230 ppm PAA, 323 ppm HP, 12 ppm HEDP i 0,44 ppm DPA;
(1)(2)(3)(4) zakres pH: 2,0–8,0; czas kontaktu z aerozolem: 5–60 sekund;
ciśnienie aerozolu 5150 psi; czas kontaktu podczas mycia i płukania: 5–60 sekund; czas zanurzenia: 5–30 sekund
	Numer powiadomienia o substancjach mających kontakt z żywnością: FCN 2274
(zastępuje FCN 1872 i FCN 1897)
	Brak w przyjętych warunkach stosowania (1)

	
	
	
	
	

	Wodna mieszanina kwasu nadoctowego (peroxyacetic acid, PAA), nadtlenku wodoru (hydrogen peroxide, HP), kwasu octowego, kwasu 1-hydroksyetylideno-1,1-difosfonowego (1- hydroxyethylidene- 1,1-diphosphonic acid, HEDP) i/lub kwasu dipikolinowego (dipicolinic acid, DPA) oraz opcjonalnie kwasu siarkowego.
	1) W wodzie technologicznej stosowanej jako woda do mycia, natryskiwania, zanurzania, płukania, schładzania, niskotemperaturowa (poniżej 4°C) kąpiel zanurzeniowa lub woda do parzenia w przypadku całych lub pokrojonych tusz drobiowych, ich części, okrawków i narządów;
2) W wodzie technologicznej lub lodzie stosowanym do mycia, płukania lub chłodzenia całych lub pokrojonych tusz, ich części, okrawków i narządów z czerwonego mięsa;
3) W wodzie technologicznej, lodzie lub solance stosowanej do mycia, płukania lub chłodzenia przetworzonych i wstępnie uformowanych produktów z czerwonego mięsa;
4) W wodzie technologicznej, lodzie lub solance stosowanej do mycia, płukania lub chłodzenia przetworzonych i wstępnie uformowanych produktów z drobiu;
5) W solankach, marynatach i sosach nakładanych na powierzchnię lub wstrzykiwanych do przetworzonego lub nieprzetworzonego, ugotowanego lub niegotowanego drobiu; w sosach i marynatach nakładanych na powierzchnię przetworzonych i wstępnie uformowanych produktów z czerwonego mięsa i drobiu;
6) W wodzie technologicznej używanej do mycia jaj w skorupkach
	1) 2000 ppm PAA, 1333 ppm HP, 133 ppm HEDP i 6,5 ppm DPA
2) 1800 ppm PAA, 1200 ppm HP, 120 ppm HEDP i 5,9 ppm DPA
3) 495 ppm PAA, 193 ppm HP, 33 ppm HEDP i 0,5 ppm DPA
4) 230 ppm PAA, 153 ppm HP, 15 ppm HEDP i 0,8 ppm DPA
	FCN 2266 (wcześniej FCN 1986 i 1867)
	Brak w przyjętych warunkach stosowania (1)

	
	
	
	
	

	Wodna mieszanina dimetylopolisiloksanu (dimethylpolysiloxane, DMPS), polisorbatu 65, glikolu polietylenowego, monostearynianu sorbitanu, wodorotlenku sodu, kwasu poliakrylowego (soli sodowej) i formaldehydu
	Do stosowania jako środek przeciwpieniący w zabiegach opryskowych, moczenia lub zanurzania surowych tuszek drobiowych i ich części.
	Opatentowana mieszanka o zawartości nieprzekraczającej 10% DMPS, 0,9% glikolu polietylenowego i 0,1% formaldehydu.
	Określenie dopuszczalności
21 CFR 173.340
	Brak w przyjętych warunkach stosowania (1)

	Mieszanka fermentowanej dekstrozy, suszonego octu, maltodekstryny oraz ekstraktu z rozmarynu.
	Wędzone i niewędzone czerwone mięso i produkty drobiowe, wędzone i niewędzone czerwone mięso i produkty drobiowe gotowe do spożycia (RTE) oraz surowe (mielone i całe kawałki) czerwone mięso i produkty drobiowe
	Mieszanka fermentowanej dekstrozy, suszonego octu, maltodekstryny oraz ekstraktu z rozmarynu, nieprzekraczająca 1,5% składu produktu
	Określenie dopuszczalności
	Wszystkie składniki muszą być wymienione w oświadczeniu o składnikach pod nazwą potoczną lub zwyczajową (4).

	Środki błonotwórcze

	Folia jadalna
	(1)(2) Środek pomocniczy służący do przenoszenia przypraw do produktów z czerwonego mięsa i drobiu

(3) Środek pomocniczy służący do przenoszenia sosów do produktów z czerwonego mięsa i drobiu
	(1) Mieszanina gliceryny, metylocelulozy (22% mieszanki), pektyny i dekstrozy w ilości nieprzekraczającej 1,5% produktu gotowego
(2) Mieszanina gliceryny, metylocelulozy (22% mieszanki) i alginianu sodu w ilości nieprzekraczającej 1,5% produktu gotowego
(3) Mieszanina gliceryny, karboksymetylocelulozy sodowej (22% mieszanki), pektyny i dekstrozy w ilości nieprzekraczającej 1,5% produktu gotowego
	Określenie dopuszczalności
	Brak w przyjętych warunkach stosowania (1)

	
	
	
	
	

	Substancje aromatyzujące

	Alluloza (D-psikoza)
	Jako substancja słodząca w suszonym czerwonym mięsie i drobiu
	Poziom nie może przekraczać 15%
	Numer powiadomienia GRAS 001057
	W składzie produktu (2) substancja wymieniona jako „D-psikoza”, „D-alluloza” lub „aluloza”

	Różne

	Preparat enzymu oksydazy glukozowej wytwarzany przez Aspergillus niger
	Do odcukrzania produktów jajecznych
	Nie może przekraczać 7,72 mg całkowitej zawartości substancji organicznych na kilogram (total organic solids per kilogram, TOS/kg)
	Numer powiadomienia GRAS 001054
	W składzie produktu wymieniony jako „preparat enzymu oksydazy glukozowej (zawiera pszenicę)”;
Bezpośrednio po nazwie produktu należy umieścić adnotację „Glukoza usunięta w celu zapewnienia stabilności” lub „Stabilizowany, bez glukozy” (2)

	
Wodna mieszanina dimetylopolisiloksanu, karboksymetylocelulozy sodowej, polisorbatu 60, monostearynianu sorbitanu, dwutlenku krzemu, siarczanu sodu i formaldehydu
	Do stosowania jako środek przeciwpieniący w zabiegach opryskowych, moczenia lub zanurzania surowych tuszek drobiowych i ich części.
	Opatentowana mieszanka w ilości nieprzekraczającej 10% DMPS, 2,0% karboksymetylocelulozy sodowej i 0,1% formaldehydu
	Określenie dopuszczalności
	Brak w przyjętych warunkach stosowania (1)

	Roztwór soli fizjologicznej buforowanej fosforanami (Phosphate Buffered Saline, PBS) zawierający chlorek potasu (KCl), bezwodny jednozasadowy fosforan potasu (KH2PO4), chlorek sodu (NaCl) i bezwodny dwuzasadowy fosforan sodu (Na2HPO4).
	Stosowany jako środek myjący po zbiorach w celu usunięcia składników pożywki z produktów spożywczych pochodzenia drobiowego hodowanych w kulturze komórkowej
	Poziomy w ilości nieprzekraczającej 0,05 g/l KCl, 0,05 g/l KH2PO4, 2,0 g/l NaCl i 0,29 g/l Na2HPO4.
	Oznaczenie akceptowalności i powiadomienie FDA dotyczące konsultacji w sprawie hodowli komórek CCC 000002
	Brak w przyjętych warunkach stosowania (1)

	Roztwór chlorku sodu
	Stosowany jako środek myjący po zbiorach w celu usunięcia składników pożywki z produktów spożywczych pochodzenia drobiowego hodowanych w kulturze komórkowej
	Chlorek sodu w ilości nieprzekraczającej 0,45%
	Oznaczenie akceptowalności i powiadomienie FDA dotyczące konsultacji w sprawie hodowli komórek CCC 000001
	Wymieniony jako „sól” w wykazie składników (2)

	Wodny roztwór alkilopoliglikozydu, benzoesanu sodu i kwasu cytrynowego
	Jako środek czyszczący do usuwania sierści i brudu z nóg bydła i owiec
	0,01% – 0,03% (w/w) alkilopoliglikozydu, 0,2% (w/w) benzoesanu sodu i 0,14% (w/w) kwasu cytrynowego w roztworze wodnym, a następnie płukanie wodą pitną
	Określenie dopuszczalności
	Brak w przyjętych warunkach stosowania (1)

	Olej z alg (≥35% DHA) z Schizochytrium sp.
	Stosowany jako alternatywny olej jadalny w produktach z czerwonego mięsa (w tym w produktach z ryb sumokształtnych), drobiu i jaj
	Nie przekraczać 1,0% w produktach z czerwonego mięsa (w tym produktach z ryb sumokształtnych), 0,6% w produktach drobiowych i 1,0% w produktach jajecznych
	GRN 001128
	Wymieniony w wykazie składników pod nazwą potoczną lub zwyczajową „Olej z alg” w wykazie składników (2)

	
Olej z nasion nawrotu polnego (rafinowany)
	Jako alternatywny olej jadalny w produktach z czerwonego mięsa i z drobiu
	Na poziomie do 5% całkowitego składu produktu
	GRN 486
	Wymieniony w składzie jako „Olej z nasion nawrotu polnego” (2)

	Opatentowana mieszanka karagenu rozpuszczalnego w niskiej temperaturze, dekstrozy i opcjonalnie heksametafosforanu sodu
	Pomaga w zawieszaniu nierozpuszczalnych składników w solance, marynatach i marynatach przed zastosowaniem w produktach z czerwonego mięsa i drobiu
	Do 0,53% karagenu, 0,19% dekstrozy i opcjonalnie 0,17% heksametafosforanu sodu (opcjonalnie) w produkcie gotowym
	Określenie dopuszczalności
	Brak w przyjętych warunkach stosowania (1)

	Systemy pakowania

	Tlenek węgla (CO) jako składnik systemu pakowania w atmosferze modyfikowanej (modified atmosphere packaging, MAP)
	W pełni ugotowane, pokrojone, pakowane, gotowe do spożycia wędliny z czerwonego mięsa
	CO nie może przekraczać 0,48%
	GRN 1018 Oznaczenie dopuszczalności
	Przed wysyłką do sprzedawców detalicznych produkt musi być oznaczony etykietą z datą „Najlepiej spożyć lub zamrozić przed”

	Lista zatwierdzonych systemów interwencji przeciwdrobnoustrojowej do doczyszczania tuszek w ramach linii produkcyjnej (On-Line Reprocessing, OLR) dla drobiu

	Zatwierdzony system OLR
	Nazwa firmy/dystrybutora
	Substancja
	Stężenie PPM
	Metoda stosowania

	HydriShield PA 15 LP,
HydriShield PA 15
HP,
HydriShield PA 22
HP,
HydriShield PA 22
LP,
HydriShield PA 22
SF
	Hydrite Chemical Co.
	Wodna mieszanina kwasu nadoctowego (peroxyacetic acid, PAA), nadtlenku wodoru (hydrogen peroxide, HP), kwasu octowego, opcjonalnie kwasu siarkowego i opcjonalnie kwasu 1-hydroksyetylideno-1,1-difosfonowego (1- hydroxyethylidene 1,1-diphosphonic acid, HEDP) i/lub opcjonalnie kwasu dipikolinowego (dipicolinic acid, DPA) (FCN 2274)
FCN 2274 zastępuje FCN 1872
	PAA w zakresie 20–2000 ppm, HP nie może przekraczać 1474 ppm, a HEDP nie może przekraczać 100 ppm; zakres pH: 2,0-8,0; czas ekspozycji: 5-60 sekund; ciśnienie: 5-150 psi
	Szafa natryskowa, mycie, zanurzanie, płukanie, IOBW

	
Promoat XLTM, PromoatTM
	Safe Foods Chemical Innovations
	Wodna mieszanina kwasu nadoctowego (peroxyacetic acid, PAA), nadtlenku wodoru (hydrogen peroxide, HP), kwasu octowego, kwasu 1-hydroksyetylideno-1,1-difosfonowego (1- hydroxyethylidene- 1,1-diphosphonic acid, HEDP) i/lub kwasu dipikolinowego (dipicolinic acid, DPA) oraz opcjonalnie kwasu siarkowego.
FCN 2266 zastępuje FCN 1986
	PAA nie może przekraczać 2000 ppm, HP nie może przekraczać 1333 ppm, HEDP nie może przekraczać 133 ppm; a DPA nie może przekraczać 6,5 ppm;
Zakres pH: 1,0 – 12,0; Ciśnienie podczas natrysku: 5 – 120 psi; Czas kontaktu podczas natrysku: 0,5 – 15 sekund; Czas kontaktu podczas mycia i płukania: 0,5 – 120 sekund; Czas działania po zanurzeniu: 0,5 – 60 sekund
	Szafa
natryskowa, Mycie, Zanurzanie,
Płukanie

	Lista zatwierdzonych systemów przeciwdrobnoustrojowych do rekondycjonowania tuszek poza linią produkcyjną (Off-Line Reprocessing, OFLR) dla drobiu

	Zatwierdzony system OFLR
	Nazwa firmy/dystrybutora
	Substancja
	Stężenie PPM
	Metoda stosowania

	HydriShield PA 15
LP,
HydriShield PA 15
HP,
HydriShield PA 22
HP,
HydriShield PA 22
LP,
HydriShield PA 22
SF
	Hydrite Chemical Co.
	Wodna mieszanina kwasu nadoctowego (peroxyacetic acid, PAA), nadtlenku wodoru (hydrogen peroxide, HP), kwasu octowego, opcjonalnie kwasu siarkowego i opcjonalnie kwasu 1-hydroksyetylideno-1,1-difosfonowego (1- hydroxyethylidene 1,1-diphosphonic acid, HEDP) i/lub opcjonalnie kwasu dipikolinowego (dipicolinic acid, DPA) (FCN 2274)
(FCN 2274 zastępuje FCN 1872)
	PAA w zakresie 20–2000 ppm, HP nie może przekraczać 1474 ppm, a HEDP nie może przekraczać 100 ppm; zakres pH: 2,0-8,0; czas ekspozycji: 5-60 sekund; ciśnienie: 5-150 psi
	Szafa natryskowa, mycie, zanurzanie, płukanie, IOBW

	Promoat XLTM, PromoatTM
	Safe Foods Chemical Innovations
	Wodna mieszanina kwasu nadoctowego (peroxyacetic acid, PAA), nadtlenku wodoru (hydrogen peroxide, HP), kwasu octowego, kwasu 1-hydroksyetylideno-1,1-difosfonowego
	PAA nie może przekraczać 2000 ppm, HP nie może przekraczać 1333 ppm, HEDP nie może przekraczać 133 ppm; oraz DPA
	Szafa natryskowa, mycie, zanurzanie, płukanie

	

	
	(1- hydroxyethylidene- 1,1-diphosphonic, HEDP) i/lub kwasu dipikolinowego (dipicolinic acid, DPA) oraz opcjonalnie kwasu siarkowego
(FCN 2266 zastępuje FCN 1986)
	nie może przekraczać 6,5 ppm;
Zakres pH: 1,0 – 12,0; Ciśnienie podczas natrysku: 5 – 120 psi; Czas kontaktu podczas natrysku: 0,5 – 15 sekund; Czas kontaktu podczas mycia i płukania: 0,5 – 120 sekund; Czas działania po zanurzeniu: 0,5 – 60 sekund
	



IV. PYTANIA
Pytania dotyczące niniejszej dyrektywy należy kierować do swojego przełożonego lub, w razie potrzeby, do Biura ds. Opracowania Polityki i Programów (Office of Policy and Program Development) poprzez askFSIS lub telefonicznie pod numerem 1-800-233-3935. Przesyłając pytanie, należy wypełnić formularz internetowy i wybrać „Nowe technologie, innowacje” (New Technology, Innovations) jako typ zapytania. W przypadku pytań dotyczących etykietowania należy wybrać opcję Etykietowanie (Labeling) jako typ zapytania.
UWAGA: Dodatkowe informacje na temat przesyłania pytań można znaleźć w Dyrektywie FSIS 5620.1, Korzystanie z askFSIS (Using askFSIS).
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