PROTOKOL
POMIEDZY
MINISTREM ROLNICTWA I ROZWOJU WSI RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ
I
GENERALNA ADMINISTRACJA CELNA CHINSKIEJ REPUBLIKI LUDOWEJ
W SPRAWIE INSPEKCJI, KWARANTANNY I WETERYNARYJNYCH
WYMOGOW SANITARNYCH DLA MROZONEGO MIESA DROBIOWEGO
EKSPORTOWANEGO
Z RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ DO CHINSKIEJ REPUBLIKI LUDOWEJ

Minister Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi Rzeczypospolitej Polskiej (zwany daley MRiRW) oraz
Generalna Administracja Celna Chinskiej Republiki Ludowej (zwana dalej GACC) w drodze
przyjaznych negocjacji uzgodnily nastepujgce wymogi w zakresie inspekcji, kwarantanny
i zdrowia weterynaryjnego dotyczace mrozonego migsa drobiowego eksportowanego
z Rzeczypospolitej Polskiej (zwanej dalej Polskg) do Chinskiej Republiki Ludowej (zwanej
dalej Chinami).

Artykul 1
Glowny Lekarz Weterynarii (GLW), ktory jest w Polsce organem wilasciwym ds. nadzoru
nad produkcjg pochodzenia zwierzgcego, znajdujacy si¢ pod nadzorem MRIRW, bedzie
odpowiedzialny za kontrolg 1 kwarantann¢ mrozonego migsa drobiowego przeznaczonego do

eksportu z Polski do Chin oraz wystawianie weterynaryjnych swiadectw zdrowia.

Artykut 2
GLW przekaze GACC akty prawne i rozporzadzenia regulujace ubgj, rozbiodr, przetworstwo
i przechowywanie mrozonego migsa drobiowego przeznaczonego na eksport z Polski do
Chin oraz wydawanie weterynaryjnych $wiadectw zdrowia na eksport, jak rdéwniez
odpowiednie programy inspekcji 1 kwarantanny obejmujace monitorowanie substancji lub
chorob, metody badan laboratoryjnych, zastosowane standardy 1 procedury, pieczecie
kwarantannowe lub znaki kontrolne dla potrzeb kwalifikowalnos$ci eksportu.
GLW co roku regularnie przekazuje GACC nastepujace informacje:
1. Plany i roczne raporty z krajowego planu monitoringu pozostalo$ci chemicznych (leki
weterynaryjne i zanieczyszczenia itp.) oraz mikroorganizmow chorobotwdrczych zgodnie
z polskim prawodawstwem.
2. Srodki zapobiegawcze i regionalizacji stosowane w odniesieniu do choréb wymienionych
w art. 3 niniejszego Protokotu w tym: wlasciwe potozenie geograficzne stref, liczbe drobiu w
strefie, szczegdty dot. eksportujagcych zaktadow przetworstwa migsa i informacje dotyczgce

urzedowej weryfikacji.
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3. Sytuacja epidemiczna dot. drobiu w Polsce.

GLW =zapewni, ze systemy administracyjne bezpieczenstwa zywnosci sg zgodne z
wymogami Chin, z ciggla skutecznoscia. W przypadku konieczno$ci GACC moze delegowac
ekspertow do Polski, regularnie lub okazjonalnie, w celu przeprowadzenia audytu na miejscu
lub kontroli retrospektywnej. Polska zapewni niezbedng pomoc w celu umozliwienia audytu 1

kontroli.

GLW bedzie okresowo udostgpnia¢ GACC informacje dotyczace nadzoru weterynaryjnego
w zakresie: produkcji, eksportu oraz sytuacji dot. nadzoru sanitarnego 1 bezpieczenstwa
zakladow wyznaczonych do eksportu do Chin. Obie strony beda wymieniaé si¢ stosownymi
informacjami i wspolpracowac ze soba, badajac i rozpatrujac problemy oraz podejmujgc
dzialania korygujace i zapobiegawcze w celu zapewnienia, ze zaktady speiniaja wymagania
Chin.

Artykul 3
GLW potwierdza, ze Polska jest wolna od wysoce zjadliwej grypy ptakow 1 rzekomego
pomoru drobiu zgodnie z wymogami Kodeksu Zdrowia Zwierzat Ladowych Swiatowej

Organizacji Zdrowia Zwierzat (OIE).

Artykut 4
Zywe ptaki, od ktérych pochodzi mrozone migso drobiowe przeznaczone do eksportu,
powinny:
1. by¢ wyl¢zone, wyhodowane 1 poddane ubojowi w Polsce, mozna je wysledzi¢ do
gospodarstw pochodzenia i nigdy nie moga przebywaé¢ razem z innymi zwierz¢tami
hodowlanymi.
2. pochodzi¢ z gospodarstw, w ktorych nie stwierdzono klinicznych objawow chlamydiozy
ptakow, mykoplazmozy ptakéw, zakaznego zapalenia oskrzeli ptakow, zakaznego zapalenia
krtani i tchawicy ptakow, pulorozy i tyfusu ptakow, zakaznego zapalenia torby Fabrycjusza
(choroba Gumboro), nisko zjadliwej grypy ptakow, choroby Mareka, gruzlicy ptakow i
cholery drobiu wykrytych w ciggu ostatnich 6 miesigcy.
3. pochodzi¢ z miejsc, na ktore nie nalozono zadnego nadzoru kwarantannowego lub
ograniczen przemieszczania z uwagi na inne niz wyzej wspomniane, choroby dot. drobiu
podlegajace zgloszeniu i wymienione w regulacjach w zakresie zdrowia zwierzat OIE, Chin 1

Polski w ciggu ostatnich 6 miesigey.

Artykul 5

Zaktady produkcyjne (w tym rzeznie, zaklady rozbioru, przetworstwa i przechowywania)
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wyznaczone do eksportu mrozonego migsa drobiowego do Chin znajdujg si¢ pod nadzorem
GLW i sg zgodne z odpowiednimi przepisami zawartymi w ustawach i1 rozporzadzeniach
Polski

i Chin w zakresie zdrowia weterynaryjnego 1 publicznego.

Zaklady wyznaczone do eksportu do Chin zostang zarejestrowane przez strong chinska
zgodnie z Ustawg o Bezpieczefistwie Zywno$ci Chinskiej Republiki Ludowej. Zaklady
produkcyjne, ktore nie zostaly zarejestrowane, nie zostana dopuszczone do importu do
Chinskiej Republiki Ludowe;.

Artykul 6
Urzedowi lekarze weterynarii pod nadzorem GLW zaswiadczg, za pomoca weterynaryjnego
swiadectwa zdrowia, ze:
1. Drob przeznaczony do eksportu zostal poddany ubojowi, rozbiorowi, przetworstwu
i przechowywaniu w rzezniach, zakladach przetworstwa 1 chtodniach zatwierdzonych przez
Chiny.
2. Zywym ptakom, od ktoérych pochodzi mrozone migso przeznaczone do eksportu nigdy nie
podawano lekow weterynaryjnych ani dodatkéw paszowych zakazanych przez obydwie
strony.
3. Zywe ptaki, od ktorych pochodzi mrozone migso drobiowe przeznaczone do eksportu, a
ktore zostaly poddane badaniom przed- i poubojowym zgodnym z odpowiednimi przepisami
ustawowymi i wykonawczymi Polski 1 Chin, z korzystnym wynikiem, pochodza z
gospodarstw zgodnych z art. 4 niniejszego Protokolu. Wszystkie Zzywe ptaki przeznaczone do
uboju sg zdrowe, nie wykazujg klinicznych objawow choroby zakaznej i nie maja zadnych
zmian
w tuszkach ani wnetrznosciach.
4. Wdrozono krajowy plan monitoringu pozostatosci, ktory potwierdza, ze poziom
pozostalosci weterynaryjnych produktéow leczniczych, pestycydow 1 dhlugotrwalych
zanieczyszczen organicznych takich jak metale cigzkie, dioksyny, PCB, dI-PCB, ndl-PCB 1
inne toksyczne
i niepozadane substancje zawarte w produktach sa ponizej maksymalnych limitéw
pozostatosci (MRL) okre$lonych przez Chiny 1 Polske.
5. Produkt jest wolny od zanieczyszczenia czynnikiem chorobotworczym zgodnie z
przepisami ustawowymi 1 wykonawczymi okreslonymi przez Chiny i1 Polsk¢ oraz
standardami miedzynarodowymi.
6. Mrozone migso drobiowe jest higieniczne 1 bezpieczne oraz zdatne do spozycia przez
ludzi.
7. Produkty pochodzg z gospodarstw, rzezni i zakladéow, w ktorych wdrozono skuteczny

system identyfikacji zapewniajacy, ze mrozone migso drobiowe przeznaczone do eksportu
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mozna przesledzi¢ do etapu gospodarstwa pochodzenia.

Artykul 7
Podczas transportu (w tym transportu z gospodarstwa do 1 w miejscu rzezni) ptaki
przeznaczone do uboju i eksportu do Chin nie bedg mogly mie¢ kontaktu z:
1. jakimikolwiek zywymi ptakami, ktdre nie spelniaja wymogow okreslonych w art. 3 1 4
niniejszego Protokotu; lub
2. jakimikolwiek zywymi ptakami lub innymi gatunkami zwierzat nalezacymi do zakladu,
ktory nie spetnia wymogow rejestracyjnych okreslonych w art. 5 niniejszego Protokolu.
Mrozone migso drobiowe przeznaczone do eksportu do Chin nie begdzie moglo by¢
przetwarzane razem z:
1. produktami pochodzenia zwierzgcego, ktére nie sg zgodne z art. 3 1 4 niniejszego
Protokotu; lub
2. produktami, ktdre nie sa wytwarzane przez ten zarejestrowany zaktad; lub
3. innymi produktami pochodzenia zwierzgcego pozyskanymi z innych gatunkow.
Okreslony obszar wyraznie wyznaczony w chlodni skladowej bedzie dostepny wytacznie do
przechowywania mrozonego migsa drobiowego przeznaczonego do eksportu do Chin.
Artykul 8
Mrozone migso drobiowe przeznaczone do eksportu do Chin musi zosta¢ zapakowane z
uzyciem nowych materialow opakowaniowych zgodnych z chinskimi standardami
bezpieczenstwa zywnosci i migdzynarodowymi normami higienicznymi.
Mrozone migso drobiowe przeznaczone do eksportu powinno by¢ oznaczone nazwa towaru
(opis produktu), krajem pochodzenia, numerem rejestracyjnym zakladu oraz numerami partii
na wewnetrznym opakowaniu, w jezyku chinskim.
Nazwa kraju pochodzenia, specyfikacje, miejsce pochodzenia (kraj/wojewodztwo/miasto),
numer rejestracyjny zaktadu, numery partii, miejsce przeznaczenia (wylgcznie Chinska
Republika Ludowa), data produkcji (rok/miesigc/dzief), okres trwalo$ci i temperatura
przechowywania powinny znajdowa¢ si¢ na zewnetrznym opakowaniu, w jezyku chifnskim.
Opakowania powinny by¢ opatrzone polskimi urzedowymi znakami kontroli 1 kwarantanny,
ktore zostaly zatwierdzone i przestane do GACC.
Etykiety wstgpnie pakowanego mrozonego migsa drobiowego powinny by¢ zgodne z
chinskimi standardami i wymogami regulacyjnymi dotyczacymi oznakowania wstepnie

pakowanej zywnosci.

Artykul 9
Aby zapobiec zanieczyszczeniu niepozadanymi substancjami, podczas pakowania,
przechowywania i transportu mrozone migso drobiowe przeznaczone do eksportu do Chin

musi spelnia¢ wymogi sanitarne Chin 1 Polski.
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Przechowywanie i transport b¢eda odbywac si¢ w odpowiednich temperaturach utrzymujacych
wewnetrzng temperatur¢ mrozonego migsa drobiowego przeznaczonego do eksportu nie
wyzsza niz -15°C.

Przed wysylka kontener musi zosta¢ zaplombowany pod nadzorem urzgdowych lekarzy
weterynarii podlegajgcych GLW. Numer plomby nalezy poda¢ w weterynaryjnym
$wiadectwie zdrowia. Podczas transportu opakowania produktéw nie mozna rozpakowywac

ani zmieniac.

Artykul 10

Kazdemu kontenerowi mrozonego migsa drobiowego przeznaczonego do eksportu do Chin
musi towarzyszy¢ przynajmniej jedno urzedowe i oryginalne weterynaryjne $wiadectwo
zdrowia potwierdzajagce, ze produkty sg zgodne z przepisami weterynaryjnymi oraz
przepisami dotyczacymi zdrowia publicznego Chin 1 Polski, a takze z odpowiednimi
wymogami niniejszego Protokotu.

Weterynaryjne swiadectwa zdrowia powinny zostac¢ sporzgdzone w jezyku chinskim, polskim
i angielskim (wersja angielska jest obowigzkowa przy wypeianiu certyfikatu). Format i
tres¢ S$wiadectwa powinny zosta¢ uprzednio obopolnie uzgodnione przez obydwie strony. Dla
celow zaprotokolowania, GLW przekazuje GACC wzory urzedowej pieczeci
kwarantannowej lub legendy/znakow kontrolnych, wzory weterynaryjnego S$wiadectwa
zdrowia, list¢ upowaznionych sygnatariuszy-lekarzy weterynarii wraz z odpowiednimi
podpisami, instrukcje dotyczace zabezpieczen przed falszerstwami oraz adres e-mail, za
posrednictwem ktérego dostarczone zostana dane elektroniczne dotyczace swiadectw. Jesli
nastgpig jakiekolwiek modyfikacje lub zmiany powyzszych, GLW powiadomi GACC co
najmniej miesiac przed wprowadzeniem zmian w zycie.

W celu ulatwienia kontroli granicznej w Chinach, GLW dostarczy dane elektroniczne
kazdego weterynaryjnego $wiadectwa zdrowia wydanego dla Chin za posrednictwem
urzedowych kanatéw, w terminowy sposob. GLW zagwarantuje, ze dane elektroniczne sg

poprawne 1 bezpieczne.

Artykul 11
Jesli jakiekolwiek choroby zakazne ptakéw, okresSlone w art. 3 niniejszego Protokolu
wystapig w Polsce, GLW wstrzyma eksport mrozonego migsa drobiowego do Chin, wycofa
dotknigte i1 potencjalnie dotknigte produkty, poinformuje GACC 1 przekaze szczegolowy

raport dotyczacy statusu choroby 1 srodkow kontroli zarzadzania, ktore zostaty zastosowane.

: y

2

\




Jesli istniejg urzedowo potwierdzone ogniska innych chordb zakaznych ptakow,
wymienionych w art. 4 niniejszego Protokolu lub okreslonych w Wykazie B chorob w
Wykazie chorob kwarantannowych dla zwierzgt importowanych do Chinskiej Republiki
Ludowej przez chinskie przepisy ustawowe i wykonawcze, ktore mogg by¢ przenoszone
przez migso, GLW natychmiast wstrzyma eksport mrozonego migsa drobiowego
produkowanego w odpowiedniej skazonej strefie/kompartmencie, wycofa dotknigte i
potencjalnie dotknigte produkty, poinformuje GACC 1 przekaze szczegoélowy raport
zawierajacy informacje na temat statusu choroby i1 $rodkow kontroli zarzadzania, ktore

zostaly zastosowane.

W przypadku wystgpienia incydentu zanieczyszczenia zywno$ci zwigzanego z produktami
drobiowymi przeznaczonymi do eksportu o powaznym zagrozeniu publicznym w Polsce,
GLW natychmiast zaprzestanie eksportu mrozonego migsa drobiowego wyprodukowanego w
odpowiednim zaktadzie, wycofa dotknigte i potencjalnie dotknigte produkty, poinformuje
GACC i dostarczy szczegolowy raport zawierajacy informacje na temat zanieczyszczenia i

srodkow kontroli zarzadzania, ktore zostaly zastosowane.

Po ustaniu wyzej wymienionego problemu, GLW moze negocjowa¢ z GACC warunki

wznowienia eksportu, zgodnie z migdzynarodowymi praktykami.

Artykul 12
Jezeli mrozone migso drobiowe eksportowane do Chin zostanie uznane przez GACC za
niezgodne z wymogami niniejszego Protokotu, GACC natychmiast powiadomi GLW i moze
podja¢ $rodki w celu zwrotu, zniszczenia lub innego rodzaju utylizacji produktu. GLW
bedzie wspolpracowa¢ z GACC podczas usuwania niezgodnosci 1 podejmowania dzialan
naprawczych

1 korygujacych, aby zapobiec nawrotom niezgodnosci.

Artykul 13
Dla celow niniejszego Protokohlu ,mrozone migso drobiowe” dotyczy jadalnego migsa
z kurczaka 1 indyka, z ktérego po uboju i wykrwawieniu usunigto piora, wnegtrznosci, glowe 1
tapy, w tym jadalnych produktéw ubocznych z kurczaka i1 indyka. Produkty uboczne, ktore
nie zostaly zatwierdzone przez GACC, réwniez muszg zosta¢ usunig¢te. Jadalne drobiowe

produkty uboczne, ktore kwalifikujg si¢ do eksportu do Chin, wymieniono w Zatgczniku 1.

Artykul 14
Wymogi sanitarne dotyczace przetwarzania (Zalacznik 2) powinny zosta¢ spelnione

w przypadku kwalifikujgcych si¢ jadalnych drobiowych produktéw ubocznych
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przeznaczonych do eksportu do Chin. Zatgcznik 1 1 2 stanowig niezbedna czgs$¢ niniejszego
Protokotu 1 mogg zosta¢ zmienione za obopdlng zgodg GACC 1 GLW w drodze wymiany

formalnych pism.

Artykul 15

Niniejszy protokot nie stanowi traktatu w rozumieniu prawa mi¢dzynarodowego publicznego.
Artykul 16

Niniejszy Protokot moze zosta¢ zmieniony za obopdlna zgoda obydwu stron. Kazda strona
moze rozwigzac niniejszy Protokot, powiadamiajac drugg strong pisemnie, za 6-miesigcznym

wypowiedzeniem.

Artykul 17
Protokot zostal podpisany w Warszawie, w dniu 03.07. 2018 . , w  dwbch
egzemplarzach, kazdy w jezyku polskim, chinskim 1 angielskim. Wszystkie trzy jezyki majq
jednakowy skutek prawny.
W przypadku rozbiezno$ci interpretacyjnych, pierwszenstwo ma tekst w jezyku angielskim.

Niniejszy Protokot obowiazuje od daty podpisania.
| i

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi w imieniu
Rzeczypospolitej Polskiej Generalnej Administracji Celnej
Chinskiej Republiki Ludowej




Zalgcznik 1

Wykaz kwalifikujacych si¢ jadalnych drobiowych produktéw ubocznych

przeznaczonych do eksportu do Chin

1. Czgsci tuszki: mrozona piers z kurczaka, mrozone ¢wiartki z kurczaka, mrozone uda z
kurczaka, mrozone podudzia z kurczaka, mrozone kurze tapki, mrozone kurze stopy,
mrozone skrzydetka z kurczaka, mrozone skrzydetka kurczaka (w tym koncowki skrzydet),
mrozone skrzydetka z kurczaka (z wyjatkiem koncéwek skrzydel), mrozona piers z indyka,
mrozone ¢wiartki z indyka, mrozone uda z indyka, mrozone podudzia z indyka, mrozone tapy
indycze, mrozone stopy indycze, mrozone skrzydia z indyka (w tym koncowki skrzydet),
mrozone skrzydla z indyka (z wylaczeniem koncowek skrzydet).

2. Inne: mrozone koncowki skrzydelek kurczaka, mrozona szyja z kurczaka, mrozone kosci z
tapek kurczaka, mrozone chrzastki z kurczaka, mrozona skora kurczaka, mrozony grzebien z
kurczaka, mrozone koncowki skrzydel indyka, mrozona szyja z indyka, mrozone kosci z tap

indyka, mrozona chrzastki z indyka, mrozona skora indyka.

Zalgcznik 2

Wymogi sanitarne dotyczace przetwarzania

jadalnych drobiowych produktéw ubocznych przeznaczonych do eksportu do Chin

1. Zakres
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Wymogi okre$lone w niniejszym Zalagczniku maja zastosowanie do kwalifikujacych sig
jadalnych drobiowych produktéow ubocznych wymienionych w Zalaczniku 1 do niniejszego

Protokohu.

2. Wymogi ogolne

2.1 Zgodnie z przepisami ustawowymi i wykonawczymi Polski 1 Chin, jadalne drobiowe
produkty uboczne, zdefiniowane w tym wymogu, nadaja si¢ do spozycia przez ludzi.

2.2 Polska ustanowila system zarzadzania bezpieczenstwem 1 higieng zywnosci, zwlaszcza
dla jadalnych drobiowych produktéw ubocznych.

2.3 Jadalne drobiowe produkty uboczne przeznaczone do eksportu do Chin beda pochodzi¢ z
gospodarstw, rzezni i1 zakladow, ktére wprowadzily skuteczny system identyfikacji do
miejsca ich pochodzenia.

2.4 Wylacznie zaklady, ktore zostaly zarejestrowane moga eksportowa¢ jadalne drobiowe
produkty uboczne do Chin, a ich pomieszczenie przetwarzania wylacznie dla jadalnych
drobiowych produktéw ubocznych rowniez powinno zosta¢ zarejestrowane.

2.5 Jadalne drobiowe produkty uboczne przeznaczone do eksportu do Chin bedg pochodzié
ze zwierzat, ktore zostaly objete polskim krajowym programem monitorowania pozostatosci.
W oparciu o wyniki tego planu mozna potwierdzi¢, ze jadalne drobiowe produkty uboczne
nie zawierajg zadnych lekow, substancji chemicznych ani innych toksycznych i szkodliwych
substancji moggcych stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia ludzkiego.

2.6 Jadalne drobiowe produkty uboczne przeznaczone do eksportu do Chin s3 przetwarzane i
poddawane obrobce zgodnie z wymogami bezpieczenstwa zywnosci dotyczacymi produktow
przeznaczonych do spozycia przez ludzi. Stosowany jest system zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci oparty na HACCP w celu zapewnienia zgodno$ci z

odpowiednimi przepisami niniejszego Zalacznika.

3. Wymogi dotyczace przetwarzania jadalnych drobiowych produktéw ubocznych

3.1 Miejsca, urzadzenia i sprzet do przetwarzania

3.1.1 Jadalne drobiowe produkty uboczne przeznaczone do eksportu do Chin beda
przetwarzane w oddzielnym pomieszczeniu przetwarzania jadalnych drobiowych produktow
ubocznych, ktore jest relatywnie odizolowane od pomieszczenia przetwarzania niejadalnych
produktow ubocznych. Pomieszczenie przetwarzania jadalnych drobiowych produktéw
ubocznych 1 jego warunki sanitarne spelniajg standardy sanitarne przewidziane dla jadalnych
drobiowych produktow ubocznych w Polsce.

3.1.2 Wielko$¢ pomieszczenia przetwarzania jadalnych drobiowych produktéw ubocznych
bedzie zgodna z mozliwo$ciami przetwarzania. Sprzet 1 urzadzenia beda spelnialy wymogi w

zakresie higieny 1 warunkow sanitarnych przewidzianych dla jadalnych drobiowych
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produktéw ubocznych. Brudny 1 czysty proces przetwarzania zostang rozdzielone w
uzasadniony sposob, aby unikngé zanieczyszczenia krzyzowego.

3.1.3 Jezeli zaklad przeprowadza wstepne schladzanie jadalnych drobiowych produktoéw
ubocznych, dostepne powinny by¢ specjalne urzadzenia do wstepnego schladzania oraz
pomieszczenie do pakowania.

3.2 Wymogi sanitarne dotyczace personelu

3.2.1 Zaklady eksportujace jadalne drobiowe produkty uboczne beda mie¢ kompetentny
personel, ktory przeszkolono w zakresie odpowiednich procedur przetwarzania drobiowych
produktoéw ubocznych.

3.2.2 Personel nie moze mie¢ wstgpu do pomieszczen przetwarzania za posrednictwem
pomieszczen lub obszarow, w ktorych czysty status produktow jest inny niz w ich wlasnym
pomieszczeniu przetwarzania. Nie moze przemieszczaé si€¢ bezposrednio migdzy
pomieszczeniami roboczymi o réznym statusie bez przej$cia przez obiekt higieniczny,
noszenia odziezy ochronnej 1 zmiany widocznie zanieczyszczonej odziezy.

3.3 Wymogi temperaturowe

3.3.1. Temperatura pomieszczenia przetwarzania jadalnych drobiowych produktow
ubocznych powinna by¢ utrzymywana ponizej 12°C, z wylaczeniem pomieszczenia sparzania
fapek. Temperatura zamrazarki szybkiego mrozenia powinna byé nizsza niz -28°C.
Temperatura chlodziarki powinna by¢ nizsza niz -18°C.

3.3.2 Kontrole w zakresie mrozenia jadalnych drobiowych produktow ubocznych beda
zgodne z kontrolami przewidzianymi dla jadalnych produktéw drobiowych w Polsce i1
Chinach oraz z niniejszym Protokotem.

3.3.3 Temperatura goragce] wody do czyszczenia sprzetu bedzie wyzsza niz 40°C.
Temperatura gorgcej wody do sterylizacji sprzetu nie bedzie nizsza niz 82°C.

3.3.4 Jezeli zaklad przeprowadza wstepne schladzanie jadalnych drobiowych produktow
ubocznych, temperatura wnetrza jadalnych produktow ubocznych bedzie utrzymywana na
poziomie 3°C lub nizszym po wstgpnym schlodzeniu.

3.3.5 Jadalne drobiowe produkty uboczne bgdg transportowane w chtodzonych $rodkach
transportu, ktore spetniajg wymogi sanitarne.

3.3.6. Temperatura wngtrza jadalnych drobiowych produktow ubocznych nie bedzie wyzsza
niz -15°C podczas transportu.

3.4 Wymogi dotyczace produktow gotowych

3.4.1 Wszelkie widoczne ogniska ropy, wysigki, zmiany, wydzieliny, tresci przewodu
pokarmowego lub ciala obce (takie jak: plastik, metal 1 pozostalosci paszy, itp.), na jadalnych
produktach ubocznych nalezy usunaé przez przycigcie lub mycie przed pakowaniem
i zamrazaniem. Gotowe produkty uboczne nie powinny by¢ przetwarzane razem z

niejadalnymi produktami ubocznymi w tym samym pomieszczeniu.
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3.4.2 Jadalne drobiowe produkty uboczne przeznaczone do eksportu musza by¢ pakowane w

oddzielne materialy opakowaniowe, zgodnie z roznymi rodzajami produktow i
przechowywane w okres§lonym obszarze ze znakiem identyfikowalnym.

3.5 Sanitarna kontrola przetwarzania

Kazdy zaklad wdrozy plan monitorowania drobnoustrojoéw w zaleznosci od réznych
jadalnych drobiowych produktow ubocznych przeznaczonych do eksportu, zgodnie z
ponizsza tabelg. Podmiot prowadzacy zaklad bedzie gromadzié, rejestrowac i okresowo

analizowa¢ wyniki mikrobiologiczne w celu utworzenia bazy danych.

Tabela: Plany pobierania probek dla monitorowania procesu

pod katem mikrobiologicznym

Plan
pobierania Limit Czestotliwosé pobierania probek Etap, na
probek ktorym
Mikroorganizm Czestotliwo$é nalezy
Czestotliwos¢ mozna zmniejszy¢, | pobraé
n m M : " Py, .
pierwotna jesli  wyniki s3 | probke
zadowalajace.
W przypadku kazdej | W przypadku
) kategorii nalezy | kazdej kategorii R T —
APC(36°C) 5 5%x10°CFU/g | 5x10°CFU/g | pobra¢ 5 probek | nalezy pobraé 5 OHICZERIS
! S przetwarzania
tygodniowo, przez 6 | probek co 2
kolejnych tygodni tygodnie
W przypadku kazdej W. : przypadk_q
Bakterie z kategorii nalezy kaipde) tcategar, (| Breed
3 5 50 CFU/g 500 CFU/g : .1 | nalezy pobra¢ 35 | chlodzeniem/
grupy coli pobra¢c 5  probek ; £
Eoomdiitymn probck_ co 2 | zamrozeniem
tygodnie
W przy;_)adku kazdg W .
kategorii nalezy o .. | Po
. . kazdej kategorii .
pobra¢ 5 probek . ; chlodzeniuw/
50 Brak w 25g : nalezy pobra¢ 5 S
Salmonella tygodniowo, przez 10 e zamrozeniu
h .| probek co 2
kolejnych  tygodni, e
facznie 30 tygodni e

3.5.1 Pobieranie probek

Nalezy losowo pobrac¢ 5 skrzyn lub probki zbiorcze poprzez odcigcie. Probki sa pobierane z
roznych czesci opakowania, dokladnie mieszane, a nastepnie laczone w jedng probke o
wadze co najmniej 500 gramow.

3.5.2 Przechowywanie i transport

Probki umieszcza si¢ w pojemnikach izolacyjnych z wkladami chtodzacymi lub lodowata
wodg. Probka nie jest zamrazana ani nie ma bezposredniego kontaktu z wkladem

chlodzacym. Po pobraniu probek, probki nalezy przeanalizowa¢ w laboratorium w ciagu 1




godziny, w przeciwnym razie probka powinna by¢ przechowywana w temperaturze 0-4°C
przez okres nie dluzszy niz 24 godziny.

3.6 Dzialania nastepcze

Jesli wynik przekracza wartosc ,,c”, nalezy zastosowac nast¢pujace dziatania naprawcze:
3.6.1. Kontrola wewnetrznych rejestrow kontroli jako$ci (takich jak: temperatura, higiena i
inne anomalie) w celu ustalenia przyczyny.

3.6.2 Podjecie wihasciwych dzialan naprawczych (takich jak: pobieranie wigkszej liczby
probek w celu zweryfikowania skutecznoéci dzialah naprawczych lub $rodkow
korygujacych).

3.6.3 Prowadzenie ewidencji przyczyny niezgodno$ci i dzialan naprawczych przez co

najmniej 2 lata.




