Zalacznik H: Polityka w zakresie kontroli
Listeria monocytogenes w miesie i
produktach drobiowych gotowych do
spozycia (RTE)

1.0 Listeria monocytogenes

1.1 Opis

Listeria monocytogenes (L. monocytogenes) jest gram-dodatnig, nie tworzaca
przetrwalnikow, bakterig w ksztalcie pateczki. Jest bardzo wytrzymata, odporny na
wysychanie, zamarzanie i wysokie stezenie soli. Moze tatwo rosnaé¢ w temperaturach
chlodzenia i w pakowanych prézniowo produktach migsnych i drobiowych. Listeria moze
zosta¢ zniszczona przez doktadne gotowanie migsa i produktéw drobiowych.

1.2 Wystepowanie

L. monocytogenes jest szeroko rozpowszechniona w przyrodzie, wystepuje w glebie,
$ciekach, roslinnosci, wodzie, kiszonkach, zwierzetach gospodarskich i ludziach. Jest dobrze
przystosowana do przezycia w zimnych, wilgotnych srodowiskach powszechnie spotykanych
w zaktadach migsnych i drobiarskich. Migso i1 produkty drobiowe najczgsciej zwigzane z
ogniskami listeriozy obejmuja hot-dogi, wedliny, galaretowaty jezor wieprzowy i pasztet.
Gotowane mig¢so i produkty drobiowe moga by¢ zanieczyszczone przez sprzet, przez obstuge
surowca przez personel lub przez zasoby Listeria w srodowisku produktéw gotowych do
spozycia po obrobce niszczacej.

1.3 Obawy

Osoby z uposledzong odpornoscia, kobiety w cigzy, noworodki i osoby starsze s3 najbardziej
podatne na zakazenie. L. monocytogenes najczgsciej powoduje objawy takie jak wymioty,
nudnosci, skurcze, biegunke, silny bol glowy, zaparcia 1 uporczywa goragczke. W niektorych
przypadkach po tych objawach moze wystapi¢ posocznica, poronienia, zapalenie opon
mozgowych i zapalenie mozgu. Smieré wystepuje rzadko u 0séb z prawidtowa odpornoscia,
leczonych z powodu listeriozy, ale w grupie wysokiego ryzyka wynosi okoto 30%. Dawka
zakazna dla L. monocytogenes u ludzi nie jest doktadnie znana, ale moze by¢ mniejsza niz
1000 organizmdw/g zywnoS$ci spozywanej przez niektore podatne osoby.

Niniejsza polityka okresla srodki kontroli wymagane w zaktadach migsnych i drobiarskich
produkujacych produkty RTE w celu kontrolowania ryzyka stwarzanego przez ten patogen.
Aby zrozumie¢ terminologi¢ stosowang w polityce, nalezy zapoznac si¢ z sekcja glosariusza
dostepng na koncu niniejszego dokumentu.

2.0 Gotowe do spozycia produkty miesne i drobiowe



Przetworzone migso i produkty drobiowe, ktore nie wymagaja dalszego przygotowania przed
spozyciem, z wyjatkiem mycia/ptukania, rozmrazania lub podgrzewania, sg uwazane za
zywno$¢ RTE. Do migsa i produktow drobiowych RTE stosuje si¢ nastepujaca definicje
zgodnie z ,,Rozporzgdzeniami dotyczgcymi inspekcji migsnej (MIR), 1990”:

,, Gotowy do spozycia” oznacza, w odniesieniu do produktu miesnego, produkt miesny, ktory
zostal poddany procesowi wystarczajgcemu do dezaktywacji wegetatywnych patogennych
mikroorganizmow lub ich toksyn i kontrolnych przetrwalnikéw chorobotworczych bakterii
przenoszonych przez zywnosé, tak, aby produkt migsny nie wymagat dalszego przygotowania
przed konsumpcjq, z wyjgtkiem mycia, rozmrazania lub wystawiania produktu na dziatanie
ciepta wystarczajgcego do ogrzania produktu bez gotowania.

Ocieplenie to podgrzanie produktu do temperatury nizszej niz zalecana przez Health Canada
,,Bezpieczna wewngetrzna temperatura gotowania” lub inna zatwierdzona temperatura
gotowania dla danego produktu.

Produkty, ktore sa w petni ugotowane w hermetycznie zamknigtych pojemnikach i nie sg
wystawione na dziatanie srodowiska po potwierdzonej obrobce cieplnej (np. puszkowane) lub
produkty aseptycznie przetworzone i zapakowane (np. poddane obrobce cieplnej w
temperaturach niszczacych) i produkty gotowe w torebkach, ktore osiagnely minimalne 5-
pateczkowe zmniejszenie liczby L. monocytogenes 1 nie sa narazone na kontakt z
powierzchnig po obrobce niszczacej, sa wylaczone z wymogodw pobierania probek opisanych
w niniejszej polityce, z wyjatkiem planu pobierania probek produktu CFIA (M200).

Obowigzkiem operatora jest ustalenie, czy produkt migsny produkowany w zakladzie jest
RTE lub nie-RTE (NRTE), chyba ze istnieje standard tozsamos$ci okreslony dla produktu w
Wykazie 1 MIR. W celu potwierdzenia klasyfikacji produktéw do kategorii RTE lub NRTE
moga by¢ wymagane doktadna ocena planu analizy zagrozen i krytycznych punktéw kontroli
(HACCP) operatora i wynikow walidacji, a takze weryfikacja procesu i etykiety produktu
przez inspektora odpowiedzialnego za nadzor (IIC) i / lub Program Poprawy Bezpieczenstwa
Zywnosci (FSEP ) lub Specjaliste ds. Operacji w Terenie.

Zasadniczo, jezeli produkt migsny lub drobiowy zostat poddany obrobcee cieplnej w celu
osiggniecia odpowiednio 6,5 lub 7,0 D $miertelnosci Salmonella spp., zgodnie z parametrami
czasowymi 1 temperaturowymi wymienionymi w Podreczniku procedur (MOP) rozdziat 4
(sekcja 4.4 i zatacznik D) lub zostat objety etapem (y) interwencji przetwarzania (np.
fermentacja, peklowanie na sucho itp.) zgodnie z rozdziatem 4 MOP, klasyfikuje si¢ go jako
RTE. Jezeli wymagane jest dalsze przygotowanie produktu migsnego i drobiowego (np.
gotowanie) przed spozyciem, wowczas produkt uwaza si¢ za NRTE.

Preparowana zywnos¢ wygodna do spozycia to produkt zawierajacy sktadniki migsne i inne
niz migsne. Takie produkty sa klasyfikowane do kategorii RTE i NRTE wedtug nastepujacych
kryteriow:

Gotowe do spozycia (RTE) produkty migsne:
1. Preparowane produkty spozywcze sa poddawane etapowi peinej obrobki niszczacej w

zaktadzie, np. w pelni gotowana pizza, sos do migsnego spaghetti, mrozone
przystawki.



2. Migso i sktadniki migsne preparowanej zywnosci sg w stadium RTE przed ich
zmieszaniem w zaktadzie i zadne z nich nie bedzie poddane dalszej obrobce
niszczacej patogeny przed konsumpcja, np. kanapki, satatka z kurczakiem, mrozone
przystawki..

Niegotowe do spozycia (NRTE) produkty migsne:

1. Sktadniki migsne preparowanej zywnosci nie zostaty poddabe peinej obrobce
niszczacej dla patogenéw budzacych obawy w zakladzie, np. wstepnie opalane
panierowane kawatki kurczaka, wstepnie opalane kawatki migsa wieprzowego.

2. Sktadnik migsny w preparowanej zywnosci znajduje si¢ na etapie RTE, podczas gdy
co najmniej jeden inny sktadnik inny niz migsny znajduje si¢ w stadium NRTE 1
bedzie wymagal dalszego gotowania przed konsumpcjg, np. pizza z surowym ciastem,
mrozone przystawki ze sktadnikami NRTE, ktore wymagajg obrobki niszczacej przed
spozyciem.

Produkty poddane obrébce cieplnej lub ztozone produkty spozywcze, ktore sg uwazane za
NRTE, ale moga by¢ mylone jako produkty RTE, musza by¢ oznakowane zgodnie z sekcjg 94
(6.1) ,MIR”, tj.

,Jezeli jakikolwiek produkt migsny nie jest gotowym do spozycia produktem migsnym, ale
ma wyglad lub moze zosta¢ pomylony z gotowym do spozycia produktem mi¢snym, produkt
ten musi zawiera¢ nastgpujace informacje na etykiecie:

1. wyrazy ,,musi by¢ ugotowane”, ,,produkt surowy”, ,,niegotowane” lub jakiekolwiek
rownowazne stowa jako czg$¢ powszechnej nazwy produktu, wskazujace, ze produkt
wymaga gotowania przed spozyciem; i

2. kompleksowe instrukcje gotowania, takie jak wewnetrzna zaleznos$¢ temperatury od
czasu, ktora, jesli nastapi, spowoduje powstanie gotowego do spozycia produktu
migsnego.”

Takie produkty migsne i drobiowe poddane obrobce cieplnej nie podlegaja tym zasadom i nie
powinny by¢ testowane na obecno$¢ L. monocytogenes.

Zamrozone gotowane migso i produkty drobiowe oraz mrozone gotowane produkty
spozywcze (zawierajace mi¢so 1 skadniki drobiowe) zwykle gotowane przed spozyciem beda
oceniane indywidualnie w kazdym przypadku przez IIC 1 specjaliste FSEP i/ lub Specjaliste
ds. Operacji w Terenie, zgodnie z wymaganiami, i mogg by¢ uznane za NRTE (np.,
przygotowane komercyjnie wypelnione 1 niewypelnione schtodzone i zamrozone gotowane
produkty makaronowe). Produkty te musza by¢ oznakowane deklaracja (np. gotowac i
podawac, gotowac i jes¢, gotowaé doktadnie) i zatwierdzonymi instrukcjami gotowania,
takimi jak wewngtrzna zaleznos$¢ temperatura-czas, ktore spowoduja powstanie produktu
RTE.

3.0 Procedury kontrolne dla Listeria i klasyfikacja
zakladow produkujacych produkty RTE

3.1 Kategorie produktow RTE



W oparciu o ryzyko dla zdrowia i potencjat wzrostu L. monocytogenes, produkty migsne i
drobiowe RTE dzielg si¢ na dwie nastepujace kategorie ryzyka wg ,,Polityki dziatania dla
Listeria monocytogenes w produktach RTE” Health Canada z 2011.

Kategoria 1: Obejmuje produkty RTE, ktore wspomagaja wzrost L. monocytogenes.
Produkty te majg najwyzszy priorytet w zakresie weryfikacji i kontroli przemystu oraz dziatan
zwigzanych z nadzorem i zgodno$cig z przepisami kanadyjskiej Agencji Kontroli Zywnosci
(CFIA).

Kategoria 2: Produkty RTE kategorii 2 dzieli si¢ dalej na dwie podkategorie:

Kategoria 2A: Obejmuje produkty RTE, w ktorych ograniczony wzrost L. monocytogenes do
poziomu nie wyzszego niz 100 CFU/g moze wystapi¢ przez caty okreslony okres
przydatnosci produktu do spozycia. Ta kategoria obejmuje produkty RTE, o ktorych
wiadomo, ze sporadycznie zawierajg niskie poziomy L. monocytogenes i nie majg etapu
niszczenia i/lub zywno$¢ chtodzona RTE o okresie przydatnosci do spozycia <5 dni. W
przypadku produktow RTE niepodlegajacych etapowi niszczenia, ktdry osigga zmniejszenie
liczby bakterii L. monocytogenes o co najmniej 5 pateczek (tj. osiggnigcie redukcji <5-
paleczek z procesu nietermicznego lub catkowicie bez etapu niszczenia), podmioty moga
dokonac¢ klasyfikacji takich produktow jako chtodzone produkty RTE kategorii 2A o okresie
przydatnosci do spozycia> 5 dni. Po wybraniu tej opcji podmioty muszg zweryfikowac i
regularnie monitorowac, czy poziomy L. monocytogenes nie przekraczaja 100 CFU/g przez
caly podany okres przydatnosci produktu do spozycia. W przypadku zywnosci chtodzonej
RTE o okresie trwatosci < 5 dni, nie jest wymagana walidacja. Walidacja musi by¢
przeprowadzona zgodnie z wytycznymi dokumentu wytycznych HC ,,Walidacja gotowych do
spozycia produktéw zywnosciowych w celu zmiany klasyfikacji kategorii 1 na zywno$¢
kategorii 2A lub 2B —2012”. Dokument ten jest dostepny na stronie:
https://www.canada.ca/en/health-canada/services/food-nutrition/legislation-
guidelines/policies/validation-ready-foods-changing-classification-category- 1-do-kategorii-
food-relations-policy-listeria-monocytogenes-ready-foods-2011.html

Jezeli dostarczona zostanie niewystarczajgca, nieodpowiednia lub zadna informacja
potwierdzajaca lub kategoryzacja produktu nie zostala potwierdzona przez CFIA, produkt (y)
RTE zostanie uznany domyslnie za produkt (-y) kategorii 1 dla wszystkich celéw poboru
probek, weryfikacji 1 zgodnoSci.

Kategoria 2B: Obejmuje produkty RTE, w ktorych wzrost L. monocytogenes nie moze
wystapi¢ w ciggu podanego okresu przydatnosci produktu do spozycia, tj. produkt RTE, w
ktorym liczba L. monocytogenes nie zwigksza si¢ o 0,5 pateczek CFU/g, w catym okresie
przydatnosci do spozycia, uwaza si¢, ze nie wspiera wzrostu organizmu. Przyjmuje sie, ze
wzrost L. monocytogenes nie wystepuje w zywnos$ci RTE, jezeli parametry fizykochemiczne
mieszcza si¢ w nastepujacym zakresie:

pH < 4.4, niezaleznie od aw

aw < 0.92, niezaleznie od pH

Potaczenie czynnikow (e.g., pH < 5.0 i aw < 0.94)

Zywno$¢ mrozona typu RTE (tj. produkty, ktére sa przechowywane w stanie
zamrozonym w calym tancuchu dystrybucji od centralnie zarejestrowanego zaktadu do
konsumenta)

el A



Badania naukowe wykazaty, ze produkty spelniajace te kryteria sg stabilne w odniesieniu do
wzrostu L. monocytogenes przez caly ich okreslony okres przydatnosci do spozycia. Dlatego
badania walidacyjne nie s3 wymagane, gdy produkty kategorii 2B spetniaja wyzej
wymienione kryteria (tj. PH, aw, zamrazanie). Jednakze podmioty muszg uwzgledni¢
odniesienie (referencje) do tych kryteriow w swoim systemie HACCP i muszg zapewnic,
poprzez regularne monitorowanie i weryfikacje, ze parametry sg osiggane podczas produkcji.

Badania walidacji s3 wymagane, gdy podmioty decyduja si¢ na przeklasyfikowanie
produktow, ktdre nie spetniajg wyzej wymienionych kryteriow, ale stosuja inne kontrole (np.
stosowanie $srodkow przeciwdrobnoustrojowych) w celu przeklasyfikowania produktow do
kategorii 2B. W przypadku niewystarczajacej, nieodpowiedniej lub brakujacej walidacji, w
celu wykazania, ze nie ma wzrostu L. monocytogenes przez caly okres przydatnosci produktu
do spozycia lub kategoryzacja produktu nie zostata potwierdzona przez CFIA, produkt (y)
RTE be¢dzie uwazany domyslnie za produkt RTE kategorii 1 dla celu wszystkich prob,
weryfikacji i zgodnosci.

3.2 Srodki przeciwdrobnoustrojowe i procedury po obrébce niszczacej

Podmioty mogg stosowac $rodki/procesy przeciwdrobnoustrojowe i/lub procedurg
(procedury) po obrdbcee niszczacej w celu thumienia lub ograniczenia wzrostu L.
monocytogenes w produktach RTE. Kiedy takie procedury sg stosowane do okreslenia
wzglednego poziomu ryzyka (RRL) produktu, musza zosta¢ zatwierdzone przez operatorow i
zaakceptowane przez CFIA. Operator musi potwierdzi¢ kazdg zmiane procedury, aby
zapewni¢ skuteczno$¢ i spojnos¢.

Srodki przeciwdrobnoustrojowe

Srodki przeciwdrobnoustrojowe sa dodatkami do zywnosci zatwierdzonymi przez Health
Canada. Przyktadami obecnie zatwierdzonych srodkéw przeciwdrobnoustrojowych, ktore
moga by¢ stosowane do potencjalnej kontroli wzrostu L. monocytogenes w migsie RTE 1
produktach drobiowych sa: Carnobacterium maltaromaticum CB1, mleczan potasu, octan
sodu, dioctan sodu i mleczan sodu.

Migso 1 produkty drobiowe RTE wyprodukowane przy uzyciu srodkow
przeciwdrobnoustrojowych, ktore pozwalajg na wzrost warto$ci L monocytogenes nie wiecej
niz 2 pateczki CFU/g przez caty ich ustalony okres przydatnosci do spozycia, moga
kwalifikowac¢ sie do nizszego Wzglednego Poziomu Ryzyka (RRL) do celow pobierania
probek w ramach ich odpowiednich kategorii produktu RTE, ale nie mozna ich przenies¢ do
kategorii produktow RTE o nizszym ryzyku.

Jednakze produkty RTE kategorii 1 mozna przenie$¢ do kategorii 2B, gdy dozwolone sg
srodki przeciwdrobnoustrojowe w celu ograniczenia wzrostu L. monocytogenes do <0,5
paleczki CFU/g przez caty okreslony okres przydatnosci produktu do spozycia. Gdy sa
stosowane w celu okreslenia kategorii produktu RTE, podmioty muszg zatwierdzi¢ i
przedstawi¢ dane w celu wykazania, ze wzrost L. monocytogenes bedzie <0,5 pateczki CFU/g
przez caly podany okres przydatnosci produktu do spozycia.

Tabela dodatkéw do zywnosci, ktore obecnie moga by¢ stosowane jako konserwanty klasy 2
w celu potencjalnej kontroli wzrostu Listeria monocytogenes w zywnos$ci gotowej do
spozycia sprzedawanej w Kanadzie, jest dostgpna na nastgpujacej stronie internetowe;:



http://lwww.hc-sc.gc.ca/fn-an/legislation/pol/listeria_monocytogenes-addit-eng.php
Procedury po obrdbce niszczacej

Procedury po obrobcee niszczacej odnosza si¢ do procedur wdrozonych przez operatorow w
srodowisku przetwarzania po obrobce niszczacej w celu zmniejszenia lub wyeliminowania L.
monocytogenes w mig¢sie RTE i produktach drobiowych. Podmioty moga stosowac
zweryfikowane procesy oczyszczania po obrobce niszczgcej w celu zmniejszenia poziomow
lub dezaktywacji jakichkolwiek L. monocytogenes znalezionych na powierzchni produktow
RTE ze wzgledu na skazenie po obrobce niszczacej lub moga po prostu polega¢ wytgcznie na
srodkach odkazajacych (bez obrébki po obrébee niszczacej).

Migsto i produkty drobiowe RTE wytwarzane przy uzyciu obrobki po obrobce niszczacej,
uzyskujac co najmniej 3-pateczkows redukcje liczby L. monocytogenes, np. obrobki
wysokocisnieniowej (HPP) przy 87000 psi przez 3 minuty (maksymalnie trzy cykle od 3 do 9
minut kazdy), moga kwalifikowac si¢ do nizszych RRL do celow pobierania probek w
ramach ich odpowiedniej kategorii produktow RTE, ale nie mozna ich przenies¢ do kategorii
produktow RTE o nizszym ryzyku.

Nowe technologie powinny by¢ przed uzyciem oceniane przez HC. Udoskonalone
technologie przetwarzania zywnosci zaproponowane przez przemyst (np. pasteryzacja
parowa, obrobka goraca woda, ogrzewanie promiennikow, ogrzewanie podczerwienia)
powinny zosta¢ ocenione przez CFIA, w porozumieniu z HC w razie potrzeby.

3.3 Alternatywne metody kontroli L. monocytogenes w produktach RTE

Podmioty mogg okresli¢ alternatywna metode (metody), w ramach ktorej dziata zaktad, w
celu skutecznej kontroli L. monocytogenes w produktach i srodowisku RTE:

Alternatywa 1: Zastosowanie zarowno obrobki po obrobee niszczacej, ktora osigga co
najmniej 3-pateczkowa redukcj¢ liczby L. monocytogenes, jak i srodka lub procesu
przeciwdrobnoustrojowego, ktory pozwala na nie wigcej niz 2 pat. CFU/g wzrostu L.
monocytogenes podczas okresu przydatnosci produktu do spozycia, w celu kontroli L.
monocytogenes w produktach RTE.

Alternatywa 2A: Zastosowanie obrobki po obrobee niszczacej, ktora osigga co najmniej 3-
pateczkowg redukcje liczby L. monocytogenes w produktach RTE.

Alternatywa 2B: Zastosowanie Srodka lub procesu przeciwdrobnoustrojowego do zwalczania
L. monocytogenes na produktach RTE, ktoéry pozwala na nie wigcej niz 2-pateczkowy wzrost
w ciggu podanego okresu przydatnosci produktu do spozycia.

Alternatywa 3: Stosowanie srodkow sanitarnych do kontroli L. monocytogenes.

Metody alternatywne zostaty opracowane zgodnie z wytycznymi FSIS (Food Safety and
Inspection Services), jednak minimalne wymagania dotyczace obnizenia L. monocytogenes
dla obrobki po obrdbce niszczacej na rozne sposoby zostaly wybrane zgodnie z zaleceniami
HC. Walidacja i skutecznos¢ srodkow przeciwdrobnoustrojowych/proceséw i obrobki po
obrdbce niszczacej musi zosta¢ zaakceptowana przez CFIA.



W oparciu o dostgpne informacje naukowe i ,,Polityke dziatania dla Listeria monocytogenes
w produktach RTE” instytucji HC z 2011, stosuje si¢ podej$cie oparte na ryzyku w celu
dalszego podklasyfikowania ryzyka w ramach kazdej kategorii produktow RTE 1 alternatywy.
Czestotliwos¢ pobierania probek ze srodowiska i produktéw RTE wytworzonych w ramach
kazdej kategorii i alternatywy jest okreslana zgodnie z RRL przypisanym do zaktadu.

3.4 Klasyfikacja zakladow

Zaktady produkujace mieso i produkty drobiowe RTE moga by¢ klasyfikowane zgodnie z
kategoriami ryzyka zwigzanego z produktem RTE (1, 2A lub 2B) i metodami alternatywnymi
(1, 2A, 2B lub 3). Wszystkie zaktady muszg ustali¢ RRL, w ramach ktoérego dziataja. RRL
jest ogolnym ryzykiem zwigzanym z L. monocytogenes, okreslanym wedlug nastepujacych
czynnikow:

1. Kategoria produktow migsnych i drobiowych RTE
2. Srodki/procesy przeciwdrobnoustrojowe, oraz
3. Procedury po obrobce niszczacej

Na podstawie powyzszych czynnikéw do zakladow przyporzadkowano nastepujace RRL:

Tabela 1: Wzgledne Poziomy Ryzyka (RRL)

Kategoria Alternatywna Alternatywna metoda Alternatywna Alternatyw_na metoda

prod metoda 3: 2B: metoda 2A: L.

RTEI&e  (Qdkazanie/ Przeciwdrobnoustroje Obmlfka po 5{5.5 ﬁ!,}’!? r obngustrOJe
Note 1 GMP Table Note 2 obrébce —==2=21 obrobka po

niszczacej obrdbce niszczacej

Kategoria , : . Wzglednie . :

1 Wysokie Wzglednie wysokie wysokie Srednie

Kategoria ¢ . L Wzglednie c 1

A Srednie Wzglednie niskie niskie Niskie

;(gtegorla Niskie Bardzo niskie Znikome Znikome

Uwagi do tabeli
Uwaga do tabeli 1

Wzgledem ,,Polityki dzialania dla Listeria monocytogenes w produktach RTE”
instytucji HC z 2011

Uwaga do tabeli 2

Srodek przeciwdrobnoustrojowy umozliwiajacy nie wiecej niz 2-pat. CFU/g wzrostu L.
monocytogenes przez caly podany okres przydatnosci produktu do spozycia.

Czestotliwo$¢ badan zaktadu opiera si¢ na RRL, w ramach ktorego produkowane sg jego
produkty (od Znikomego do Wysokiego). W przypadku zaktadu wytwarzajgcego produkty
RTE w ramach wiecej niz jednego RRL, czestotliwos¢ pobierania probek w zaktadzie bedzie
domyslnie wynosi¢ RRL, w ramach ktorego produkowany jest produkt (y) RTE o
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najwyzszym ryzyku, z wyjatkiem przypadkow, gdy istnieja wydzielone i posegregowane linie
produkcyjne dla nizszych RRL. Dlatego niezaleznie od kategorii ryzyka produktu i metod
alternatywnych, wszystkie zaktady musza okresli¢ swoje RRL w celu pobierania probek,
weryfikacji i okreslenia zgodnosci.

Ogodlnie rzecz biorgc, zaktady wytwarzajace produkty RTE sa klasyfikowane w nast¢pujacych
siedmiu grupach RRL w kolejno$ci zmniejszania ryzyka:

o Wysokie

o  Wzglednie wysokie
« Srednie

e Wzglednie niskie

o Niskie

o Bardzo niskie

e Znikome

Uwaga: w przypadku eksportu z USA zerowa tolerancja dla L. monocytogenes we
wszystkich kategoriach produktéw RTE. Wszystkie zaktady uprawnione do eksportu
produktéow RTE do USA wykonaja testy powierzchni majacej kontakt z zywnoscig (FCS) 1
RTE, oceny i procedury kontrolne opisane dla produktow RTE kategorii 1 (tj. Zatacznik 1 lub
2 dla FCS i Zatacznik 4 dla testowania produktow RTE). Czestotliwosci pobierania probek
dla zaktadu uprawnionego do eksportu do USA mozna okresli¢ zgodnie z kryteriami
opisanymi dla produktow kategorii 1 w sekcji 3.4. Kryteria te mozna ocenia¢ indywidualnie
dla kazdego przypadku w zaktadach stosujacych wydzielone i posegregowane linie
produkcyjne, aby zapobiec zanieczyszczeniu krzyzowemu produktow wytwarzanych w celu
wywozu do USA.

4.0 Program testow CFIA

W celu monitorowania/weryfikacji obecnosci Listeria w federalnie zarejestrowanych
zaktadach produkujacych migso 1 produkty drobiowe RTE opracowano nastepujace
programy:

1. M205: Jest to plan monitorowania §rodowiska FCS dla RTE w kierunku L.
monocytogenes i innych gatunkoéw Listeria na obszarach po obrébce niszczacej. Ten
plan pobierania probek jest powigzany z losowym planem poboru prob produktu RTE
M200, z wyjatkiem produktow RTE, ktore nie sg wystawione na dzialanie sSrodowiska
po przetworzeniu.

2. M200: Jest to losowy plan pobierania probek mig¢sa i produktow drobiowych RTE do
monitorowania L. monocytogenes 1 Salmonella spp. w produktach RTE, a takze
monitorowania E. coli O157: H7 w niegotowanych suchych lub poétsuchych
fermentowanych produktach zawierajacych wotowing. Plan pobierania probek jest
powigzany z planem monitorowania M205 FCS. M200 mozna prowadzi¢ bez
sprzgzonego M205, w ktorym produkty nie sa narazone w $rodowisku po obrobce
niszczace;.

3. M205RB: Jest to plan monitorowania srodowiska (FCS) RTE w kierunku L.
monocytogenes i innych gatunkow Listeria na obszarach po obrobee niszczacej i jest
powigzany z opartym na ryzyku planem pobierania probek migsa i drobiu RTE,
M200RB.



4. MZ200RB: Jest to ukierunkowany, oparty na ryzyku, plan pobierania probek miesa i
produktéw drobiowych dla L. monocytogenes. Ten plan pobierania probek jest
powiazany z planem pobierania probek FCS M205RB.

5. Pobieranie probek miesa i produktow drobiowych RTE metodg opartg na ryzyku: Jest
to plan pobierania probek CFIA wdrozony przez podmioty dziatajace pod nadzorem
CFIA (sekcja 5.3) w celu monitorowania L. monocytogenes i Salmonella spp. w
produktach RTE, a takze E. coli O157: H7 w niegotowanych suchych lub pétsuchych
fermentowanych produktach zawierajagcych wotowine.

Uwaga: Plan probkowania produktu oparty na ryzyku (M200RB) i FCS (M205, M205RB) ma
zastosowanie tylko w przypadku, gdy produkt jest narazony w srodowisku po obrobce
niszczace;.

Pobieranie probek FCS i/lub produktow RTE w ramach odpowiednich planow pobierania
probek powinno by¢ rownomiernie roztozone w ciggu calego roku produkcyjnego. Zaktady
zajmujace si¢ produkcja sezonowa produktow RTE sg testowane w okresie produkcji z
proporcjonalng liczbg probek.

W zaktadach obstugujacych wielotowarowe linie produkcyjne pobieranie probek FCS 1
produktow w ramach CFIA lub plany pobierania probek podmiotu musza by¢ wykonywane,
gdy produkowane jest mig¢so 1 produkty drobiowe RTE. Jakikolwiek niezadowalajacy wynik
testu pochodzacy z produktéw innych niz migsne moze mie¢ wplyw na migso i produkty
drobiowe RTE, zgodnie z definicja ,,partii” CFIA, jezeli nie zostanie przeprowadzone peine
odkazanie w migdzyczasie i wptynie na analize tendencji opracowywana przez podmioty
(sekcja 5.5).

4.1 Sledzenie wynikow testu Listeria przez CFIA

Wszystkie wyniki testu Listeria z CFIA oraz testowanie FCS i produktow RTE przez
podmioty, w tym wyniki z kontrolnych testow, sg sledzone przez IIC. Zadania Systemu
Odpowiedniej Zgodnosci i Weryfikacji (CVS) oceniane sg jako ,,zadowalajace” lub
,hiezadowalajace” na podstawie wynikow laboratoryjnych. IIC weryfikuje 1 sledzi wyniki
badan bakterii Listeria do czasu, az zaktad poprawi problem. Inspektor CFIA, Specjalista ds.
Operacji w Terenie i kierownik kontroli powinni by¢ informowani o wszystkich
niezadowalajacych wynikach.

4.2 M205: Srodowiskowe monitorowanie FCS w kierunku Listerii

Wszystkie centralnie zarejestrowane zaktady miesne i drobiarskie produkujgce migso lub
produkty drobiowe RTE, ktore sg narazone w srodowisku po obrobce niszczacej, sa
sprawdzane przez CFIA w ramach niniejszego planu poboru prob. Celem jest monitorowanie
skutecznosci odkazania i Dobrej Praktyki Wytwarzania (GMP) w zapobieganiu
zanieczyszczeniu srodowiska i produktow RTE przez L. monocytogenes.

Pobieranie probek M205 odbywa si¢ w tym samym czasie, co losowe pobieranie probek
produktu RTE w ramach planu pobierania probek M200. Podmioty muszg by¢
poinformowane z 24-godzinnym wyprzedzeniem o pobieraniu probek, aby mogly zatrzymacé
produkt objety poborem prob. W operacjach wielowierszowych linia produkcyjna jest
wybierana losowo w dniu pobierania probek.



4.2.1 Czestotliwos¢ pobierania probek

Czestotliwos$¢ pobierania probek jest okreslona w ,,Krajowych wytycznych pobierania probek
mikrobiologicznych i kryteriach oceny” w ramach planu pobierania probek M205.

4.2.2 Procedury poboru préb

Osrodek operacyjny w kazdym obszarze dostarcza zestawy do pobierania probek do 11C.
Instrukcje dotyczace technik pobierania probek sanitarnych sg dostepne w materiale
szkoleniowym ,,Pobieranie probek dla M205”. Wszelkie problemy z zestawami do pobierania
probek nalezy niezwlocznie zgtosi¢ Specjaliscie ds. Operacji w Terenie.

Probki sg zbierane i przesytane do laboratorium CFIA zgodnie z instrukcjami zawartymi w
planie pobierania probek M205. Do pobierania probek FCS (kazdej powierzchni lub
przedmiotu, ktéry wchodzi w kontakt z migsem RTE lub produktem drobiowym) w obszarach
obrébki po obrobcee niszczacej sSrodowisko w zakladzie beda wykorzystywane wstepnie
zwilzone waciki. W przypadku produktow sfermentowanych lub peklowanych na sucho, FCS
nalezy przetrze¢ po punkcie procesu, w ktérym produkt uzyskat status RTE zgodnie z
pisemnym programem podmiotu. W kazdym zestawie znajduje si¢ dziesig¢ wacikow do
wymazania 10 r6znych miejsc FCS. Jesli nie ma 10 dostgpnych miejsc, muszg zosta¢ pobrane
proby z co najmniej pieciu miejsc. Powierzchnia o rozmiarze 900 cm2 powinna by¢
wycierana, gdy tylko jest to mozliwe. Powierzchnie powinny zosta¢ przetarte trzy godziny
(T3) lub wiecej po rozpoczeciu operacji. Jezeli czas produkcji jest krotszy niz trzy godziny,
probki nalezy pobra¢ w drugiej potowie okresu produkeji. Miejsca pobierania probek
powinny by¢ udokumentowane w Systemie §ledzenia probek laboratoryjnych (LSTS) CFIA /
ACIA 5165, ktory towarzyszy przesytce do laboratorium CFIA. Probki nalezy przesta¢ do
laboratoriow CFIA najszybciej jak to mozliwe po pobraniu. Laboratoria CFIA sprawdza
ztozone probki pod katem obecnosci L. monocytogenes i innych gatunkéw Listeria.

4.2.3 Dzialania CFIA w nastepstwie niezadowalajacych wynikéw

I1C musi poinformowa¢ podmiot (lub przedstawiciela) tak szybko, jak to mozliwe, osobiscie
i/lub elektronicznie, jezeli wykryto L. monocytogenes lub jakikolwiek inny gatunek Listeria
(Zatacznik 1). Wynik testu jest niezadowalajacy, gdy w ramach M205 zostaje wykryta L.
monocytogenes 1 dlatego zaktad nie jest uwazany za dzialajacy zgodnie z GMP. Odpowiednie
zadania zwigzane z pobieraniem probek CVS beda oceniane jako ,,Niezadowalajace”, a
podmiotowi zostanie wydane wezwanie do dziatania naprawczego (CAR). W przypadku
wykrycia jakiegokolwiek innego gatunku Listeria wynik jest oceniany przez laboratoria CFIA
jako ,,dochodzeniowy”, a dziatania kontrolne nalezy przeprowadza¢ zgodnie z podpunktem
4.2.5.

IIC zbada wyniki testu produktu pobranego jednocze$nie w ramach planu losowych prob
produktu M200 z tej samej partii produkcyjnej i linii, ktora ujawnita niezadowalajgce wyniki
M205.

I1C otrzyma od podmiotu plan dziatan naprawczych w ciggu 5 dni roboczych od
powiadomienia o niezadowalajacym wyniku testu. Instytucja nadzorujaca ztozona z I1C i/lub
CFIA dokona przegladu planu dziatania, weryfikuje dzialania na miejscu zaproponowane w
planie dziatania oraz nadzoruje dziatania kontrolne podmiotu. IIC moze skonsultowac si¢ ze
Specjalistg ds. Operacji W Terenie, jesli jest to wymagane do wyja$nienia programu i



uzyskania porady. Aby zweryfikowaé¢ zgodnos¢, IIC bedzie zbiera¢ probke weryfikacyjng z
tego samego FCS w ciggu trzech dni produkcyjnych (tabela 2) po zadowalajacym
zakonczeniu trzech dalszych badan podmiotu na linii produkcyjnej dotknietej problemem (tj.
po trzech wynikach testu Listeria spp. z tego samego FCS w ciggu trzech nastepujacych po
sobie dni produkcji).

4.2.4 Dzialania kontrolne podmiotu po niezadowalajacych wynikach

Operatorzy otrzymujacy CAR z powodu niezadowalajacego rezultatu w ramach planu
pobierania probek M205 sg zobowigzani do podj¢cia natychmiastowych dziatan
naprawczych. Podmiot musi rowniez przedtozy¢ 1IC plan dziatania w ciggu 5 dni roboczych
od powiadomienia o niezadowalajgcym wyniku. Plan dziatania musi wskazywa¢ wszystkie
srodki naprawcze, ktore zostang wdrozone w celu wyeliminowania Listeria spp. ze
srodowiska RTE. Obejmuje to wymog testowania tego samego FCS wolnego od Listeria spp.,
w tym L. monocytogenes, w trzech kolejnych dniach produkcji (odpowiednio Zatgcznik 1, 2
lub 3). Podmiot musi podja¢ dziatania naprawcze tak szybko, jak to mozliwe po
powiadomieniu o wyniku testu. Pierwsza probka kontrolna z tego samego FCS musi zostaé
pobrana w pierwszym dniu produkcyjnym po odpowiednim dziataniu naprawczym. Produkt
(y) RTE wytworzony na tej linii produkcyjnej musi by¢ przetrzymywany w oczekiwaniu na
wynik (wyniki badan) kontrolnego pobierania probek FCS w kierunku Listeria spp. Produkt
(y) mozna wypuscié¢, gdy wynik kontrolnego testu FCS jest ujemny w kierunku Listeria spp.
Wigcej informacji na temat procedur kontrolnych mozna znalez¢ w Zatgczniku 2 lub 3.

Notes:

1. Jezeli wynik testu produktu w ramach planu pobierania probek M200 (lub M200RB)
okaze si¢ zadowalajacy a testy FCS w ramach potaczonego planu probkowania M205
(lub M205RB) niezadowalajace, produkt moze zosta¢ wprowadzony na rynek
krajowy, jezeli ocena ryzyka przeprowadzona przez operatora jest zadowalajaca.

2. Produkt z partii, ktéra weszta w kontakt z FCS skazonym L. monocytogenes, w tym
produkt, ktory byt ujemny pod wzglgdem L. monocytogenes w ramach M200 lub
M200RB, nie kwalifikuje si¢ do eksportu do Stanoéw Zjednoczonych, chyba ze
produkt zostal poddany obrdbce niszczacej L. monocytogenes i dopuszczalnej przez
FSIS.

4.2.5 Obserwacja przez operatora gatunkow Listeria innych niz L. monocytogenes

Potwierdzenie gatunkéw Listeria, innych niz L. monocytogenes, bedzie uwazane za pierwsze
wykrycie Listeria spp. w FCS. Podmiot musi podja¢ odpowiednie dziatania naprawcze i
przeprowadzi¢ dalsze testy tego samego FCS w Kierunku Listeria spp. w pierwszym dniu
produkcji po dziataniu naprawczym (Zatgcznikl, 2 lub 3)..

4.3 M200: Losowe testowanie produktu RTE w kierunku L. monocytogenes

Jest to losowy plan pobierania probek migsa i produktéw drobiowych RTE. Ten plan dotyczy
wszystkich produktow migsnych i drobiowych RTE (kategoria 1, 2A i 2B), niezaleznie od
tego, czy po przetworzeniu sg one wystawione na dzialanie srodowiska. Tylko jeden typ
produktu RTE jest losowo wybierany w danym dniu produkcji. Produkt RTE jest testowany
pod katem L. monocytogenes, Salmonella spp., a takze E. coli O157: H7, jesli jest to
niegotowany suchy lub poétsuchy fermentowany produkt zawierajacy wolowing.



Plan pobierania probek M200 jest powigzany z planem probkowania M205. W operacjach
wielowierszowych linia produkcyjna jest wybierana losowo w dniu pobierania probek. I1IC
musi poinformowac¢ podmioty z 24-godzinnym wyprzedzeniem o pobieraniu probek, aby
mogty one przetrzymac produkt objety poborem prob.

Tabela 2 a): Probki kontrolne zebrane przez CFIA w odpowiedzi na niezadowalajace
wyniki testu uzyskane w ramach losowych planow pobierania probek CFIA

Weryfikacyjny pobor

Testowanie . préb CFIA w produkcie We,ryﬁkacyjny pobor
. FCS testing: prob CFIA z FCSw
produktu RTE: M205 RTE w ramach ramach nastepujacego
M200 nastepujacego planu S5 vaga do tabeli .
Niezadowalajacy  Niezadowalajacy M200D M205D
Zadowalajacy Niezadowalajacy M200l M205D
Niezadowalajacy  Zadowalajacy =~ M200D M205I

Uwagi do tabeli

Uwaga do tabeli 3
IIC musi uzyska¢ numer przedtozenia probki od Specjalisty ds. Operacji w Terenie.
Weryfikacja prob przeprowadzana jest przez CFIA w ciaggu trzech dni produkcyjnych
po zadowalajacym zakonczeniu kontrolnych testow podmiotu

Uwaga: U oznacza ,,Ukierunkowany pob6r”, a D oznacza ,,Dochodzeniowy pobor”

Tabela 2 b): Prébki kontrolne zebrane przez CFIA w odpowiedzi na niezadowalajace
wyniki testéw uzyskane w ramach planéw CFIA pobierania probek opartych na ryzyku

Weryfikacyjny pobor prob  Weryfikacyjny pobor

rlgimaﬁg- Teséoc"é"f‘”'e CFIA w produkcie RTEwW  préb CFIA z FCS w
P ) i ramach nast¢pujacego ramach nast¢pujacego
M200RB M205RB p|anu Uwaga do tabeli 4- p|anu Uwaga do tabeli 4.
Niezadowalajacy Niezadowalajacy M200RBD M205RBD
Zadowalajacy Niezadowalajacy M200RBI M205RBD
Niezadowalajacy Zadowalajacy = MZ200RBD M205RBI

Uwagi do tabeli

Uwaga do tabeli 4
IIC musi uzyska¢ numer przedtozenia probki od Specjalisty ds. Operacji w Terenie.
Weryfikacja prob przeprowadzana jest przez CFIA w ciggu trzech dni produkcyjnych

po zadowalajacym zakonczeniu kontrolnych testow operatora.

Uwaga: U oznacza ,,Ukierunkowany pobor”, a D oznacza ,,Dochodzeniowy pobor”
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4.3.1 Czestotliwo$¢ poboru préb

Czestotliwos$¢ pobierania probek jest okreslona w ,,Krajowych wytycznych pobierania probek
mikrobiologicznych i kryteriach oceny” w ramach planu pobierania probek M200.

4.3.2 Procedury poboru préb

Probki produktu RTE muszg by¢ pobierane przez IIC przy uzyciu technik aseptycznych. Pigé¢
nienaruszonych probek o wadze 250 g kazda jest zbieranych i przesylanych do laboratorium
CFIA w warunkach wymaganych do utrzymania integralno$ci probki. Prosimy zapoznac si¢ z
modutem szkoleniowym ,,Srodki kontrolne dla Listeria w produktach miesnych RTE”, aby
uzyska¢ informacje na temat procedur pobierania probek, jak rowniez ,,Krajowe wytyczne
pobierania probek mikrobiologicznych i kryteria oceny” w ramach planu pobierania probek
M200.

Zdecydowanie zaleca si¢ przetrzymanie produktu objetego proba do czasu otrzymania raportu
z analizy laboratoryjnej (ROA). Jako minimum, w przypadku niezadowalajacego wyniku
testu uznaje sig, ze dotknigte sg wszystkie produkty wytworzone w tych samych warunkach
co badana partia (np. produkty przetworzone tego samego dnia na tej samej linii
technologicznej lub przy uzyciu tego samego sprzgtu, miedzy dwoma petnymi cyklami
sanitarnymi). Produkt rozprowadzony moze podlegac ocenie ryzyka dla zdrowia (HRA) i
mozliwemu wycofaniu.

4.3.3 Dzialania kontrolne CFIA w nastepstwie niezadowalajacych wynikow

IIC musi poinformowa¢ podmiot (lub przedstawiciela) o niezadowalajacym wyniku testu tak
szybko, jak to mozliwe, osobiscie i/lub elektronicznie. Zaktad otrzymujacy niezadowalajacy
wynik testu M200 nie jest uznawany za dziatajacy zgodnie z GMP. IIC oceni odpowiednie
zadanie CVS jako ,,Niezadowalajgce” i wyda podmiotowi CAR. IIC zbada wyniki pobierania
probek M205 zwigzane z niezadowalajacym wynikiem testu produktu M200 i oceni wyniki
zgodnie z sekcjg 4.2.3.

Testowana jest probka ztozona (ztozona z 5 podjednostek), a nastgpujace kryteria oceny sg
stosowane do interpretacji wynikoéw testow ROA lub laboratoryjnych:

Produkty kategorii 1:

Niezadowalajacy: wykryto L. monocytogenes.
Zadowalajacy: L. monocytogenes nie zostata wykryta.
Produkty kategorii 2:

Niezadowalajacy: L. monocytogenes ma warto$¢> 100 CFU/g w dowolnej z pigciu
podjednostek.

Dochodzeniowy: L. monocytogenes liczy <100 CFU/g we wszystkich pigeciu podjednostkach.
Zgodnie z zaleceniami HC, HRA moze by¢ wymagany, jesli zamierzony produkt jest
produkowany dla populacji wysokiego ryzyka (Zatacznik 5).



Zadowalajacy: L. monocytogenes nie zostata wykryta.

Procedura ,,przytrzymaj i przetestuj” dla testow produktéw koncowych zostanie natychmiast
zainicjowana przez podmiot na obstugiwanej linii produkcyjnej pod nadzorem CFIA (punkt
4.3.4). Instytucja nadzorujaca ztozona z IIC i/lub CFIA dokona przegladu planu dziatania
przedtozonego przez podmiot i zweryfikuje dziatania na miejscu zaproponowane w planie
dziatania. IIC moze skonsultowac si¢ ze Specjalistg ds. Operacji w Terenie w celu
wyjasnienia i doradztwa w zakresie programu. IIC bedzie zbiera¢ probki wetyfikacyjne (pie¢
nienaruszonych probek po co najmniej 100 g kazda) produktu kontrolnego w ciggu trzech dni
produkcyjnych po pomys$lnym zakonczeniu procedury ,,wstrzymaj i przetestuj” (tabela 2).

4.3.4 Dzialania kontrolne po niezadowalajacych wynikach podmiotu

Operatorzy otrzymujacy CAR z powodu niezadowalajacych wynikéw w ramach planu
pobierania probek M200 sg zobowigzani do podjecia natychmiastowych dziatan naprawczych
i do przedstawienia IIC planu dziatania w ciggu 5 dni roboczych od niezadowalajacego
wyniku testu. Plan dziatania musi wskazywac¢ wszystkie srodki naprawcze, ktore zostang
wdrozone, aby zapobiec skazeniu produktu przez L. monocytogenes. Obejmuje to procedure
,,Wstrzymaj 1 przetestuj” dla testowania produktéw koncowych, ktéra musi rozpoczaé sie
natychmiast w przypadku wszystkich nowych partii produkcyjnych wyprodukowanych na
danej linii po powiadomieniu o niezadowalajagcym wyniku testu.

W przypadku dziatan podjetych w celu uzyskania ,,dochodzeniowego” wyniku testu w
przypadku produktéw kategorii 2 nalezy zapozna¢ si¢ z Zatacznikiem 5.

Procedura Wstrzymaj-i-Przetestuj dla produktéow RTE:

Operatorzy muszg wdrozy¢ procedure testowania produktu koncowego nazywang ,,wstrzymaj
i przetestuj”, gdy produkt miesny i drobiowy RTE (kategoria 1, 2A i 2B) z jakiegokolwiek
powodu okazuje si¢ niezadowalajacy pod wzgledem L. monocytogenes (np. pobieranie
probek CFIA, test podmiotu, kontrola procesu, testowanie przez klienta itp.). Ma to na celu
zapewnienie, ze nowe partie produktow wyprodukowane na danej linii sa bezpieczne przed
ich dystrybucja. Ten sam produkt, ktory zostal oceniony jako niezadowalajacy zgodnie z
pierwotnym planem pobierania probek, powinien zosta¢ poddany probie w ramach procedury
,Wstrzymaj 1 przetestu;j”. Jesli tego samego produktu nie produkuje si¢ w dniu doboru proby,
mozna wybra¢ podobny produkt lub inny produkt wysokiego ryzyka z dotknigtej linii w
porozumieniu z 1IC. Podmiot powinien pobra¢ pie¢ probek 0 masie co najmniej 100 g, i
przekazac je do laboratorium w celu analizy w kierunku L. monocytogenes.

Probke produktu nalezy pobra¢ z pigciu nastgpujacych po sobie dni produkcji. Produkt (y)
mozna wypusci¢ na rynek, gdy wynik badania kontrolnego zostanie zgloszony jako
,,Zadowalajacy” (patrz dodatek 4 lub 5). CFIA zbierze kolejng probke do weryfikacji produktu
w ciggu trzech dni produkcyjnych po pomys$lnym zakonczeniu procedury ,,wstrzymaj i
przetestuj” przeprowadzonej przez operatora. Jesli probka okaze si¢ niezadowalajaca podczas
testow kontrolnych, w tym testow weryfikacyjnych CFIA, procedura ,,wstrzymaj i przetestuj”
rozpocznie si¢ od nowa.

4.4 M205RB: Monitoring srodowiskowy FCS w kierunku Listeria zwigzany z
testowaniem produktow na podstawie ryzyka w ramach planu M200RB



Ten plan pobierania probek srodowiskowych jest powigzany z planem M200RB pobierania
prob produktu RTE, opartym na ryzyku. Od wszystkich centralnie zarejestrowanych
zaktadow produkujacych migso lub produkty drobiowe RTE, ktore sg narazone w srodowisku
po obrébce niszczacej, sg pobierane proby w ramach tego planu w celu monitorowania
skuteczno$ci urzadzen sanitarnych i GMP w $rodowisku przetwarzania RTE. FCS sa
testowane na obecno$¢ L. monocytogenes i1 innych gatunkow Listeria.

W ramach M200RB wybiera si¢ produkt o najwigkszym ryzyku wyprodukowany w dniu
poboru proby, a z FCS z tej samej linii produkcyjnej w ramach planu M205RB pobierany jest
wymaz. Tam, gdzie produkt RTE o najwyzszym ryzyku jest wytwarzany na wielu liniach,
linia produkcyjna jest wybierana losowo. Podmioty musza by¢ poinformowane z 24-
godzinnym wyprzedzeniem o pobieraniu probek, aby mogly zatrzymac produkt objety
prébkowaniem.

4.4.1 Czestotliwos¢ pobierania prob

Czestotliwos$¢ pobierania probek FCS jest oparta na kategorii produktow RTE 1
alternatywnych metodach wytwarzania tych produktow. Zobacz punkt 4.5.2..

4.4.2 Pobieranie prob i procedury kontrolne

Procedury pobierania probek FCS, CFIA i procedury kontrolne podmiotu dotyczace
niezadowalajacych wynikow sa podobne do opisanych w planie pobierania probek M205
(sekcja 4.2).

Weryfikacyjne pobieranie prob CFIA jest przeprowadzane zgodnie z odpowiednim planem
pobierania probek, tj. M20SRBD, M205RBI (Tabela 2), w ciagu trzech dni produkcyjnych po
satysfakcjonujacym zakonczeniu trzech nastepujacych po sobie negatywnych testow w
kierunku Listeria spp. na tym samym FCS przez podmiot.

4.5 M200RB: Pobieranie probek migsa i produktow z drobiu oparte o ryzyko

Jest to ukierunkowany plan monitorowania oparty na ryzyku dla mig¢sa 1 produktow
drobiowych RTE. Do testowania M200RB wybierany jest produkt o najwiekszym ryzyku
wyprodukowany w zaktadzie w dniu poboru proby. Produkt jest testowany tylko na obecnosé
L. monocytogenes. Z migsa lub produktéw drobiowych RTE, ktore nie sa narazone na
srodowisko po obrobce niszczacej (np. produkty gotowane w torebkach, ktore osiagaja
minimalne 5-pat. zmniejszenie liczby L. monocytogenes) nie pobiera si¢ w ramach tego planu
probek.

Ten plan pobierania probek jest powigzany z planem pobierania probek srodowiskowych
M205RB. Produkt o najwiekszym ryzyku wyprodukowany w dniu doboru proby jest
wybierany zgodnie z planem M200RB zgodnie z sekcjag 4.5.1, a z tej samej linii produkcyjnej
pobiera si¢ probki pod M205RB. W przypadku wytwarzania produktu RTE o najwyzszym
ryzyku na wielu liniach losowo wybiera si¢ lini¢ produkcyjna do pobierania probek. Podmiot
musi zosta¢ poinformowany z 24-godzinnym wyprzedzeniem o pobieraniu probek, aby mogt
zatrzymac produkt objety poborem prob.

4.5.1 Ustalanie priorytetéw ryzyka dla produktow RTE



W zaktadach produkujacych wigcej niz jeden typ produktu RTE w dniu pobrania probki,
nalezy z produktu RTE o najwyzszym stopniu narazenia na kontakt z powierzchnia po
obrébce niszczacej pobraé probki zgodnie z wytycznymi. Produkty sa wymienione wedlug
malejacej kolejnosci ryzyka:

1. Migso wedliniarskie, ktore jest krojone w centralnie zarejestrowanym zaktadzie

2. Migso wedliniarskie wysytane w catos$ci z zaktadu centralnego (nie obejmuje to produktow
do gotowania w torebkach, tylko takie, ktore sg narazone na srodowisko obrobki po obrobce
niszczacej)

3. Produkty Hot-dog

4. Deli-satatki, pasztety i migso do smarowania

5. Produkty w peini ugotowane (inne niz produkty gotowane w 1-4 powyzej)

6. Produkty fermentowane

7. Suszone produkty

8. Produkty solone

9. Produkty oznaczone jako ,,przechowywac¢ zamrozone”

Uwaga: Wszystkie te produkty beda uwazane za produkty kategorii 1, jesli nie spetniaja
parametréw fizykochemicznych i innych istotnych parametréw przetwarzania produktéw
kategorii 2A lub 2B, zgodnie z sekcja 3.0. Wszelkie odchylenia w kluczowym parametrze
przetwarzania muszg zosta¢ skorygowane i zweryfikowane, aby potwierdzi¢ zgodnos¢ i
klasyfikacje produktu (6w) do kategorii 2A lub 2B..

4.5.2 Czestotliwo$¢ pobierania prob
Czestotliwos$¢ pobierania probek okresla sie zgodnie z RRL, w ramach ktoérego wytwarza si¢

produkty zgodnie z sekcjg 3.4. Ponizsze wytyczne stuza do okreslenia czestotliwos$ci
pobierania probek w zaktadzie w ramach planow M200RB i M205RB:

Tabela 3: Czestotliwos$ci pobierania probek M200RB i M205RB na podstawie RRL

(probki na rok)
Kategoria Alternatywna Alternatywna metoda Arl,ggg;yzwﬁ a Alternatyvlv_na metoda
produktu  metoda 3: 2B: Obroébka p(-) Przeciwd robnoustroje
Uwaga sani i i )
R Odiasanic/ PrzecludrobouStrole. " ppyghee  Lsadolsl  obrébic
niszczacej  po obrobce niszczacej
;(ategorla 4 3 3 5
Kategoria
A 2 1 1 1
Kategoria
B 1 1 0 0

Uwagi do tabeli
Uwaga do tabeli 5

Wzgledem ,,Polityki dzialania dla Listeria monocytogenes w produktach RTE”
instytucji HC z 2011


http://www.inspection.gc.ca/food/meat-and-poultry-products/manual-of-procedures/chapter-4/annex-h/eng/1370541840583/1370541911699#fn5
http://www.inspection.gc.ca/food/meat-and-poultry-products/manual-of-procedures/chapter-4/annex-h/eng/1370541840583/1370541911699#fn5
http://www.inspection.gc.ca/food/meat-and-poultry-products/manual-of-procedures/chapter-4/annex-h/eng/1370541840583/1370541911699#fn6
http://www.inspection.gc.ca/food/meat-and-poultry-products/manual-of-procedures/chapter-4/annex-h/eng/1370541840583/1370541911699#fn6

Uwaga do tabeli 6

Srodek przeciwdrobnoustrojowy umozliwiajacy nie wiecej niz 2 —pat. CFU/g wzrostu
L. monocytogenes przez caty podany okres przydatnosci produktu do spozycia.

4.5.3 Procedury poboru préb

Probki produktu RTE muszg by¢ pobierane przez 1IC przy uzyciu technik aseptycznych.
Zbiera si¢ pie¢ nienaruszonych jednostek probki po co najmniej 100 g kazda i przesyta si¢ je
do laboratorium CFIA w warunkach wymaganych do utrzymania integralnosci probki.
Prosimy zapoznaé si¢ z modutem szkoleniowym ,,Srodki kontrolne w kierunku Listeria w
produktach miesnych RTE” w celu uzyskania informacji na temat procedur pobierania
probek.

Zdecydowanie zaleca si¢ przechowywanie produktu, ktorego dotyczy pobieranie probek, do
czasu uzyskania wynikow laboratoryjnych. W przypadku niezadowalajacego wyniku testu
mozna uzna¢, ze wszystkie produkty wytworzone w tych samych warunkach, co badana
partia sg dotknigte.

4.5.4 Procedury kontrolne

CFIA i procedury kontrolne podmiotu dotyczace niezadowalajacych wynikow sg podobne do
tych opisanych w planie pobierania probek M200 (sekcja 4.3).

Weryfikacyjne pobieranie prob przez CFIA jest przeprowadzane w ciagu trzech dni
roboczych po zadowalajacym zakonczeniu procedury wstrzymywania i testowania przez
podmiot (sekcja 4.3) w ramach odpowiedniego planu pobierania probek, tj. M200RBD,
M200RBI (tabela 2).

4.6 Dzialania CFIA w przypadku przedluzajacej si¢ niezgodnoSci

Podmioty produkujace migso i produkty drobiowe RTE musza wdrozy¢ §rodki kontrolne w
przypadku powtarzajacych si¢ odkry¢ Listeria spp. na FCS lub L. monocytogenes w
produkcie. W przypadku przeciagajacej si¢ obecnosci ktorejkolwiek z Listeria spp na FCS lub
L. monocytogenes w produkcie, personel kontroli CFIA podejmie odpowiednie dziatania,
takie jak wzmozona inspekcja, dogtebna ocena itp. Sytuacje, ktore uzasadniaja
natychmiastowe dziatanie, to zdarzenia:

1. Powtarzalne: dwa kolejne niezadowalajace zdarzenia pobierania probek z probek
pobranych z tej samej linii produkcyjnej dla produktu lub FCS, niezaleznie od planu
pobierania probek, tj. pobierania probek przez podmiot (obowigzkowe lub nie),
pobieranie probek przez CFIA lub kontrolne pobieranie probek itp.

2. Cykliczne: Dwa niezadowalajace zdarzenia poboru prob z probek pobranych z tej
same]j linii produkcyjnej dla produktu lub FCS w ruchomym oknie z pigciu ostatnich
zdarzen pobierania probek na tej linii, niezaleznie od planu pobierania probek.

3. Systematyczne: wiele niezadowalajacych zdarzen pobierania probek z probek
pobranych z réznych linii produkcyjnych dla produktu lub FCS. Na przyktad:

o Trzy lub wigcej linii produkcyjnych ma niezadowalajgce wyniki z probek
pobranych w tym samym tygodniu;
o Dwie lub wiecej linii produkcyjnych ma powtarzajace si¢ problemy.



Uwaga: Tylko jedno zdarzenie poboru prob moze odbywac si¢ na linii produkcyjnej migdzy
dwoma kompletnymi cyklami sanitarnymi, tj. jedno zdarzenie probkowania/linia
produkcyjna/dzien.

4.6.1 Wzmozona kontrola CFIA

Wzmozona kontrola CFIA jest opisana jako dodatkowe $rodki nadzoru/dziatania kontrolne.
ktore podejma kontrolerzy CFIA w sytuacji przedtuzonej niezgodnosci ze strony podmiotu.
Wzmozona kontrola CFIA jest wymagana w przypadku wykrycia powtarzajacego sig,
cyklicznego lub systematycznego problemu. Kontroler musi $cisle monitorowa¢ wdrazanie
planu dziatan podmiotu i podejmowa¢ dodatkowe dzialania w razie potrzeby. Takie dziatania
moga obejmowac¢ dodatkowe pobieranie probek weryfikacyjnych dla FCS lub produktu (-
6w); wzmozone dziatania kontrolne w celu weryfikacji wdrazania i skutecznosci dziatan
naprawczych i srodkéw zapobiegawczych; ponowna ocena planu dziatania podmiotu; i/lub
dodatkowe zadania CVS zwigzane z krytycznymi punktami kontrolnymi (CCP), projekt
sprzetu, zatwierdzanie proceséw, konserwacja i kalibracja, odkazanie, GMP, wzorzec ruchu
pracownika / produktu, wentylacja itp., poza zalecang czgstotliwoscia.

4.6.2 Doglebna recenzja CFIA

Doglebna ocena jest uruchamiana, gdy wzmozone inspekcje nie rozwiagzuja problemu. Celem
doglebnej analizy jest identyfikacja brakow, ktére moga by¢ odpowiedzialne za
niezadowalajgce warunki i ciggla obecnos¢ Listeria w srodowisku przetwarzania po obrobce
niszczacej lub w produkcie. Szczegdtowa ocena pozwoli rowniez ocenic, czy system HACCP
operatora:

* Jest zaprojektowany do skutecznej kontroli zagrozen zwigzanych z Listeria;

* Spelnia wymagania FSEP i programu; i

« Jest ponownie oceniany w celu zapewnienia, ze zagrozenia zwigzane z Listerig pozostaja
pod kontrola.

Protokot przeprowadzenia szczegotowej oceny jest dostepny w rozdziale 18 MOP (rozdziat
18.7.1.3)..

5.0 Program podmiotu

Podmioty produkujace migso i produkty drobiowe RTE musza wdrozy¢ w swoich zaktadach
odpowiednie kontrole w celu ograniczenia ryzyka stwarzanego przez L. monocytogenes. W
zwigzku z tym ich system HACCP musi obejmowac, bez ograniczania do wymienionych,
nastepujace informacje dotyczace kontrolowania L. monocytogenes:

1. Procedury i walidacja srodkow przeciwdrobnoustrojowych lub proceséw po obrébce
niszczacej lub zgodnych z podrozdzialem 3.2, gdy sa stosowane
2. Wytyczne odkazania:
o Ogolne czyszczenie
o Okreslanie skutecznosci standardowych procedur operacyjnych w zakresie
dezynfekcji (wizualne badanie i testowanie)
Procedury (standardowe procedury operacyjne dotyczace dezynfekcji (SSOP))
Kontrola ruchu pracownikow / produktow (w tym zapobieganie
zanieczyszczeniom krzyzowym)



o Employee hygiene
o Odkazacze

Uwaga: Nalezy unika¢é czyszczenia i naprawy sprzetu podczas pracy, chyba ze
prace mozna wykonac bez stwarzania ryzyka zakazenia krzyzowego.

3. Projektowanie i konserwacja urzadzen: Szczegdlng uwagg nalezy zwroci¢ na sprzet
uzywany w obszarze przetwarzania RTE. Mowigc doktadniej, sprzgt musi by¢
odpowiedni do zamierzonego zastosowania i dobrze zaprojektowany, aby utatwic
czyszczenie i oceng po dezynfekcjii. Podmioty muszg przedstawi¢ szczegdtowy opis
procedur, ktore zapewnig odpowiedni demontaz, konserwacje¢ i warunki sanitarne
wewngtrznych obudow wszystkich urzadzen uzywanych do plasterkowania i/lub
krojenia produktéw RTE.

4. Konieczne sa dodatkowe $rodki zapobiegawcze do kontrolowania ruchu

pracownikow, przeptywu produktéw i1 sSrodowiska podczas prac budowlanych i

konserwacyjnych.

Wzigcie pod uwage uzytkownika koncowego produktow RTE.

6. W przypadku procesow, ktore nie zawierajg etapu niszczenia (takich jak produkcja
prosciuttos lub niegotowanych produktow fermentowanych), kontrola jakosci
mikrobiologicznej naptywajacych surowcdéw, w tym specyfikacji mikrobiologicznych
surowego miesa.

7. Wszystkie zaktady korzystajace z tego samego urzadzenia lub wspolnego
wyposazenia do wytwarzania produktow RTE kategorii 1 i 2 (2A lub 2B) musza
posiada¢ kontrole w ramach swojego systemu HACCP, w tym plany, zasady dobrej
praktyki produkcyjnej, dokumenty kontrolne, segregacj¢ produktow i etapy
dezynfekcji, aby zapobiec zanieczyszczeniu krzyzowemu . Na przyktad, mozna
zapobiec zanieczyszczeniu krzyzowemu, wykorzystujac dedykowang lini¢
produkcyjna/sprzet lub przetwarzajac produkty kategorii 1 na poczatku operacji lub po
pelnym oczyszczeniu i dezynfekcji.

8. Zatwierdzanie i regularne monitorowanie odpowiednich parametrow produktu w celu
potwierdzenia i1 uzasadnienia klasyfikacji produktow RTE do kategorii 2A lub 2B
zgodnie z podrozdziatem 3.0..

o

Aby wykaza¢ zgodno$¢ produktu, podmioty musza zweryfikowaé skutecznos$¢ swoich
kontroli HACCP poprzez wdrozenie nastgpujacych obowigzkowych procedur pobierania
probek:

1. Upowazniony pobor prob ze srodowiska FCS zgodnie z sekcjg 5.2..
2. Oparte na ryzyku weryfikacyjne pobranie probek migsa i produktow drobiowych RTE
zgodnie z sekcjg 5.3

Ponadto zaleca si¢, aby podmioty przeprowadzity srodowiskowy pobdr prob powierzchni nie
majacych kontaktu z zywnoscig (NFCS) zgodnie z sekcjg 5.4..

5.1 Procedury laboratoryjne

Ponizsze wymagania majg zastosowanie zarowno do obowigzkowych testow
srodowiskowych FCS, jak i do wszelkich testow produktow przeprowadzanych przez
podmioty w ramach weryfikacji w kierunku Listeria:



5.
Uwagi:
1.

2.

Wszystkie probki muszg zostaé¢ poddane analizie w akredytowanym laboratorium, z
wyjatkiem nieobcigzonych probek FCS 1 NFCS.

Metody analizy stosowane przez laboratoria musza by¢ w zakresie ich akredytacji lub
muszg by¢ dostepne dowody potwierdzajace, ze trwa proces dodawania metody do
zakresu akredytacji uzgadniany z organem akredytujagcym (np. Rada Standardow
Kanady [SCC], Kanadyjskie Stowarzyszenie Akredytacji Laboratoriow [CALA]). Nie
dotyczy to jednak nieuzasadnionych FCS podmiotu i niekwalifikowanych probek
NFCS.

Operator wskazuje dla kazdej dostarczonej probki metodg¢ analizy, ktéra ma by¢
stosowana przez laboratorium. Dopuszczalne metody mozna uzyska¢ z ,,Kompendium
metod analitycznych” HC na ponizszej stronie. Sekcja ,,zastosowanie” wybranej
metody musi by¢ odpowiednia do zamierzonego celu..

Inne metody analizy (np. AOAC, ISO, NMKL, FSIS, BAM itp.), Zaréwno dla L.
monocytogenes w produkcie spozywczym i probkach srodowiskowych, jak i Listeria
spp. w probkach srodowiskowych bedg rozpatrywane z zapewnieniem danych
walidacyjnych akceptowanych przez CFIA w celu wsparcia zadanej metody. Aby
rozwazy¢ alternatywne metody, nalezy skontaktowac si¢ z Dyrekcja ds.
Bezpieczenstwa Zywnosci CFIA (FSSD), dyrektorem wykonawczym.

Pozytywne wyniki wszelkich szybkich metod przesiewowych sa uwazane za wstepne.
Listeria spp. Potwierdzenie i kategoryzacj¢ L. monocytogenes mozna osiaggnac,
stosujac jako minimum agar ruchowy, hemolize i testowanie wgglowodandw, jak
opisano w MFHPB-30.

Podmiot musi poinformowac¢ CFIA o wszystkich wynikach testow L. monocytogenes
i / lub Listeria spp. przez pisemne lub elektroniczne powiadomienie tak szybko, jak to
mozliwe, zgodnie z pisemnym programem.
CFIA sprawdzi zgodno$¢ z tymi kryteriami.

Wszelkie dalsze badania wymagane przez operatora w odpowiedzi na
niezadowalajacy wynik testu sg uwazane za badanie obowigzkowe.

Produkty kategorii 2 przedtozone do badania musza spelnia¢ okreslone kryteria (np.
PH, aw, zamrazanie, $rodki przeciwdrobnoustrojowe itd.), ktére musza by¢
zweryfikowane przez podmioty, stosownie do przypadku, w celu potwierdzenia i
uzasadnienia ich klasyfikacji do kategorii 2A lub 2B zgodnie z sekcja 3.0.

5.2 Wymagane przez podmiot pobieranie probek powierzchni majacych
kontakt z zywnoscia (FCS)

Podmioty muszg zaprojektowac, wdrozy¢ i utrzymywaé srodowiskowe programy poboru préob
do testowania FCS pod katem obecnosci L. monocytogenes lub Listeria spp. Testowanie FCS
w kierunku obecnosci Listeria spp. 1 reagowanie na pozytywne wyniki, tak jakby byty L.
monocytogenes (np. intensywne czyszczenie i odkazanie) zapewnia bardziej czuty i szerszy
program kontroli Listeria w zaktadach miesnych RTE niz testowanie samego L.
monocytogenes (,,Polityki dziatania dla Listeria monocytogenes w produktach RTE”;
Najlepsze praktyki w branzy — projekt, 2012 - PDF (670 kb))



Czestotliwosci badan okreslone ponizej (rozdziat 5.2.3) dla FCS musza zosta¢ spetnione lub
przekroczone.

5.2.1 Organizm docelowy do pobierania probek FCS przez podmiot

Podmioty mogg testowa¢ FCS w kierunku L. monocytogenes lub Listeria spp. zgodnie z
(Zatacznik 2 lub 3). Pierwsze wykrycie Listeria spp. na FCS wywota dziatania naprawcze,
takie jak intensywne czyszczenie i odkazenie, ale 2 i 3 kolejne ustalenia Listeria spp. w
odniesieniu do tego samego FCS dla linii produkcyjnych kategorii 1 i 2 uznaje si¢ za
,hiezadowalajgce” 1 wymagane sg procedury uzupetniajace zgodnie z dodatkiem 2 i 3.
Produkt wytworzony w tych niezadowalajacych dniach pobierania probek FCS musi zosta¢
przebadany na obecno$¢ L. monocytogenes.

Operatorzy moga zdecydowac si¢ na test FCS dla L. monocytogenes lub aby potwierdzi¢
przypuszczalng pozytywna Listeria spp. wynik testu w czasie pierwszego testu FCS. Po
wybraniu tej opcji zaleca si¢ wstrzymanie produktu w oczekiwaniu na wyniki laboratorium.
Jezeli potwierdzono obecnos¢ L. monocytogenes w FCS, a wynik zostal uznany za
,hiezadowalajacy”, nalezy go réwniez przetestowaé pod katem L. monocytogenes.
Potwierdzenie gatunkéw Listeria, innych niz L. monocytogenes, b¢dzie uwazane za pierwsze
wykrycie Listeria spp. w FCS i bedzie wymagane dalsze pobieranie probek tego samego FCS
w przypadku Listeria spp. (Zatgcznik 2 i 3).

5.2.2 Pobieranie prébek dla wymaganego przez podmiot pobierania préb z FCS

Podmioty muszg przestrzega¢ najlepszych praktyk branzowych podczas wdrazania
programow poboru prob z FCS w srodowisku przetwarzania po obrobce niszczacej. Podmioty
powinny zbiera¢ probki z dziesieciu (10) roznych miejsc FCS z kazdej linii produkcyjne;.
Bedzie to uznane za jedno zdarzenie probkowania dla wybranej linii produkcyjnej. Jezeli 10
miejsc FCS nie jest dostepnych, nalezy pobraé¢ probki z co najmniej 5 obiektoéw. Podmioty
muszg rowniez dostarczy¢ uzasadnienie do IIC dla testowania mniej niz dziesigciu (10)
miejsc. Nie nalezy taczy¢ wiecej niz dziesigeiu (10) probek, poniewaz proces ten utrudnia
przesledzenie zrodta zanieczyszczenia. Podmioty nie powinny mieszaé¢ probek FCS z
probkami NFCS. Jesli operator zdecyduje si¢ na miks roznych powierzchni, wynik bedzie
traktowany jako wptywajacy na FCS, ale nie bedzie si¢ liczyt do minimalnej liczby testow
wymaganych dla FCS. Nalezy zapisa¢ poszczegdlne miejsca dla probki ztozonej, aby pomoc
w ustaleniu miejsca zanieczyszczenia w przypadku uzyskania niezadowalajacego wyniku.

Po rozpoczgciu operacji powierzchnie nalezy przetrze¢ trzy godziny (T3) po tym zdarzeniu
lub wigcej. Zapewni to rzetelng oceng warunkow pracy, poniewaz uptywajacy czas pozwolit
na inokulacje powierzchni. Jezeli czas produkcji jest krotszy niz trzy godziny, probki nalezy
pobra¢ w drugiej potowie zmiany produkcyjnej. Jesli podmioty chcg konkretnie
zweryfikowa¢ warunki sanitarne dla konkretnej konstrukcji lub wyposazenia, przed
uruchomieniem mozna pobra¢ dodatkowe probki (T0). CFIA zdecydowanie zachgca do tej
praktyki. Powierzchnia mierzaca 900 cm2 powinna by¢ wyciagana, gdy tylko jest to mozliwe.

Podczas testowania w kierunku Listeria spp. w FCS (Zatgcznik 2 lub 3, o ile ma
zastosowanie) 1 kiedy nastepne pobieranie probek zaplanowano przed otrzymaniem wynikow
poprzedniego testu FCS, zaleca si¢ przechowanie produktu w oczekiwaniu na raport z
laboratorium, poniewaz moze to spowodowaé niezadowalajacy wynik i w konsekwencji
koniecznos$¢ przetestowania tego produktu.



Prosimy zapoznac¢ si¢ z czgsciag 5.1 dotyczaca metodologii pobierania probek.
5.2.3 Czestotliwos¢ prob dla wymaganego przez podmiot pobierania préb z FCS

Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscig na kazdej linii produkcyjnej musza by¢ badane z
nastepujagcymi minimalnymi czestotliwosciami. Czestotliwo$¢ pobierania probek jest
okreslana zgodnie z RRL, w ramach ktérego produkowane sg produkty RTE zgodnie z sekcja
3.4. W przypadku zakladu wytwarzajacego wiecej niz jedng kategori¢ produktéw RTE na
podstawie réznych RRL, czestotliwo$¢ pobierania probek zaktadu bedzie domys$lnie wynosic¢
RRL, w ramach ktérej wytwarzany jest produkt (y) najwyzszego ryzyka RTE. Mozna z nizsza
czestotliwoscig pobierac probki dedykowanej linii produkcyjnej wykorzystywanej wytacznie
do produkcji produktu RTE o nizszym ryzyku; jednakze pisemna propozycja musi zostac
przekazana do I1C do zatwierdzenia. Pobieranie probek FCS musi by¢ rownomiernie
roztozone w wyznaczonym okresie. W niektorych sytuacjach linia produkcyjna moze by¢
poza produkcja przez czgs¢ okreslonego czasu (np. jeden lub wigcej tygodni w miesigcu). W
takich przypadkach niekoniecznie oczekuje si¢, ze pobdr prob zmiesci si¢ w pozostalej czesci
okresu. Podmiot identyfikuje lini¢ produkcyjna, okres, w ktorym linia nie dziata, i podaje
powdd, dla ktorego linia nie dziata. Probki, ktore normalnie zostatyby zebrane podczas tego
okresu bezczynnosci, nie musialtyby by¢ gromadzone. Gdy linia powrdci do normalnej pracy,
pobieranie probek FCS dla pozostalych tygodni tego miesigca odbywa si¢ z regularng
czestotliwoscig.

Tabela 4a): czestotliwos¢ testow FCS na lini¢ produkcyjng rocznie wedlug RRL

Alternatvwn Alternatywna
Kategoria  Alternatywn Alternatywna yw metoda 1:

. . ) a metoda 2A . .
produktow  a metoda 3: metoda 2B: - Obrébka Przeciwdrobnoustroj
RTEWasado  Qdkazanie/ Przeciwdrobnoustroj . g Lwaga dotabeli 8 j

tabeli 7 GMP g Ywaga do tabeli 8 poobrobee o po obrébce
niszczacej . .
niszczacej

Category 1.

Niedelikatesowe 12 (1/month) 6 (1/2 mies.) 6 (1/2 mies.) 4 (1/3 mies.)

, Nie hot-dog

Kategoria 2A  4/year 2/lata 2/lata 1/rok

Kategoria2B  2/year 1/rok 0 0

Uwagi do tabeli
Uwaga do tabeli 7

Wzgledem ,,Polityki dziatania dla Listeria monocytogenes w produktach RTE”
instytucji HC z 2011

Uwaga do tabeli 8

Srodek przeciwdrobnoustrojowy umozliwiajacy nie wiecej niz 2-pat. CFU/g wzrostu
L. monocytogenes przez caty podany okres przydatnosci produktu do spozycia.

Tabela 4b) Czestotliwos¢ przeprowadzania testow FCS na lini¢ produkcyjna na rok
zgodnie z RRL dla kategorii 1: produkty delikatesowe i hot-dogi
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Wielkos¢é Alternatywna Alternatywna metoda Alternatywna Alternatywna metoda
produkcji metoda 3: 2B metoda 2A : 1:
zakladu o dkaianié | Przeciw dranoustro'e Obrébka po  Przeciwdrobnoustroje
Uwaga do GMP Unwana do tabeli 10 ) obrébce Uwaga do tabeli 10 i obrébka
tabeli niszczacej  po obrobce niszczacej
rizrlgzo 12 (1/mies) 6 (1/2 mies.) 6 (1/2 mies) 4 (1/3 mies)
Mata 24 (2/mies.) 12 (1/mies.) 12 (1/mies) 6 (1/2 mies)
Srednia 36 (3/mies.)  18(3/2mies.) 18(3/2mies.) 12 (1/mies.)
Duza 48 (4/mies.)  24(2/mies.) 24(2/mies.) 12 (1/mies.)

Uwagi do tabeli
Uwaga do tabeli 9

Srodek przeciwdrobnoustrojowy umozliwiajacy nie wiecej niz 2-pat. CFU/g wzrostu
L. monocytogenes przez caly podany okres przydatnosci produktu do spozycia.

Uwaga do tabeli 10
Bardzo mala: rocznie produkuje si¢ do 100 000 kg produktéw delikatesowych i hot-dogdéw

Matla: od ponad 100 000 kg do 2 000 000 kg produktow delikatesowych produkowanych
rocznie

Srednia: od ponad 2 000 000 kg do 6 000 000 kg produktéw delikatesowych produkowanych
rocznie

Duza: ponad 6 000 000 kg produktow delikatesowych produkowanych rocznie

Uwaga: produkty delikatesowe obejmujg plastry i nie pokrojone wedliny, deli-satatki,
pasztety i produkty migsne do smarowania.

5.2.4 Wyniki i kontrola w zakresie pobierania probek FCS przez podmiot

Jak wskazano w podrozdziale 5.1, podmioty gospodarcze musza informowac¢ IIC o wszelkich
wynikach testu w kierunku L. monocytogenes i Listeria spp. jak najszybciej, w tym o
nieobowiazkowych wynikach testow FCS, zgodnie z ich pisemnym programem. IIC musi
poinformowac przetozonego z ramienia CFIA i Specjaliste ds. Operacji w Terenie 0
wszelkich niezadowalajacych wynikach testow.

Produkt (y) RTE z linii, dla ktorych wykazano dodatni wynik dla Listeria spp. w dowolnym
momencie, moze nie kwalifikowa¢ si¢ do wywozu, dopoki probka kontrolna z tego samego
FCS nie wykaze ujemnego wyniku testu W kierunku Listeria spp. Dodatkowe wymagania
eksportowe dla poszczeg6lnych krajow mozna znalez¢ w rozdziale 11 MOP.

Pierwsze wykrycie Listeria spp. na FCS musi uruchomi¢ dziatania naprawcze przez podmiot
tak szybko, jak to mozliwe po powiadomieniu o wyniku testu. Dziatania te musza
obejmowac, ale nie sg ograniczone do intensywnego czyszczenia i dezynfekcji. Probka
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uzupetniajgca musi zosta¢ pobrana w pierwszym dniu produkcyjnym po odpowiednim
dziataniu naprawczym zgodnie z Zalgcznikiem 2 lub 3.

Podmiot musi zapewni¢, oprocz natychmiastowych dziatan naprawczych, aby zostaty
wdrozone pelne procedury odchylen HACCP zgodnie z Podrecznikiem FSEP. Wykrywanie
Listeria spp. na FCS jest wskaznikiem stabej GMP i/ lub procedur sanitarnych. Kontroler
CFIA wyda raport z weryfikacji i podejmie stosowne dziatania.

Wiynik testu FCS uznaje si¢ za niezadowalajacy, gdy:
1. L. monocytogenes jest wykrywana w FCS w dowolnym momencie
2. Dwa kolejne wyniki testu ujawniajg Listeria spp. na linii produkujgcej produkt kategorii 1.

3. Trzy kolejne wyniki testu ujawniajg Listeria spp. na dedykowanej linii produkujace;j
produkt kategorii 2.

W przypadku linii produkcyjnej wytwarzajacej produkty kategorii 1, dwa kolejne testy, w tym
test oryginalny i kontrolny, potwierdzajacy obecnos¢ Listeria spp. na tym samym FCS jest
uwazany za niezadowalajacy (dodatek 2). To wywota takie same dziatania kontrolne, jak
gdyby wykryto L. monocytogenes na FCS, w tym testowanie produktu RTE w kierunku L.
monocytogenes.

Dla dedykowanej linii produkcyjnej produkujacej produkty kategorii 2, trzy kolejne testy, w
tym testy oryginalne i kontrolne, potwierdzajace obecno$¢ Listeria spp. na tym samym FCS
zostang uznane za niezadowalajace (Zatacznik 3). Bedzie to wymagato takich samych dziatan
kontrolnych, jak gdyby wykryto L. monocytogenes na FCS, w tym testowania produktu RTE
w kierunku L. monocytogenes..

Niezadowalajace wyniki testu FCS uruchomig nast¢pujace dziatania:

1. 11C wyda podmiotowi CAR zgodnie z obowigzujacym zadaniem CVS. Podmiot musi
przedstawi¢ IIC plan dziatania w ciggu 5 dni roboczych.

2. Podmiot musi podja¢ dziatania naprawcze mozliwie jak najszybciej po powiadomieniu
o wyniku testu. Pierwsza probka kontrolna z tego samego FCS musi zosta¢ pobrana w
pierwszym dniu produkcyjnym po podjeciu odpowiednich dziatan naprawczych.

3. Musi zostaé przetestowany ten sam FCS, ktory byt zawarty w oryginalnej probce FCS,
pojedynczo lub jako probka zbiorcza, w trzy kolejne dni produkcji. Produkt (y)
wyprodukowany na dotknigtej linii nalezy przetrzyma¢ w oczekiwaniu na wyniki
badan laboratoryjnych w ramach dalszego pobierania probek FCS.

4. Wyniki badan kontrolnych musza by¢ negatywne dla Listeria spp. w trzy kolejne dni
produkcji.

5. Jesli jakiekolwiek dalsze badanie FCS jest dodatnie dla Listeria spp., nalezy
przetestowaé przechowywany produkt z tej samej partii w kierunku L. monocytogenes
(alternatywnie podmioty moga jednoczes$nie rozpoczaé testy kontrolne FCS i testy
produktu) i ponownie uruchomic¢ sekwencje¢ testow FCS.

6. Jezeli test zawieszonego produktu jest pozytywny W Kierunku L. monocytogenes,
podmiot spisze produkt na straty lub przerobi go zgodnie z systemem HACCP.



I1C i ogodlny przetozony z CFIA zapewniaja, ze wyniki badan Listeria sa sledzone, dopoki
zaktad nie rozwigze problemu. Aby zweryfikowac zgodnos¢, 1IC bedzie zbieraé probke
weryfikacyjng FCS w ciggu trzech dni produkcyjnych po zakonczeniu trzech kolejnych serii
negatywnych testow w kierunku Listeria przeprowadzanych przez operatora (tabela 5).
Mozna dokona¢ oceny w celu ustalenia, czy nalezy przeprowadzi¢ zintensyfikowang kontrole
CFIA, czy tez doglgbng ocene.

Tabela 5: Probki kontrolne zebrane przez CFIA z powodu niezadowalajacyh wynikéw testéw uzyskanych
w ramach planu podmiotu dot. poboru préby z FCS i z produktu

Weryfikujacy pobor préb Weryfikujacy pobor

Test produktu Test FCS przez CFIA z produktu  prob przez CFIA z FCS
RTE RTE Ywaga do tabeli 11 Uwaga do tabeli 11
Niezadowalajacy Niezadowalajacy MX200 MX200
Niezadowalajacy Zadowalajacy  MX200 MX200
. H Uwaga do
Zadowalajacy Niezadowalajacy Zaden X}fe{"’l‘f'e potrzeby

Uwagi do tabeli
Uwaga do tabeli 11

Weryfikacja prob przeprowadzana jest przez CFIA zgodnie z nastepujagcym planem w
ciggu trzech dni produkcyjnych po zadowalajacym zakonczeniu kontrolnych testow
operatora.

Uwaga do tabeli 12

Probki FCS sg zbierane w MX200 na podstawie wczesniejszej historii lub analizy
tendencji. Skonsultowac si¢ ze Specjalista ds. Operacji w Terenie

5.3 Oparty na ryzyku weryfikacyjny pobor prob przez CFIA z produktow
RTE z miesa i drobiowych wytworzonych przez podmioty

Wszystkie podmioty produkujace migso lub produkty drobiowe RTE, ktore sg narazone na
dziatanie srodowiska po obrobce niszczacej, muszg wdrozy¢ ,,Oparty na ryzyku
weryfikacyjny pobor prob przez CFIA z produktow RTE z migsa i drobiowych”. Ten plan
pobierania probek dotyczy wszystkich produktow migsnych i drobiowych RTE, ktore sa
narazone na srodowisko przetwarzania po etapie niszczenia lub po osiaggnieciu statusu RTE.

5.3.1 Czestotliwos¢ testowania

Czestotliwo$¢ testowania wzrasta wraz ze wzrostem poziomu zwigzanego z tym ryzyka
bezpieczenstwa zywnosci. Czestotliwos¢ testow zaktadu opiera si¢ na RRL, w ramach
ktérego produkowane sg produkty (zob. podrozdziat 3.4). W przypadku zaktadu
produkujacego produkty w roznych RRL, czgstotliwos¢ pobierania probek bedzie domysina w
stosunku do RRL, w ramach ktérego wytwarzany jest produkt (y) najwyzszej kategorii
ryzyka. Nalezy przestrzega¢ nastepujacych czestotliwosci probkowania produktu:
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Tabela 6: Czestotliwosci pobierania probek w oparciu o RRL (prébki na rok)

Alternatywna Alternatyw.na metoda

Kategoria Alternatywna Alternatywn.a metoda metoda 2A: _ 1: _
prod. . 2B : , Przeciwdrobnoustroje
RTE Umea  Metodas: Przeciwdrobnoustroje Obrobka po Uwaga do tabeli 14 |
do tabeli 13 Odkazanie/GMP Table Note 14 (-)brobce . obrébka po obrébce
niszczacej . .
niszczacej
1Kategorla 12 9 9 6
Kategoria
oA 6 4 4 2
Kategoria
B 2 1 1 1

Uwagi do tabeli
Uwaga do tabeli 13

Wzgledem ,,Polityki dzialania dla Listeria monocytogenes w produktach RTE”
instytucji HC z 2011

Uwaga do tabeli 14

Srodek przeciwdrobnoustrojowy umozliwiajacy nie wigcej niz 2-pat. CFU/g wzrostu
L. monocytogenes przez caly podany okres przydatnosci produktu do spozycia.

5.3.2 Pobor préb
Podmiot jest odpowiedzialny za proces pobierania prob, ktory obejmuje nastepujace kroki:
1. Odpowiednie szkolenie wyznaczonego pracownika (-6w).

2. Pobieranie probek produktu RTE odbywa si¢ pod bezposrednim nadzorem CFIA 1 zgodnie
z priorytetem ryzyka produktu (punkt 4.5.1).

3. Podmioty musza posiada¢ pisemny program opartego na ryzyku pobierania probek z
produktéw RTE, ktory obejmuje zbieranie probek, przygotowanie i procedury wysyitki.
Obejmuje to rowniez srodki zapewniajace dowody naruszenia (np. plombowanie probek pod
nadzorem CFIA), w celu ochrony integralnosci probek 1 utrzymania tancucha dowodowego
(np. w jaki sposob probki sg obstugiwane, pakowane i wysytane).

Procedury wysylki okreslaja:

kto pakuje probki i gdzie opakowanie jest wytwarzane;

gdzie probki sg przechowywane w oczekiwaniu na wysytke;

kto wysyla probki; i

gdzie (laboratorium) 1 w jaki sposob wysytane sg probki (Srodek wysytki).

el A
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Ogo6lne wytyczne dotyczace pobierania probek, wysyiki i ochrony integralnosci znajduja si¢
w sekcji 5.3.8.

4. VIC/IIC (lekarz weterynarii/wtasciwy kontroler) dokona przegladu i zatwierdza pisemny
program zaktadu. VIC/IIC zweryfikuje czynno$ci pobierania probek i ukonczy odpowiednie
zadanie CVS.

Zaleca si¢ przetrzymanie probkowanej ,,partii” w oczekiwaniu na wynik laboratoryjny.
5.3.3 Docelowe patogeny

Probki beda analizowane pod katem L. monocytogenes i Salmonella spp. Jesli produkt jest
niegotowang suchg lub potsuchg fermentowang kietbasg i zawiera wotowing, zostanie rowniez
poddany analizie pod katem E. coli O157: H7.

5.3.4 Metody analizy

Z pod-probek przedstawionych zgodnie z sekcjg 5.3.8, pigc 25 g testowych porcji/probek o
calkowitej wielkosci 125 g zostanie poddanych analizie pod katem L. monocytogenes przy
uzyciu akceptowalnej kulturowo metody (obecno$é/nieobecnosé). Wyliczenie musi by¢
przeprowadzone na dowolnej probee kategorii 2A lub 2B, ktéra jest przypuszczalnie
pozytywna lub potwierdzona jako pozytywna na podstawie testu obecnosci/nieobecnosci.
Oznaczenie zostanie przeprowadzone na pigciu porcjach/probkach 10 g na catkowitg probke
50 g dla L. monocytogenes, stosujac akceptowalng metodg ilo§ciowa. Jednostki probek musza
by¢ analizowane indywidualnie.

Ponadto analizuje si¢ pi¢¢ 65 g porcji testowych/probek o tacznej wielkosci 325 g w Kierunku
Salmonella spp. Analiza dla E. coli O157: H7, gdy jest to wymagane, b¢dzie przeprowadzana
na pigciu porcjach/probkach 65 g dla catkowitej probki o wielkosci 325 g.

Wytyczne dotyczace tego, czy jednostki probek moga by¢ taczone, czy nie, mozna znalez¢ w
tresci metody analitycznej wybranej do testowania. Stosuje si¢ nastgpujace metody
analityczne:

o Listeria monocytogenes

Podmiot wskazuje, dla kazdej dostarczonej probki, metodg analizy, ktora ma by¢ stosowana
przez laboratorium. Dopuszczalne metody mozna uzyska¢ z ,,Kompendium metod
analitycznych” HC na ponizszej stronie. Nalezy zauwazy¢, Ze nalezy uzy¢ najnowszej
opublikowanej wersji metody. Sekcja ,,zastosowania” wybranej metody musi by¢
odpowiednia do zamierzonego celu.

« Salmonella spp.

Podmiot wskazuje, dla kazdej dostarczonej probki, metode¢ analizy, ktoéra ma by¢ stosowana
przez laboratorium. Dopuszczalne metody dla testowania w kierunku salmonella spp. sa
nastepujace:

MFLP-06: Wykrywanie Salmonella spp. w zywnosci przy uzyciu zestawu do testowania
systemu detekcji molekularnej 3M ™,



MFLP-20: The Genequence® Salmonella Microwell Assay do wykrywania Salmonelli w
roznych produktach spozywczych

MFLP-29: Metoda systemowa Qualicon Bax® do wykrywania Salmonelli w r6znych
probkach zywnosciowych i srodowiskowych

MFHPB-24: Wykrywanie Salmonella spp. w zywnosci metodg Vidas SLMTM ™

MFLP-32: Identyfikacja gatunkoéw Salmonella za pomocg systemu szybkiego wykrywania
patogenow Adiafood, technika PCR w czasie rzeczywistym

MFLP-38: Wykrywanie Salmonella spp. ze wszystkich produktow zywno$ciowych i
wybranych powierzchni srodowiskowych przy uzyciu zestawu do testow PCR RealQuaphy w
czasie rzeczywistym iQ-Check ™

MFLP-49: Wykrywanie Salmonella spp. w zywnosci metoda VIDAS® UP Salmonella (SPT).

MFHPB-20: Metody izolowania i identyfikacji Salmonelli z Zywno$ci 1 probek
srodowiskowych

Wyzej wymienione metody mozna uzyskac¢ z ,,Kompendium metod analitycznych” HC na
ponizszej stronie internetowej. Nalezy zastosowac najnowszg opublikowang wersj¢ metody, a
sekcja ,,zastosowanie” wybranej metody musi by¢ odpowiednia do zamierzonego celu:

https://www.canada.ca/en/health-canada/services/food-nutrition/research-programs-
analytical-methods/analytical-methods/compendium-methods.html

e E.coli O157:H7

Podmiot wskazuje, dla kazdej dostarczonej probki, metode¢ analizy, ktoéra ma by¢ stosowana
przez laboratorium. Dopuszczalne metody testowania E. coli O157: H7 mozna uzyskaé z
»Kompendium metod analitycznych” HC na ponizszej stronie internetowej. Nalezy
zastosowac najnowszg opublikowang wersje metody, a sekcja ,,zastosowanie” wybranej
metody musi by¢ odpowiednia do zamierzonego celu:

https://www.canada.ca/en/health-canada/services/food-nutrition/research-programs-
analytical-methods/analytical-methods/compendium-methods.html

Probki muszg zostac przeanalizowane w akredytowanym laboratorium, tj. laboratorium
oficjalnie uznanym przez SCC, CALA lub inng jednostke akredytujaca, ktora jest
sygnatariuszem Miedzynarodowej Umowy o Wzajemnej Wspotpracy Akredytacyjnej (ILAC)
zgodnie z wymaganiami normy ISO / IEC 17025: 2005. Zatwierdzone metody muszg by¢
wlaczone do laboratoryjnego zakresu akredytacji.

Uwaga: Podmioty muszg zapoznac¢ si¢ z Rozdzialem 11 MOP, aby uzyska¢ wskazowki
dotyczace eksportu do Stanéw Zjednoczonych. Alternatywne metody okreslone w rozdziale
11 beda uwazane za dopuszczalne tylko w przypadku produktow, ktére sg eksportowane
wylacznie do Stanéw Zjednoczonych

5.3.5 Raporty laboratoryjne



5.

Raport z laboratorium musi wyraznie wskazywaé¢ nazwe zwyczajowa badanego
produktu, a takze date, w ktorej probka zostata pobrana przez podmiot.

Raport z laboratorium nalezy przesta¢ jednoczesnie do operatora i Dziatu ds.
Bezpieczenistwa Zywnoéci w Ottawie poczta elektroniczna lub faksem:

e-mail: RTE-PAM@inspection.gc.ca lub faks: 613-773-5959

Raport z laboratorium musi by¢ oceniony W Kierunku L. monocytogenes, Salmonella
spp. oraz, w stosownych przypadkach, E. coli O157: H7 zgodnie z kryteriami
okreslonymi w podrozdziale 4.3.3.

Podmiot musi réwniez powiadomi¢ IIC po otrzymaniu raportu z laboratorium.

Nalezy pamigtaé, ze jesli z jakiegokolwiek powodu laboratorium nie jest w stanie
przeanalizowac 1 dokona¢ oceny probki przekazanej do analizy, nalezy wysta¢ probke
zastepcza tak szybko, jak to mozliwe.

5.3.6 Monitorowanie wynikow pozytywnych

1.

Procedury kontrolne podmiotéw i CFIA do niezadowalajgcych wynikow testow dla
migsa i produktow drobiowych RTE (kategoria 1 lub 2A lub 2B), w tym ,,wstrzymaj i
przetestuj”, sa podobne do tych opisanych w planie pobierania probek M200
(podrozdziat 4.3) i Zataczniku 4 lub 5 (zgodnie z tym, ktory potrzebny). CFIA bedzie
zbierac kolejne probki produktu w ramach planu pobierania probek MX200 (tabela 5),
Specjalne Badanie Mikrobiologiczne — Czerwone Migso i Produkty Drobiowe.
Procedury powiadamiania CFIA muszg by¢ jasno okreslone w pisemnym programie
pobierania probek (np. kto w firmie powiadomi VIC / IIC, gdy analiza zostanie
zakonczona, a wynik jest niezadowalajacy, np. w probce zostala wykryta L.
monocytogenes) .

W przypadku wykrycia patogendw innych niz L. monocytogenes procedury kontrolne
beda ustalane indywidualnie dla kazdego przypadku w porozumieniu ze Specjalistg ds.
Operacji w Terenie.

Badana partia musi pozosta¢ pod kontrolg operatora. W mato prawdopodobnym
przypadku, gdy probkowana partia zostala rozestana przed uzyskaniem pozytywnego
wyniku lub jesli ustalono, Ze istniejg inne produkty w dystrybucji, ktore sg zwigzane
lub potencjalnie zwigzane z dodatnim wynikiem, CFIA natychmiast powiadomi
koordynatora wycofania obszaru. Jezeli ktorykolwiek z dotknigtych produktow
zostalby wyeksportowany, organ regulacyjny danych krajow zostaltby réwniez
niezwlocznie powiadomiony. Na przyktad FSIS zostanie poinformowany i otrzyma
szczegoOty dystrybucji produktow, ktore zostaty eksportowane do Stanow
Zjednoczonych.

5.3.7 Przechowywanie dokumentacji

Wszystkie raporty laboratoryjne powinny by¢ przechowywane przez co najmniej rok po
zakonczeniu przydatnosci do spozycia produktu, z ktorego pobierana jest proba. Inne zapisy
powinny by¢ przechowywane zgodnie z planem HACCP podmiotu.

5.3.8 Ogolne wytyczne dotyczace pobierania probki, procedury wysylki oraz zachowania
integralnosci probek:

1.

Pobieranie probek nalezy wykona¢ na produkcie RTE.



2. Pobieranie probek bedzie przeprowadzane przez osobg wyznaczong w pisemnym
protokole zaktadu i wymagajaca odpowiedniego przeszkolenia. Przed rozpoczgciem
pobierania probek bedg musiaty by¢ zgromadzone materiaty do pobierania probek,
takie jak sterylne rekawiczki, sterylne roztwory do pobierania probek, mydto do rak,
roztwor do odkazania itp., a takze okre$lone potrzebne materiaty.

3. Z kazdej partii wybranej do pobierania probek losowana jest probka sktadajaca sie z

pigciu jednostek. Kazda probka zawiera 250 g lub pig¢ nienaruszonych jednostek o

wadze co najmniej w sumie 1250 g. Nie nalezy pobiera¢ probek z tej samej partii,

ktora zostata zbadana przez CFIA w ramach planéw probkowania M200 lub M200RB.

O ile to mozliwe, nalezy pobra¢ nieotwarte, oryginalne pojemniki.

Jezeli produkt jest hurtowy, mozna pobra¢ kilka jednostek probki z jednego

pojemnika, zapewniajac jednoczesnie, ze catkowita liczba probek nie jest pobierana z

jednego pojemnika. Wigcej niz jedna probka moze rowniez zosta¢ pobrana z duzych

konteneréw instytucjonalnych lub zbiorczych, gdy taczna liczba wymaganych
jednostek probki przekracza liczbg opakowan w partii. Zebrane probki nalezy
umiesci¢ w sterylnych pojemnikach. Jednostka probna sktada si¢ z wigcej niz jednego
pojemnika, gdy partia sktada si¢ z pojemnikdéw mniejszych niz 150 g (np. Szes¢ — 25 ¢
pojemnikow w kazdej jednostce probki).

6. Podczas pobierania probek nalezy stosowaé techniki aseptyczne.

7. Probki musza by¢ wlasciwie zidentyfikowane. Obejmuje to nazwe produktu, date
produkcji lub kod oraz parti¢ produkc;ji, ktora reprezentuja (w przypadku, gdy wyniki
laboratoryjne sg niezadowalajace). Partia produkcyjna musi zosta¢ zidentyfikowana i
zaakceptowana zgodnie z politykg CFIA (prosze zapoznaé si¢ z glosariuszem w celu
okreslenia partii).

8. W zaleznosci od rodzaju produktu, probki nalezy przechowywac¢ w lodowce (0-4 © C)
lub zamraza¢ przez caly czas. Temperatura schtodzonych probek nie moze
przekraczaé 7 © C po przybyciu do laboratorium.

9. Podmioty musza posiada¢ pisemng procedur¢ wyjasniajaca, w jaki sposob zapewniaja,
ze probki sa chronione przed nadmiernym dziataniem temperatury podczas pobierania,
przechowywania i transportu do laboratorium, a takze przed potencjalnym
manipulowaniem.

10. Probki nalezy przesta¢ do laboratorium akredytowanego w celu przeprowadzenia
analizy metodami uznanymi za dopuszczalne (odniesienie do podrozdziatu 5.3.4).

ok~

5.4 Pobieranie probek przez podmiot z powierzchni nie majacych kontaktu z
zywnoscia (NFCS)

Podstawowym celem pobierania probek srodowiskowych z produktow RTE w zaktadach jest
weryfikacja skutecznosci procedur sanitarnych 1 GMP. Wszystkie zaktady produkujace migso
1 produkty drobiowe RTE powinny wdrozy¢ programy pobierania probek w celu
monitorowania NFCS dla Listeria spp. Podmioty powinny przeprowadzi¢ probne pobieranie
probek NFCS w przypadku powtarzajacych sig, cyklicznych lub systematycznych
niezgodnos$ci lub w ramach wzmozonych inspekcji 1 szczegétowych przegladow (sekcja 4.6).
Jezeli Listeria spp. jest obecna, nalezy to traktowac jako dowdd na potrzebe poprawy kontroli
Listeria spp. w srodowisku przetwarzania.

Czestotliwos¢ pobierania probek moze by¢ okreslona zgodnie z Najlepszymi Praktykami
Branzowymi i powinna by¢ rownomiernie roztozona w ciggu roku. Zalecana procedura i
dalsze dziatania zwigzane z testowaniem NFCS dla Listeria spp. opisano w Zataczniku 6.


http://www.inspection.gc.ca/food/meat-and-poultry-products/manual-of-procedures/chapter-4/annex-h/eng/1370541840583/1370541911699#a534

Probki NFCS moga by¢ analizowane przy uzyciu metod uznanych przez branze¢ za
odpowiednie do tego celu. Nie jest obowigzkowe stosowanie akredytowanego laboratorium
do analizy prébek NFCS. Wszystkie wyniki pobierania probek muszg stac si¢ czescig analizy
tendencji Listeria operatora i muszg by¢ dostepne dla CFIA na Zadanie.

Uwaga: Wdrozenie programu pobierania probek dla NFCS jest obowigzkowe w zaktadach
centralnych uprawnionych do eksportu migsa i produktow drobiowych RTE do USA.
Szczegbdlowe informacje mozna znalez¢ w rozdziale 11 MH MOP.

5.5 Analiza wynikow tendencji operatora

Przeprowadzanie analizy tendencji wynikoéw badan jest istotnym elementem kazdego
programu pobierania probek zaprojektowanego W celu monitorowania ryzyka
mikrobiologicznego. Podmioty sg zatem zobowigzane do wigczenia tej procedury do swojego
systemu HACCP. Musza rowniez wskaza¢ parametry, ktore wykorzystaja do oceny, czy
ryzyko jest kontrolowane. Kiedy ryzyko nie jest kontrolowane, nalezy wdrozy¢ dziatania
naprawcze.

Wszystkie wyniki testow (np. testy obowiazkowe, testy nicobowigzkowe, testy inicjowane
przez klienta, testowanie towarow niebgdacych wyrobami migsnymi, NFCS, FCS lub
produktu) muszg by¢ uwzglgdnione w analizie tendencji. Szczeg6lng uwage nalezy zwrocié
na dziatania kontrolne podejmowane, gdy liczba niezadowalajacych wynikow jest albo
wysoka, albo wzrasta, a takze, gdy wykrywanie Listeria przechodzi z NFCS do FCS. Podmiot
musi szybko i skutecznie zareagowac na te sytuacje. Ponadto, jesli zaktad czesto znajduje si¢
w takiej sytuacji, wskazywaloby to, Ze przepisy systemu HACCP nie s3 wystarczajaco
rygorystyczne, aby kontrolowaé ryzyko stwarzane przez Listeri¢. Wszystkie istotne aspekty
systemu HACCP nalezy nastepnie podda¢ ponownej ocenie i wprowadzi¢ wymagane
dostosowania.

Zalacznik 1 Procedury, w ktorych powierzchnia majaca
kontakt z zywnoscia FCS jest badana na obecnos¢ Listeria
spp., w tym L. monocytogenes, na liniach produkcyjnych
stosowanych dla produktow kategorii 1 i 2 (M205 i M205
RB).

= = Pobor prob z powierzchni majacej kontakt z zywnoscia (Zalecamy trzymanie produktu
w oczekiwaniu na wyniki testu) (Test 1)

Pozytywny w kierunku L. monocytogenes// Pozytywny w kierunku innych gatunkow
Listeria//Negatywny w kierunku wszystkich gatunkow Listeria

Wynik badan

Dziatania osoby kierujacej:

- W przypadku dalszych dziatan nalezy zapoznac sie z polem wynikédw dochodzenia w Zatgczniku 2
lub 3, stosownie do przypadku




Il Wypusci¢ produkt, jesli wynik testu jest zadowalajgcy//Kontynuowac¢ zwykla procedurg
poboru préb

Niezadowalajacy wynik:

Dziatania osoby kierujace;j:

- W przypadku dalszych dziatan, patrz "Niezadowalajacy wynik" w Zataczniku 2 lub 3,
stosownie do potrzeb

Przeanalizowa¢ wyniki testu produktu z probek pobranych w ramach M200 lub M200RB

Wynik testu produktu pozytywny w kierunku L. monocytogenes-wynik
niezadowalajgcy//Wynik testu produktu negatywny w kierunku L. monocytogenes

Zatrzymac i zbada¢ zgodnie z 4.3.4.// Wypusci¢ produkt

Opis obrazu: Ten schemat pokazuje procedury, w ktorych powierzchnia FCS jest badana na
obecnos¢ Listeria spp., w tym L. monocytogenes, na liniach produkcyjnych stosowanych dla
produktow kategorii 112 (M205 1 M205 RB).

Zalacznik 2. Procedury podmiotu, gdy powierzchnie FCS
sq badane na obecnos$¢ Listeria spp. lub L. monocytogenes
na linii produkcyjnej do produktow kategorii 1 (linie
dedykowane lub niededykowane).

Pobdr préb z powierzchni majacej kontakt z zywnoscig (Test 1)

Pozytywny w kierunku L. monocytogenes // Pozytywny w kierunku Listeria spp. // Negatywny w kier.
Listeria spp.

Wynik dochodzeniowy:

- Dziatania naprawcze (intensywne odkazanie i czyszczenie)

- Przeglad odpowiednich sekcji systemu HACCP

- Badanie kontrolne na tym samym FCS dla Listeria spp w pierwszym dniu produkcji po dziataniu
naprawczym (test 2)

- CFIA zaleca trzymanie produktu z testu 2 // Stosowac sie do zwyktej procedury testowej dla FCS

Test kontrolny (test 2)
Pozytywny dla:
Dowolne gatunki Listeria spp // Test kontrolny (test 2) Negatywny dla: Wszystkie gatunki Listeria spp

Niezadowalajacy wynik:



- Odpowiedzie¢ na wniosek o dziatanie naprawcze (CAR)

- Intensywne odkazanie i czyszczenie

- Przeglad odpowiednich sekcji systemu HACCP

- Zbada¢ w kier. L. monocytogenes produkt z partii produkowanej przy prébie FCS zgodnie z
Zatgcznikiem 4. Testowanie produktu nie jest wymagane, jesli badania przeprowadzono pod M200 i
M200RB.

- Rozpoczac testowanie tego samego FCS dla Listeria spp w pierwszym dniu produkcji po dziataniu
naprawczym // -Wypusci¢ produkt, - Stosowac sie do zwyktej procedury poboru préb dla FCS

Procedura testowania FCS:

- Kontynuowac testowanie tego samego FCS przez trzy kolejne dni produkcji

- Zatrzymad produkt w oczekiwaniu na wynik testu

- Jesli jakiekolwiek badanie kontrolne jest dodatnie w przypadku dowolnego Listeria spp.,
przetestowaé produkt z tej samej partii w kier L. monocytogenes i ponownie uruchomié sekwencje
testowa FCS od poczatku az do uzyskania trzech kolejnych negatywnych wynikdow testu.

Opis obrazu: Ten schemat objasnia procedury, kiedy powierzchnie FCS sg testowane na
obecnos$¢ Listeria spp. lub L. monocytogenes na dedykowanych lub niededykowanych liniach
produkcyjnych wykorzystywanych w produktach kategorii 1. To jest test 1.

Zalacznik 3. Procedura podmiotu, gdy powierzchnie FCS
sq badane na obecnos¢ Listeria spp. na linii produkcyjnej
poswieconej produktom kategorii 2A lub 2B.

Pobor préb z powierzchni majacej kontakt z zywnoscig (Test 1)

Pozytywny w kierunku L. monocytogenes // Pozytywny w kierunku Listeria spp. // Negatywny w kier.
Listeria spp.

Wynik dochodzeniowy:

- Dziatania naprawcze (intensywne odkazanie i czyszczenie)

- Przeglad odpowiednich sekcji systemu HACCP

- Badanie kontrolne na tym samym FCS dla Listeria spp w pierwszym dniu produkcji po dziataniu
naprawczym // Stosowac sie do zwyktej procedury testowej dla FCS

Test kontrolny (test 2)
Pozytywny dla Listeria spp // Test kontrolny (test 2) Negatywny dla Listeria spp

- Dziatania naprawcze (intensywne odkazanie i czyszczenie)

- Przeglad odpowiednich sekcji systemu HACCP

- Badanie kontrolne na tym samym FCS dla Listeria spp w pierwszym dniu produkcji po dziataniu
naprawczym (test 3)



- CFIA zaleca trzymanie produktu z testu 3 do momentu poznania wynikéw // -Wypusci¢ produkt,-
Stosowac sie do zwyktejprocedury testowej dla FCS

Test kontrolny (test 3)
Pozytywny dla jakichkolwiek gatunkow Listeria spp // Test kontrolny (test 3) Negatywny dla
wszystkich gatunkéw Listeria spp

Niezadowalajacy wynik:

- Odpowiedzieé na wniosek o dziatanie naprawcze (CAR)

- Intensywne odkazanie i czyszczenie

- Przeglad odpowiednich sekcji systemu HACCP

- Zbada¢ w kier. L. monocytogenes produkt z partii produkowanej przy prébie FCS zgodnie z
Zatgcznikiem 5. Testowanie produktu nie jest wymagane, jesli badania przeprowadzono pod M200 i
M200RB.

- Rozpoczac testowanie tego samego FCS dla Listeria spp w pierwszym dniu produkcji po dziataniu
naprawczym //-Wypusci¢ produkt, - Stosowac sie do zwyktej procedury poboru préb dla FCS

Procedura testowania FCS:
- Kontynuowac testowanie tego samego FCS przez trzy kolejne dni produkcji
- Zatrzymad produkt w oczekiwaniu na wynik testu

- Jesli jakiekolwiek badanie kontrolne jest dodatnie w przypadku dowolnego Listeria spp.,
przetestowac produkt z tej samej partii w kier L. monocytogenes i ponownie uruchomié sekwencje
testowa FCS od poczatku az do uzyskania trzech kolejnych negatywnych wynikdéw testu.

Opis obrazu: Ten schemat pokazuje procedury, w ktorych powierzchnia kontaktu z zywnos$cia
(FCS) jest testowana na obecnos¢ Listeria spp. lub L. monocytogenes, na liniach
produkcyjnych przeznaczonych dla kategorii 2A i 2B. To jest test 1.

Zalacznik 4. Procedury podmiotu i CFIA, gdy produkt (i)
kategorii 1 jest badany pod katem L. monocytogenes

Testowanie produktu w kier. L. monocytogenes
(Zaleca sie przechowywanie produktu z dnia pobierania prébek az do otrzymania wynikow)

Wykryto L. monocytogenes // Nie wykryto L. monocytogenes

Niezadowalajacy wynik:

- Wniosek o dziatanie naprawcze (CAR) wydany przez inspektora.

- Operator przedstawia akceptowalny plan dziatania

- Intensywne odkazanie i czyszczenie; przejrze¢ odpowiednie sekcje systemu HACCP

- Operator spisuje na straty lub przerabia wadliwy produkt

- Przed wprowadzeniem przerobionego produktu przeprowadzona jest ocena ryzyka zdrowotnego



- Wdrozenie procedury ,wstrzymaj i przetestuj” na biezgcej produkcji na dotknietej linii przez 5
kolejnych dni produkcji zgodnie z sekcjg 4.3.4. // Wypusci¢ produkt

Trzymaj i testu;j:
Produkt dodatni pod wzgledem L. monocytogenes // Trzymaj i testuj: Produkt negatywny pod
wzgledem L. monocytogenes

- Dziatanie naprawcze

- Intensywne odkazanie i czyszczenie; przejrzeé¢ odpowiednie sekcje systemu HACCP

- Operator spisuje na straty lub przerabia wadliwy produkt

- Przed wprowadzeniem przerobionego produktu przeprowadzona jest ocena ryzyka zdrowotnego
- Procedura ,wstrzymaj i przetestuj” od nowa // Wypusci¢ produkt

Skontaktowac sie ze Specjalistq ds. Operacji w Terenie w celu oceny ryzyka dla zdrowia

Uwaga: IIC zbierze kolejng probke do weryfikacji produktu w ciggu trzech dni produkcyjnych po
pomysinym zakonczeniu procedury ,wstrzymaj i przetestuj”.

Opis obrazu: Ten schemat przedstawia procedury, gdy produkt (i) kategorii 1 jest badany pod
katem L. monocytogenes

Zalacznik 5. Procedury podmiotu i CFIA, gdy produkt (i)
kategorii 2 jest badany na obecnos¢ L. monocytogenes.

Uwaga: Podmioty zapoznajg si¢ z MOP Rozdziat 11 w celu uzyskania wskazéwek
dotyczacych eksportu do Stanéw Zjednoczonych.

Testowanie produktu w kier. L. monocytogenes (Lm)

Kategoria produktu (2A lub 2B) jest regularnie monitorowana i weryfikowana przez operatoréw
zgodnie z sekcjg 3.1 (Zaleca sie przetrzymanie produktu z dnia pobrania prébki az do otrzymania
wynikéw)

Metoda wzbogacania (oznaczanie obecnosci / nieobecnosci) Lm na kompozycie 125 g (5
podjednostek po 25 g)

Domniemany pozytywny // Z zastrzezeniem testu potwierdzajgcego wykrycie Lm // Nie wykryto LM

Wiecej niz 100 CFU /g w dowolnej z 5 podjednostek (niezadowalajgce) // Wszystkie podjednostki
mniejsze lub réwne 100 CFU / g (tj. Zadna podjednostka nie jest wieksza lub réwna 100 CFU / g) -
Test 1 (Dochodzenie) // Wypusci¢ produkt

Krok 1:
- Odpowiednie dziatania naprawcze i weryfikacja parametrow przetwarzania (np. PH, aw, srodki
przeciwdrobnoustrojowe itp.) stosowanych do klasyfikacji produktu do kategorii 2



-Produkt nie moze zosta¢ dopuszczony do spozycia przez grupy wysokiego ryzyka, nie mozna go
mieszac z produktami kategorii 1 i nie mozna go eksportowaé, jesli nie spetnia wymogéw kraju
importujacego w zakresie limitdw tolerancji L. monocytogenes

- Odpowiednie dziatania naprawczei dalsze badania produktu kategorii 2 (n = 5) z innej partii
niezwtocznie po dziataniach naprawczych

Ponad 100 CFU / gw dowolnej z 5 podjednostek (niezadowalajgce)// Przypuszczalny wynik dodatni
lub Lm wykryte i wszystkie podjednostki mniejsze lub réwne 100 CFU / g - Test 2 (Dochodzeniowy) //
Lm niewykryto (Zadowalajace)

Powtdrzyé Krok 1

Wiecej niz 100 CFU /g w dowolnej z 5 podjednostek (niezadowalajgce)// Przypuszczalny wynik
dodatni lub Lm wykryte i wszystkie podjednostki mniejsze lub réwne 100 CFU / g - Test 3
(Niezadowalajacy)//Wypusci¢ produkt

Niezadowalajgcy wynik:

- Whniosek o dziatanie naprawcze (CAR) wydany przez inspektora.

- Operator przedstawia akceptowalny plan dziatania

- Intensywne odkazanie i czyszczenie;

- przejrzeé odpowiednie sekcje systemu HACCP

- Weryfikacja parametréw przetwarzania (pH, aw, zamrozenie, Srodek przeciwdrobnoustrojowy)
stosowanych do klasyfikacji produktu do kategorii 2 zgodnie z sekcjg 3.1

- Operator spisuje na straty lub przerabia wadliwy produkt

- Przed wypuszczeniem przerobionego produktu zostanie przeprowadzona kontrola ryzyka dla
zdrowia

- Wdrozenie procedury , wstrzymaj i przetestuj” w odniesieniu do obecnej produkcji na linii
produkcyjnej przez pie¢ kolejnych dni produkcji zgodnie z sekcja 4.3.4.

Wstrzymaj i Przetestuj: wyniki niezadowalajgce // Wstrzymaj i przetestuj: wyniki zadowalajace

- Dziatanie naprawcze

- Intensywne odkazanie i czyszczenie;

- przejrze¢ odpowiednie sekcje systemu HACCP

- Weryfikacja parametréw przetwarzania

- Operator spisuje na straty lub przerabia wadliwy produkt

- Przed wprowadzeniem przerobionego produktu przeprowadzona jest ocena ryzyka zdrowotnego
- Procedura ,wstrzymaj i przetestuj” od nowa // Wypusci¢ produkt

Skontaktowac sie ze Specjalistq ds. Operacji w Terenie dla HRA.
Uwaga: IIC bedzie zbierac kolejng probke do weryfikacji produktu w ciggu trzech dni produkcyjnych po
pomysinym zakoriczeniu procedury ,wstrzymaj i przetestuj”



Opis obrazu: Ten schemat przedstawia procedury, gdy kategoria 2 jest testowana na obecno$¢
L. monocytogenes (Lm). Zaleca si¢ przetrzymanie produktu z dnia pobierania probek do
momentu otrzymania wynikow.

Zalacznik 6. Zalecana procedura badania NFCS w
kierunku Listeria spp.

Pobor préb z powierzchni niemajacej kontaktu z zywnoscia
Pozytywny w kier. Listeria spp (Test 1) // Negatywny w kier. Listeria spp (Test 1)

- Dziatanie naprawcze (Intensywne odkazanie i czyszczenie)
- Test kontrolny dla Listeria spp na tej samej NFCS jak najszybciej po powiadomieniu o wyniku testu
(Test 2)

Test kontrolny (Test 2): Pozytywny w kier. Listeria spp// Test kontrolny (Test 2): Negatywny w kier.
Listeria spp// Stosowac sie do zwyktej procedury poboru préb dla NFCS

- Powtérzy¢ dziatanie naprawcze (Intensywne odkazanie i czyszczenie)
- Test kontrolny dla Listeria spp na tej same;j i przylegtych NFCS jak najszybciej po powiadomieniu o
wyniku testu (Test 2)

Test kontrolny (Test 3): Pozytywny w kier. Listeria spp na tej samej i przylegtych NFCS // Test
kontrolny (Test 3): Negatywny w kier. Listeria spp na tej samej i przylegtych NFCS

- Powtérzy¢ dziatanie naprawcze (Intensywne odkazanie i czyszczenie)

- Przetestowac przylegajgcy FCS w kier. Listeria spp zgodnie z Zatgcznikiem 2 lub 3, stosownie do
przypadku.

- Dalsze badania kontrolne dla Listeria spp na tej samej i sgsiadujgcej NFCS do czasu negatywnego
wyniku testow NFCS // Stosowac sie do zwyktej procedury poboru préb dla NFCS

Opis obrazu: Ten schemat przedstawia zalecang procedure dla podmiotu, gdy powierzchnie
niemajace kontaktu z zywnoscig (NFCS) sa testowane na obecno$¢ Listeria spp.

Slowniczek

Srodek przeciwdrobnoustrojowy
Substancja wchodzaca w sktad produktu RTE lub dodana do niego, majaca efekt
zmniejszania lub eliminowania drobnoustroju, w tym patogenu, takiego jak L.
monocytogenes, lub ktora ma dziatanie hamujace lub ograniczajace wzrost L.
monocytogenes w produkcie w ciggu calego okresu przydatnosci do spozycia.
Przyktady srodkéw przeciwdrobnoustrojowych, ktére mozna dodawaé do migsa i



produktow drobiowych RTE: Carnobacterium maltaromaticum CB1, dioctan sodu,
mleczan sodu i mleczan potasu, same lub w polaczeniu.

Proces antydrobnoustrojowy
Operacja, taka jak zamrazanie, zastosowana do produktu RTE, ktéra ma dziatanie
thumigce lub ograniczajace wzrost mikroorganizmu, takiego jak L. monocytogenes, w
produkcie przez caty okres przydatnosci produktu do spozycia.

Produkt delikatesowy
Gotowy do spozycia produkt miesny lub drobiowy, ktory jest zazwyczaj krojony w
plastry, w oficjalnym zaktadzie lub po dystrybucji z oficjalnego zakladu i zazwyczaj
wktada si¢ go w kanapke do spozycia. Produkty deli obejmuja pokrojone 1 nie
pokrojone wedliny, satatki, pasztety i produkty migsne do smarowania.

Powierzchnia majaca kontakt z zywnoscig (FCS)
Kazda powierzchnia lub przedmiot w §rodowisku przetwarzania po obrobce niszczacej
bakterie, ktora wchodzi w kontakt z migsem lub produktem drobiowym RTE.

Produkt hot-dog
Gotowe do spozycia migso lub drob, frankfurterka lub paréwka.

Obrobka niszczaca
Proces, w tym zastosowanie $rodka przeciwdrobnoustrojowego, ktory eliminuje lub
zmniejsza liczbe patogennych mikroorganizméw na produkcie lub w produkcie, aby
produkt byt bezpieczny do spozycia przez ludzi. Przyktadami obrdobki niszczacej sa
gotowanie lub zastosowanie $rodka Iub procesu przeciwdrobnoustrojowego, ktory
eliminuje lub zmniejsza ilo$¢ patogennych mikroorganizmow.

Partia
Dla celow poboru proby partia definiowana jest jako wszystkie produkty wytworzone
w tych samych warunkach przy uzyciu tego samego wyposazenia, ktore sg
wytwarzane mi¢dzy dwiema zadowalajacymi, kompletnymi operacjami sanitarnymi.
Operacja sanitarna jest uwazana za zadowalajaca, jezeli przerywa przenoszenie
skazenia mikrobiologicznego z jednej partii do drugiej. Wielko$¢ partii powinna by¢
taka sama, jak ta stosowana przez operatora w normalnych okoliczno$ciach do celéw
komercyjnych. Operator nie moze zmniejszy¢ rozmiaru partii w oczekiwaniu na
wymagania testowe.

Produkt wyeksponowany po obrobce niszczacej
Gotowy do spozycia produkt, ktory wchodzi w bezposredni kontakt z powierzchnig
kontaktu z zywnoscig w Srodowisku przetwarzania po obrobce niszczacej (Z
wylaczeniem produktow do gotowania w torebce)..

Srodowisko przetwarzania po obrébce niszczacej
Obszar zaktadu, do ktérego kierowany jest produkt po poddaniu go poczatkowemu
zabiegowi obrobki niszczacej. Produkt moze by¢ narazony na dziatanie srodowiska w
tym obszarze w wyniku krojenia, luszczenia, ponownego pakowania, chtodzenia
potprzepuszczalnego produktu z roztworem solanki lub innych procedur.

Traktowanie po obrébce niszczacej
Etap interwencji, ktory jest stosowany lub jest skuteczny po ekspozycji po obrobece
niszczgcej, np. HPP. Jest stosowany do zamknigtych opakowan produktu RTE w celu
zmniejszenia lub wyeliminowania poziomu patogenow powstatych w wyniku
zanieczyszczenia po ekspozycji po obrobce niszczace;j.



