Program kontroli retencji wody w mięsie drobiowym
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1 . Wprowadzenie
Plan Kontroli Prewencyjnej (PCP) posiadacza licencji musi obejmować środki mające na celu wykazanie, w jaki sposób jego produkt spełni przepisy Safe Food for Canadians Regulations (SFCR) sekcja 89(1)(a); nie wprowadza w błąd co do postanowień sekcji 89(1)(b) oraz Kanadyjskich Norm Identyfikacji, Tom 7 - Produkty mięsne, sekcja 20.
Posiadacz licencji jest zobowiązany do posiadania pisemnego programu kontroli retencji wody, który został zatwierdzony w celu zapewnienia, że wyprodukowany produkt drobiowy będzie przez cały czas spełniał określone przepisami standardy retencji wody.
Niniejsze wytyczne określono przy następujących założeniach:
· Proces chłodzenia nie doprowadzi do retencji wody przekraczającej standardy określone 
w przepisach.
· Pisemny program będzie zawierał listę wszystkich działań i kontroli wszystkich procesów, które mogą prowadzić do retencji wody.
· Wytworzony produkt końcowy będzie zgodny ze standardami określonymi w przepisach.
· Próbki wytworzonego produktu końcowego będą pobierane zgodnie z zasadami ISO i zostanie on wykorzystany jako wskaźnik dla
a. walidacji procesu programu retencji wody
b. zgodności ze standardami
· Proces chłodzenia podlegający retencji wody może być połączony z programem redukcji patogenów (na przykład przy użyciu chloru w agregatach wody lodowej w celu zwalczania patogenów).

2. Limity retencji wody
Tuszki drobiowe
Tuszki drobiowe i ich części nie powinny zatrzymywać wody powstałej w wyniku procedur po wypatroszeniu powyżej norm ustanowionych w Kanadyjskich Normach Identyfikacji, Tom 7 - Produkty mięsne.
Jak określono w dokumencie Kanadyjskich Norm Identyfikacji, posiadacz licencji musi dopilnować, aby pierwotna masa każdej tuszki drobiowej nie wzrosła o więcej niż wartość procentowa określona 
w poniższej tabeli w wyniku mycia, schładzania lub innego kontaktu z wodą w zakładzie określonym w licencji lub podczas transportu pomiędzy takimi zakładami.

Tabela 1. Maksymalny przyrost masy oczyszczonych tuszek drobiowych
	Gatunek
	Masa oczyszczonej tuszy drobiowej
	Maksymalny wzrost masy
	Maksymalny wzrost masy
+ ≤ 4%1

	Indyk
	poniżej 4,5 kg
	8%
	≤ 12%

	
	od 4,5 kg do poniżej 9 kg
	6%
	≤ 10%

	
	9 kg i więcej
	5,5%
	≤ 9,5%

	Kurczak2
	poniżej 2,3 kg
	8%
	≤ 12%

	
	2,3 kg i więcej
	6%
	≤ 10%

	Inne
	niezależnie od masy
	6%
	≤ 10%



1 W przypadku oczyszczonej tuszki drobiowej, która nie jest pakowana w zakładzie, określonej 
w licencji jako jadalny, paczkowany produkt mięsny dla konsumentów, mający zastosowanie maksymalny przyrost masy nie może być większy o więcej niż 4% od maksymalnego przyrostu masy określonego w Kanadyjskich Standardach Identyfikacji, Tom 7 - Produkty mięsne, Sekcja 20. (2).
2 Kurczak obejmuje wszystkie gatunki Gallus domesticus, w tym ptactwo dzikie.

Części drobiowe, odzyskane części i podroby:
Przepisy nie przewidują, aby surowe części drobiowe, odzyskane części i podroby zatrzymywały wodę w wyniku przetwarzania po wypatroszeniu w ilości przekraczającej naturalnie występującą wilgotność (z wyjątkiem przypadków przewidzianych dla tusz drobiowych).
CFIA zezwoli, aby części tuszek, odzyskane części i podroby mogły wchłaniać i zatrzymywać do 8% dodanej wody w wyniku kontaktu z wodą po wypatroszeniu, pod warunkiem, że posiadacz licencji opracuje i wdroży pisemny i zatwierdzony program kontroli retencji wody, podobny do programu dla tuszek.

Tabela 2: Maksymalny wzrost masy części tuszki, odzyskanych części i podrobów
	Gatunek
	Nazwa
	Maksymalny wzrost masy

	Wszystkie
	Części tusz
(Schłodzone jako część tuszy i
pocięte po schłodzeniu tuszy)
	Maksymalny wzrost masy oznaczony jako taki sam jak masa tuszy drobiowej, z której pochodzą części3

	Wszystkie
	Części tuszy
(Chłodzone oddzielnie od tusz)
	8%

	Wszystkie
	Odzyskane części i podroby
	8%


3Nie ma przepisu dotyczącego dodatkowego zwiększenia masy (jak w przypadku tuszek drobiowych, które nie są pakowane w zidentyfikowanym zakładzie).
Wymogi dotyczące retencji wody dla innych produktów drobiowych, takich jak mielony kurczak, mięso oddzielone mechanicznie, mięso drobno teksturowane, mogą stanowić dodatkowy wymóg zagranicznych partnerów handlowych (takich jak Stany Zjednoczone Ameryki przy definiowaniu surowego jednoskładnikowego produktu mięsnego na eksport).
Nie ma potrzeby dodatkowej walidacji i monitorowania retencji wody dla części pochodzących 
z tuszek poddanych programowi retencji wody i zgodnych z przepisami.

3. Deklaracje dotyczące retencji wody
Podroby pakowane, pojemniki transportowe na podroby pakowane luzem i podroby znajdujące się 
w tuszkach powinny być opatrzone etykietą z deklaracją o zatrzymanej wodzie jako częścią nazwy produktu. W przypadku tuszek zawierających podroby, deklaracja powinna wyraźnie odnosić się do podrobów lub powinna być zgodna z prawdą zarówno w odniesieniu do tuszy, jak 
i podrobów.
Na etykiecie może znajdować się oświadczenie wskazujące, że woda nie została wchłonięta 
i zatrzymana:
· produkt nie został po wypatroszeniu poddany procesowi, który dodaje wodę
· posiadacz licencji posiada dane lub informacje, które potwierdzają, że procesy po wypatroszeniu nie powodują dodawania wody do produktu
Jednakże dane z badań i kopia odpowiednich procedur mycia i schładzania tuszek powinny być przechowywane przez posiadacza licencji i muszą być przedstawione do wglądu inspektorowi weterynaryjnemu CFIA.


4. Program kontroli retencji wody
Posiadacz licencji musi wdrożyć program kontroli retencji wody, gdy woda wchodzi w kontakt 
z produktami drobiowymi podczas przetwarzania.
Ten program kontroli retencji wody musi posiadać:
· Pisemny program kontroli retencji wody
· Walidację programu kontroli retencji wody

4.1 Określenie, które produkty i procesy wymagają programu kontroli retencji wody
Produkty i procesy podlegające programowi kontroli retencji wody

Produkty
Program kontroli retencji wody jest wymagany dla:
· tuszek z każdego gatunku i klasy wagowej drobiu wymienionych w przepisach
· każdej kategorii wiekowej, na przykład drobiu młodego i dojrzałego
· każdego rodzaju części tuszki
· każdego rodzaju odzyskanej części
· każdego składnika jadalnych podrobów (wątrób, serc i żołądków)
· Uwaga: Posiadacz licencji ma możliwość napisania i wdrożenia jednego wspólnego programu kontroli retencji wody dla różnych klas wagowych indyków, kurczaków itp. (Przykładowo posiadacz licencji może ująć wszystkie 3 klasy wagowe indyków w jednym pisemnym programie lub może połączyć wszystkie 2 klasy wagowe kurczaków w jeden pisemny program). Oprócz różnych części tuszek, odzyskane części gatunków drobiu mogą również mieć wspólny program retencji wody, pod warunkiem, że:
· zakres napisanego programu określa:
· klasę wagową gatunków drobiu objętych wspólnym programem
· nazwy wszystkich części tuszek objętych wspólnym programem
· nazwy wszystkich odzyskanych części objętych wspólnym programem
· wszystkie tuszki, części tuszek i odzyskane części są poddawane podobnemu procesowi chłodzenia
· wszystkie produkty w ramach wspólnego programu retencji wody są objęte badaniami walidacyjnymi
· działania naprawcze mają zastosowanie do wszystkich klas wagowych gatunków drobiu 
i wszystkich produktów objętych wspólnym pisemnym programem

Procesy
Poniżej podano przykłady procesów po wypatroszeniu, które mogą wymagać użycia wody z lub bez środka kontroli mikrobiologicznej i będą wymagać wdrożenia programu kontroli retencji wody:
· mycie po wypatroszeniu, w tym systemy ponownego przetwarzania na linii
· transport w wodzie w rurach ze stali nierdzewnej
· chłodzenie wodą lub lodem
· rozpylanie wody podczas chłodzenia powietrzem
· natryskiwanie po schłodzeniu
· rozmrażanie
· tuszki drobiowe mrożone lub pokryte lodem podlegają wymogowi deklarowania zatrzymanej wody, chyba że są pieczone
· mrożone szyje i grzbiety przetwarzane za pomocą zaawansowanych urządzeń do odzyskiwania mięsa lub mechanicznego usuwania kości
Uwaga
Jeśli posiadacz licencji nie ma pewności, czy otrzymane produkty wymagają programu kontroli retencji wody, może przedstawić pisemny protokół użycia wody z listą produktów drobiowych 
i sposobem użycia wody do zbadania przez inspektora weterynaryjnego CFIA.


Wyłączone produkty i procesy
Produkty:
Następujące produkty są wyłączone z programu kontroli retencji wody:
· Wieloskładnikowe produkty drobiowe, takie jak pieczone tuszki indycze, z podrobami lub bez, oraz podroby w pieczonej tuszce indyczej.
· Produkty, które nie zatrzymują wody w wyniku kontaktu z wodą po wypatroszeniu (pod warunkiem, że posiadacz licencji posiada dokumentację).

Procesy:
Poniżej przedstawiono przykłady procesów po wypatroszeniu, w których wykorzystywana jest woda, a które nie wymagałyby przetwarzania przedmiotowych produktów w ramach programu kontroli retencji wody:
· płukanie żołądków i jelit w celu usunięcia treści przewodu pokarmowego
· usunięcie wyściółki z żołądka, pęcherzyka żółciowego z wątroby i worka osierdziowego z serca
· oparzenie łap lub stóp
· mycie wodą w celu usunięcia nadmiaru krwi, na przykład mycie serc, wątróbek, żołądków, łap 
i stóp
· mycie wodą w celu usunięcia zawartości jamy ustnej i przewodów nosowych w głowach i łapach drobiu

4.2 Elementy pisemnego programu kontroli retencji wody
Proponowany program kontroli retencji wody ma składać się z następujących dziewięciu elementów 
i zawierać następujące informacje dla każdego elementu:

1 . Oświadczenie o celu
Głównym celem jest określenie ilości lub procentu zatrzymanej wody, która jest nieunikniona przy jednoczesnym osiągnięciu zgodności z wymaganiami dotyczącymi czasu/temperatury chłodzenia.
Należy wskazać gatunki lub klasy mięsa drobiowego oraz wymienić wszystkie produkty objęte protokołem.

2. Rodzaj systemu mycia i chłodzenia stosowanego przez posiadacza zezwolenia
Opisz wszelkie procesy mycia lub chłodzenia po wypatroszeniu, które wpływają na poziom retencji wody.
Opisz typy chłodziarek (zidentyfikowane na podstawie mechanizmu używanego do transportu tuszek przez chłodziarkę i/lub do mieszania wody w chłodziarce). Przykłady
1. Agregat wody lodowej:
· przeciągany
· typ śrubowy
· typ łopatkowy
· typ wahaczowy
2. Chłodziarka powietrza
3. Chłodziarka kombinowana (wykorzystująca zarówno wodę, jak i powietrze do chłodzenia)

3. Konfiguracja i wszelkie modyfikacje elementów chłodziarki/systemu chłodzenia
Opis chłodziarki/systemu chłodzenia, np.
· konfiguracja
· wszelkie modyfikacje elementów systemu chłodziarki, w tym liczby i typu chłodziarek/chłodnic 
w szeregu
· rozmieszczenie elementów układu chłodzenia
· liczba linii patroszenia obsługiwanych przez chłodziarkę/system chłodzenia
Jeśli w procesie schładzania występuje etap wstępnego schładzania
· dokładnie opisz cel i rodzaj używanego sprzętu
· opisz wszelkie zmiany mechaniczne lub konstrukcyjne w urządzeniach chłodzących




4. Funkcje szczególne w procesie schładzania
Opisz
· wszelkie specjalne funkcje procesu chłodzenia
· długość i prędkość linii ociekowej
· całkowity dozwolony czas ociekania
Wyjaśnij wszelkie specjalne urządzenia, takie jak mechanizm usuwania nadmiaru wody 
ze schłodzonych tuszek.

5. Opis zmiennych czynników w systemie chłodzenia
Opisz zmienne czynniki wpływające na wchłanianie i retencję wody. Czynniki te obejmują:
· temperaturę poparzenia
· nacisk i siłę uderzenia wywierane na tuszki przez maszyny do usuwania piór i jej wpływ 
na rozluźnienie skóry
· metodę stosowaną do otwierania tuszki w celu wypatroszenia
· temperaturę chłodziarki wstępnej
· temperaturę agregatu chłodniczego
· poruszanie, w tym poruszanie powietrzem, jeśli jest stosowane
· czas w chłodziarce
Określ ustawienia wszystkich kluczowych parametrów, takich jak ustawienia operacyjne, które wpływają na dodawaną i zatrzymywaną wodę i które mogą być modyfikowane w dowolnym momencie podczas zmiany roboczej, np.:
· ciśnienie wody w wewnętrznej/zewnętrznej myjce tuszek
· czas i temperatura tranzytu dla chłodziarek wodnych
· prędkość linii
· czas ekspozycji na rozpyloną wodę w chłodziarce powietrznej
· czas na linii ociekania
· czy są cięte i wstępnie pakowane jako części
Określ inne ustawienia, które mogą być sprawdzane tylko raz na początku każdej zmiany.
Posiadacz zezwolenia musi wskazać, czy procedury schładzania uwzględniają przerwy i/lub okresy posiłków. System chłodzenia powinien działać, umożliwiając normalne opróżnianie zbiorników w tych okresach. Jeśli czas schładzania obejmuje okresy, w których tuszki nie są wyjmowane z chłodziarek podczas przerw lub posiłków, system schładzania powinien zostać zatrzymywany w tych okresach, aby dokładnie odzwierciedlić retencję wody.

6. Normy, które musi spełniać system schładzania
System schładzania powinien być zaprojektowany i obsługiwany w taki sposób, aby był zgodny 
z obowiązującymi zaleceniami dotyczącymi czasu/temperatury opisanymi w dokumencie „Procedury schładzania, chłodzenia i zamrażania mięsa drobiowego i króliczego” w celu obniżenia temperatury wewnętrznej mięśni do 4 °C.
Opisz, czy system chłodzenia będzie używany do spełnienia Programu Redukcji Patogenów dla Mięsa Drobiowego i Kontroli drobnoustrojów.

7. Stosowane metody badania
Opisz zastosowane metody badania, zarówno do pomiaru absorpcji i retencji wody przy różnych ustawieniach sprzętu chłodzącego, jak i kombinacji czasu i temperatury chłodzenia, jak poniżej:
· metoda obliczania absorpcji i retencji wody (która powinna być powtarzalna i statystycznie weryfikowalna)
· miejsca pobierania próbek
· liczba próbek
· rodzaj próbek
· okres pobierania próbek
· czy tuszki będą chłodzone z szyjami czy bez szyj
· rodzaj badania lub pomiaru, na przykład procedury ważenia
· rodzaj wyników, które mają być uwzględnione w pomiarze
Gdy posiadacz licencji przeprowadza próby retencji wody, próby te muszą reprezentować procedury przetwarzania, które mogą być utrzymane w zakładzie.
8. Raportowanie danych i ocena wyników
Wyjaśnij, w jaki sposób uzyskane dane mają być raportowane i podsumowywane.
Przykłady raportowanych informacji obejmują m.in.:
· liczbę powtórzeń próbki
· obliczenie lub wzór stosowany do określenia poziomu retencji wody
Zgodnie z wymogami PCP, wszystkie dokumenty/zapisy muszą być przechowywane przez 
co najmniej 12 miesięcy.

9. Wnioski
Wyjaśnij
· 1) Co
· dane pokazują
· jakie wnioski z tego wynikają
· 2) Jak
· wyciągnięto wnioski dotyczące retencji wody
· posiadacz licencji będzie utrzymywał zgodność z wymogami regulacyjnymi, w tym przykładami działań naprawczych
· 3) Jaka ilość
· zatrzymanej wody zostanie zadeklarowana przez posiadacza licencji na etykietach pakowanych produktów, gdy zatrzymana woda w tuszce, częściach tuszki i podrobach jest większa niż w tabeli 1 i tabeli 2
Uwaga:
W przypadku eksportu może występować dodatkowa retencja wody wymagana przez inne kraje.

4.3 Produkty drobiowe - walidacja programu kontroli retencji wody
Po sprawdzeniu pisemnego programu przez lekarza weterynarii CFIA z uprawnieniami nadzorczymi, retencja wody w produktach drobiowych zostanie zatwierdzone przez posiadacza licencji.
Przeprowadzenie walidacji przy użyciu badań retencji wody w końcowych produktach drobiowych zapewnia to, że:
· pisemny program jest skuteczny w kontrolowaniu retencji wody
· produkt końcowy na bieżąco spełnia wymogi regulacyjne
Ta walidacja będzie obejmować:
1. walidację wstępną
2. bieżące monitorowanie
3. rewalidację
Tabela 3: Procedura i kroki retencji wody
	Typ walidacji
	1 . Wstępna walidacja
	2. Bieżące monitorowanie
	3. Rewalidacja

	Krok 1:
	a) Procedura pobierania próbek
	a) Procedura pobierania próbek
	a) Co rok

	Krok 2:
	b) Obliczanie procentowego przyrostu lub utraty masy i powiązane dokumenty
	b) Obliczanie procentowego przyrostu lub utraty masy i powiązane dokumenty
	b) Natychmiast

	Krok 3:
	c) Ocena wstępnej walidacji
	c) Ocena bieżącego monitorowania
	

	Krok 4:
	d) Niska retencja wody
	d) Niska retencja wody
	


Każda procedura i krok retencji wody zostały szczegółowo wyjaśnione w odpowiedniej sekcji.
Uwaga:
Posiadacz licencji może opracować alternatywny protokół monitorowania, pod warunkiem że spełnia on wymogi regulacyjne i został zbadany przez lekarza weterynarii CFIA z uprawnieniami nadzorczymi.
Kwestie dodatkowe
Podczas przeprowadzania walidacji retencji wody, posiadacz licencji musi nadal monitorować parametry chłodzenia, jak opisano w Procedury chłodzenia, schładzania i zamrażania mięsa drobiowego i króliczego na bieżąco, a ustawienia kluczowych punktów powinny być rejestrowane 
co najmniej raz na godzinę.

1 . Wstępna walidacja
Wstępna walidacja obejmuje badania, które należy przeprowadzić w celu ustalenia, czy „Elementy pisemnego programu kontroli retencji wody” zostały wdrożone w obiekcie:
· są naukowo i technicznie uzasadnione
· zapewniają to, że retencja wody jest pod kontrolą, a wynik spełnia wymogi regulacyjne
· wszystkie działania, które mogą prowadzić do nadmiernego zatrzymywania wody, są pod kontrolą

a) Procedura pobierania próbek

Fizyczny test pobierania wody

Tuszki
Co najmniej 50 całych nieobrobionych tuszek drobiowych należy wybrać losowo, zidentyfikować 
i zważyć indywidualnie. Każda próbka powinna zostać zważona dwukrotnie, a masy powinny być zapisane.
Początkowa masa każdej próbki jest określana poprzez zważenie jej przed pierwszą końcową myjką tuszek po kontroli poubojowej lub wykryciu. Masa końcowa jest określana poprzez zważenie tej samej próbki po normalnym czasie schładzania i odsączania przed pakowaniem.

Części tuszki, podroby i odzyskane części
Co najmniej 50 sztuk danej kategorii produktu można zważyć indywidualnie lub jako próbkę zbiorczą w celu określenia zarówno początkowej masy przed schłodzeniem, jak i końcowej masy 
po schłodzeniu. Masa początkowa jest określana poprzez zważenie próbki pobranej przed kontaktem z wodą lub lodem używanym do chłodzenia lub transportu badanego produktu. Masa końcowa jest określana poprzez zważenie tej samej próbki po normalnym czasie schładzania i odsączania przed pakowaniem.
Każda próbka powinna zostać zważona dwukrotnie, a masy powinny być zapisane.
W przypadku części tuszek, podrobów i odzyskanych części należy przeprowadzić walidację dla każdego typu produktu.
Części tuszek, podroby i odzyskane części mogą być łączone w badaniach przeprowadzanych na tych samych gatunkach (niezależnie od klasy wagowej i wieku drobiu).

Metoda laboratoryjna suszenia w piecu
Początkowo operator musi ustalić, jaki jest naturalny poziom wody zawartej w częściach tuszek, podrobach lub odzyskanych częściach oraz określić ilość wody, którą należy zadeklarować. W tym celu operator pobiera próbkę składającą się z pięciu:
· podrobów
· części tuszek
· odzyskanych części

Wymienione powyżej produkty muszą pochodzić z tej samej partii i być pobrane przed kontaktem 
z wodą lub lodem użytym do transportu lub schłodzenia pobranej próbki.
Podobna grupa pięciu produktów jest pobierana po schłodzeniu i odsączeniu (w tym odsączeniu, które występuje podczas rozbioru i odkostniania), bezpośrednio przed zapakowaniem z tej samej partii. Próbki muszą być zapakowane w sposób zapobiegający utracie wilgoci podczas przechowywania 
i transportu do laboratorium.
[bookmark: _Hlk182399300]Uwaga:
W przypadku żołądków można użyć kawałków żołądków o masie zbliżonej do masy pięciu całych żołądków gotowych do schłodzenia, a nie całych żołądków. W laboratorium próbki przed schłodzeniem są badane w suchym piecu pod kątem zawartości wody. Podobne badanie jest przeprowadzana na próbce po schłodzeniu z tej samej partii. Obie próbki są rejestrowane, 
a odpowiednia różnica netto jest podawana jako ilość wody, która została wchłonięta i zatrzymana przez partię w oparciu o zestawienie próbek w parze.
Wyniki z 50 sparowanych próbek pobranych z 50 kolejnych partii drobiu są wykorzystywane 
do określenia:
· procentu zatrzymanej wody, który należy zadeklarować na zapakowanym produkcie
· naturalnej ilości wody zawartej np. w sercach, wątróbkach, podrobach, piersiach bez skóry lub ćwiartkach nóg z kością itp.
Pobieranie próbek w parach nie jest wymagane, ponieważ ilość wchłoniętej i zatrzymanej wody 
w zapakowanym produkcie może być oparta na naturalnym poziomie wilgotności, który został określony przy użyciu 50 sparowanych próbek, jak opisano powyżej.

b) Obliczanie procentowego przyrostu lub utraty masy i powiązane dokumenty
Wartości procentowe muszą być obliczane na podstawie masy początkowej dla wszystkich próbek 
w następujący sposób:
Masa końcowa - masa początkowa / masa początkowa X 100 = % retencji
Arkusz gromadzenia danych dotyczących retencji wody powinien zawierać następujące elementy:
· procentowy wzrost lub spadek masy dla każdej próbki odpowiadający masie początkowej 
i końcowej oraz
· należy obliczyć i wprowadzić średni wzrost lub spadek masy dla całej grupy 50 próbek
Wypełniony arkusz gromadzenia danych należy następnie dołączyć do proponowanego programu kontroli retencji wody, do wykorzystania jako element danych walidacyjnych.

c) Ocena wstępnej walidacji

Fizyczny test pobierania wody

Tuszki
Operacje mycia, schładzania i odwadniania tuszek uznaje się za zgodne z przepisami, jeśli spełnione są następujące warunki:
i. W przypadku chłodzenia wodą:
· średni wzrost (lub spadek) masy grupy 50 próbek nie przekracza określonego przepisami maksimum oraz
· nie więcej niż sześć (6) próbek przekracza wyżej wspomniane maksimum określone w przepisach plus 20% (na przykład w przypadku tuszek kurczaków, które są wstępnie pakowane i mogą zatrzymywać maksymalnie 8% wchłoniętej i zatrzymanej wody, nie więcej niż sześć (6) tuszek 
z grupy 50 tuszek, z których pobrano próbki, może przekraczać 9,6%).
ii. W przypadku chłodzenia powietrzem:
· średni wzrost masy dla 50 próbek nie powinien przekraczać 0,0%.
· maksymalnie 25 pojedynczych próbek z grupy 50 próbek może mieć wzrost przekraczający 0,5
Uwaga: 0,5% określono w celu uwzględnienia zmienności skali i wartość ta nie powinna być interpretowana jako tolerancja.
· żadna pojedyncza próbka nie powinna przekraczać 2,0% wchłoniętej i zatrzymanej wody

Części tuszek, podroby i odzyskane części
Operacje mycia, schładzania i odwadniania części tusz, podrobów i odzyskanych części uznaje się 
za zgodne z przepisami, jeśli spełnione są następujące warunki:
i. W przypadku chłodzenia wodą:
· średni wzrost (lub spadek) masy grupy 50 sztuk określonej kategorii produktów, które mogą być ważone indywidualnie lub jako próbka zbiorcza, nie przekracza określonego przepisami maksimum
ii. W przypadku chłodzenia powietrzem:
· średni wzrost (lub spadek) masy grupy 50 sztuk określonej kategorii produktów, które mogą być ważone indywidualnie lub jako próbka zbiorcza, nie przekracza określonego przepisami maksimum

Metoda laboratoryjna suszenia w piecu

W przypadku laboratoryjnej metody suszenia w piecu:
· maksymalnie 6 z 50 sparowanych próbek może przekroczyć zadeklarowaną ilość wody plus 20%, na przykład aby zadeklarować „Do 8% dodanej wody”
· nie więcej niż 6 z 50 próbek może przekroczyć (8 plus 20% z 8, co stanowi 1,6%) lub 9,6% podobnie do kryteriów zaliczenia/niezaliczenia.

d) Niska retencja wody
Po wstępnych testach walidacyjnych, ciągłe monitorowanie nie jest wymagane, jeśli wstępne dane walidacyjne zawierają następujące wyniki:
· w przypadku tuszek oczyszczonych: średni procentowy wzrost masy dla grupy 50 próbek jest mniejszy niż połowa wartości dozwolonej w przepisach
· w przypadku podrobów/szyjek/porcji mięsa: średni procentowy wzrost masy dla grupy 50 próbek jest mniejszy niż połowa dopuszczalnej wartości (tj. <4%)
· w przypadku części tuszek, podrobów i odzyskanych części: żaden z indywidualnych wzrostów masy próbki nie przekracza dopuszczalnego poziomu określonego w przepisach ani nie przekracza > 8%

Uwaga:
Badanie walidacyjne retencji wody powinno być powtarzane co najmniej raz w roku dla tuszek, części tuszek i podrobów o niskiej retencji wody. Walidacja będzie wymagana wcześniej niż w terminie corocznego badania, gdy nastąpi zmiana początkowych parametrów walidacji zarówno dla procesu, jak i produktu (np. nowy gatunek drobiu, nowy produkt, który nie był wcześniej walidowany).

2. Bieżące monitorowanie (po zatwierdzeniu programu kontroli retencji wody)
Bieżące monitorowanie obejmuje badania, które należy przeprowadzić po zakończeniu wstępnej walidacji w celu ustalenia, czy „Elementy pisemnego programu kontroli retencji wody”, które zostały wdrożone w obiekcie:
· są naukowo i technicznie uzasadnione
· zapewniają to, że proces jest pod kontrolą, a jego wynik spełnia wymogi regulacyjne
· zapewnia to, że produkt na bieżąco spełnia standardy retencji wody
· że wszystkie kroki, które mogą prowadzić do nadmiernego zatrzymywania wody, są pod kontrolą
· zapewniają okresowe badania produktów drobiowych wskazujące, że proces jest stale kontrolowany na bieżąco
Uwaga:
Produkt drobiowy i fizyczna metoda badania retencji wody wybrana do bieżących badań monitorujących powinny być takie same jak w przypadku wstępnej walidacji (fizyczne pobieranie wody, metoda laboratoryjna suszenia w piecu itp.).

a) Procedura pobierania próbek
Tuszki
Wybierz gatunki drobiu (wiele gatunków), które są produkowane w dniu produkcji.

Części tuszek podroby i odzyskane części:
Posiadacz licencji ma możliwość pobrania próbki:
a) Gdy wstępna walidacja jest mniejsza niż 4% tolerancji dla wszystkich trzech (części tuszki, podrobów i odzyskanych części), pobierz próbki z:
· wszystkich trzech kategorii lub
· wybierz próbkę, która najlepiej zatrzymuje wodę z części tuszki, podrobów i odzyskanych części)
b) Gdy wstępna walidacja jest większa niż 4% tolerancji dla określonej kategorii (części tuszki, podroby i odzyskane części) pobierz próbki z:
· wszystkich trzech kategorii (części tuszy, podrobów i odzyskanych części) zatrzymujących wodę w ilości >4%
· kontynuuj pobieranie próbek we wszystkich kategoriach, chyba że posiadacz licencji może ponownie potwierdzić, że retencja wody wynosi <4% dla wszystkich trzech kategorii (części tuszki, podroby i odzyskane części)
Plan pobierania próbek
Plan pobierania próbek określony w niniejszych wytycznych określono w oparciu o plan pobierania próbek zgodny z ISO 2859-1, poziom kontroli specjalnej S-4.

Częstotliwość badań
Częstotliwość badania tuszek, części tuszek, podrobów i odzyskanych części powinna wynosić co najmniej jedno (1) badanie na zmianę produkcyjną.

Wielkość próbki
Można zastosować następującą wielkość próbki:

Tabela 4: Wielkość próbki do bieżącego monitorowania
	Liczba tuszek z uboju na zmianę
	Ocena procesu
	Ocena środków naprawczych

	501 – 3200
	13
	13

	3 201 – 35 000
	20
	20

	35 001 – 500 000
	32
	32



Uwaga:
· Próbki mogą być ważone pojedynczo lub grupowo.
· wielkość próbki w oparciu o normę ISO 2859-1 (1999), Poziomy kontroli specjalnej, S-3 Plan pojedynczego pobierania próbek
· W przypadku małych zakładów, gdy posiadacz licencji dokonuje uboju mniej niż 500 ptaków 
na zmianę, wielkość próbki może zostać dodatkowo zmniejszona przez posiadacza licencji zgodnie z ISO 2859-1 (1999), Poziom kontroli specjalnej, S-3.

b) Obliczanie procentowego przyrostu lub utraty masy i powiązane dokumenty
Wartości procentowe muszą być obliczane na podstawie masy początkowej dla wszystkich próbek 
w następujący sposób:
Masa końcowa - masa początkowa / masa początkowa X 100 = % retencji

c) Ocena bieżącego monitorowania
Przyjęcie/odrzucenie partii
Poniższa tabela wskazuje liczbę akceptacji i odrzuceń w zależności od wymaganej wielkości próbki:

Tabela 5: Wielkość próbki, liczba akceptacji i odrzuceń do bieżącego monitorowania, gdy każda sztuka jest ważona indywidualnie.
	Liczby akceptacji i odrzuceń AQL wynoszące 10, plan pojedynczego pobierania próbek

	Wielkość próbki
	Liczba akceptacji
	Liczba odrzuceń

	13
	3
	4

	20
	5
	6

	32
	7
	8


Uwaga:
Akceptacja dotyczy maksymalnej retencji wody (sekcja 2).
Tuszki
W przypadku tuszek partia licząca 13 lub 20 lub 32 sztuki
i. W przypadku tuszek drobiowych chłodzonych wodą, partia jest uznawana za zgodną, jeśli
· średni wzrost (lub spadek) masy nie przekracza określonej maksymalnej retencji wody - sekcja 2, tabela 1
· liczba zważonych próbek o wzroście masy netto równym lub wyższym niż maksymalny plus 20% (w celu skompensowania nieodłącznej zmienności fizjologicznej, przetwarzania i pomiaru) jest równa lub mniejsza niż dopuszczalna liczba dla odpowiedniej wielkości próbki w poprzedniej tabeli
ii. W przypadku tuszek drobiowych schłodzonych powietrzem, oznaczonych jako „schłodzone powietrzem”, partia jest uznawana za zgodną, jeśli
· średni wzrost masy nie może przekroczyć 0,0%
· Średni wzrost (lub spadek) masy grupy próbek nie przekracza określonego maksimum - sekcja 2, tabela 2
· Liczba zważonych próbek o wchłanianiu i retencji wody netto przekraczającej 0,5% (w celu uwzględnienia zmienności skali) jest równa lub mniejsza niż dopuszczalna liczba dla odpowiedniej wielkości próbki w poprzedniej tabeli.

Uwaga:
0,5% określono w celu uwzględnienia zmienności skali i wartość ta nie powinna być interpretowana jako tolerancja.

Części tuszki, podroby i odzyskane części
W przypadku części tuszek, podrobów i odzyskanych części, partia licząca 13, 20 lub 32 sztuki (ważona indywidualnie lub ważona grupowo) jest uznawana za zgodną, jeśli:
· Jeśli próbki są ważone indywidualnie, maksymalna liczba sztuk dozwolona w tabeli 3 nie powinna zwiększać maksymalnej retencji wody - sekcja 2, tabela 2.
Na przykład dla próbki o wielkości 20 sztuk, maksymalnie 5 sztuk może zatrzymać więcej niż 8% wody (zgodnie z tabelą 4).
· jeśli próbki są ważone grupowo, średni wzrost (lub spadek) masy grupy nie przekracza określonego maksimum - sekcja 2, tabela 2
Na przykład, jeśli 20 sztuk jest ważonych grupowo, grupa nie powinna przekraczać ustalonego maksimum - sekcja 2, tabela 2
i. W przypadku korzystania z chłodzenia wodą:
· Liczba zważonych próbek o wzroście masy netto równym lub wyższym od maksymalnego jest równa lub mniejsza niż dopuszczalna liczba dla odpowiedniej wielkości próbki w tabeli 4.
ii. W przypadku korzystania z chłodzenia powietrzem:
· Średni wzrost masy dla 13, 20 lub 32 próbek nie może przekraczać 0,0%.
· Liczba zważonych próbek o absorpcji i retencji wody netto przekraczającej 0,5% (w celu uwzględnienia zmienności skali) jest równa lub mniejsza niż dopuszczalna liczba dla odpowiedniej wielkości próbki w poprzedniej tabeli.
[image: ]
Opis drzewka decyzyjnego dla Programu Kontroli Retencji Wody
Drzewo decyzyjne dla Programu Kontroli Retencji Wody rozpoczyna się od pola nr 1, Ocena Procesu (Regularna Częstotliwość) na każdej zmianie poprzez pobranie zestawu 13, 20 lub 32 próbek. Istnieją dwie możliwości. Jeśli próbka została zaakceptowana, przejdź do pola nr 2, a jeśli próbka została odrzucona, przejdź do pola nr 7.
· Pole nr 2: Zestaw próbek został zaakceptowany, przejdź do pola nr 3.
· Pole nr 7: Zestaw próbek został odrzucony, przejdź do pola nr 8.
· Pole nr 3: Kontynuuj ocenę procesu (regularna częstotliwość) na każdej zmianie, pobierając zestaw 13, 20 lub 32 próbek, aż do zaakceptowania dla 10 kolejnych zmian. Następnie przejdź do pola nr 4.
· Pole nr 4: Kontynuuj ocenę procesu (niższa częstotliwość) co 20.. zmianę roboczą, pobierając zestaw 13, 20 lub 32 próbek. Istnieją dwie możliwości. Jeśli próbka została zaakceptowana, przejdź do pola nr 5, a jeśli próbka została odrzucona, przejdź do pola nr 6.
· Pole nr 5: Zestaw próbek został zaakceptowany, przejdź do pola nr 4.
· Pole nr 6: Zestaw próbek został odrzucony, przejdź do pola nr 8.
· Pole nr 8: Proces ten jest uważany za wymykający się spod kontroli. Posiadacz licencji podejmie 
3 działania:
1. Powiadomienie lekarza weterynarii z uprawnieniami nadzorczymi
2. Podjęcie natychmiastowych działań naprawczych
3. Rozpoczęcie segregacji uszkodzonego produktu do ostatniej partii, która została zaakceptowana 
i jest pod kontrolą.
. Przejdź do pola nr 9
· Pole nr 9: Posiadacz licencji wdroży ocenę środków naprawczych (w celu oceny skuteczności środków kontroli) poprzez pobranie zestawu 13 lub 20 lub 32 próbek. Pole nr 9 ma dwie możliwości. Jeśli próbka została zaakceptowana, przejdź do pola nr 10, a jeśli próbka została odrzucona, przejdź do pola nr 11.
· Pole nr 10: Zestaw próbek został zaakceptowany, przejdź do pola nr 12.
· Pole nr 11: Zestaw próbek został odrzucony, przejdź do pola nr 13.
· Pole nr 12: Posiadacz licencji zaprzestanie segregacji produktu, którego to dotyczy. Przejdź do pola nr 1.
· Pole nr 13: Utrzymanie segregacji produktów i rozpoczęcie dodatkowych działań naprawczych 
do czasu zaakceptowania oceny działań naprawczych*. Przejdź do pola nr 14
· Pole nr 14: To pole zawiera dodatkową uwagę dla posiadacza licencji.
. Gdy proces jest poza kontrolą, posegregowany produkt musi zostać dostosowany do wymogów.
. Jeśli proces jest poza kontrolą w przypadku chłodzenia powietrzem, posegregowany produkt nie może być oznaczony jako „chłodzony powietrzem”.
. Posiadacz licencji musi zdecydować, czy protokół retencji wody wymaga zmiany i ponownej walidacji.
. Dodatkowe Badanie w ramach Oceny Procesu może zostać przeprowadzone w dowolnym momencie, ponieważ operator lub personel prowadzący kontrolę może zażądać dodatkowego zapewnienia kontroli procesu.
Przepisy Safe Food for Canadians Regulations mają pierwszeństwo przed tym drzewkiem decyzyjnym.
· Pobieranie próbek rozpoczyna się od oceny procesu z regularną częstotliwością.
· Po wykazaniu zgodności 10 kolejnych grup próbek podczas oceny procesu z regularną częstotliwością, posiadacz licencji kwalifikuje się do niskiej częstotliwości z minimum 1 testem na 20 zmian produkcyjnych.
· Następnie posiadacz licencji może grupować wszystkie klasy tuszek drobiowych, które kwalifikują się do badania ze zmniejszoną częstotliwością wynoszącą raz na 20 kolejnych zmian produkcyjnych. Należy badać tylko klasę mięsa drobiowego o najwyższym względnym poziomie wchłoniętej 
i zatrzymanej wody (najbliższym maksymalnej dopuszczalnej wartości procentowej). Jednak każdy program kontroli retencji wody musi być co roku poddawany ponownej walidacji.
· Jeśli liczba odrzuceń zostanie osiągnięta lub przekroczona, partia zostanie odrzucona, co oznacza, że proces schładzania może nie być pod kontrolą. Należy powiadomić inspektora weterynaryjnego lub inspektora upoważnionego przez inspektora weterynaryjnego, a posiadacz licencji powinien ustalić prawdopodobną przyczynę, a następnie podjąć natychmiastowe działania naprawcze wskazane w programie kontroli retencji wody posiadacza licencji.



d) Niska retencja wody
Jeśli posiadacz licencji zdecyduje się monitorować tusze, części tusz i podroby o niskiej retencji wody, badanie walidacyjne retencji wody powinno być powtarzane co najmniej raz w roku dla tuszek, części tuszek i podrobów.

3. Rewalidacja
Rewalidacja oznacza ponowne potwierdzenie, że pisemny program jest nadal kompletny i może zapewnić oczekiwany wynik retencji wody.
Rewalidację należy przeprowadzać z częstotliwością podaną poniżej:

a) Co rok
Jeśli proces schładzania pozostaje pod kontrolą (jak ustalono na podstawie badań produktu) przez 12 miesięcy, wymagana jest coroczna ponowna walidacja dla tuszek schłodzonych przy użyciu
· chłodzenia wodą (w tym lodem)
· chłodzenia powietrzem
· chłodzenia łączonego

b) Natychmiast
Natychmiastowa rewalidacja jest wymagana, gdy:
· pojawiły się nowe informacje regulacyjne
· pojawiły się nowe informacje naukowe dotyczące procesu i produktu
· nastąpiła zmiana w procesie schładzania
· nastąpiła zmiana na liście produktów (na przykład nowy produkt, który będzie wystawiony na działanie wody w celu schłodzenia); na przykład
· nowe gatunki drobiu,
· nowy produkt, który nie został wcześniej zwalidowany,
· jeśli posiadacz licencji stosuje inny proces chłodzenia produktu, na przykład chłodzi wodą produkt, który wcześniej był chłodzony powietrzem
· gdy występuje systemowa utrata kontroli retencji wody, np.:
· niepowodzenie trzech kolejnych ocen działań naprawczych (w ramach ciągłego monitorowania) nie jest w stanie przywrócić kontroli nad procesem. W takich przypadkach działania naprawcze nadal będą musiały zostać wdrożone przed ponowną walidacją; w przeciwnym razie ponownie istnieje wysokie ryzyko niepowodzenia procesu.
· powtarzające się niepowodzenia badań produktu niespełniające wymogów regulacyjnych określonych przez lekarza weterynarii CFIA z uprawnieniami nadzorczymi
Uwaga:
· Ponowna walidacja zostanie przeprowadzona przy użyciu wszystkich działań opisanych w sekcji 4.3 „1. Wstępna walidacja”.
· W przypadku niepowodzenia systemowego przed ponowną walidacją zostanie przeprowadzona ponowna ocena protokołu retencji wody.
5. Produkt niezgodny
Surowe jednoskładnikowe produkty mięsne zawierające wchłoniętą i zatrzymaną wodę powyżej dopuszczalnej ilości mogą być:
· odsączane do momentu osiągnięcia zgodności
· pocięte i/lub oskórowane, i/lub odkostnione (pod warunkiem, że zapakowany produkt jest zgodny)
Pokrojony i/lub oskórowany i/lub odkostniony produkt zgodny z wymogami zostanie oceniony 
w odniesieniu do podobnego typu produktu (takiego jak drób bez skóry) z zastosowaniem następujących działań:
· zanotowanie „początkowego % retencji wody” przed pocięciem i/lub oskórowaniem, i/lub odkostnieniem (będzie to % niezgodności, który należy skorygować)
· zanotowanie wagi początkowej (na początku cięcia/skórowania/odkostniania)
· wykonanie krojenia i/lub skórowania, i/lub odkostniania lub jakiejkolwiek innej procedury, która może doprowadzić produkt do zgodności z przepisami
· zanotowanie masy końcowej (przed zapakowaniem)
· określenie „% zmiany retencji wody” dla produktu końcowego przy użyciu następującego wzoru:
Masa końcowa (przed zapakowaniem) - masa początkowa (na początku krojenia/skórowania/odkostniania) / masa początkowa (na początku krojenia/skórowania/odkostniania) X 100 = zmiana retencji wody w %.
· określenie, czy produkt jest w stanie spełnić wymogi prawne, określając końcowy procent retencji wody za pomocą następującego wzoru:
Końcowy % retencji wody = Początkowy % retencji wody - Zmiana % retencji wody
· Końcowa retencja wody zapewni, że uzyskany produkt spełnia normy określone w Tabeli 1 
i Tabeli 2
· stosowane w przetworzonych produktach mięsnych (na przykład w pieczonych tuszach indyków), pod warunkiem że posiadacze licencji wdrożyli program kontroli zbadany przez CFIA (zarówno w ubojni, jak i w zakładzie przetwórczym) zapewniający, że wszystkie niezgodne produkty są stosowane wyłącznie w produktach przetworzonych, które mogą zawierać wodę jako składnik dodatkowy
· traktowane jako materiał niejadalny (na przykład podroby do karmy dla zwierząt)

6. Zmiana zatwierdzonych programów kontroli retencji wody
Posiadacz licencji może ustanowić lub zmienić specyficzny dla zakładu „Program Kontroli Retencji Wody dla Drobiu” w dowolnym momencie, pod warunkiem, że będzie to skutkować wytwarzaniem produktu zgodnego z SFCR.
Gdy pisemna procedura zostanie zmieniona, nowy proponowany program musi zostać przedłożony 
do zbadania przez lekarza weterynarii CFIA z uprawnieniami nadzorczymi, a następnie musi zostać zwalidowany.
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decyzyinym.





