Załącznik 3

do norm СанПиН 2.3.2.1078-01,

zatwierdzonych Rozporządzeniem

Głównego Państwowego

Lekarza Sanitarnego

Federacji Rosyjskiej

z dnia 14 listopada 2001 r. Nr 36

2. WYMAGANIA HIGIENICZNE DO BEZPIECZEŃSTWA I WARTOŚCI ODŻYWCZEJ DZIECIĘCYCH PRODUKTÓW SPOŻYWCZYCH

(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)
2.1. Produkty spożywcze dla dzieci we wczesnym wieku

2.1.1. Produkty na bazie mlecznej

2.1.1.1. Adaptowane mieszanki mleczne (suche, płynne, nie skwaszone i mlecznokwaśne)

1)   Wartość odżywcza (w gotowym do spożycia produkcie)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Dla dzieci w wieku od o do 5 miesięcy

	Białko

Białka serwatki mlecznej

Kazeina

Tauryna

Wartość biologiczna

Tłuszcz

Kwas linolowy

j. w.

Stosunek wzajemny witamina Е/WNNKT [wielonienasycone kwasy tłuszczowe]
Węglowodany

Laktoza

Wartość energetyczna
	g/l

% ilości ogólnej białka

j. w.

mg/l

%, nie mniej, niż

g/l

% sumy kwasów tłuszczowych, nie mniej, niż

mg/l, nie mniej, niż

-

g/l

% ilości ogólnej węglowodanów, nie mniej, niż

kcal/l 
	14-17

50-60

40-50

40-50

80

30-38

14

4 000

1-2

65-80

70

640-720
	+

+

+

+

-

+

+

-

-

+
+


+
	w stosunku do białka mleka kobiecego

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Substancje mineralne:

wapń

fosfor

wapń / fosfor

potas

sód

potas / sód

magnez

miedź

mangan

żelazo

cynk

chlorki

jod

popiół

Witaminy:

retinol (A)

tokoferol (E)

kalcyferol (D)

witamina K

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

kwas pantotenowy

pirydoksyna (B6)

niacyna (PP)

kwas foliowy (Bc)

cyjanokobalamina (B12)

kwas askorbinowy (C)

inozyt

cholina

biotyna

karnityna
	mg/l

j. w.

-

mg/l

j. w.

-

j. w.

mkg/l

j. w.

mg/l

j. w.

j. w.

mkg/l

g/l

μval/l

mg/l

mkg/l

j. w. 

j. w. 

j. w.  

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w.

mg/l

j. w.

j. w.

mkg/l

mg/l
	300-700

200-400

1,2-2,0

500-800

150-300

2-3

40-60

300-600

20-100

3-8

3-10

400-700

50-100

3-4

500-800

4-12

8-12

25-50

350-700

500-700

2 500-3 500

300-500

3 000-8 000

50-100

1,5-3,0

40-100

20-30

50-100

10-20

10-20
	+
+
-

+
+
+
+
+
+
+
+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Osmolalność
	mOsm/kg
	290-320
	+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Dla dzieci w wieku od 5 do 12 miesięcy

	Białko

Białka serwatki mlecznej

Kazeina

Wartość biologiczna

Tłuszcz

Kwas linolowy
	g/l

% ilości ogólnej białka

j. w.

%, nie mniej, niż

g/l

% sumy kwasów tłuszczowych, nie mniej, niż 
	15-18

40-60

60:40

80

30-38

14
	+

+


+
+


+
+
	w stosunku do białka mleka kobiecego

	j. w

Węglowodany (skrobia i inne)

Wartość energetyczna
	mg/l, nie mniej, niż

g/l

kcal/l


	4 000

70-80

640-720
	-

+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Substancje mineralne:

wapń

fosfor

wapń / fosfor

potas

sód

potas / sód

magnez

miedź

mangan

żelazo

cynk

chlorki

jod

popiół
	mg/l

j. w.

-

mg/l

j. w.

-

mg/l

mkg/l

j. w.

mg/l

j. w.

j. w.

mkg/l

g/l
	400-700

300-500

1,2-2,0

500-900

150-300

2-3

50-70

400-1 000

30-80

7-14

4-10

600-800

50-100

3-5
	+

+

-

+

+

-

+

+

+

+

+

-

+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Witaminy:

retinol (A)

tokoferol (E)

kalcyferol (D)

Witamina K

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

kwas pantotenowy

pirydoksyna (B6)

niacyna (PP)

kwas foliowy (Bc)

cyjanokobalamina (B12)

kwas askorbinowy (C)

cholina

biotyna

inozyt

karnityna
	μval/l

mg/l

mkg/l

j. w.

j. w.

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

mg/l

j. w.

mkg/l

mg/l

mg/l 
	600-800

6-12

8-12

25-60

400-700

600-1 000

2 500-3 500

500-700

3 000-8 000

50-100

1,5-3,0

50-100

50-80

10-20

20-30

10-15
	+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

-
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Osmolalność
	mOsm/kg 
	300-320
	-
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa (w gotowym do spożycia produkcie) (w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)
	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Wskaźniki psucia tlenowego:

Liczba nadtlenkowa
	4,0
	mmol tlenu aktywnego / kg tłuszczu

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,05

0,05

0,02

0,005
	

	Antybiotyki <*>:

chloromycetyna

z grupy tetracyklin

penicylina

streptomycyna
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,01

< 0,01 jed./g

< 0,01 jed./g

< 0,5 jed./g

	Mykotoksyny:

Aflatoksyna M1
	niedopuszczalne
	< 0,00002

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	40

25
	Bq/l

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

	SUCHE MIESZANKI MLECZNE DO SZYBKIEGO PRZYGOTOWYWANIA (NIE SKWASZONE, MLECZNOKWAŚNE)

	IMTWBtM

BGPO (Coliformy)

E. coli

S. ureus

B. cereus

Chorobotwórcze, w tym

salmonelle i L. monocytogenes

Pleśnie

Drożdże

Drobnoustroje acydofilne
	2 x 1E3

3 x 1E3

1,0

10

10

100

100

50

10

1 x 1E7
	JTK/g, nie więcej, niż, dla mieszanek, odtwarzanych przy 37-50 stopni C; nie normuje się dla mlecznokwaśnych

JTK/g, nie więcej, niż, dla mieszanek, odtwarzanych przy 70-85 stopni C; nie normuje się dla mlecznokwaśnych

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

j. w.

 JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

JTK/g, nie więcej, niż

j. w.

JTK/g, nie mniej, niż, w mlecznokwaśnych (przy przygotowywaniu z ich użyciem)

	Bifidobakterie

Drobnoustroje mlecznokwaśne
	1 x 1E6

1 x 1E7
	j. w. 

JTK/g, nie mniej, niż, w mlecznokwaśnych

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	PŁYNNE MIESZANKI MLECZNE STERYLIZOWANE

	Wytwarzane w warunkach przemysłowych z obróbką UWT [ultrawysokotemperaturową] i rozlewaniem aseptycznym
	Powinny spełniać wymagania sterylności przemysłowej dla mleka sterylizowanego, zgodnie z Załącznikiem 10


	PŁYNNE MIESZANKI MLECZNOKWAŚNE

	BGPO (coliformy)

E. coli

S. aureus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Drobnoustroje acydofilne

Bifidobakterie

Drobnoustroje mlecznokwaśne

Pleśnie

Drożdże
	3

10

10

50

1 x 1E7

1 x E6

1 x 1E7

10

10
	objętość (cm3), w której nie są dopuszczalne 

j. w.

j. w.

j. w.

JTK/cm3, nie mniej, niż (przy przygotowywaniu z ich użyciem)

j. w.

JTK/cm3, nie mniej, niż, w mlecznokwaśnych

JTK/cm3, nie więcej, niż

j. w. 

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


3.1.1.2. Częściowo adaptowane mieszanki mleczne, w tym następujące mieszanki (suche, płynne, nie skwaszone i mlecznokwaśne)

1)   Wartość odżywcza (w gotowym do spożycia produkcie)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Białko

Białka serwatki mlecznej

Kazeina

Tłuszcz

Kwas linolowy

j. w.

Węglowodany
	g/l

% ilości ogólnej białka

j. w.

g/l

% sumy kwasów tłuszczowych, nie mniej, niż

mg/l, nie mniej, niż

g/l
	18-22

20-50

50-80

25-38

14

5 x 1E3-6 x 1E3

70-90
	+

-

-

+

+

-

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Wartość energetyczna
	kcal/l 
	640-800
	+


	

	Substancje mineralne:

wapń

fosfor

potas

sód

magnez

miedź

mangan

żelazo

cynk

popiół
	mg/l

j. w.

mg/l

j. w.

mg/l

mkg/l

j. w.

mg/l

j. w.

g/l 
	600-900

300-500

600-900

250-350

50-100

400-1 000

30-80

5-14

4-10

4-5
	+

+

+

+

+

+

+

+

+

+
	

	Witaminy:

retinol (A)

tokoferol (E)

kalcyferol (D)

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

kwas pantotenowy

pirydoksyna (B6)

niacyna (PP)

kwas foliowy (Bc)

cyjanokobalamina (B12)

kwas askorbinowy (C)
	μval/l

mg/l

mkg/l

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w.

mg/l 
	600-800

5-12

10-12

400-800

600-1 000

2 500-3 500

500-700

4 000-8 000

50-150

1,5-3,0

50-100
	+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+


	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Osmolalność 
	mOsm/kg 
	320-360
	+
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa (w gotowym do spożycia produkcie) (w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)
	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Wskaźniki psucia tlenowego:

Liczba nadtlenkowa
	4,0
	mmol tlenu aktywnego / kg tłuszczu

	Pierwiastki toksyczne, antybiotyki, mykotoksyny, pestycydy i radionuklidy
	według p. 3.1.1.1
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne

	MIESZANKI SZYBKIEGO PRZYGOTOWANIA

	IMTWBtM

BGPO (coliformy)

E. coli

S. aureus

B. cereus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes

Pleśnie

Drożdże
	2 x 1E3

3 x 1E3

1,0

10

10

100

100

50

10
	JTK/g, nie więcej, niż, dla mieszanek, odtwarzanych przy 37-50 stopni C

JTK/g, nie więcej, niż, dla mieszanek, odtwarzanych przy 70-85 stopni C;

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

j. w.

 JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

JTK/g, nie więcej, niż

j. w.

	MIESZANKI, WYMAGAJĄCE OBRÓBKI TERMICZNEJ

	IMTWBtM

BGPO (coliformy)

S. aureus

B. cereus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes

Pleśnie

Drożdże
	2,5 x 1E4

1,0

1,0

200

50

100

50
	JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 


3.1.1.3. Mleko sterylizowane (w tym witaminizowane)

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Białko

Tłuszcz

Wartość energetyczna 
Popiół
	g

j. w. 

g, nie mniej, niż

kcal/l

g 
	2,8-3,2

3,2-3,5

2,0

55-65

0,6-0,8
	+

+

+

-
	do żywienia profilaktycznego

	Substancje mineralne:

wapń

fosfor

potas

sód
	mg

j. w.

j. w.

mg, nie więcej, niż 
	115-140

90-120

140-180

60
	+

+

-

-
	

	Witaminy:

retinol (A)

beta-karoten

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

kwas askorbinowy (C)
	μval

j. w.

j. w.

j. w.

j. w. 
	100-200

0,05-0,1

0,1-0,2

0,1-0,2

2-8
	-

-

-

+
	do produktów witaminizowanych

j. w.

j. w.

j. w.

j. w.

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa (w gotowym do spożycia produkcie) (w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)
	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	Wskaźniki psucia tlenowego:

Liczba nadtlenkowa, pierwiastki toksyczne, antybiotyki, mykotoksyny, pestycydy i radionuklidy 
	według p. 3.1.1.1
	mmol tlenu aktywnego / kg tłuszczu

	Wskaźniki mikrobiologiczne
	Powinny spełniać wymagania sterylności przemysłowej dla mleka sterylizowanego, zgodnie z Załącznikiem 8 do niniejszych przepisów sanitarnych


3.1.1.4. Płynne produkty mlecznokwaśne (w tym z napełniaczami owocowo-warzywnymi)

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Białko

Tłuszcz

Węglowodany

Wartość energetyczna 
Popiół
	g

g, nie więcej, niż

g

g, nie mniej, niż

j. w.

kcal/l

g
	2,0-3,2

4,0

2,5-7,0

1,5

4-12

40-125

0,5-0,8
	+

+

+

+

-

+

-
	do żywienia profilaktycznego

do żywienia profilaktycznego

	Substancje mineralne:

wapń
	mg
	60-140
	+
	

	fosfor

potas

sód
	j. w.

j. w.

mg, nie więcej, niż 
	30-120

140-180

60
	-

-

-
	

	Witaminy:

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

kwas askorbinowy (c)
	j. w.

j. w.

j. w.
	0,05-0,1

0,1-0,2

2-8
	+

+

+
	do produktów witaminizowanych

j. w.

j. w.

	Kwasowość
	°T, nie więcej, niż 
	100
	-
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne, antybiotyki, mykotoksyny, pestycydy i radionuklidy 
	według p. 3.1.1.1
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

BGPO (coliformy)
E. coli

S. aureus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Drożdże 

Pleśnie

Drobnoustroje mlecznokwaśne

Bifidobakterie

Drobnoustroje acydofilne

Preparat mikroskopowy
	3,0

10,0

10,0

50

10

1E4

10

1 x 1E7

1 x 1E6

1 x 1E7
	objętość (cm3), w której nie są dopuszczalne

to samo dla produktów z terminami ważności powyżej 72 godz.

objętość (cm3), w której nie są dopuszczalne

j. w.

JTK/cm3, nie więcej, niż, dla produktów z terminami ważności powyżej 72 godz.

dla kefiru

JTK/cm3, nie więcej, niż, dla produktów z terminami ważności powyżej 72 godz.

JTK/cm3, nie mniej, niż

JTK/cm3, nie mniej, niż; przy wytwarzaniu z ich użycim

j. w.

	
	Mikroflora, charakterystyczna dla zakwaszania danego rodzaju produktu; brak komórek obcej mikroflory


3.1.1.5. Ser i wyroby serowe (w tym z napełniaczami owocowymi lub warzywnymi)

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Białko

Tłuszcz

Węglowodany
	g

j. w.

g, nie więcej, niż 
	7-17

3,5-15

12
	+

+

-
	

	Wartość energetyczna

Popiół
	kcal/l

g
	105-250

3-4
	+

-
	

	Substancje mineralne:

wapń

sód
	mg

mg, nie więcej, niż 
	150-200

50
	+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Kwasowość
	°T, nie więcej, niż 
	150
	+
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Wskaźniki psucia tlenowego:

Liczba nadtlenkowa
	4,0
	dla produktu o zawartości tłuszczu powyżej 5 g/100 g i produktów, wzbogaconych olejami roślinnymi

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,15

0,15

0,06

0,015
	

	Antybiotyki, mykotoksyny i radionuklidy 

Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity

Wskaźniki mikrobiologiczne:

BGPO (coliformy)
E. coli

S. aureus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Drożdże, JTK/g, nie więcej niż 

Pleśnie, JTK/g, nie więcej niż
	według p. 3.1.1.1

0,55

0,33

0,3

1,0

1,0

50

10

10
	masa (g), w której nie są dopuszczalne 

To samo dla produktów z terminami ważności powyżej 72 godz.

Masa (g), w której nie są dopuszczalne 

j. w.

To samo dla produktów z terminami ważności powyżej 72 godz.

j. w.

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Preparat mikroskopowy
	Mikroflora, charakterystyczna dla zakwaszania danego rodzaju produktu; brak komórek obcej mikroflory


3.1.1.6. Mleko sproszkowane dla żywienia dzieci

1)   Wartość odżywcza (w 100 g gotowego do spożycia produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Białko

Tłuszcz

Wartość energetyczna 
	g

j. w.

kcal/l
	2,8-3,2

3,2-3,5

56-65
	+

+

+
	

	Substancje mineralne:

wapń

fosfor

potas

sód
	mg

j. w.

j. w.

mg, nie więcej, niż 
	115-140

90-120

140-180

60
	-

-

-

-
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Wskaźniki psucia tlenowego:

Liczba nadtlenkowa, pierwiastki toksyczne, antybiotyki, mykotoksyny, pestycydy i radionuklidy 
	według p. 3.1.1.1
	mmol tlenu aktywnego / kg tłuszczu

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

- dla mleka szybkiego przygotowania

- dla mleka, wymagającego gotowania po odtworzeniu:
	według p. 3.1.1.1


	

	IMTWBtM
BGPO (coliformy)
S. aureus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes

Pleśnie 

Drożdże 
	2,5 x 1E4

1,0

1,0

25

100

50
	JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 


3.1.1.7. Sproszkowane i płynne napoje mleczne (dla dzieci w wieku od 6 miesięcy do 3 lat)

1)   Wartość odżywcza (w 100 g gotowego do spożycia produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Białko

Tłuszcz

Węglowodany

Wartość energetyczna 
	g

j. w.

j. w.

kcal/l . 
	2,0-5,0

1,0-4,0

7,0-12,0

45-105
	+

+

+
	

	Substancje mineralne:

wapń

fosfor

potas

żelazo
	mg

j. w.

j. w.

j. w. 
	105-240

65-180

105-180

1-2
	+

+

-

-
	dla produktów wzbogaconych

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Witaminy:

retinol (A)

tokoferol (E)

kwas askorbinowy (C)

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)
	μval

mg

j. w.

j. w.

j. w. 
	80-120

0,7-1,2

5-15

0,2-0,5

0,2-0,5
	+

+

+

+

+
	dla produktów witaminizowanych

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Wskaźniki psucia tlenowego:

Liczba nadtlenkowa, pierwiastki toksyczne, antybiotyki, mykotoksyny, pestycydy i radionuklidy 
	według p. 3.1.1.1
	dla napojów sproszkowanych – w przeliczeniu na produkt odtworzony

	Wskaźniki mikrobiologiczne:
	
	

	NAPOJE PŁYNNE

	IMTWBtM
BGPO (coliformy) 
	1,5 x 1E4

0,1
	JTK/cm3, nie więcej, niż

objętość (cm3), w której nie są dopuszczalne 

	E. coli

S. ureus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes

Drożdże 

Pleśnie 
	1,0

1,0

50

50

50
	to samo dla produktów z terminami ważności powyżej 72 godz.

objętość (cm3), w której nie są dopuszczalne 

j. w.

JTK/cm3, nie więcej, niż, dla produktów z terminami ważności powyżej 72 godz.

j. w. 

	NAPOJE SPROSZKOWANE, WYMAGAJĄCE OBRÓBKI TERMICZNEJ PO ODTWORZENIU

(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	IMTWBtM
BGPO (coliformy)
S. aureus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Pleśnie 

Drożdże 
	2,5 x 1E4

1,0

1,0

25

100

50
	JTK/cm3, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 

	- NAPOJE SPROSZKOWANE SZYBKIEGO PRZYGOTOWANIA
	według p. 3.1.1.2
	Mieszanki szybkiego przygotowania

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


3.1.2.   Produkty do dokarmiania na bazie zbożowej

3.1.2.1. Mąka i kasze, wymagające gotowania

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Wilgoć

Białko

Tłuszcz

Węglowodany

Wartość energetyczna 
Popiół
	g, nie więcej, niż

g

j. w.

j. w.

kcal/l

g
	9

7-14

0,5-7,0

70-85

310-460

0,5-2,5
	-

+

+

+

+

-
	

	Substancje mineralne:

sód

żelazo
	mg, nie więcej, niż

mg
	25

1-8
	-

-
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,3

0,2

0,06

0,02
	

	Mykotoksyny:

aflatoksyna B1
dezoksyniwalenol
zearalenon

T-2 toksyna
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,00015

< 0,05 dla mąki pszennej, jęczmiennej

< 0,005 dla mąki kukurydziane, jęczmiennej, pszennej

< 0,05

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity

sześciochlorobenzen 
pestycydy rtęcioorganiczne

2,4 – D kwas, jego sole, estry
	0,01

0,01

0,01

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	

	Benzopiren
	niedopuszczalne
	< 0,2 mkg/kg

	Radionuklidy (w gotowym do spożycia produkcie):
cez-137

stront-90
	40

25
	Bq/kg 

j. w.

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Domieszki szkodliwe:

Zanieczyszczenie i skażenie szkodnikami zapasów zbożowych (owady, roztocza)
Domieszki metali
	niedopuszczalne

3 x 1E4
	%; rozmiar poszczególnych cząstek nie może przekraczać 0,3 mm w największym wymiarze liniowym

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Pleśnie

Drożdże
	5 x 1E4

0,1

25

200

100
	JTK/cm3, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 


3.1.2.2. Kaszki suche bezmleczne szybko rozpuszczalne (szybkiego przygotowania)

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Wilgoć

Białko

Tłuszcz

Węglowodany

Wartość energetyczna 
Popiół
	g

g, nie mniej, niż

g, nie więcej, niż

j. w.

kcal/l

g 
	4-6

4,0

12,0

70-85

315-480

0,5-3,5
	-

+

+

+

+

-
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Substancje mineralne:

sód

wapń

żelazo
	mg, nie więcej, niż

mg

j. w.
	30

300-600

5-12
	+

+

+
	dla produktów wzbogaconych

j. w. 

	Witaminy:

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

niacyna (PP)

kwas askorbinowy (C)

retynol (A)

tokoferol (E)
	mg

j. w.

j. w.

j. w.

μval

mg
	0,2-0,6

0,3-0,8

3-8

30-100

300-500

5-10
	+

+

+

+

+

+
	dla produktów witaminizowanych

j. w.

j. w.

j. w.

j. w.

j. w. 


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne, mykotoksyny, pestycydy, benzopiren, radionuklidy i domieszki szkodliwe
	według p. 3.1.2.1
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
Chorobotwórcze, w tym salmonelle
B. cereus

Pleśnie

Drożdże
	1 x 1E4

1,0

50

200

100

50
	JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 

j. w. 


3.1.2.3. Kaszki sproszkowane mleczne, wymagające gotowania

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Wilgoć

Białko

Tłuszcz

Węglowodany

Wartość energetyczna 
Popiół
	g, nie więcej, niż

g

j. w.

j. w.

kcal/l

g
	8

12-20

10-18

60-70

380-520

2,5-3,5
	+

+

+

+

+

-
	

	Substancje mineralne:

sód

wapń

żelazo
	mg, nie więcej, niż

mg

j. w.
	500

400-600

6-10
	+

+

+
	dla produktów wzbogaconych

j. w. 

	Witaminy:

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

niacyna (PP)

retinol (A)

tokoferol (E)

kwas askorbinowy (C)
	mg

j. w.

j. w.

μval

mg

j. w. 
	0,2-0,6

0,4-0,8

4-8

300-500

5-10

30-100
	+

+

+

+

+

+
	dla produktów witaminizowanych

j. w.

j. w.

j. w.

j. w.

j. w. 


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

(rozdział 2 w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)
	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 
	
	

	ołów
	0,3
	

	arszenik
	0,2
	

	kadm
	0,06
	

	rtęć
	0,03
	

	Antybiotyki <*> (w gotowym do spożycia produkcie)

	lewomycetyna
	niedopuszczalne
	< 0,01

	grupy tetracyklin 
	niedopuszczalne
	< 0,01 jed./g

	penicylina 
	niedopuszczalne
	< 0,01 jed./g

	streptomycyna 
	niedopuszczalne
	< 0,5 jed./g

	Mykotoksyny:

	aflatoksyna B1
	niedopuszczalne
	< 0,0015

	aflatoksyna M1
	niedopuszczalne
	< 0,0002

	dezoksyniwalenol
	niedopuszczalne
	< 0,05 dla kaszy pszennej, jęczmiennej

	zearalenon
	niedopuszczalne
	< 0,005 dla kaszy kukurydzianej, pszennej, jęczmiennej 

	T-2 toksyna
	niedopuszczalne
	< 0,05

	Pestycydy <**>:

	szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)
	0,01
	

	DDT i jego metabolity
	0,01
	


	Benzopiren
	niedopuszczalne
	< 0,02 mkg/kg

	Radionuklidy (w przeliczeniu na gotowy do spożycia produkt):
cez-137

stront-90

	cez-137
	40
	Bq/l

	stront-90
	25
	j. w. 

	Domieszki szkodliwe:
	według p. 3.1.2.1
	


3.1.2.4. Kaszki sproszkowane mleczne szybko rozpuszczalne (szybkiego przygotowania)

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Białko
	g

g, nie mniej, niż
	12-20

7
	+

+
	w kaszkach, wymagających odtwarzania za pomocą pełnego lub częściowo rozcięczonego mleka krowiego

	Tłuszcz
	g

g, nie mniej, niż 

j. w. 
	10-18

5,0

0,5
	+
	w kaszkach na mleku pełnym, którego udział masowy jest poniżej 25% pod warunkiem dodania do odtworzonej kaszy masła lub oleju roślinnego

w kaszkach na mleku odtłuszczonym pod warunkiem ich odtwarzania za pomocą mleka pełnego lub dodania do odtworzonej kaszy masła lub oleju roślinnego

	Węglowodany

Wartość energetyczna 
	j. w.

kcal/l
	60-70

380-520
	+

+
	

	Substancje mineralne:
	według p. 3.1.2.3
	
	
	

	Witaminy:
	j. w. 
	
	
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	Pierwiastki toksyczne, mykotoksyny, antybiotyki, pestycydy, benzopiren
	według p. 3.1.2.3
	

	Radionuklidy i domieszki szkodliwe
	według p. 3.1.2.1
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
S. aureus

B. cereus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes

Pleśnie

Drożdże
	1 x 1E4

1,0

1,0

2 x 1E2

50

100

50
	JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w. 

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 

JTK/g, nie więcej, niż

j. w.


3.1.2.5. Ciastka rozpuszczalne

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Białko

Tłuszcz

Węglowodany

Wartość energetyczna 
	g

j. w.

j. w.

kcal/l
	5-11

6-12

65-80

330-440
	+

+

+

+
	

	Substancje mineralne:

sód

wapń

żelazo
	mg

j. w.

j. w.
	300-500

300-600

10-18
	+

+

+
	dla produktów wzbogaconych

j. w. 

	Witaminy:

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)
	mg

j. w.
	0,3-0,6

0,3-0,8
	+

+
	dla produktów witaminizowanych

j. w. 

	niacyna (PP)

kwas askorbinowy 
	j. w.

j. w. 
	4-9

20-50
	+

+
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne, mykotoksyny, pestycydy, benzopiren
	według p. 3.1.2.3
	

	Radionuklidy 
	według p. 3.1.2.1
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Pleśnie

Drożdże
	1 x 1E4

1,0

50

100

50
	JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w. 

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 


3.1.3. Produkty do dokarmiania na bazie owocowo-warzywnej, konserwy owocowo-warzywne (soki nektary i napoje oraz przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne; przeciery owocowo-mleczne i owocowo-zbożowe)

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Udział masowy substancji suchych

Kwasowość łączna

Węglowodany

Białka

Udział masowy alkoholu etylowego
	g

g, nie mniej, niż

%, nie więcej, niż

g

g, nie mniej, niż 

%, nie więcej, niż 
	5-20

11

0,8

5-25

0,5

0,2
	+

+

-

+

-

-
	dla soków i przecierów

dla przecierów owocowo-mlecznych i owocowo-zbożowych

dla soków i przecierów owocowych

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Substancje mineralne:

potas

sód

żelazo
	mg

mg, nie więcej, niż

mg
	70-300

200

1,0-3,0
	+

-

+
	dla produktów wzbogaconych

	Witaminy:

kwas askorbinowy

beta-karoten
	mg

j. w. 
	15,0-50,0

1-4
	+

+
	dla produktów witaminizowanych

j. w.


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,3

0,2

0,02

0,01
	

	Mykotoksyny:

Paulina

Dezoksyniwalenol

Zearalenon

Aflatoksyna M1
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,02 dla zawierających jabłka, pomidory, rokitnik

< 0,05 dla przecierów owocowo-zbożowych, zawierających mąkę pszenną, jęczmienną

< 0,005 dla przecierów owocowo-zbożowych, zawierających mąkę pszenną, kukurydzianą, jęczmienną

< 0,00002 dla przecieru owocowo-mlecznego

	Aflatoksyna B1
	niedopuszczalne
	< 0,00015 dla przecierów owocowo-zbożowych

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,01

0,005
	

	Azotany:
	50

200
	na bazie owocowej

na bazie warzywnej i owocowo-warzywnej, a także dla zawierających banany

	5-Oksymetylofurfurol
	według p. 2.2
	dla soków i nektarów owocowych

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	60

25
	Bq/kg

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne
	Powinny spełniać wymagania sterylności przemysłowej dla odpowiednich grup konserw, zgodnie z Załącznikiem 8


3.1.4. Produkty do dokarmiania na bazie mięsnej

3.1.4.1. Konserwy mięsne (wołowe, wieprzowe, baranie, drobiowe i inne), w tym z dodatkiem podrobów

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	Udział masowy substancji suchych

Białko

Tłuszcz

Wartość energetyczna

Sól kuchenna

Żelazo
	g, nie mniej, niż

j. w.

g

g, nie mniej, niż

j. w.

kcal/l

g, nie więcej, niż

mg
	20

17

8,5-15

7

3-12

80-180

0,4

1-5
	-

-

+

+

+

+

+

+


	konserwy z mięsa drobiowego

konserwy z mięsa drobiowego

w konserwach, wzbogaconych w żelazo

	Witaminy:
	
	według p. 3.1.4.3
	
	

	Skrobia

Mąka ryżowa i pszenna
	g, nie więcej, niż 

g, nie więcej, niż
	3

5
	-

-
	jako zagęszczacz

j. w. 


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
cyna
	0,2

0,1

0,03

0,02

100
	dla konserw w składanych opakowaniach blaszanych

	Antybiotyki <*>:

Lewomycetyna

Grupy tetracyklin

Grizyna

Bacytracyna 
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,01

< 0,01 jed./g

< 0,5 jed./g

< 0,02 jed./g

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	Azotyny
	niedopuszczalne
	< 0,5

	Nitrozoaminy:

suma NDMA i NDEA
	niedopuszczalne
	< 0,001

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	70

30
	Bq/kg

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne
	Powinny spełniać wymagania sterylności przemysłowej dla konserw z grupy „A”, zgodnie z Załącznikiem 8


3.1.4.2. Kiełbaski pasteryzowane na bazie mięsnej (od 19-go miesiąca życia)

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	Białko

Tłuszcz

Sól kuchenna

Wartość energetyczna
	g, nie mniej, niż

g

g, nie więcej, niż

kcal/l 
	12

16-20

1,5

180-240
	+

+

+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	Pierwiastki toksyczne, antybiotyki, pestycydy, azotyny, nitrozoaminy
	według p. 3.1.4.1
	

	Radionuklidy 
	według p. 3.1.4.1
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
Chorobotwórcze, w tym salmonelle. 

Clostridia redukujące siarczany

B. cereus
	2 x 1E2

1,0

50

0,1

1,0
	JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

j. w.

j. w. 


3.1.4.3. Konserwy mięsno-roślinne

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Udział masowy substancji suchych

Białko

Tłuszcz

Węglowodany

Wartość energetyczna

Sól kuchenna

Żelazo
	g

g

j. w.

j. w.

kcal/l

g, nie więcej, niż

mg
	17-26

1,5-6

1-6

5-15

40-140

0,4

0,5-3,0
	-

+

+

+

+

+

+
	dla produktów wzbogaconych

	Witaminy:

beta-karoten

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

niacyna (PP)
	mg

mg

j. w.

j. w.
	1-3

0,1-0,2

0,1-0,3

1-4
	-

-

-

-
	dla produktów witaminizowanych

j. w.

j. w.

j. w.

	Skrobia

Mąka ryżowa i pszenna
	g, nie więcej, niż

g, nie więcej, niż 
	3

5
	-

-
	dodawane jako zagęszczacz

j. w. 


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
cyna
	0,3

0,2

0,03

0,02

100
	dla konserw w składanych opakowaniach blaszanych

	Antybiotyki <*>:

Lewomycetyna

Grupy tetracyklin

Grizyna

Bacytracyna 
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,01

< 0,01 jed./g

< 0,5 jedn./g

< 0,02 jedn./g 

	Mykotoksyny:

Patulina

Aflatoksyna B1

Dezoksyniwalenol
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,02 dla zawierających pomidory

< 0,00015 dla zawierających kasze

< 0,05 dla konserw, zawierających mąkę pszenną, jęczmienną

	Zearalenon

T-2 toksyna


	niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,005 dla zawierających mąkę jęczmienną, kukurydzianą

< 0,05 dla zawierających kasze

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	Azotany
	150
	dla konserw, zawierających warzywa

	Azotyny
	niedopuszczalne
	< 0,5

	Nitrozoaminy:

suma NDMA i NDEA
	niedopuszczalne
	< 0,001

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	70

30
	Bq/kg

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne
	Powinny spełniać wymagania sterylności przemysłowej dla konserw z grupy „A”, zgodnie z Załącznikiem 8


3.1.5. Produkty do dokarmiania na bazie rybnej

3.1.5.1. Konserwy rybne

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	Udział masowy substancji suchych

Białko

Tłuszcz

Wartość energetyczna

Sól kuchenna
	g

g

j. w.

kcal/l

g, nie więcej, niż 
	15-25

8-15

5-11

100-155

0,4
	-

+

+

+

+
	

	Substancje mineralne:

żelazo
	j. w.
	0,4-3,0
	+
	dla produktów wzbogaconych

	Witaminy:

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

niacyna (PP)
	mg

j. w.

j. w.
	0,1-0,2

0,1-0,3

1-4
	+

+

+
	dla produktów wzbogaconych

j. w.

j. w.

	skrobia

mąka ryżowa i pszenna
	g, nie więcej, niż 

g, nie więcej, niż 
	3

5
	-

-
	dodawane jako zagęszczacz

j. w. 


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
cyna
	0,5

0,5

0,1

0,15

100
	dla konserw w składanych opakowaniach blaszanych

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	Dwufenyle polichlorowane
	0,5
	

	Histamina
	100
	tuńczyk, makrela, łosoś, śledź

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Nitrozoaminy:
	niedopuszczalne
	< 0,001

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	100

60
	Bq/kg

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne
	Powinny spełniać wymagania sterylności przemysłowej dla konserw z grupy „A”, zgodnie z Załącznikiem 8


3.1.5.2. Konserwy rybno-roślinne

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	Udział masowy substancji suchych

Białko

Tłuszcz

Wartość energetyczna

Sól kuchenna
	g

g

j. w.

kcal/l

g, nie więcej, niż 
	17-18

1,5-6

1-6

35-120

0,4
	-

+

+

+

+
	

	Substancje mineralne:

żelazo
	j. w. 
	według p. 3.1.5.1
	-
	

	Witaminy:
	
	według p. 3.1.5.1
	
	

	Skrobia

Mąka ryżowa i pszenna
	g, nie więcej, niż

g, nie więcej, niż 
	3

5
	-

-
	dodawane jako zagęszczacz

j. w. 


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
cyna
	0,4

0,2

0,04

0,05

100
	dla konserw w składanych opakowaniach blaszanych

	Mykotoksyny
	według p. 3.1.4.3
	

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	Dwufenyle polichlorowane
	0,2
	

	Histamina
	40
	tuńczyk, makrela, łosoś, śledź

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Azotany
	150
	dla konserw, zawierających warzywa

	Nitrozoaminy:
	niedopuszczalne
	< 0,001

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	100

60
	Bq/kg

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne
	Powinny spełniać wymagania sterylności przemysłowej dla konserw z grupy „A”, zgodnie z Załącznikiem 8 do niniejszych przepisów sanitarnych


3.1.6. Dziecięce herbatki ziołowe szybkiego przygotowania

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	Węglowodany

Wartość energetyczna
	g

kcal
	85-96

340-385
	+

+
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa (w gotowym do spożycia produkcie)

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,05

0,05

0,02

0,005
	

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	40

25
	Bq/l

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
B. cereus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Pleśnie

Drożdże
	5 x 1E3

1,0

100

25

50

50
	JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

JTK/g, nie więcej, niż

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 


---------------------------------------

<*> Przy korzystaniu z metod chemicznych oznaczania grizyny, bacytracyny, antybiotyków z grupy tetracyklin, penicyliny, streptomycyny przeliczenia ich zawartości faktycznej w jedn./g dokonuje się według aktywności standardu.

<**> Należy kontrolować ilości śladowe również tych pestycydów, które były wykorzystywane w produkcji surowców spożywczych (patrz p. 3.12, 3.13).

3.2. Produkty spożywcze dla przedszkolaków i uczniów

3.2.1. Produkty na bazie mięsnej

3.2.1.1. Konserwy mięsne (w tym z mięsa drobiowego)

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	Białko

Tłuszcz

Wartość energetyczna

Sól kuchenna

Żelazo

Skrobia

Mąka ryżowa, pszenna
	g

j. w.

kcal

g, nie więcej, niż

mg

g, nie więcej, niż 

g, nie więcej, niż 
	12-14

10-18

130-220

1,2

1-5

3

5
	+

+

+

+

+

-

-
	dla produktów wzbogaconych

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
cyna
	0,3

0,1

0,03

0,02

100
	dla konserw w składanych opakowaniach blaszanych

	Antybiotyki <*>:

Lewomycetyna

Grupy tetracyklin

Grizyna

Bacytracyna 
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,01

< 0,01 jed./g

< 0,5 jedn./g

< 0,02 jedn./g 

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	Azotany
	niedopuszczalne
	< 0,5

	Nitrozoaminy:

suma NDMA i NDEA
	niedopuszczalne
	< 0,001

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	70

30
	Bq/kg

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne
	Powinny spełniać wymagania sterylności przemysłowej dla konserw z grupy „A”, zgodnie z Załącznikiem 8 do niniejszych przepisów sanitarnych


3.2.1.2. Wędliny

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	Białko

Tłuszcz

Wartość energetyczna

Sól kuchenna

Skrobia
	g, nie mniej, niż

g, nie więcej, niż

kcal

g, nie więcej, niż

g, nie więcej, niż 
	12

22

230-250

1,8

5
	+

+

+

+

-
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,3

0,1

0,03

0,02
	

	Antybiotyki <*>
	według p. 3.2.1.1
	

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	Azotyny
	30
	

	Nitrozoaminy:

suma NDMA i NDEA
	0,002
	

	Radionuklidy 
	według p. 3.2.1.1
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
E. coli

S. aureus

Clostridia redukujące siarczany 

Chorobotwórcze, w tym salmonelle <*>

Drożdże 

Pleśnie
	1 x 1E3

1,0

1,0

1,0

0,1

25

100

100
	JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

to samo dla produktów z terminami ważności powyżej 5 dni

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

j. w.

<*> dla parówek i serdelków

dodatkowo

L. monocytogenes

JTK/g, nie więcej, niż

dla produktów z terminami ważności powyżej 5 dni

j. w. 


3.2.1.3. Półprodukty mięsne

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	Białko

Tłuszcz

Wartość energetyczna

Sól kuchenna
	g, nie mniej, niż

g

kcal

g, nie więcej, niż 
	10

14-20

165-220

0,9
	+

+

+

+
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne, antybiotyki, pestycydy, radionuklidy, azotyny, nitrozoaminy
	według p. 3.2.1.1
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
S. aureus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes

Pleśnie
	5 x 1E5

1 x 1E5

0,001

0,1

25

250
	JTK/g, nie więcej, niż,

mielone surowe

JTK/g, nie więcej, niż,

naturalne surowe

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

j. w. 

JTK/g, nie więcej, niż,

dla półproduktów w panierce


3.2.1.4. Pasztety i wyroby garmażeryjne

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	Białko

Tłuszcz

Wartość energetyczna

Sól kuchenna
	g, nie mniej, niż

g, nie więcej, niż

kcal

g, nie więcej, niż 
	8

16

140-180

1,2
	+

+

+

+
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	Pierwiastki toksyczne, antybiotyki, pestycydy, azotany, azotyny, radionuklidy
	według p. 3.2.1.1
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
E. coli

S. aureus

Clostridia redukujące siarczany 

Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes

Drożdże 

Pleśnie
	1 x 1E3

1,0

1,0

1,0

0,1

25

100

100
	JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

to samo dla produktów z terminami ważności powyżej 72 godzin

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż

dla produktów z terminami ważności powyżej 72 godzin

j. w. 


3.2.2. Wyroby makaroniarskie i piekarnicze (w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)
1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi


	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	WYROBY MAKARONIARSKIE

	Białka

Tłuszcze

Węglowodany

Wartość energetyczna

Żelazo
	g

j. w.

j. w.

kcal

mg
	10-13

1-3

60-70

300-360

1,0-2,0
	+

+

+

+

+
	dla produktów wzbogaconych

	Witaminy:

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

niacyna (PP)
	mg

j. w.

j. w. 
	0,15-0,25

0,1-0,15

1,0-3,0
	+

+

+
	dla produktów witaminizowanych

j. w.

j. w. 

	WYROBY PIEKARNICZE

	Białka

Tłuszcze

Węglowodany

Wartość energetyczna

Żelazo
	g

j. w.

j. w.

kcal

mg
	8,0-13,0

1,0-8,0

45-55

210-340

1,8-3,0
	+

+

+

+

+
	dla produktów wzbogaconych

	Witaminy:

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

niacyna (PP)
	mg

j. w.

j. w. 
	0,15-0,40

0,1-0,5

1,5-3,0
	+

+

+
	dla produktów witaminizowanych

j. w.

j. w.


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów
arszenik
kadm
rtęć
	0,5

0,35

0,2

0,15

0,1

0,07

0,03

0,015
	młynarsko-kaszowe

piekarnicze

młynarsko-kaszowe

piekarnicze

młynarsko-kaszowe

piekarnicze

młynarsko-kaszowe

piekarnicze

	Mykotoksyny:

Aflatoksyna B1

Dezoksyniwalenol

Zearalenon

T-2 toksyna
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,00015

< 0,05 z pszenicy, jęczmienia

< 0,005 z pszenicy, jęczmienia, kukurydzy

< 0,05

	Pestycydy <**>:

szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,01

0,01
	

	Benzopiren
	niedopuszczalne
	< 0,0002

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	40

20
	Bq/kg

j. w. 

	Domieszki szkodliwe:

Zanieczyszczenie i skażenie szkodnikami zapasów zbożowych (owady, roztocza)
	niedopuszczalne
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne
	według p. 4.5

według p. 4.7
	młynarsko-kaszowe

piekarnicze


---------------------------------------

<*> Przy korzystaniu z metod chemicznych oznaczania grizyny, bacytracyny, antybiotyków z grupy tetracyklin, penicyliny, streptomycyny przeliczenia ich zawartości faktycznej w jedn./g dokonuje się według aktywności standardu.

<**> Należy kontrolować ilości śladowe również tych pestycydów, które były wykorzystywane w produkcji surowców spożywczych (patrz p. 3.12, 3.13).

3.3. Produkty specjalistyczne do żywienia leczniczego dzieci

3.3.1.   Produkty niskolaktozowe i bezlaktozowe

1)   Wartość odżywcza (w gotowym do spożycia produkcie)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	PRODUKTY NISKOLAKTOZOWE I BEZLAKTOZOWE DLA DZIECI W 1 ROKU ŻYCIA

	Białko

Tauryna

L-karnityna

Tłuszcz

Kwas linolowy

j. w.

Węglowodany

Dekstryna – maltoza

Laktoza

Wartość energetyczna
	g/l

mg/l

j. w.

g/l

% sumy

kwasów tłuszczowych, nie mniej, niż

mg/l, nie mniej, niż

g/l

j. w.

g/l, nie więcej, niż

j. w.

kcal/l
	14-20

40-55

10-15

30-38

14

4 000

65-80

50-60

10

0,1

570-720
	+

+

+

+

+

+

+

+

+
	w produktach niskolaktoznych,

w produktach bezlaktoznych

	Substancje mineralne:

wapń

fosfor

potas

sód

magnez

miedź

mangan

żelazo

cynk

chlorki

jod

popiół
	mg/l

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

mg/l

j. w.

j. w.

mkg/l

g/l   
	300-700

300-500

500-800

150-300

40-60

0,3-1,0

20-100

3-14

4-10

400-800

50-100

3-5
	+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+
	

	Witaminy:

retinol (A)

tokoferol (E)

kalcyferol (D)

witamina K

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

pirydoksyna (B6)

kwas pantotenowy

kwas foliowy (Bc)

cyjanokobalamina (B12)

niacyna (PP)

kwas askorbinowy (C)

biotyna

karnityna 

inozyt

cholina
	μval/l

mg/l

mkg/l

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

mkg/l

mg/l

mg/l

mkg/l

mg/l

mg/l

j. w.
	500-800

4-12

8-12

25-50

350-700

500-1 000

300-700

2 500-3 500

50-100

1,5-3,0

3-8

40-100

10-20

10-20

20-30

50-100
	+

+

+

-

+

+

+

+

+

+

+

+

-

-

-

-
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Osmolalność
	mOsm/kg 
	300
	+
	

	MLEKO NISKOLAKTOZOWE

	Białko

Kazeina / białka serwatkowe

Tłuszcz

Kwas linolowy

j. w.

Węglowodany

Glukoza

Galaktoza

Laktoza

Wartość energetyczna
	g/l

-

g/l

% sumy kwasów tłuszczowych

mg/l

g/l

j. w.

j. w.

g/l, nie więcej, niż

kcal/l 
	40-47

80:20

20-38

15

5 000-6 000

60-65

25-28

6-7

16

600-680
	+

-

+

+

-

+

+

+

+

+
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa (w gotowym do spożycia produkcie)

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Wskaźniki psucia tlenowego:

Liczba nadtlenkowa
	4,0
	mmol tlenu aktywnego / kg tłuszczu

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,05

0,05

0,02

0,005
	

	Mykotoksyny:

Aflatoksyna M1
	niedopuszczalne
	< 0,00002

	Antybiotyki <*>:

Lewomycetyna

Grupy tetracyklin

Penicylina

Streptomycyna 
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,01

< 0,01 jed./g

< 0,01 jedn./g

< 0,5 jedn./g 

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	j. w. 

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	40

25
	Bq/l

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
S. aureus

B. cereus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes

Pleśnie 

Drożdże 
	2,5 x 1E4

1,0

1,0

200

100

100

50
	na produkt suchy

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 


3.3.2. Produkty na bazie izolatu białka sojowego

1)   Wartość odżywcza (w gotowym do spożycia produkcie)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Białko

Metionina

Tłuszcz

Kwas linolowy

j. w.

Węglowodany (dekstryna – maltoza)

Wartość energetyczna
	g/l

j. w.

g/l

% sumy kwasów tłuszczowych, nie mniej, niż

mg/l, nie mniej, niż

g/l

kcal/l


	15-20

0,25-0,35

30-38

14

4 000

65-80

650-720
	+

+

+

+

+

+


	

	Substancje mineralne:

wapń

fosfor

potas

sód

magnez

miedź
	mg/l

j. w.

mg/l

j. w.

j. w.

j. w.
	450-750

250-500

500-800

200-320

40-80

0,4-1,0
	+

+

+

+

+

+
	

	żelazo

cynk

popiół
	mg/l

j. w.

g/l
	6-14

4-10

3-5
	+

+

+
	

	Witaminy:

retinol (A)

tokoferol (E)

kalcyferol (D)

witamina K

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

pirydoksyna (B6)

kwas foliowy (Bc)

cyjanokobalamina (B12)

niacyna (PP)

kwas askorbinowy (C)

tauryna

L-karnityna
	μval

mg/l

mkg/l

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

mkg/l

mg/l

mg/l

mg/l

j. w. 
	500-800

5-15

8-12

25-100

300-600

600-1 000

300-700

50-150

1,5-3

4-8

40-110

45-55

10-20
	+

+

+

-

+

+

+

+

+

+

+

+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Osmolalność 
	mOsm/kg, nie więcej, niż 
	280-300
	+
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa (w gotowym do spożycia produkcie)

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Wskaźniki psucia tlenowego:

Liczba nadtlenkowa
	4,0
	mmol tlenu aktywnego / kg tłuszczu

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,05

0,05

0,02

0,005
	

	Mykotoksyny:

Aflatoksyna B1
	niedopuszczalne
	< 0,00015

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	50

30
	Bq/l

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
S. aureus

B. cereus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Pleśnie

 Drożdże
	2 x 1E3

1,0

1,0

100

100

50

10
	na produkt suchy

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

masa (g), w której nie są dopuszczalne

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


3.3.3. Sproszkowane mleczne produkty wysokobiałkowe

(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)
1)   Wartość odżywcza (w 1000 g gotowego do spożycia produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Białko
	g
	40-90
	+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Substancje mineralne:

wapń

potas

sód

magnez

żelazo

popiół
	mg

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

g
	1 130

 1450

900

210

11

4-5
	+

+

+

+

+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Witaminy:

retinol (A)

tokoferol (E)

kalcyferol (D)

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

pirydoksyna (B6)

niacyna (PP)

kwas askorbinowy (C)
	mval

mg

mg

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 
	0,18

3,3

12

1,6

3,6

1,6

14

66
	+

+

+

+

+

+

+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa (w gotowym do spożycia produkcie)

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Wskaźniki psucia tlenowego:

Liczba nadtlenkowa
	4,0
	mmol tlenu aktywnego / kg tłuszczu

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,05

0,05

0,02

0,005
	

	Mykotoksyny:

Aflatoksyna M1
	niedopuszczalne
	< 0,00002

	Antybiotyki <*>:

Lewomycetyna

Grupy tetracyklin

Penicylina

Streptomycyna 
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,01

< 0,01 jed./g

< 0,01 jedn./g

< 0,5 jedn./g 

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	
	według p. 3.3.1
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
S. aureus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes

Pleśnie 

Drożdże 
	2,5 x 1E4

0,3

1,0

50

100

50
	na produkt suchy

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 


3.3.4. Produkty niskobiałkowe (skrobia, kasze i wyroby makaroniarskie)

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	SKROBIA

	Białko

Węglowodany

Wartość energetyczna
	g, nie więcej, niż

g

kcal
	1,0

75-85

300-350
	+

+

+
	

	KASZE

	Białko

Tłuszcz

Węglowodany

Wartość energetyczna
	g, nie więcej, niż

g

j. w.

kcal
	1,0

0,5-1,0

80-90

350-400
	+

+

+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	WYROBY MAKARONIARSKIE

	Białko

Tłuszcz

Węglowodany

Wartość energetyczna
	g, nie więcej, niż

j. w.

g

kcal
	1,0

1,0

80-90

330-380
	+

+

+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Substancje mineralne:

sód
	mg, nie więcej, niż 
	50
	+
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne:

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,3

0,2

0,03

0,03
	

	Mykotoksyny:

aflatoksyna B1

zearalenon

T-2 toksyna

dezoksyniwalenol
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,00015

< 0,005 z pszenicy, kukurydzy, jęczmienia

< 0,05

< 0,05 z pszenicy, jęczmienia

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,01

0,01
	

	Benzopiren
	niedopuszczalne
	< 0,2 mkg/kg

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	50

30
	w produkcie, gotowym do spożycia

Bq/kg

j. w. 

	Domieszki szkodliwe:

Zanieczyszczenie i skażenie szkodnikami zapasów zbożowych (owady, roztocza)
Domieszki metali
	niedopuszczalne

3 x 1E4
	%; rozmiar poszczególnych cząstek nie może przekraczać 0,3 mm w największym wymiarze liniowym

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
S. aureus

B. cereus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Pleśnie

Drożdże
	3 x 1E3

1,0

1,0

100

50

50

10
	JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 


3.3.5. Produkty na bazie pełnych lub częściowych hydrolizatów białka

1)   Wartość odżywcza (w gotowym do spożycia produkcie)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Białko (ekw.)

Tauryna

L-karnityna

Tłuszcz

Kwas linolowy

j. w.

Węglowodany

Wartość energetyczna
	g/l

mg/l

j. w.

g/l

% sumy kwasów tłuszczowych, nie mniej, niż

mg/l, nie mniej, niż

g/l

kcal/l 
	15-22

40-55

10-25

25-35

14

4 000

70-95

650-720
	+

+

+

+

+

-

+

+


	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Substancje mineralne:

wapń

fosfor

potas

sód

magnez

miedź

żelazo

cynk

popiół
	mg/l

j. w.

mg/l

j. w.

j. w.

j. w.

mg/l

j. w.

g/l 
	500-1 000

300-600

650-1 000

200-400

50-100

0,3-1,0

6-14

3-10

4-5
	+

+

+

+

+

+

+

+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Witaminy:

retinol (A)

tokoferol (E)

kalcyferol (D)

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

pirydoksyna (B6)

kwas foliowy (Bc)

cyjanokobalamina (B12)

niacyna (PP)

kwas askorbinowy (C)
	μval/l

mg/l

mkg/l

j. w.

j. w.

j. w.

j. w.

mkg/l

mg/l

mg/l
	500-800

6-14

5-15

400-600

600-1 000

500-700

50-100

1,5-3,0

3-8

50-150
	+

+

+

+

+

+

+

+

+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Osmolalność
	mOsm/kg, nie więcej, niż 
	300-320
	+
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Wskaźniki psucia tlenowego:

Liczba nadtlenkowa
	4,0
	mmol tlenu aktywnego / kg tłuszczu

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,05

0,05

0,02

0,005
	

	Mykotoksyny:

aflatoksyna M1
	niedopuszczalne
	< 0,00002

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	j. w. 

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	50

40
	Bq/l

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
S. aureus

B. cereus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Pleśnie

 Drożdże 
	2 x 1E3

1,0

1,0

100

100

50

10
	na produkt suchy

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 


3.3.5.1. Produkty bez fenyloalaniny lub z niską jego zawartością dla dzieci w 1-m roku życia <***>

1)   Wartość odżywcza (w gotowym do spożycia produkcie)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Białko (ekw.)

Fenyloalanina

Tauryna

L-karnityna

Tłuszcz

Kwas linolowy

j. w.

Węglowodany
	g/l

mg/l, nie więcej, niż

mg/l

j. w.

g/l

% sumy kwasów tłuszczowych, nie mniej, niż

mg/l, nie mniej, niż

g/l 
	20-80

500

40-55

10-25

30-38

14

5 000

65-80
	+

+

+

+

+

+

-

+
	w produktach na bazie mieszanki aminokwasów - brak

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Substancje mineralne:

wapń

fosfor

potas

sód

magnez

miedź

żelazo

cynk

popiół
	mg/l

j. w.

mg/l

j. w.

j. w.

j. w.

mg/l

j. w.

g/l 
	300-700

300-500

500-800

150-300

40-60

0,3-1,0

3-14

4-10

4-5
	+

+

+

+

+

+

+

+

+
	

	Witaminy:

retinol (A)

tokoferol (E)

kalcyferol (D)

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)
	μval/l

mg/l

mkg/l

j. w.

j. w.
	500-800

4-12

8-12

350-700

500-1 000
	+

+

+

+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	pirydoksyna (B6)

kwas foliowy (Bc)

cyjanokobalamina (B12)

niacyna (PP)

kwas askorbinowy (C)
	j. w.

j. w.

mkg/l

mg/l

mg/l
	300-700

50-100

1,5-3,0

3-8

20-100
	+

+

+

+

+
	

	Osmolalność 
	mOsm/kg, nie więcej, niż 
	300-320
	+
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa (w gotowym do spożycia produkcie)

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,05

0,05

0,02

0,005
	

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	Radionuklidy:
	według p. 3.3.1
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
S. aureus

B. cereus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Pleśnie

Drożdże 
	2 x 1E3

1,0

1,0

100

100

50

10
	na produkt suchy

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 


3.3.6. Produkty sublimowane

3.3.6.1. Produkty sublimowane na bazie mlecznej (ser i inne)

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	Białko

Tłuszcz

Węglowodany

Wartość energetyczna
	g

j. w.

j. w.

kcal
	60-65

20-25

9-11

330-380
	+

+

+

+
	

	Witaminy:

retinol (A)

ryboflawina (B2)
	μval

j. w. 
	100

0,3
	+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Kwasowość odtworzonego produktu
	°T, nie więcej, niż 
	150
	+
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa (w gotowym do spożycia produkcie)

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,15

0,15

0,06

0,015
	

	Mykotoksyny:

aflatoksyna M1
	niedopuszczalne
	< 0,00002

	Antybiotyki <*>
	według p. 3.3.3
	

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,05

0,03
	

	
	według p. 3.3.1
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

BGPO (coliformy)
S. aureus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Pleśnie 

Drożdże
	0,3

1,0

50

100

50
	na produkt suchy

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

j. w. 

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 


3.3.6.2. Produkty sublimowane na bazie mięsnej

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	Białko 

Tłuszcz

Wartość energetyczna

Popiół
	g

j. w.

kcal

g
	35-50

15-30

280-500

3,5-4,5
	+

+

+

+
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa (w gotowym do spożycia produkcie)

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,2

0,1

0,03

0,02
	

	Antybiotyki <*>:

Lewomycetyna

Grupy tetracyklin

Grizyna

Bacytracyna 
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,01

< 0,01 jed./g

< 0,5 jed./g

< 0,02 jed./g

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	70

30
	Bq/kg

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne
	
	na produkt suchy

	DLA DZIECI W WIEKU DO 2 LAT

	IMTWBtM
BGPO (coliformy)
S. aureus

Clostridia redukujące siarczany 

B. cereus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Pleśnie 

Drożdże 
	1 x 1E4

1,0

1,0

0,1

100

50

50

50
	JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

j. w. 

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

JTK/g, nie więcej, niż

j. w.

	DLA DZIECI W WIEKU POWYŻEJ 2 LAT

	IMTWBtM
BGPO (coliformy)
S. aureus

Clostridia redukujące siarczany 

B. cereus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Pleśnie 

Drożdże 
	1,5 x 1E4

1,0

1,0

0,1

200

50

100

50
	JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

j. w. 

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

JTK/g, nie więcej, niż

j. w.


3.3.6.3. Produkty sublimowane na bazie roślinnej

Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	1,0

0,2

0,1

0,03
	

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity

Heptachlor

Aldryna
	0,1

0,1

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,002

< 0,002

	Mykotoksyny:

patulina


	niedopuszczalne
	< 0,02 dla zawierających jabłka, pomidory, rokitnik

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	200

100
	Bq/kg

j. w. 


3.3.7. Produkty dla dzieci niedonoszonych

1)   Wartość odżywcza (w gotowym do spożycia produkcie)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Białko

Białka serwatki mlecznej
	g/l

% ilości ogólnej białka
	18-24

60
	+

-
	

	Kazeina

Tauryna

Tłuszcz

Kwas linolowy

Węglowodany, w tym laktoza

Wartość energetyczna
	j. w.

mg/l

g/l

% sumy kwasów tłuszczowych, nie mniej, niż

mg/l

j. w.

kcal/l 
	40

45-60

38-45

14

65-90

35-50

700-800
	-

+

+

+

+

+

+
	

	Substancje mineralne:

wapń

fosfor

potas

sód

magnez

miedź

żelazo

cynk

chlorki

mangan

jod
	mg/l

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

mkg/l

j. w. 
	800-1 200

400-700

650-1 000

260-350

70-100

0,4-1,4

1,5-9

5-12

450-700

30-60

70-220
	+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+
	

	Witaminy:

retinol (A)

tokoferol (E)

kalcyferol (D)

witamina K

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

kwas pantotenowy

pirydoksyna (B6)

kwas foliowy (Bc)

cyjanokobalamina (B12)

niacyna (PP)

kwas askorbinowy (C)

inozyt

biotyna

cholina
	μval/l

mg/l

mkg/l

j. w.

j. w.

j. w.

mg/l

mkg/l

j. w.

j. w.

mg/l

j. w.

j. w.

mkg/l

mg/l 
	600-1 200

8-20

10-30

30-100

400-2 000

600-2 000

2-5

400-2 000

400-500

1,5-3

4-10

50-300

30-50

20-30

53-96
	+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Osmolalność
	mOsm/kg, nie więcej, niż
	290-310
	+
	


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa (w gotowym do spożycia produkcie)

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,05

0,05

0,02

0,005
	

	Mykotoksyny:

aflatoksyna M1
	niedopuszczalne
	< 0,00002

	Antybiotyki <*>:

Lewomycetyna

Grupy tetracyklin

Grizyna

Bacytracyna 
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,01

< 0,01 jed./g

< 0,01 jedn./g

< 0,5 jedn./g 

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,005

0,005
	

	
	według p. 3.3.1
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
E. coli

S. aureus

B. cereus

Clostridia redukujące siarczany 

Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Listeria monocytogenes

Pleśnie 

Drożdże 
	2 x 1E3

3 x 1E3

1,0

10

10

100

100

100

50

10
	na produkt suchy

JTK/g, nie więcej, niż, 

mieszanki, odtwarzane przy 37-50 stopni C

JTK/g, nie więcej, niż;

mieszanki, odtwarzane przy 70-85 stopni C 

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w.

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne

j. w. 

JTK/g, nie więcej, niż

j. w.


---------------------------------------

<*> Przy korzystaniu z metod chemicznych oznaczania grizyny, bacytracyny, antybiotyków z grupy tetracyklin, penicyliny, streptomycyny przeliczenia ich zawartości faktycznej w jedn./g dokonuje się według aktywności standardu.

<**> Należy kontrolować ilości śladowe również tych pestycydów, które były wykorzystywane w produkcji surowców spożywczych (patrz p. 3.12, 3.13).

<***>   Produkty bez fenyloalaniny lub z niską jej zawartością, przeznaczone do żywienia dzieci w wieku powyżej 1 roku, powinny zawierać białka (ekw.) nie mniej, niż 20 g/l, a pod względem wskaźników bezpieczeństwa powinny spełniać wymagańa p. 3.3.5.1. Zawartość tłuszczu i węglowodanów w takich produktach nie jest reglamentowana, a zawartość witamin, soli mineralnych oraz mikropierwiastków powinna odpowiadać wiekowym potrzebom fizjologicznym (odsyłacz w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

3.4.   Mikrobiologiczne wskaźniki bezpieczeństwa dla produktów mlecznych dla dzieci, wytworzonych w kuchniach mlecznych systemu ochrony zdrowia

	Wskaźniki mikrobiologiczne

	Indeks, grupa produktów
	IMTWBTM,

JTK/cm3 (g),
nie więcej, niż
	Masa produktu (g), w której są niedopuszczalne
	Uwagi

	
	
	BGPO (coliformy)
	E. coli
	S. aureus
	Chorobotwórcze, w tym salmonelle
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	3.4.1.

Produkty sterylizowane (mieszanki mleczne adaptowane, mleko sterylizowane, śmietanka sterylizowana itp.), rozlewane nie aseptycznie
	100
	10,0
	10,0
	10,0
	100 <*>
	<*> tylko salmonelle

	3.4.2. Mieszanki odtworzone pasteryzowane
	500
	10,0
	10,0
	10,0
	100
	B. cereus 20 JTK/g, nie więcej, niż 

	3.4.3.

Produkty mlecznokwaśne:

- wszystkie produkty oprócz bifiliny

- bifilina
	-

-
	3,0

10,0
	10,0

10,0
	10,0

10,0
	50 <*>

50
	<*> tylko salmonelle; bifidobakterie 1 x 1E6 JTK/g, nie mniej, niż, przy wytwarzaniu z ich użyciem; bakterie acydofilne 1 x 1E7 JTK/g, nie mniej, niż, przy wytwarzaniu z ich użyciem; preparat mikroskopowy według p. 3.1.1.4

Bifidobakterie 1 x 1E7 JTK/g, nie mniej, niż

Preparat mikroskopowy według p. 3.1.1.4

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	3.4.4.

Wyroby serowe:

- ser dziecięcy, pasta acydofilna, niskolaktozowa pasta białkowa itp.

- ser wapniowany
	-

100
	1,0

1,0
	-

-
	50 <*>

50
	
	<*> tylko salmonelle; preparat mikroskopowy według p. 3.1.1.4

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	3.4.5. Gotowe kaszki mleczne (z mąki i kasz wszystkich nazw)
	1 x 1E3
	1,0
	-
	1,0
	50
	

	3.4.6.

Nastoje (z dzikiej róży, czarnej porzeczki itp.)
	5 x 1E3
	1,0
	10,0
	-
	50 <*>
	<*> tylko salmonelle

	3.4.7.

Zakwasy (płynne)
	-
	10,0
	-
	10,0
	100
	Drobnoustroje flory zakwaszającej 1 x 1E8 JTK/g, nie mniej, niż;

Preparat mikroskopowy według p. 3.1.1.4


3.5. Produkty do żywienia kobiet ciężarnych i karmiących

3.5.1. Produkty na bazie mlecznej oraz na bazie izolatu białka sojowego

1)   Wartość odżywcza (w gotowym do spożycia produkcie)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	Białko

Tłuszcz

Węglowodany

Wartość energetyczna
	g/l

j. w.

j. w.

kcal/l 
	30-100

8-35

100-140

610-1 300
	+

+

+

+
	

	Substancje mineralne:

wapń

fosfor

wapń / fosfor

potas

sód

potas / sód

magnez

miedź

mangan

żelazo

cynk

chlorki

jod

popiół
	mg/l

j. w.

-

mg/l

j. w.

-

j. w.

mkg/l

j. w.

mg/l

j. w.

j. w.

mkg/l

g/l 
	1 200-2 000

900-1 400

1,1-2,0

1 400-2 500

450-750

2-3

150-250

600-1 000

200-250

30-50

10-40

1 000-1 600

100-250

9-12
	+

+

-

+

+

-

+

+

+

+

+

-

+

+
	

	Witaminy:

retinol (A)

tokoferol (E)

kalcyferol (D)

witamina K

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

kwas pantotenowy

pirydoksyna (B6)

niacyna (PP)

kwas foliowy (Bc)

cyjanokobalamina (B12)

kwas askorbinowy (C)

inozyt

cholina

biotyna
	μval/l

j. w.

mkg/l

j. w.

mg/l

mg/l

j. w.

j. w.

j. w.

j. w.

mkg/l

mg/l

j. w.

j. w.

mkg/l 
	500-1 500

10-40

10-15

50-120

0,8-1,5

0,8-1,5

8-12

1,5-3,0

10-25

0,8-2,0

3,0-8,0

100-300

80-120

80-120

80-200
	+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa (w gotowym do spożycia produkcie)  (w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)
	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Wskaźniki psucia tlenowego:

Liczba nadtlenkowa
	4,0
	mmol tlenu aktywnego / kg tłuszczu

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,05

0,05

0,02

0,005
	

	Lewomycetyna

Grupy tetracyklin

Penicylina 

Streptomycyna
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,01

< 0,01 jed./g

< 0,01 jed./g

< 0,5 jed./g

	Mykotoksyny:

aflatoksyna M1

aflatoksyna B1
	niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,00002 dla produktów na bazie mlecznej

< 0,00015 dla produktów na bazie sojowej

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	50

40
	Bq/l

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

	3.5.1.1.   Produkty sproszkowane szybkiego przygotowania

	IMTWBtM

BGPO (coliformy)

E. coli

S. aureus

B. cereus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes

Pleśnie 

Drożdże 
	2,5 x 1E4

1,0

10

1,0

200

50

100

50
	JTK/g, nie więcej, niż 

masa (g), w której nie są dopuszczalne 

j. w.

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż 

masa (g), w której nie są dopuszczalne 

JTK/g, nie więcej, niż 

j. w. 

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	3.5.1.2.   Płynne produkty nie skwaszone sterylizowane

	Powinny spełniać wymagania sterylności przemysłowej dla mleka sterylizowanego, zgodnie z Załącznikiem 8 do niniejszych przepisów sanitarnych

(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	3.5.1.3.   Płynne produkty mlecznokwaśne oraz na skwaszonej bazie sojowej

	BGPO (coliformy)

S. aureus

B. cereus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. Monocytogenes

Bifidobakterie

Drobnoustroje mlecznokwaśne

Pleśnie 

Drożdże 
	3

10

1,0

50

1 x 1E6

1 x 1E7

10

10
	objętość (cm3), w której nie są dopuszczalne 

j. w.

objętość (cm3)

j. w.

JTK/cm3, nie mniej, niż (przy przygotowywaniu z ich użyciem)

JTK/cm3, nie mniej, niż

JTK/cm3, nie więcej, niż

JTK/cm3, nie więcej, niż

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


3.5.2. Kaszki na bazie mleczno-zbożowej (szybkiego przygotowania)

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Wilgoć

Białko

Tłuszcz

Węglowodany

Wartość energetyczna

Popiół
	g

g

g

j. w.

kcal

g
	4-6

10-14

2-10

70-80

340-460

0,5-3,5
	-

+

+

+

+

-
	

	Substancje mineralne:

sód

wapń

żelazo
	mg, nie więcej, niż

mg

j. w. 
	250

200-500

20-50
	+

+

+
	dla produktów wzbogaconych

j. w. 

	Witaminy:

retinol (A)

witamina E

witamina D

witamina C

tiamina (B1)

ryboflawina (B2)

niacyna (PP)

kwas foliowy (Bc)
	μval

mg

mkg

mg

mg

j. w.

mg

mkg
	300-400

5-12

5-10

30-120

0,2-0,7

0,3-0,8

5-12

600-1 200
	+

+

+

+

+

+

+

+
	dla produktów witaminizowanych

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

j. w. 

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,3

0,2

0,06

0,03
	

	Mykotoksyny:

aflatoksyna M1

aflatoksyna B1

dezoksyniwalenol

zearalenon

T-2 toksyna
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,00002

< 0,00015

< 0,05 dla pszenicznej, jęczmiennej

< 0,005 dla kukurydzianej, pszenicznej, jęczmiennej

< 0,05

	
	według p. 3.1.2.1
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	
	niedopuszczalne
	< 0,2 mkg/kg

	Radionuklidy (w gotowym do spożycia produkcie):

cez-137

stront-90
	50

30
	Bq/kg

j. w. 

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Domieszki szkodliwe:

Zanieczyszczenie i skażenie szkodnikami zapasów zbożowych (owady, roztocza)
Domieszki metali
	niedopuszczalne

3 x 1E4
	%; rozmiar poszczególnych cząstek nie może przekraczać 0,3 mm w największym wymiarze liniowym

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes

Pleśnie 

Drożdże 
	5 x 1E4

0,1

25

200

100
	JTK/g, nie więcej, niż 

masa (g), w której nie są dopuszczalne 

j. w.

JTK/g, nie więcej, niż

j. w. 


3.5.3. Produkty na bazie owocowo-warzywnej (soki, nektary i napoje owocowe, warzywne)

1)   Wartość odżywcza (w 100 g produktu)

	Kryteria i wskaźniki
	Jednostki miary
	Poziomy dopuszczalne
	Uwagi

	
	
	normowane
	zaznaczane
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Udział masowy substancji suchych

Węglowodany
	g, nie mniej, niż

g
	10

10-20
	
	soki

	Substancje mineralne:

żelazo
	mg
	2-4
	
	dla produktów wzbogaconych

	Witaminy:

kwas askorbinowy (C)

beta-karoten

kwas foliowy (Bc)

retinol (A)
	mg

j. w.

mkg

μval 
	15-30

1-2

100-400

100-300
	
	dla produktów witaminizowanych

j. w. 

j. w. 

j. w. 

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


2)   Wskaźniki bezpieczeństwa

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	1
	2
	3

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
Mykotoksyny:

patulina
	0,3

0,2

0,02

0,01

niedopuszczalne
	< 0,02 dla zawierających jabłka, pomidory, rokitnik

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,01

0,005
	

	Azotany
	200
	na bazie warzywnej i owocowo-warzywnej

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	60

40
	Bq/kg

j. w. 

	5-oksymetylofurfurol
	według p. 2.2
	dla soków i nektarów owocowych

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Wskaźniki mikrobiologiczne:
	Powinny spełniać wymagania sterylności przemysłowej dla odpowiednich grup konserw, zgodnie z Załącznikiem 8 do niniejszych przepisów sanitarnych


3.5.4. Herbatki ziołowe szybkiego przygotowania (na bazie roślinnej)

Wskaźniki bezpieczeństwa (w produkcie, gotowym do spożycia)

	Wskaźniki
	Poziomy dopuszczalne,

mg/kg, nie więcej, niż
	Uwagi

	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,05

0,05

0,02

0,005
	

	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	200

100
	Bq/kg

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne:

IMTWBtM
BGPO (coliformy)
B. cereus

Chorobotwórcze, w tym salmonelle
Pleśnie 

Drożdże 
	5 x 1E3

1,0

100

25

50

50
	JTK/g, nie więcej, niż 

masa (g), w której nie są dopuszczalne 

JTK/g, nie więcej, niż

masa (g), w której nie są dopuszczalne 

JTK/g, nie więcej, niż

j. w.


---------------------------------------

<*> Przy korzystaniu z metod chemicznych oznaczania grizyny, bacytracyny, antybiotyków z grupy tetracyklin, penicyliny, streptomycyny przeliczenia ich zawartości faktycznej w jedn./g dokonuje się według aktywności standardu.

<**> Należy kontrolować ilości śladowe również tych pestycydów, które były wykorzystywane w produkcji surowców spożywczych (patrz p. 3.12, 3.13).

3.6.   Podstawowe surowce i składniki, wykorzystywane przy wytwarzaniu produktów spożywczych dla dzieci

	Indeks, grupa produktów
	Wskaźniki
	Maksymalnie dopuszczalne poziomy mg/kg
	Uwagi

	1
	2
	3
	4

	3.6.1. Mleko, śmietanka i składniki mleczne surowe, poddane obróbc termicznej, sproszkowane
	Pierwiastki toksyczne, antybiotyki, mykotoksyny, pestycydy, radionuklidy 
	według p. 3.1.1.1
	dla składników suchych w produkcie odtworzonym 

	
	Substancje hamujące
	niedopuszczalne
	mleko i śmietanka surowe

	Wskaźniki mikrobiologiczne

	Indeks, grupa produktów
	IMTWBTM,

JTK/g, nie więcej, niż
	Masa produktu (g), w której są niedopuszczalne
	Pleśnie, drożdże,
JTK/g, nie więcej, niż
	Uwagi

	
	
	BGPO (coliformy)
	S. aureus
	Chorobotwórcze, w tym salmonelle
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	3.6.1.1.

Mleko krowie surowe:

- wyższy gatunek

- pierwszy gatunek
	3 x 1E5

5 x 1E5


	-

-
	-

-
	25

25
	
	komórki somatyczne – nie więcej, niż 5 x 1E5 w 1 cm3

	3.6.1.2.

Mleko sproszkowane z udziałem masowym tłuszczu 25%, sproszkowane odtłuszczone
	2,5 x 1E4


	1,0
	1,0
	25,0
	
	

	3.6.1.3.

Koncentrat białek serwatkowych mleka, otrzymywany metodą elektrodializy, ultrafiltracji i elektrodializy
	1 x 1E4


	1,0
	1,0
	25
	
	

	3.6.1.4.

Koncentrat węglowodanowo-białkowy
	1 x 1E4


	1,0
	1,0
	50
	
	

	3.6.1.5.

Koncentrat mleczno-białkowy
	1 x 1E4
	1,0
	1,0
	50
	
	

	3.6.1.6.

Sproszkowany moduł węglowodanowo-białkowy z serwatki po serze
	2,5 x 1E4
	1,0
	1,0
	25
	
	

	3.6.1.7.

Sproszkowane moduły węglowodanowo-białkowe z serwatki twarogowej
	2,5 x 1E4
	1,0
	1,0
	25
	
	

	3.6.1.8.

Koncentrat parakazeinowy płynny
	-
	3,0
	1,0
	25
	
	preparat mikroskopowy

	3.6.1.9.

Koncentrat parakazeinowy sproszkowany
	-
	1,0
	1,0
	25
	
	j. w. 

	3.6.1.10.

Kazecyt sproszkowany
	1 x 1E4
	1,0
	1,0
	25
	
	

	3.6.1.11.

Składnik sproszkowany mleczny nietłusty do sproszkowanych produktów dziecięcych
	1,5 x 1E4
	0,3
	1,0
	25
	
	

	3.6.1.12.

Składnik sproszkowany mleczny z wyciągiem słodowym (dla płynnych produktów dziecięcych);

suchy mleczny nietłusty (dla produkcji ABD)
	1,5 x 1E4


	1,0
	1,0
	25
	
	

	3.6.1.13.

Składnik sproszkowany mleczny z koncentratem węglowodanowo-białkowym do płynnych produktów dziecięcych
	2,5 x 1E4
	1,0
	1,0
	25
	
	

	3.6.1.14.

Składnik sproszkowany mleczny nietłusty bez obróbki chemicznej do sproszkowanych produktów dziecięcych
	2,5 x 1E4
	1,0
	1,0
	25
	
	


	Indeks, grupa produktów
	Wskaźniki
	Maksymalnie dopuszczalne poziomy mg/kg
	Uwagi

	1
	2
	3
	4

	3.6.2. Zboże i przetwory zbożowe (mąka, kasze)
	Pierwiastki toksyczne, mykotoksyny, pestycydy, domieszki szkodliwe, benzopiren
	według p. 3.1.2.1
	

	
	Radionuklidy:

cez-137

stront-90
	50

40
	Bq/kg

j. w. 

	Wskaźniki mikrobiologiczne

	Indeks, grupa produktów
	IMTWBTM,

JTK/g, nie więcej, niż
	Masa produktu (g), w której są niedopuszczalne
	Pleśnie, JTK/g, nie więcej, niż
	Drożdże,
JTK/g, nie więcej, niż

	
	
	BGPO (coliformy)
	S. aureus
	Chorobotwórcze, w tym salmonelle
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	3.6.2.1.

Kasze –

ryżowa, gryczana, owsiana, pszeniczna, jęczmienna nieobrobione
	2,5 x 1E4


	1,0
	-
	25
	100
	100

	3.6.2.2. Mąka ryżowa, gryczana, owsiana, żytnia nieobrobiona
	5 x 1E4
	0,1
	-
	25
	200
	100

	3.6.2.3. Mąka ryżowa, gryczana, owsiana, żytnia obrobiona
	1 x 1E4
	1,0
	1,0
	25
	50
	10

	3.6.2.4. Kasza manna
	1 x 1E4
	1,0
	1,0
	25
	50
	50

	3.6.2.5.

Mąka owsiana tłuczona
	1 x 1E4
	1,0
	1,0
	25
	50
	10

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


	Indeks, grupa produktów
	Wskaźniki
	Maksymalnie dopuszczalne poziomy mg/kg
	Uwagi

	1
	2
	3
	4

	3.6.3. Owoce, warzywa świeże
	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,3

0,2

0,02

0,01
	

	
	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,01

0,005
	

	
	Azotany:
	600

400

200

50
	burak

kapusta

warzywa, banany, owoce

	3.6.3.1. Soki owocowe zagęszczone, konserwowane aseptycznie lub szybko zamrożone
	Pierwiastki toksyczne: 
	według p. 3.1.3
	w przeliczeniu na produkt wyjściowy (soki) z uwzględnieniem zawartości substancji suchych w nim i w produkcie końcowym (soki zagęszczone)

	
	Mykotoksyny:

patulina


	niedopuszczalne
	< 0,02 dla jabłkowych, rokitnikowych 

	
	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,1

0,05
	

	
	Azotany
	100
	owoce

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	3.6.4.   Mięso zwierząt rzeźnych (wołowina, wieprzowina, konina i inne)
	Pierwiastki toksyczne: 

ołów
arszenik

kadm

rtęć
	0,1

0,2

0,1

0,03

0,01

0,02
	dla dzieci do 3 lat

dla dzieci powyżej 3 lat

dla dzieci do 3 lat

dla dzieci powyżej 3 lat

	
	Antybiotyki <*>:

Lewomycetyna

grupy tetracyklin

Grizyna

Bacytracyna
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,01

< 0,01 jed./g

< 0,5 jed./g

< 0,02 jed./g

	
	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)
DDT i jego metabolity
	0,01

0,015

0,01

0,015
	dla dzieci do 3 lat

dla dzieci powyżej 3 lat

dla dzieci do 3 lat

dla dzieci powyżej 3 lat

	3.6.4.1. Podroby ze zwierząt rzeźnych (wątroba, serce, ozór)
	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,5

1,0

0,3

0,1
	

	
	Antybiotyki <*>:

lewomycetyna 
	niedopuszczalne
	< 0,01

	
	grupa tetracyklin 
	niedopuszczalne
	< 0,01 jedn./g

	
	grizyna
	niedopuszczalne
	< 0,5 jedn./g 

	
	bacytracyna 
	niedopuszczalne
	< 0,02 jedn./g 

	
	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,015

0,015
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Wskaźniki mikrobiologiczne

	Indeks, grupa produktów
	IMTWBTM,

JTK/g, nie więcej, niż
	Masa produktu (g), w której są niedopuszczalne

	
	
	BGPO (coliformy)
	S. ureus
	Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes

	3.6.4. Mięso zwierząt rzeźnych (w tuszach i elementach):

- świeże

- schłodzone

- zamrożone

- zamrożone w blokach i kawałkach

- podroby

- krew spożywcza sproszkowana
	10

1 x 1E3

1 x 1E4

1 x 1E5

-

2,5 x 1E4


	1,0

1,0

0,1

0,01

0,001

-

1,0
	-

-

-

-

-

-

1,0
	25

25

25

25

25

25

25

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


	Indeks, grupa produktów
	Wskaźniki
	Maksymalnie dopuszczalne poziomy mg/kg
	Uwagi

	1
	2
	3
	4

	3.6.5. Mięso drobiowe
	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,2

0,1

0,03

0,02
	

	
	Antybiotyki <*>:

Lewomycetyna

grupy tetracyklin

Grizyna

Bacytracyna
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,01

< 0,01 jed./g

< 0,5 jed./g

< 0,02 jed./g

	
	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne


	Indeks, grupa produktów
	IMTWBTM,

JTK/g, nie więcej, niż
	Masa produktu (g), w której są niedopuszczalne

	
	
	BGPO (coliformy)
	S. ureus
	Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes

	1
	2
	3
	4
	5

	3.6.5.1. Tuszki i mięso drobiowe (pobieranie próbek z warstw głębokich):

- drób schłodzony, zamrożony

- mięsą kurcząt, kurcząt-brojlerów schłodzone, zamrożone

- mięso bez kości kawałkami; kawałkami na kościach, w tym udka i piersi

- mięso mechanicznie trybowane
	1 x 1E5

1 x 1E5

2 x 1E5

1 x 1E6


	-

-

-

-
	-

-

-

-
	25

25

25

25

	3.6.5.2.

Podroby drobiowe schłodzone
	2 x 1E5


	-
	-
	25


	Indeks, grupa produktów
	Wskaźniki
	Maksymalnie dopuszczalne poziomy mg/kg
	Uwagi

	1
	2
	3
	4

	3.6.6. Ryby
	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,5

0,5

0,1

0,15
	

	
	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,02

0,01
	

	
	Nitrozoaminy:

suma NDMA i NDEA
	niedopuszczalne
	< 0,001

	
	Histamina
	100
	tuńczyk, makrela, łosoś, śledź

	
	Bifenyle polichlorowane
	2,0
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Wskaźniki mikrobiologiczne

	Indeks, grupa produktów
	IMTWBTM,

JTK/g, nie więcej, niż
	Masa produktu (g), w której są niedopuszczalne

	
	
	BGPO (coliformy)
	S. aureus
	Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes

	3.6.6. Ryby surowe, schłodzone, mrożone
	5 x 1E4


	0,01
	0,01
	25

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)


	Indeks, grupa produktów
	Wskaźniki
	Maksymalnie dopuszczalne poziomy mg/kg
	Uwagi

	3.6.7. Olej roślinny rafinowany i dezodorowany
	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,1

0,1

0,05

0,03
	

	
	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,01

0,1
	

	
	Wskaźniki psucia tlenowego:

liczba nadtlenkowa

liczba kwasowa
	2

0,6
	mmol tlenu aktywnego / kg

mg KOH/g


	Wskaźniki mikrobiologiczne

	Indeks, grupa produktów
	IMTWBTM,

JTK/g, nie więcej, niż
	Masa produktu (g), w której są niedopuszczalne

	
	
	BGPO (coliformy)
	S. aureus
	Chorobotwórcze, w tym salmonelle i L. monocytogenes
	Pleśnie
	Drożdże

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	3.6.7.1. Olej kukurydziany rafinowany dezodorowany
	100
	1,0
	1,0
	25
	20
	1,0

	3.6.7.2. Olej słonecznikowy rafinowany dezodorowany
	500
	1,0
	1,0
	25
	100
	1,0

	3.6.7.3. Olej sojowy
	100
	1,0
	-
	25
	20
	1,0


	Indeks, grupa produktów
	Wskaźniki
	Maksymalnie dopuszczalne poziomy mg/kg
	Uwagi

	3.6.8. Masło krowie wyższego gatunku
	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,1

0,1

0,03

0,03
	

	
	Antybiotyki <*>:

Lewomycetyna

Grupy tetracyklin

Penicylina

Streptomycyna 
	niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,01

< 0,01 jed./g

< 0,01 jedn./g

< 0,5 jedn./g 

	
	Mykotoksyny:

aflatoksyna M1
	niedopuszczalne
	< 0,00002

	
	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	0,2

0,2
	

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Wskaźniki mikrobiologiczne

	Indeks, grupa produktów
	IMTWBTM,

JTK/g, nie więcej, niż
	Masa produktu (g), w której są niedopuszczalne
	Pleśnie, JTK/g, nie więcej, niż
	Uwagi

	
	
	BGPO (coliformy)
	S. aureus
	Chorobotwórcze, w tym salmonelle
	
	

	3.6.8.1. Masło krowie wyższego gatunku
	1 x 1E4


	0,1
	1,0
	25 <*>
	100
	<*> dodatkowo L. monocytogenes

	3.6.8.2. Tłuszcz drobiowy wytapiany
	1 x 1E2
	1,0
	1,0
	25
	-
	


	Indeks, grupa produktów
	Wskaźniki
	Maksymalnie dopuszczalne poziomy mg/kg
	Uwagi

	1
	2
	3
	4

	3.6.9.

Cukier kryształ
	Pierwiastki toksyczne: 

ołów

arszenik

kadm

rtęć
	0,5

1,0

0,05

0,01
	

	
	Pestycydy <**>: szesciochlorocykloheksan

(alfa-, beta-, gamma-izomery)

DDT i jego metabolity
	niedopuszczalne

niedopuszczalne
	< 0,005

< 0,005

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	Wskaźniki mikrobiologiczne

	Indeks, grupa produktów
	IMTWBTM,

JTK/g, nie więcej, niż
	Masa produktu (g), w której są niedopuszczalne
	Pleśnie, JTK/g, nie więcej, niż
	Drożdże,
JTK/g, nie więcej, niż

	
	
	BGPO (coliformy)
	S. aureus
	Chorobotwórcze, w tym salmonelle
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	3.6.9.1.

Cukier kryształ, cukier mleczny rafinowany
	1 x 1E3
	1,0
	-
	25
	10
	10

	3.6.9.2.

Melasa kukurydziana
	5 x 1E3
	1,0
	1,0
	100
	50
	10

	3.6.9.3. Wyciąg słodowy do żywienia dzieci
	1 x 1E4
	1,0
	-
	25
	50
	50

	3.6.9.4.

Skrobia kukurydziana wyższego gatunku
	1 x 1E4
	1,0
	-
	25
	50
	10

	3.6.9.5.

Aspartam
	2,5 x 1E2
	1,0
	-
	10
	-
	-

	3.6.9.6.

Melasa kukurydziana sproszkowana, otrzymywana z importu
	5 x 1E3
	1,0
	1,0
	100
	50
	10

	3.6.9.7.

Melasa nisko scukrzona, sproszkowana
	1 x 1E4
	1,0
	1,0
	25
	100
	50

	3.6.9.8.

Składnik węglowodanowy, otrzymany drogą hydrolizy fermentacyjnej krochmalu
	1 x 1E4
	1,0
	-
	25
	100
	50

	3.6.9.9.

Skrobia ziemniaczana wyższego gatunku
	1 x 1E4
	1,0
	-
	25
	50
	10

	3.6.9.10.

Cukier mleczny rafinowany
	1 x 1E3
	1,0
	-
	25
	10
	10

	3.6.9.11.

Laktoza spożywcza, poddana suszeniu rozpryskowemu 
	1 x 1E4
	1,0
	1,0
	25
	100
	50

	(w brzmieniu Aneksu Nr 2, zatw. Postanowieniem Głównego Państwowego Lekarza Sanitarnego FR z dnia 15.04.2003 Nr 41)

	3.6.9.12.

Koncentrat laktozy
	
	1,0
	-
	50
	100
	50


	Indeks, grupa produktów
	Wskaźniki
	Maksymalnie dopuszczalne poziomy mg/kg
	Uwagi

	3.6.10. Inne składniki
	
	
	

	Wskaźniki mikrobiologiczne

	Indeks, grupa produktów
	IMTWBTM,

JTK/g, nie więcej, niż
	Masa produktu (g), w której są niedopuszczalne
	Pleśnie, JTK/g, nie więcej, niż
	Drożdże,
JTK/g, nie więcej, niż

	
	
	BGPO (coliformy)
	S. aureus
	Chorobotwórcze, w tym salmonelle
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	3.6.10.1.

Premiks witaminowy
	100
	1,0
	1,0
	25
	20
	niedopuszczalne

	3.6.10.2.

Premiks mineralny
	1 x 1E4
	1,0
	1,0
	25
	50
	50

	3.6.10.3.

Izolowane białko sojowe
	5 x 1E3
	0,1
	1,0
	25
	-
	-

	3.6.10.4.

Pektyna
	1 x 1E4
	0,1
	-
	25
	100
	100


---------------------------------------

<*> Przy korzystaniu z metod chemicznych oznaczania grizyny, bacytracyny, antybiotyków z grupy tetracyklin, penicyliny, streptomycyny przeliczenia ich zawartości faktycznej w jedn./g dokonuje się według aktywności standardu.

<**> Należy kontrolować ilości śladowe również tych pestycydów, które były wykorzystywane w produkcji surowców spożywczych (patrz p. 3.12, 3.13).
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