"Dziennik Ustaw SFRJ", nr 68/89,
"Dziennik Ustaw SCG", nr 10/2003

Na podstawie artykutu 34. ustep 3. i artykutu 35. ustep 2. Regulaminu o ochronie zwierzat
przed chorobami zakaznymi, ktére zagrazajg catemu krajowi ("Dziennik Ustaw SFRJ", nr
43/86), w zgodzie ze Zwigzkowym Sekretariatem Pracy, Zdrowia, Obrony i Polityki
Socjalnej,

Sekretarz zwigzkowy od spraw rolnictwa zarzadza

REGULAMIN

O SPOSOBIE PRZEPROWADZANIA WETERYNARYJNO-
SANITARNYCH BADAN I KONTROLI ZWIERZAT PRZED
UBOJEM ORAZ PRODUKTOW POCHODZENIA ZWIERZECEGO

I. ROZPORZADZENIA OGOLNE

Artykut 1.

Regulaminem tym ustanawia sie sposéb przeprowadzania weterynaryjno-sanitarnych badan
i kontroli zwierzat przed ubojem oraz produktow pochodzenia zwierzecego, tzn.:

1) nieparzystokopytnych, parzystokopytnych, drobiu i krélikdbw przed ubojem; miesa
nieparzystokopytnych, parzystokopytnych, drobiu, krélikow i zwierzyny townej; ryb,
mleka, jaj; miodu, skorupiakow, mieczakow, slimakdw i zab, ktére sg przeznaczone do
konsumpcji publicznej;

2) obiektéw i sprzetu do uboju zwierzat, obiektow i sprzetu do obrébki i przerdbki miesa,
ryb, skorupiakéw, mieczakéw, slimakdéw, zab, mleka i jaj oraz obiektow i sprzetu do ich
magazynowania.

Artykut 2.

Weterynaryjno-sanitarne badania i kontrole zwierzat i produktéw pochodzenia zwierzecego
z artykutu 1. tego regulaminu przeprowadza organ wifasciwy w panstwie, wzglednie
w autonomicznym kraju w mys$| artykutu 8. Regulaminu o ochronie zwierzat przed chorobami
zakaznymi, ktore zagrazajq catemu krajowi (dalej jako: organ witasciwy).



II. BADANIA NIEPARZYSTOKOPYTNYCH I
PARZYSTOKOPYTNYCH

Zgtoszenie uboju
Artykut 3.

Wiasciciel zwierzecia, najpozniej 12 godzin przed ubojem, zgtasza organowi wtasciwemu
uboj nieparzystokopytnych (konia, muta, ostomuta, osta) i parzystokopytnych (bydia,
bawotéw, jatdwek, cielgt, bawolat, owiec, jagniat, kdz, kozlat, swin i prosiat).

Wyjatkowo od ustepu 1. tego artykutu, nie trzeba zgtasza¢ uboju $win, owiec i kdz, jesli
zwierzeta te sg zdrowe, a ich mieso przeznaczono do konsumpcji we wiasnym gospodarstwie
i jesli ubdj nie odbywa sie w rzezni.

Przy zgtoszeniu uboju z ustepu 1. tego artykutu sktada sie takze Swiadectwo zdrowia
zwierzat, ktére wysyta sie do rzezni w celu uboju.

Artykut 4.

Po przybyciu zwierzat na teren rzezni, organowi wasciwemu przekazuje sie $wiadectwa
zdrowia zwierzat. Jedli spetnione sg przepisowe warunki weterynaryjno-sanitarne,
wytadowuje sie zwierzeta do pomieszczen czasowego przetrzymywania zwierzat do uboju
(u dalej jako: magazyn), a na odwrotnej stronie przyjetych Swiadectw wpisuje sie numer
porzadkowy i date przybycia z ewidencji badan zwierzat do uboju, po przybyciu ich do
magazynu rzezni.

Po przybyciu na teren rzezni, zwierzat nie wolno wyprowadzac¢ z tego terenu, bez zgody
organu wilasciwego.

Swiadectwo zdrowia zwierzat uniewaznia sie postawieniem stempla z napisem
"Uniewaznione". Litery na stemplu muszg mie¢ co najmniej 3 cm wysokosci.

Wszystkie uniewaznione $wiadectwa zdrowia zwierzat tego samego rodzaju musza byc¢

zwigzane, a na odwrotnej stronie ostatniego Swiadectwa musi by¢ wpisana data uboju
i numer, pod ktdorym ubite zwierzeta zostaty wprowadzone do ewidencji.

Badanie przed ubojem

Artykut 5.

Zwierzeta bada sie przy wyfadunku do magazynu rzezni, podczas pobytu w magazynie
i bezposrednio przed wystaniem do uboju.

Badaniem z ustepu 1. tego artykutu potwierdza sie tozsamosc¢ i stan zdrowia zwierzecia, jak
i ewentualne skutki transportu.

Po przyjeciu, zwierzeta umieszcza sie w oznakowanych stajniach lub oborach magazyndw.



Po badaniu zwierzat, bezposrednio przed rozpoczeciem uboju, organ wilasciwy sktada
sprawozdanie o porzadku wysytania zwierzat na ubdj.

Artykut 6.
Badaniem nalezy potwierdzi¢:

a) czy zwierze jest chore lub podejrzane o chorobe zakazng, ktéra przenosi sie na ludzi
i zwierzeta;

b) czy zwierze przejawia inne symptomy choroby lub zaburzenia ogdélnego stanu, ktére
mogqa sprawi¢, ze mieso nie bedzie spetniato higienicznych norm do konsumpcji
publicznej;

v) czy zwierze przyjmowato substancje o dziataniu farmakologicznym lub inne substancje,
ktore moga sprawi¢, ze mieso nie bedzie spetniato higienicznych norm do konsumpcji
publicznej;

g) czy zwierze jest zmorzone, niespokojne lub skaleczone.

Artykut 7.

Koniecznos$¢ i czas odpoczynku, jak i postepowanie ze zwierzetami przybytymi do magazynu
rzezni ustanawia organ wihasciwy.

W stajniach i oborach nalezy zwierzetom zapewni¢ dostep do wody, jezeli przetrzymuje sie
je dtuzej niz 24 godziny - oraz karmienie.
Artykut 8.

Przed ubojem nieparzystokopytne musza by¢ przebadane pod katem nosacizny metodg
oftalmomaleinizacji, oprécz przypadkéw przymusowego uboju.

Znakowanie zwierzat
Artykut 9.
Zwierzeta, ktére sg sprowadzane na ubdj, muszg by¢ oznakowane, tzn.:
1) nieparzystokopytne — znakiem na szyi, udzie, kopycie lub wystrzyzeniem siersci;
2) bydto - kolczykami w uchu z numerami;

3) swinie — wytatuowanymi numerami w matzowinie usznej, szyi lub udzie lub kolczykami
w uchu;

4) owce - kolczykami w uchu z numerami lub kolorem, zaleznie od witasciciela i miejsca
oznaczenia na tuftowiu.



Artykut 10.

Zwierzeta, co do ktdérych podejrzewa sie, ze chorujgq na choroby zakazne Ilub inne
schorzenia, ktére majq niepewne objawy choroby i majg podwyzszong temperature (Swinie
ponad 41°C, a bydto i owce ponad 40,4°C), ktére nie mogq wstac i poruszac sie, zwierzeta
z podskornymi obrzekami, ropniami lub innymi zmianami, knury i kastraty muszg by¢
odosobnione w specjalnym pomieszczeniu dla zwierzat podejrzanych, w ktdrym zostang
doktadnie przebadane i bedq obserwowane do podjecia decyzji o uboju.

Zwierzeta z ustepu 1. tego artykutu, oprécz oznaczen z artykutu 8. tego regulaminu, muszg
zosta¢ oznakowane literg "S". Ten znak u $win i owiec nanosi sie niezmywalng niebieskg
farba, tatuowaniem lub kolczykiem w kolorze niebieskim z numerem, a u bydta - kolczykiem
w kolorze niebieskim z numerem.

Artykut 11.
Konfiskate i likwidacje zwierzat przeprowadza sie, jesli badanie zwierzat potwierdzi:

1) Zze okazujg symptomy waglika, szelestnicy i innych zgorzeli gazowych, wscieklizny,
nosacizny, zarazy stadniczej, pomoru bydta, listeriozy, afrykanskiego pomoru $win,
pomoru $win, pomoru koni, pryszczycy, choroby pecherzykowej swin, enterowirusowego
zapalenia mdzgu i rdzenia u $win, septochemicznej postaci rdzy, ospy owiec,
melitokokozy, ostrej salmonellozy;

2) ze okazujga symptomy chordb, z powodu ktérych po badaniu poémiertnym muszg by¢
skonfiskowane korpusy i organy;

3) ze podejrzane zwierzeta po 24 godzinach ponownie majq podwyzszona temperature
($winie ponad 41°C, a bydto i owce ponad 40,4°C);

4) ze sq w agonii lub sg kontuzjowane w wiekszym stopniu;

5) ze majg chory nabtonek rogéwki oka lub okazujg symptomy choroby okolic oczu, jesli
ich oczy sg uszkodzone lub metne od neoplazmatycznej tkanki, jesli majq intensywng
infekcje, ropienie, martwice, ktérym towarzyszy nieprzyjemny zapach, jak i kachetyczne
Zwierzeta.

Zwierzeta z ustepu 1. tego artykutu zabija sie bez dreczenia w pomieszczeniu dla zwierzat
podejrzanych lub na oddzielonej przestrzeni przystosowanej do czyszczenia i dezynfekcji.

Zwtoki zwierzat zdechtych podczas transportu i w magazynie oraz zabitych w magazynie
konfiskuje sie i oznacza kolczykiem w uchu koloru czerwonego ze znakiem "K" i numerem,
polewa sie i wstrzykuje 3% roztwor kwasu karbolowego, z dodatkiem bitekitu metylowego
lub kreoliny z btekitem metylowym (decharakteryzacja).

Zwtoki umieszcza sie w specjalnych szczelnych i oznakowanych czerwonym kolorem
kontenerach z pokrywami i transportuje sie do rakarni, wzglednie miejsca do nieszkodliwego
usuwania.

O patologiczno-anatomicznym rozpoznaniu i przyczynie zgonu powiadamia sie organ
wiasciwy w rzezni.



O korpusach zabitych i ubitych zwierzat, ktore sie konfiskuje (konfiskaty), prowadzi sie
ewidencje ustanowiong w artykule 202. tego regulaminu.

Zakaz uboju
Artykut 12,
Nie zezwala sie na ubdj:

1) zwierzecia, dla ktérego nie ztozono $wiadectwa zdrowia zwierzat po przybyciu do
magazynu;

2) zwierzecia, dla ktérego nie ztozono sprawozdania z badania przed ubojem;
3) zwierzecia, ktore jest oznakowane wedtug przepisow z artykutu 9. tego regulaminu;

4) zwierzecia, ktore wykazuje jakiekolwiek symptomy z artykutu 11. ustep 1. tego
regulaminu;

5) zwierzecia, ktére jest w ostatnim trymestrze cigzy lub jesli nie mineto osiem dni od dnia
porodu zwierzecia;

6) zwierzecia zaszczepionego zywym wirusem wscieklizny, jesli nie mineto 14 dni od dnia
szczepienia;

7) zwierzecia, ktore jest zmorzone, zaniepokojone lub skaleczone;

8) zwierzecia, ktore jest brudne;

9) zwierzecia, ktore jest leczone lub przyjmowato substancje o dziataniu farmakologicznym
w celach profilaktycznych lub odzywczych, a nie mingt okres potrzebny do wydalenia ich
z organizmu zwierzecia, wedtug instrukcji producenta dotyczacej ich stosowania

(karencja);

10) zwierzecia, ktore jest leczone srodkami hormonalnymi, a nie minat okres przepisowej
karencji;

11) zwierzecia, ktére pochodzi z terytorium, na ktéorym nie kontroluje sie obecnosci
pozostatosci biologicznych i radionuklidéw.

Uboj
Artykut 13.

Zwierzeta muszg by¢ wyladowane i umieszczone w stajniach i oborach i odprowadzone na
ogtuszanie i ubdj bez stresowania, przysparzania bolu i okaleczania.

Do poganiania zwierzat dopuszcza sie uzywania tylko elektrycznych urzadzen bez ostrych
koncéw, wzglednie biczéw ptdciennych.

Do przenoszenia skaleczonego zwierzecia do miejsca ogtuszania i uboju nalezy zapewnic
sprzet dostosowany do wielkosci zwierzecia.



Artykut 14.
Przed ubojem zwierzeta nalezy ogtuszy¢ w humanitarny i fachowy sposob, tzn. konie i bydto
urzadzeniami z penetrujgcym klinem lub pradem elektrycznym, a s$winie i owce pradem
elektrycznym lub dwutlenkiem wegla.

Zwierzat sie nie ogtusza w przypadku uboju rytualnego.

Artykut 15.
Jesli organ wiasciwy stwierdzi nieprawidlowg konstrukcje sprzetu, niehumanitarne
postepowanie ze zwierzeciem Ilub nieprawidlowe ogtuszanie, zabrania uboju do czasu
usuniecia brakow.

Artykut 16.
Ogtuszone zwierzeta nalezy natychmiast wykrwawi¢. Dopiero po catkowitym wykrwawieniu
mozna przystapi¢ do dalszej obrdbki ubitych zwierzat.

Artykut 17.
Krew ubitych zwierzat mozna wykorzystywa¢ do konsumpcji publicznej, jesli pochodzi od
zwierzecia, ktérego mieso zostato ocenione jako spetniajace normy higieniczne do

konsumpcji publicznej i jesli krew zostata zebrana w higieniczny sposéb.

Naczynia do zbierania krwi muszg by¢ oznakowane w taki sposdb, aby w razie potrzeby
mozna byto stwierdzi¢, od ktérego zwierzecia pochodzi krew.

Przed kazdym zbieraniem krwi naczynie nalezy wymy¢ zimng woda, a pdzniej woda, ktérej
temperatura jest wyzsza niz 83°C.

Artykut 18.
Jezeli zostanie podjeta decyzja o uboju zwierzat z artykutu 10. tego regulaminu, nalezy je
ubi¢ w specjalnym pomieszczeniu przystosowanym do uboju. Jedli nie ma takiego
pomieszczenia, uboju mozna dokona¢ w pomieszczeniu do uboju zwierzat zdrowych, ale po

uboju zwierzat zdrowych. W tym wypadku, natychmiast po ukonczonym uboju obowigzkowa
jest dezynfekcja pomieszczenia i sprzetu.

Przymusowy ubdj

Artykut 19.

Przez przymusowy ubdj rozumie sie ubdj bez uprzedniego badania przed ubojem i mozna go
dokonac tylko w nastepujacych przypadkach, to jest:

1) jesli zwierze jest ciezko ranne lub z powodu skaleczenia mocno krwawi;



2) jesli zwierze jest wzdete w wyniku jedzenia lub je$li zdrowemu zwierzeciu grozi
niebezpieczenstwo uduszenia z powodu utkniecia ciata obcego w przetyku lub tchawicy;

3) jesli zwierze jest porazone pradem elektrycznym lub uderzeniem pioruna.

Artykut 20.

Badanie miesa i organdw przymusowo ubitych zwierzat wykonuje organ wilasciwy, ktory
stwierdza, czy zwierze zostato ubite jeszcze za zycia, czy w agonii i czy na czas zostaty
wyjete organy wewnetrzne.

Artykut 21.

Korpus zwierzecia przymusowo ubitego poza rzeznig mozna dostarczy¢ do rzezni w celu
obrobki i przetwarzania ze skierowaniem organu wilasciwego, w ktorym nalezy zaznaczyc:
rodzaj, rase, wiek, pte¢ i znaki szczegdlne zwierzecia, firme, wzglednie nazwe i adres
posiadacza zwierzecia, date uboju zwierzecia i diagnoze, jak i leki, jesli zwierze byto leczone
przed ubojem.

Artykut 22,

Miesa i organdw przymusowo ubitych zwierzat nie wolno wykorzystywa¢ do publicznej
konsumpcji, ani nie wolno ich usuna¢ lub zniszczy¢ przed badaniem.

Jesli na podstawie badania miesa i organdw przymusowo ubitych zwierzat nie mozna wydac¢
decyzji o ich wykorzystywaniu do konsumpcji publicznej, zostanie wykonane badanie
mikrobiologiczne, wzglednie inne potrzebna badania laboratoryjne. Badania te nalezy
wykonac¢ rowniez wtedy, kiedy posiadacz zwierzecia zrezygnuje z wykorzystania miesa do
konsumpcji publicznej, jesli istnieje podejrzenie choroby zakaznej.

Ubdj chorych zwierzat
Artykut 23.

Przez ubdj chorych zwierzat, w mysl tego regulaminu, rozumie sie ubdj zwierzat cierpigcych
na choroby, przy ktorych ubdj nie jest zabroniony. Chore zwierzeta mozna skierowa¢ do
rzezni w celu uboju, ze skierowaniem organu witasciwego, w ktérym nalezy zaznaczyc:
rodzaj, rase, wiek, ptec i znaki szczegdlne zwierzecia, oznakowanie (tatuaz, kolczyk w uchu),
firme, wzglednie nazwe i adres posiadacza zwierzecia, date badania i diagnoze, jak i leki,
jesli zwierze bylo leczone.

Artykut 24.

Ubdj zwierzat z artykutu 23. tego regulaminu wykonuje sie w specjalnym pomieszczeniu
przystosowanym do uboju chorych zwierzat (rzeznia sanitarna) lub w obiekcie do
regularnego uboju zwierzat, ale po uboju zwierzat zdrowych, w ktérym to przypadku
obowigzkowa jest intensywniejsza dezynfekcja po uboju.



Artykut 25,

Miesa i organow ubitych chorych zwierzat nie wolno wykorzystywa¢ do konsumpcji
publicznej, ani nie wolno ich usuna¢ lub zniszczy¢ przed badaniem.

Jesli na podstawie badania miesa i organdéw ubitych chorych zwierzat nie mozna wydacd
decyzji o spetnianiu przez nie norm higienicznych do konsumpcji publicznej, zostanie
wykonane badanie mikrobiologiczne, wzglednie inne potrzebna badania laboratoryjne.
Badania te nalezy wykonac rowniez wtedy, kiedy istnieje podejrzenie choroby zakaznej.

Przygotowywanie korpuséw ubitych zwierzat do badania
Artykut 26.

Ubite zwierzeta nalezy po uboju przygotowaé¢ do badania, wzglednie poddac¢ obrdébce
w nastepujacy sposoéb:

1) ubitym zwierzetom, oprdcz swin, ktére sie parzy, nalezy natychmiast po wykrwawieniu
éciqgnac skore;

2) u poszczegolnych rodzajow zwierzat (owce, jagnieta, kozy, itp.), w celu tatwiejszego
écigqgania skory, dopuszcza sie wdmuchiwanie powietrza pod skére tylko kompresorami
wyposazonymi w filtry oczyszczania powietrza, przy czym rurke wprowadza sie pod
skore nad stawem nadgarstkowym i skokowym;

3) organy wewnetrzne nalezy wyjac¢ najpdzniej 45 minut po ogtuszeniu lub, w przypadku
uboju rytualnego, 30 minut po uboju.

Artykut 27.

Przed éciggnieciem  skoéry z  korpusdéw  bydta, jatowek, cielat, bawotow
i nieparzystokopytnych, nalezy oddzieli¢ skére gtowy i podwigzac przetyk. Rogi usuwa sie
przed $ciagnieciem skéry z gtowy. Oddzielania gtowy od korpusu w stawie szczytowo-
potylicznym dokonuje sie po oddzieleniu skéry z gtowy lub Sciggnieciu skéry z korpusu.
Oddzielone gtowy myje sie w ten sposob, ze na poczatku myje sie jamy nosowe i jame
ustng, a potem myje sie zewnetrzng powierzchnie gtowy. Przed badaniem glowy usuwa sie
wszystkie zabrudzone czesci i pozostatosci skéry. Jezyk uwalnia sie z jego naturalnych
wigzadet w trakcie badania. Gatki oczne i migdatki usuwa sie po badaniu gtowy.

Przed s$ciggnieciem skory z korpusu odcina sie przednie nogi w stawie nadgarstkowym,
a tylne nogi w stawie skokowym. Przy Iéciqganiu skory z korpusu na poczatku uwalnia sie
najbardziej wystajace czesci korpusu. Sciggnietg skore z korpuséw bydta, jatéwek, cielat,
bawotow i nieparzystokopytnych, trzeba oznakowac lub tak pozostawi¢, aby do zakonczenia
badania mozna bylo stwierdzi¢, z jakiego korpusu pochodzi skoéra.

W trakcie $ciggania skory z ud, odbyt nalezy okragltym cieciem uwolni¢ z naturalnych
wigzadet, zabezpieczy¢ plastikowq torebkg i obowigzkowo podwigzac.

Samcom, przed otwarciem jamy brzusznej i klatki piersiowej, usuwa sie organy piciowe.

Samicom, oprocz cielat i jatdwek, wymiona oddziela sie od korpusu razem ze skérg, tak aby
zapobiec rozlaniu mleka, przy czym Lnn. supramammarii zostajg na korpusie.



Po rozcieciu jamy brzusznej i klatki piersiowej usuwa sie organy wewnetrzne, oprocz nerek.
Przed oddzieleniem jelit od zZotadka u ubitego bydia, jatdwek, cielat, bawotdéw
i nieparzystokopytnych, nalezy podwigza¢ dwunastnice w dwdéch miejscach w odstepie 10cm.
Przetyk przed oddzieleniem od zotadka nalezy podwigza¢ w dwdch miejscach. Dwunastnice
i przetyk rozcina sie pomiedzy dwoma podwigzanymi miejscami.

Po usunieciu organéw wewnetrznych, korpus rozcina sie wzdtuz kregostupa.

Gtowe nieparzystokopytnych nalezy rozcig¢ wzdtuz, po $rodku, a przegrode nosowa wyjac
tak, aby zostata potaczona z przednig czescig nosa i aby btona Sluzowa przegrody nosowej
Z obu stron pozostata nietknieta.

Cieletom do szesciu tygodni zycia gtowe mozna oddzieli¢ razem ze skora, jesli gtowe sie
pézniej wyparzy. Pozostate czynnosci obrobki ubitych cielat sg identyczne z obrdbka ubitego
bydta, jatdbwek, bawotdéw i nieparzystokopytnych.

Artykut 28.

Owce, jagnieta, kozy i kozleta obrabia sie w ten sposéb, ze oddziela sie skore od korpusu,
przednie nogi w stawie nadgarstkowym i tylne nogi w stawie skokowym. Organy wewnetrzne
nalezy uwolni¢ do badan w ten sposdb, Ze organy z jamy brzusznej wyjmuje sie catkowicie
z korpusu, podczas gdy organy z klatki piersiowej, poprzez cze$¢ przepony i mediastinum,
zostajg potaczone z korpusem. Gilowa z usunietymi: skérg, uszami i nieczystosciami
pozostaje potaczona z korpusem.

Artykut 29.

Ubite Swinie parzy sie i opala ptomieniem lub zdejmuje sie z nich skdére. Z powierzchni
korpuséw wyparzonych i opalonych ptomieniem trzeba catkowicie usuna¢ szczecine
i zmieniony naskorek.

Korpus mozna nacina¢, otwiera¢ i rozcinac¢ tylko po catkowitym oczyszczeniu i idealnym
wymyciu korpusu. Z wymytych korpuséw ubitych $win wycina sie najpierw zrogowaciaty
naskérek pomiedzy racicami przednich i tylnych noég, ucho $rodkowe i gatki oczne
z powiekami. Odbyt uwalnia sie okragtym cieciem z naturalnych wigzadet i obowigzkowo
podwigzuje. Samcom usuwa sie organy pitciowe. Po otwarciu miednicy, jamy brzusznej
i klatki piersiowej wyjmuje sie wszystkie organy wewnetrzne razem, oprocz nerek. Odbyt
usuwa sie nad rozcieta miednica. Jezyk usuwa sie osobno. Ciezarnym zwierzetom, przed
wyjeciem pozostatych organdw wewnetrznych, usuwa sie macice. Nerki uwalnia sie od
otoczki z ttuszczu i tkanki tacznej przed badaniem i pozostawia naturalnie pofaczone
z korpusem. Korpusy ubitych $win, po wyjeciu organdw wewnetrznych, nalezy rozcigé
wzdtuz kregostupa.

Ubite prosieta wyparza sie i oczyszcza ze szczeciny, zmienionego naskoérka i rogowatosci
racic. Czynnosci obrobki organéw wewnetrznych ubitych prosigt sq takie same jak przy
ubitych jagnietach.



Artykut 30.

Ani jednej czesci ubitego zwierzecia nie mozna usuna¢ ani obrobi¢, dopdki nie ukonczy sie
badania miesa i organdw.

Po badaniu, mieso i organy ubitego zwierzecia, ktore ocenione zostaty jako nadajace sie do
konsumpcji publicznej, chyba ze natychmiast zostang uzyte do przetworzenia, nalezy
schtodzi¢ tak, aby w gtebi tkanki miesniowej osiggna¢ temperature + 7°C, a w organach
+ 3°C.

Jesli mieso ubitego zwierzecia sie zamraza, nalezy zapewni¢ temperature miesa co najmniej
- 12 °C dla zamrozonego migsa, wzglednie co najmniej - 18 °C dla gteboko zamrozonego
miesa.

Artykut 31.

W czasie uboju zwierzat i obrobki korpuséw ubitych zwierzat nalezy zapobiec wszelkiej
kontaminacji miesa i organow.

Jesli w trakcie uboju i obrébki korpuséw i organdéw ubitych zwierzat dojdzie do ograniczonej
- miejscowej kontaminacji miesa i organow, kontaminowane czes$ci muszg by¢ usuniete
wycinaniem lub obrzynaniem.

Organow wewnetrznych nie wolno my¢ przed badaniem.
Miesa ubitego zwierzecia nie wolno wyciera¢ szmatg lub ggbka.

Jesli sprzet, ktéry sie wykorzystuje przy uboju, obrébce i badaniu miesa i organéw ubitych
zwierzat zabrudzi sie trescig przewodu pokarmowego, patologicznie zmieniong tkankg lub
inng nieczystoscig, nalezy, przed dalszym uzyciem, obmy¢ go zimng wodg, a nastepnie
woda, ktérej temperatura wynosi co najmniej + 83 °C.

Artykut 32.

Jesli przed badaniem usuniety zostanie ktéry$ z organdw ubitego zwierzecia, ktory jest
niezbedny do oceny przydatnosci miesa tego zwierzecia do publicznej konsumpcji, decyzji
o przydatnosci miesa do publicznej konsumpcji nie mozna wydaé bez uprzedniego
mikrobiologicznego lub innego potrzebnego badania.

Znakowanie korpusow i organéw ubitych zwierzat
Artykut 33.

Wszystkie czesci ubitych zwierzat nalezy oznakowac¢ papierowymi oznakowaniami lub
kartkami dla zatrzymanych korpuséw i organdw, tak aby wiedzie¢, do ktérego korpusu
naleza. Znakowania dokonuje sie w nastepujacy sposoéb:

1) czesci korpusu i organy ubitych zwierzat (bydfa, jatowek, cielat, bawotdw
i nieparzystokopytnych) znaczy sie piecioczesciowymi oznakowaniami papierowymi, tzn.:
pierwszg czescig oznakowania znaczy sie gtowe, drugg i trzecig czescig znaczy sie obie



potowy korpusu, czwartg czescig - organy klatki piersiowej, a pigta czescig - organy jamy
brzusznej.

Piecioczesciowe oznakowania papierowe muszg by¢ potgczone w bloki, z wyraznie i doktadnie
wypisanym numerem porzadkowym, jednakowym na kazdej z czesci. Piecioczesciowe
oznakowania papierowe powinny by¢ biate, a kazda z czesci mie¢ wielko$¢ 4x6cm. Czesci sq
pomiedzy sobg perforowane, tak ze przy korzystaniu mogg sie tatwo rozdziela¢. Numery na
kazdej czesci muszg by¢ wydrukowane czarnym kolorem, a ich wielko$¢ musi wynosi¢ 2cm;

2) do znakowania ubitych $win wykorzystuje sie czteroczesSciowe oznakowania, ktore
wielkoscig, kolorem i numerami muszga w petni odpowiada¢ oznakowaniom z ustepu 1.
punkt 1. tego artykutu.

Pierwsze i drugie oznakowania umieszcza sie na obu potowach korpusu, trzecie umieszcza
sie na jednoczesnie usunietych organach wewnetrznych, a czwarte — na jezyku.

Jezeli z jakiegokolwiek powodu od korpusu $wini trzeba oddzieli¢ gtowe lub jakis$ inny organ,
wykorzystuje sie oznakowania ztozone z tylu czesci, aby kazdy z oddzielonych organéw lub
czesci korpusu byt oznaczony w chwili badania;

3) ubite drobne zwierzeta (owce, jagnieta, kozy, kozleta i in.) znaczy sie oznakowaniami
ustanowionymi w ustepie 1. punkt 1. tego artykutu, przy czym uzywa sie tylu czesci
oznakowania, ile jest oddzielonych organdw lub czesci korpusu w chwili badania.

Po badaniu i ocenie miesa i organow ubitych zwierzat, papierowe oznakowania nalezy zdjac
Z miesa, na ktérym zostaty umieszczone, chyba, ze w badaniu zatrzymane sg korpusy lub
pottusze.

Jesli w toku badania nie mozna wydac decyzji o spetnianiu przez mieso i organy ubitego
zwierzecia wymogow higienicznych do konsumpcji publicznej, nalezy uzy¢ kartek ze znakiem
"ZATRZYMANE". Czesci tych kartek umieszcza sie na czesSciach korpusu i organach ubitych
zwierzat w miejscach i w sposdb przytoczony w ustepie 1. tego artykutu.

Kartki ze znakiem "ZATRZYMANE" dla ubitych drobnych zwierzat muszg by¢ piecioczesciowe,
przy czym kazda czes¢ ma by¢ wielkosci 3,5 x 7,5cm. Wszystkie pie¢ czesci musi byc¢
pomiedzy sobg potaczonych perforacja, tak aby przy korzystaniu mogty sie tatwo rozdzielac.
Kolor kartki musi by¢ zo6tty, a napisy na niej wydrukowane obramowanymi literami koloru
czarnego.

Dla ubitych $win i drobnych zwierzat wykorzystuje sie trzyczesciowe kartki o jednakowych
wymiarach, kolorze i napisach, jak i dla ubitych duzych zwierzat.

Kartki ze znakiem "ZATRZYMANE" muszg pozosta¢ w miejscu, w ktérym byty umieszczone,
dopdki nie zostanie wydana decyzja o spetnianiu norm higienicznych przez mieso i organy
ubitych zwierzat do konsumpcji publicznej, a zdja¢ moze je tylko organ wtasciwy.

Oznakowania i kartki do znakowania moggq by¢ uzywane tylko jeden raz.



Badania korpusow i organow ubitych zwierzat
Artykut 34.
Korpusy i organy ubitych zwierzat badane sa:
1) wizualnie (adspekcja);
2) obmacywaniem (palpacja);
3) nacinaniem miesa, organow i weztdw chtonnych (incyzja);
4) w razie potrzeby, badaniem mikrobiologicznym i innymi badaniami laboratoryjnymi.
Badane sa:
1) krew;
2) korpus, przy czym ocenia sie, czy korpus jest prawidtowo i higienicznie przygotowany do
badania, utuczenie, stopien wykrwawienia oraz czy ma wylewy krwi spowodowane
uderzeniami, ewentualne deformacje korpusu i stawdw, wzglednie ztamania kosci.

Ocenia sie takze kolor i wyglad tkanki miesniowej i ttuszczowej, optucnej i otrzewnej.

Przy badaniu korpusdéw ubitych $win stwierdza sie, czy na korpusie, a szczegdlnie
w okolicy ogona nie ma ran po ugryzieniach;

3) gtowa z odpowiadajacymi weztami chtonnymi (Lnn. parotidei, Lnn. retropharingei
mediates et laterales, Lnn. mandibulares) i migdatkami (Tonsillae pharyngicae),
a u bydta takze twarde i miekkie podniebienie (Palatum durum et molle);

4) jezyk, przetyk, tchawica i ptuca z odpowiadajacymi im weztami chionnymi
(Lnn. bifurcationes, Lnn. mediastinales), a u bydta - (Lnn. eparteriales);

5) serce z osierdziem;
6) watroba z odpowiadajacymi jej weztami chtonnymi (Lnn. portales) i pecherz zoétciowy;
7) $ledziona;

8) zotadek, jelita i otrzewna z odpowiadajacymi im weztami chtonnymi (Lnn. gastrici, Lnn.
mesenterici);

9) nerki z odpowiadajacymi im weztami chtonnymi (Lnn. renales);

10) przepona, optucna, otrzewna, stonina, sadto, t0j, widoczne kosci, miednica, stawy
i widkna sciegna;

11) wielkie wezty chtonne kosci biodrowej (Lnn. iliaci) i powierzchowne wezty przepony
i limfatyczne (Lnn. inguinales superficiales);

12) wymie z odpowiadajacymi mu weztami chtonnymi (Lnn. supramamarii);

13) organy ptciowe i pecherz moczowy;



14) mézg, jama czaszkowa, trzustka i in.).

Artykut 35.

Wezty chionne korpusu i organdéw ubitych zwierzat, podczas badania, nacina sie
w nastepujacy sposoéb:

1) u ubitego bydta:

a) na gtowie: Lnn. parotidei, Lnn. mandibulares i Lnn. retrophyryngei mediales et
laterales;

b) na ptucach: Lnn. mediastinales caudales et craniales, Lnn. bifurcationes dorsales
sinistra et dextra i Lnn. eparteriales;

v) na watrobie: Lnn. portales;

2) u ubitych $win:
a) na gtowie: Lnn. mandibulares, odnosno Lnn. mandibulares accesorii;
b) na korpusie: Lnn. supramammarii u macior.

Pozostate wezty chtonne na organach i korpusie ubitego bydta i swin (Lnn. cervicales
superficiales, Lnn. axillares, Lnn. poplitei, Lnn. ischiadici, Lnn. subiliaci; Lnn. iliaci mediales
et iaterales, Lnn. sacrales, Lnn. lumbales, Lnn. renales, Lnn. sternales i Lnn. mesenteriales)
nacina sie tylko jesli podejrzewa sie jakas chorobe lub kiedy wymaga tego kraj importujacy.

Wezty chtonne nacina sie wzdtuz, tak by otrzymac jak najwiekszq ilos¢ cienkich ptatow,
wzglednie przekrojow do badania.

Serce ubitego bydta, jatowek, cielat i bawotdow nalezy najpierw uwolni¢ z osierdzia, a potem
nacig¢ podtuznymi cieciami, ktéorymi otwiera sie komory i przedsionki. Przegrode sercowg
(septum) rozcina sie dwoma do trzech cie¢. Serce swin nalezy uwolni¢ z osierdzia i nacig¢
podtuznym cieciem przez komory i przedsionki w celu badania.

Tchawice i jej gtdwne odgatezienia nalezy nacigé¢ wzdtuz, a dolng trzecig czes$¢ obu ptatow
ptucnych poprzecznie, tak aby przecig¢ oskrzela gtéwne. W ten sam sposéb bada sie ptuca
$win parzonych w potozeniu wertykalnym.

Watrobe ubitego bydta, jatéwek i bawotdw nalezy nacigé na wewnetrznej stronie w dwdch
miejscach, tak by jednym cieciem wzdtuz otworzy¢ gtdwny przewdd zoétciowy, a drugie ciecie
pod ptatem ogoniastym musi by¢ takie, by przecia¢ przewody zotciowe. Pecherz zodtciowy
nalezy obmaca¢. W razie potrzeby nacina sie i inne czesci watroby. U cielat, owiec i jagniat,
koéz i kozlat jednym cieciem nacina sie wewnetrzng powierzchnie watroby w celu badania
kanatow zotciowych. U $win, watrobe nalezy zbada¢ adspekcjq i palpacjg, a w razie potrzeby
- takze nacinaniem.

Nerki u wszystkich rodzajow zwierzat nalezy oddzieli¢ od otoczki ttuszczowej, a u bydta, swin
i owiec takze od otoczki tkanki tacznej i zbadac¢ adspekcjg i palpacjg, a w razie potrzeby -
takze nacieciem, tak by miedniczka nerkowa byta dostepna do badania. U ubitych cielat,



jagniat, kozlat i prosigt nerki wyjmuje sie z ostony ttuszczowej i ostony tkanki tgcznej tylko,
jesli jest to potrzebne.

Jesli u cielat podejrzewa sie salmonelloze, nalezy nacig¢ pepek i stawy.

Jesli przy badaniu ubitych owiec i kdz nie podejrzewa sie, ze sg one chore, weztéw chtonnych
gtowy, jak i serca nie nacina sie.

Artykut 36.

Podczas badania miesa i organdéw ubitego bydfa, jatéwek i bawotdow nalezy wykonad
specjalne badanie na obecnos¢ wagrdéw, to jest w nastepujacy sposob:

1) co najmniej dwoma paralelnymi cieciami nacig¢ kazdy pofgczony miesien zuchwowy
(M. masseter) i jednym nacieciem kazdy wewnetrzny (M. pterygoideus) miesien
zuchwowy, tak, aby powierzchnia ciecia byta mozliwie najwieksza;

2) jednym podtuznym cieciem nacig¢ dolng (wentralng) powierzchnie jezyka;
3) serce zbada¢ wedtug ustepu 4. artykutu 34. tego regulaminu;
4) przetyk zbadac¢ adspekcjg i palpacja, a w razie potrzeby takze nacieciem;

5) zbada¢ powierzchnie wszystkich miesni, a szczegdlnie ostroznie miesniowg czesc
przepony, ktora byla uprzednio uwolniona z otrzewnej i optucnej oraz miesnie
miedzyzebrowe.

Jesli przy nacinaniu miesni zuchwowych i serca oraz badaniem i macaniem organdéw znajdzie
sie tylko jeden lub wiecej wagréw, nalezy, w celu stwierdzenia stopnia inwazji, ponacinac
w cienkie ptatki przetyk, serce i miesniowe czesci przepony oraz nacig¢ w kilku miejscach
miesnie uda i topatki.

Ubitym cieletom do szesciu tygodni, przy badaniu na obecnos$¢ wagréw, nacina sie tylko
serce. Jesli przy badaniu serca znajdzie sie jeden lub wiecej wagrow, nalezy wykonac
doktadne badanie ubitego bydta, jatdwek, cielat majacych ponad szes$¢ tygodni oraz
bawotéw.

Ubitym owcom i kozom, w celu stwierdzenia obecnosci wagrow, adspekcjg bada sie
wszystkie widoczne miesnie korpusu i gtowy, serce i miesniowg czesc przepony.

W celu stwierdzenia obecnosci wagrow u swin, uwalnia sie z tkani tluszczowej wewnetrzny
miesien ledzwiowy (M. psaos major) i adspekcjg bada sie wszystkie pozostate widoczne
miesnie korpusu i gtowy, serca i miesniowg czesc przepony.

Artykut 37.

Na gtowie ubitych nieparzystokopytnych, w celu stwierdzenia obecnosci nosacizny, bada sie
btone $luzowg przegrody nosa i otworéw nosowych.



Artykut 38.

Zaleznie od rodzaju zwierzat, ktére sie ubija, badanie weterynaryjno- sanitarne wykonuje
sie:

1) u bydta i $win: badanie gtowy, badanie organéw wewnetrznych, badanie pottuszy
i badanie zatrzymanych organdw i pottuszy;

2) u owiec: badanie korpusu z glowa, badanie organéow wewnetrznych oraz badanie
zatrzymanych organdw i péttuszy.

Badanie miesa na obecnos¢ witosnicy
Artykut 39.

Przy badaniu korpusdéw ubitych s$win, ktorych mieso przeznaczone jest do konsumpcji
publicznej lub przetwarzania, nalezy wykonaé badanie miesa $win w celu stwierdzenia, czy
$winie zakazone sg wtosnicg (Trichinella spiralis).

Do badania miesa $win na obecnos¢ wiosnicy wykorzystuje sie metode kompresorowa lub
metode sztucznej dygestii (wytrawiania) préb zbiorczych miesa.

Artykut 40.

Przy metodzie kompresorowej z kazdej péttuszy Swini pobiera sie do badania po jednym
kawatku mieséni przepony (wielkoséci orzecha laskowego), i to w miejscu przejscia czesci
miesniowej w Sciegnistg, w miejscu, w ktdrym przepona taczy sie z kregostupem (odnoga).
Z kazdego kawatka do badan nalezy pobra¢ po siedem wycinkow (tgcznie 14) wielkosci
ziarna owsa.

Jesli jest tylko jedna odnoga przepony, nalezy z niej pobra¢ 14 wycinkdédw do badania na
szkle kompresora.

Jesli przed pobraniem probki do badania metodg kompresorowa usunieta zostata odnoga
przepony, do badania nalezy pobra¢ dwie probki jednakowej wielkosci z mostkowej lub
zebrowej czesci przepony i zbada¢ 14 wycinkdéw.

Jesli na pottuszach catkowicie brakuje przepony, probki pobiera sie z jezyka lub miesni
okotojezykowych, a jesli brakuje jezyka - z mies$ni zuchwowych lub miesni brzusznych i bada
sie 28 wycinkdéw wielkosci ziarna owsa.

Osoba, ktéra przy pomocy trychinoskopu bada probki miesa moze przebadac najwyzej 840
wycinkéw na szktach kompresora, a wyjatkowo do 1050 wycinkdw miesa w trakcie czasu
pracy.

Badanie trichinoskopowe 14 wycinkdw pobranych z odnogi przepony $wini musi trwac¢ co
najmniej trzy minuty, a 28 wycinkdw - co najmniej sze$¢ minut. Jesli podczas badania
trichinoskopowego wykryje sie miejsca podejrzane i nie mozna postawi¢ wiasciwej diagnozy
nawet przy uzyciu duzego powiekszenia trychinoskopem, nalezy wykona¢ badanie
mikroskopowe.



Badanie prébek pobranych z innych miesni korpusu musi trwa¢ co najmniej sze$¢ minut.

Artykut 41.

Podczas badania miesa $win na obecnos$¢ wiosni metoda sztucznej dygestii (wytrawiania)
prob zbiorczych, mozna wykorzystywa¢ metode sztucznej dygestii (wytrawiania) przy
pomocy mieszadta magnetycznego lub urzadzenia stomacher.

Przy wykorzystywaniu metody sztucznej dygestii (wytrawiania) préb zbiorczych do badan
z jednej poéttuszy nalezy pobrac¢ kawatek miesa (5 g) z odnogi przepony. W przypadku braku
odnogi przepony, do badania pobiera sie probke tej samej wielkosci z czeSci mostkowej lub
zebrowej przepony, miesni okotojezykowych, z miesni zuchwowych lub miesni brzusznych.

Z kazdej prébki (5 g) nalezy wycia¢ 1 g do badania metodq sztucznej dygestii (wytrawiania)
prob zbiorczych.

Artykut 42.

W przypadku znalezienia wiosnia podczas badania jednej préby zbiorczej ze 100 $win, nalezy
ponownie pobra¢ probke 20 g od kazdej swini, tylko z tej samej odnogi przepony w miejscu
przejscia czesci miesniowej w Sciegnistg. Jesli nie ma odnogi przepony, nalezy pobrac tg
samgq ilos¢ z czeséci mostkowej lub Zebrowej przepony lub z miesni zuchwowych lub miesni
brzusznych. Wszystkie 100 $win ponownie bada sie wediug wymienionych metod sztucznej
dygestii (wytrawiania) prob zbiorczych, w grupach po pie¢ $win. Probki od pieciu $win po
20 g stanowig zbiorcza grupe o wadze 100 g. Jesli wykryje sie wtosien w jednej probie od
pieciu $win, z tej grupy nalezy pobra¢ po 20 g prébki miesni od kazdej $wini (korpusu)
i badac je do ostatecznego zidentyfikowania korpusu zwierzecia.

Artykut 43.
W przypadku badania miesa swin w kawatkach, prébki pobiera sie z kazdego kawatka miesa,
i to po 5 g z miesni szkieletowych bez tkanki ttuszczowej z miejsca w poblizu kosci lub
Sciegien.

Do metody kompresorowej przygotowuje sie razem 28 wycinkéw, a do metody sztucznej
dygestii (wytrawiania) préb zbiorczych wycina sie po 2g.

Przy pojedynczych badaniach produktéw miesnych (kietbasy, suszone mieso i sucha
stonina), metodami sztucznej dygestii (wytrawiania) przy pomocy mieszadta magnetycznego
lub urzadzenia stomacher pobiera sie préobki:

1) z kazdych 50 kg kietbas po jednej zbiorczej prébie o wadze 500 g;

2) z kazdego kawatka suszonego miesa po 40 g przy kosciach lub $ciegnach;

3) z kazdego kawatka suchej stoniny po 40 g tkanki miesniowej.



Spetnianie norm higienicznych przez mieso i organy ubitych zwierzat do

Na

konsumpcji publicznej
Artykut 44.

podstawie przegladu, jak i na podstawie rezultatow ewentualnego badania

mikrobiologicznego lub innego, mieso i organy ubitych zwierzat ocenia sie jako:

1)
2)
3)

4)

spetniajgce normy higieniczne do konsumpcji publicznej;
niespetniajace norm higienicznych do konsumpcji publicznej;
warunkowo spefniajace normy higieniczne do konsumpcji publicznej;

spetniajgce normy higieniczne do przetwarzania.

Mieso i organy ubitych zwierzat spetniajace normy higieniczne do
konsumpcji publicznej

Artykut 45.

Mieso i organy ubitych zwierzat spetniajg normy higieniczne do konsumpcji publicznej
w nastepujacych przypadkach:

1)

2)

3)

4)

5)

jesli zwierzeta i korpusy, na podstawie rezultatéw badan przed i po uboju, zostaty
uznane za zdrowe lub jesli zwierzeta przy badaniu przed ubojem zostaty uznane za
zdrowe, a na miesie i organach stwierdzono miejscowe zmiany patologiczne, ktdre
mozna usungg;

jezeli u zwierzat febrycznych zauwazy sie oznaki choroby przed ubojem, a po uboju
stwierdzi sie, ze w gre wchodza miejscowe zmiany patologiczne na pojedynczych
organach, ktdre mozna usunag;

jezeli podejrzane zwierzeta doprowadzone na ubdj nie okazujg symptoméw chordb
zakaznych z artykutu 10. ustep 1. tego regulaminu, ale po uboju na pojedynczych
organach stwierdzi sie miejscowe zmiany patologiczne, ktére mozna usungé, a badanie
mikrobiologiczne miesa nie wykazuje mikroorganizmoéw, z powodu ktérych nalezatoby
go oceni¢ jako warunkowo spetniajgce normy higieniczne lub niespetniajgce norm
higienicznych do konsumpcji publicznej;

jezeli u bydta stwierdzono bruceloze wywotang Brucella abortus, jadra i wymie nalezy
usungc i oceni¢ jako niespetniajgce norm higienicznych do konsumpcji publicznej;

jesli mieso jest organoleptycznie bez zarzutu, a w badaniu mikrobiologicznym prébki
z gtebi miesa nie wyizolowano mikroorganizmow, wediug postanowien Regulaminu
o warunkach dotyczacych mikrobiologicznej jakosci, ktére muszg spetnia¢ artykuty
zywnosciowe w obrocie;

6) jesli mieso i organy, z odpowiadajacymi im weztami chtonnymi, zwierzat, ktore przed
ubojem byty skaleczone nie wykazujg zadnych zmian organoleptycznych.



Mieso i organy ubitych zwierzat niespetniajace norm higienicznych do
konsumpcji publicznej

Artykut 46.

Mieso i organy ubitych zwierzat nie spetniajg norm higienicznych do konsumpcji publicznej
w nastepujacych przypadkach:

1) jesli zmiany witasciwosci organoleptycznych miesa charakterystyczne dla poszczegolnych
rodzajow zwierzat objawiajg sie intensywniej, bez wzgledu na ich przyczyne. Zmiane
zapachu miesa ocenia sie 24 godziny, wzglednie 48 godzin po uboju. Zmiane zapachu
i smaku w niejasnych przypadkach mozna oceni¢ tez na podstawie rezultatow préby
gotowania i pieczenia;

2) jesli zwierze przed ubojem miato zatrucie krwi lub byto podejrzane o zatrucie krwi, a po
uboju, z jakiejkolwiek przyczyny, nie wykonano badania mikrobiologicznego miesa;

3) jesli chore zwierzeta byty ubite bez uprzedniego badania;
4) jesli nie zostaty zbadane po uboju;

5) jesli oceniono, ze warunkowo spetniajg normy higieniczne do konsumpcji publicznej,
a nie jest mozliwe ich uzdatnienie;

6) jesli oceniono, ze nie spetniajg norm higienicznych do konsumpcji publicznej z powodu
zmian gruzliczych;

7) jesli zwierzeta cierpiaty na choroby zakazne z artykutu 11. punkt 1. tego regulaminu;
8) jesli przymusowo ubitym zwierzetom przed badaniem usunieto watrobe, $ledzione, nerki
lub jelita z zotadkiem lub organy te sg uszkodzone, tak ze w badaniu nie mozna

stwierdzi¢, czy i w jakim stopniu sg zmienione patologicznie;

9) jesli w miesniach, weztach chionnych lub kosciach znaleziono metastazy nowotworow
ztosliwych;

10) jesli tkanka miesniowa zawiera larwy Trichinella spiralis;

11) jesli z ubitego zwierzecia 45 minut po ogtuszeniu nie usunieto zotadka i jelit, a nie
zostato wykonane badanie mikrobiologiczne lub zwierze zdechto przed ubojem;

12) jesli pochodzg z ptodu i zwierzat urodzonych jako martwe;
13) jesli pochodzg od zwierzat, ktére catkowicie wychudty z jakiegokolwiek powodu;

14) jesli nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o warunkach dotyczacych
mikrobiologicznej jakosci, ktére muszg spetniac¢ artykuty zywnosciowe w obrocie;

15) jesli nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o ilosci pestycydéow i innych
substancji trujacych, hormondw, antybiotykdow i mykotoksyn, ktére mogg sie znalezé
w artykutach zywnosciowych;



16) jesli stwierdzono kontaminacje radionuklidami powyzej dozwolonego poziomu
aktywnosci.

Artykut 47.

Mieso, serce i boczek ubitego zwierzecia nie spetniajg norm higienicznych do konsumpcji
publicznej:

1) jesli u ubitego bydta, jatdwek, cielat, bawotéw, owiec, kdéz i Swin stwierdzono duze ilosci
wagrow. Mieso ocenia sie jako zawagrzone jesli w miejscach, ktdre s obowigzkowo
badane nacinaniem i w pozostatych miesniach korpusu znajdzie sie razem wiecej niz 10
wagrow lub jesli mieso zawagrzonych zwierzat jest organoleptycznie zmienione, bez
wzgledu na ilo$¢ znalezionych wagrow. Mieso, ktore zawiera zdegenerowane
i zwapnione wagry ocenia sie tak samo, jak w przypadku znalezienia zywych wagréw;

2) jesli mieso ubitego zwierzecia, z powodu inwazji sarkocyst, jest organoleptycznie
zmienione;

3) jesli w tkance miesniowe znaleziono metastazy nowotwordéw ztosliwych.
Pozostate organy wewnetrzne i 16j bydta, owiec i kdz oraz pozostate organy wewnetrzne,
sadto i stata tkanka ttuszczowa swin warunkowo spetniajg normy higieniczne do konsumpgcji
publicznej jesli stwierdzono zmiany patologiczne przytoczone w p. 1. do 3. tego artykutu.

Artykut 48.

Higienicznych norm do konsumpcji publicznej nie spetniajg czes$ci miesa i organy ubitych
zwierzat w nastepujacych przypadkach:

1) mieso i organy, jesli pasozyty nieszkodliwe dla zdrowia ludzkiego znalezione sg w takiej
iloéci, ze nie mozna ich catkowicie usungc¢. Jesli pasozyty mogq by¢ usuniete poprzez
wyciecie, pozostate mieso wzglednie czesci organéw warunkowo spetniajg normy do
konsumpcji publicznej;

2) mieso i organy, jesli znaleziono dyfuzyjne zmiany patologiczne, ktérych nie mozna
usung¢ wycinaniem, bez wzgledu na ich przyczyne;

3) mieso i organy, jesli sq skazone trescig zotqdkowa lub jelitowa, uryna, zdétcia, ropa,
roznymi produktami zapalenia, mlekiem kréw chorych na zapalenia wymienia lub
jakakolwiek nieczystoscig;

4) mieso i organy, jesli zawierajq trucizny, ktore sg wprowadzone pokarmem lub
w jakikolwiek inny sposdb wprowadzone do organizmu zwierzecia;

5) wezet chtonny i organ, ktéremu on odpowiada, jesli stwierdzono proces gruzliczy;
6) jadra i wymie zakazonego brucelozg bydta;

7) ptuca, ktére sg skazone wodg z basenu, trescig zotadkowa lub krwig;



8) krew, ktora jest skazona jakagkolwiek nieczystoscig lub ktérg otrzymuje sie z przeciecia
szyi;

9) organy ptciowe (oprocz jader), cztonek (napletek), wymie krow, oczy, odbyt (anus),
wycinki z uszu (wewnetrzne chrzastkowe czesci ucha zewnetrznego), migdaty, pepek,
zrogowacenia racic, rogi, zeby, kontaminowane czesci miesa i organdw wewnetrznych,
powierzchnia rany ktutej przy uboju i blizny.

Mieso

Artykut 49.

i organy ubitych zwierzat przy znalezieniu zmian gruzliczych, sa oceniane

w nastepujacy sposoéb:

1) norm higienicznych do konsumpcji publicznej nie spetnia caty korpus $win i bydta:

a)

b)

jesli stwierdzono progresywne formy gruzlicy (ptuc, wymienia, macicy, nerek, serozy,
ostre serowate zmiany martwicze z zapalng hiperemigq w organach i wezlach
chtonnych, chronicznie generalizowang gruzlice weztdw chionnych miesa, kosci,
stawow, centralnego uktadu nerwowego i tkanki miesniowej lub kongenialng gruzlice
mtodych zwierzat), jak i zmiany gruzlicze w portalnym wezle chtonnym, ktore
wykazujg, ze choroba opanowata caly organizm;

jesli stwierdzi sie, ze podwyzszona temperatura zwierzecia podczas badania przed
ubojem zwigzana jest z aktywnymi zmianami gruzliczymi zauwazonymi podczas
badania po uboju;

v) jesli zmianom towarzyszy catkowite wychudzenie;

9)

jesli stwierdzone zostang zmiany w ktéryms$ mieséniu lub kosciach, lub stawie, lub
organie jamy brzusznej (wykluczajac odcinek zotadkowo-jelitowy), lub ktéoryms wezle
chtonnym miesnia, kosci, stawie lub organie abdominalnym (wykluczajac odcinek
gastrointestynalny) lub w ktéryms$ wezle chtonnym, ktory przyjmuje limfe z miesni,
kosci, stawow lub organdw jamy brzusznej (wykluczajac odcinek zotadkowo-jelitowy);

d) jesli zmiany rozprzestrzenity sie w tkankach klatki piersiowej lub jamy brzusznej;

d) jesli zmiany sg zbiorowe, nagte i aktywno-progresywne;

e) jesli charakter lub zakres zmian nie wskazuje na stan miejscowy;

2) norm higienicznych do konsumpcji publicznej nie spetnia organ lub poszczegdlne czesci
korpusu $wini lub bydta, jesli stwierdzono na nim zmiany lub jesli zmiany stwierdzono
na odpowiadajacym wezle chtonnym;

3) normy higieniczne do konsumpcji publicznej spetniajg warunkowo czesci korpusu

a)

korpus bydta:

jesli na korpusie pokazg sie zmiany, ktére nie sg tak intensywne lub tak liczne, jak
zmiany opisane w punkcie 1. tego ustepu. Nieobjeta zmianami cze$¢ korpusu spetnia
warunkowo normy higieniczne do konsumpcji publicznej jesli charakter i zasieg zmian
jest lokalny i jesli zmiany sg zwapnione lub inkapsutowane i pod warunkiem, ze objety



organ lub inng objeta cze$¢ korpusu uzna sie za niespetniajace higienicznych norm do
konsumpcji publicznej;

b) jesli zwierze reagowato na test gruzliczy, a badaniem korpusu ubitego zwierzecia nie
stwierdzono zmian;

4) normy higieniczne do konsumpcji publicznej spetniajg bez ograniczenia czesci korpusu
i korpus ubitej swini, jesli zmiany miejscowe wystepujg tylko w jednym prymarnym
miejscu (prymarne miejsca to zuchwowe, szyjne, S$rodpiersiowe i krezkowe wezty
chtonne). Organ lub cze$¢ korpusu ubitej swini na ktérym stwierdzone sg zmiany ocenia
sie jako niespetniajgce higienicznych norm do konsumpcji publicznej.

Korpus ubitej $wini z miejscowymi zmianami gruzliczymi w dwdch miejscach prymarnych
warunkowo spetnia normy higieniczne do konsumpcji publicznej.

Artykut 50.
Mieso i organy przy odkryciu leukotycznych zmian ocenia sie w nastepujacy sposob:

1) nie spetnia norm higienicznych do konsumpcji publicznej caty korpus $wini i bydta, jesli
w badaniu stwierdzono zmiane na miesie i cielesnych weztach chtonnych lub tylko na
weztach chtonnych korpusu, bez wzgledu na to, ze zmiany zostaty stwierdzone na
organach lub weztach chtonnych organéw;

2) mieso spetnia normy higieniczne do przetwodrstwa i produkcji, w ktorych stosuje sie
obrébke cieplna:

a) jesli przy badaniu organdéw i miesa ubitego zwierzecia stwierdzono zmiany tylko na
organach lub weztach chtonnych organdw, a nie zostaty znalezione na miesie i weztach
chtonnych korpusu. Organy, na ktorych stwierdzono zmiany ocenia sie jako
niespetniajagce norm higienicznych do konsumpcji publicznej;

b) jesli mieso pochodzi od zwierzecia, ktdore w badaniu serologicznym uznano za
podejrzane lub bylo pozytywne, a na organach i ich weztach chtonnych oraz miesie
i weztach chtonnych korpusu nie stwierdzono zmian;

3) normy higieniczne do konsumpcji publicznej bez ograniczen spetnia mieso i organy
ubitych $swin i bydta, jesli pochodzg od zwierzecia z podejrzanej hodowli, ktére w badaniu
nie okazywato symptomdéw choroby, bylo negatywne w badaniu serologicznym, a na
organach i ich weztach chtonnych nie zostaty stwierdzone zadne zmiany.

U zwierzat, u ktéorych podczas badania po uboju stwierdzono zmiany nowotworowe nalezy

wykona¢ badania patohistologiczne organow, weztéw chtonnych i miesa w celu podjecia
decyzji o spetnianiu przez nie norm higienicznych.

Mieso i organy ubitych zwierzat warunkowo spetniajace normy higieniczne
do konsumpcji publicznej
Artykut 51.

Mieso i organy warunkowo spetniajg normy higieniczne do konsumpcji publicznej:



1) jesli pochodzg od zwierzat, ktore chorujg na bruceloze spowodowang Brucella suis,
posocznice wirusowg, roze swin (oprocz formy septochemicznej), chorobe Aujeszky,
grype prosiat, goraczke Q, leptospiroze, toksoplazmoze i niedokrwisto$¢ zakazng koni;

2) jesli sie przypuszcza, ze mieso skazone jest czynnikami wywotujgcymi waglika, nosacizne
i salmonelloze;

3) jesli u ubitego bydta, jatdwek, cielgt, bawotdw, owiec, kdz i Swin stwierdzone zostanie
stabe zawagrzenie (u bydta Cysticercus bovis s. inermis, u owiec i kéz Cysticercus bovis,
a u swin Cysticercus cellulosae), wzglednie w miejscach, ktdore sie obowigzkowo bada
nacinaniem i w pozostatych miejscach korpusu znajdzie sie tgcznie mniej niz 10 wagrow
i jesli znalezione wagry zostang usuniete.

Uzdatnianie miesa i organéw ubitych zwierzat warunkowo spetniajacych
normy higieniczne do konsumpcji publicznej

Artykut 52.

Mieso i organy warunkowo spetniajgce normy higieniczne do konsumpcji publicznej uzdatnia
sie poprzez:

1) gotowanie i sterylizacje organdw wewnetrznych, wzglednie topienie sadta, statej tkani
ttuszczowej i toju w przypadkach wymienionych w artykule 47. tego regulaminu;

2) gotowanie, sterylizacje, solenie i peklowanie miesa i organéw stabo zawagrzonych $win;

3) zamrazanie, gotowanie, sterylizacje, solenie lub peklowanie miesa i organow stabo
zawagrzonego bydta, owiec i kdz;

4) gotowanie lub sterylizacje miesa i organdéw, wzglednie topienie stoniny, sadta i toju
w przypadkach wymienionych w artykule 51. tego regulaminu.

Jesli mieso warunkowo spetniajace normy higieniczne nie jest uzdatnione w sposdb
ustanowiony w ustepie 1. tego artykutu, uwaza sie je za niespetniajgce norm higienicznych
do konsumpcji publicznej i nalezy je unieszkodliwic.

Mieso, ktore sie podejrzewa o kontaminacje czynnikami wywotujacymi waglik nalezy
przegotowac lub wysterylizowac¢ najpdzniej w terminie do szesciu godzin po uboju. Jesli
mieso nie zostanie przegotowane lub wysterylizowane w wymienionym terminie, uwaza sie
je za niespetniajace norm higienicznych do konsumpcji publicznej i nalezy je unieszkodliwic.

Mieso warunkowo spetniajace normy higieniczne mozna po zakonczonym uzdatnianiu uzy¢
do konsumpcji publicznej tylko przetworzone w produkty z rozdrobnionego miesa, ktore
poddawane sg obrobce cieplnej.

Artykut 53.

Mieso warunkowo spetniajgce normy higieniczne uzdatnia sie do konsumpcji publicznej
W nastepujacy sposob:



1) stonine, sadto i 16j nalezy stopi¢ w suchym lub wilgotnym procesie w temperaturze co
najmniej 100 °C;

2) mieso przed gotowaniem lub sterylizacjg nalezy posieka¢ w kawatki grubosci do 10 cm
i gotowa¢ w wodzie przez co najmniej dwie i pot godziny, tak aby w S$rodku kawatka
osiggneto temperature 80 °C i utrzymato jg co najmniej 30 minut. Uwaza sie, ze mieso
jest wystarczajgco ugotowane, jesli w najgtebszych czesciach zmieni kolor, wzglednie
kiedy mieso wotowe stanie sie szare, a wieprzowe, owcze i kozie szaro-biate i kiedy sok,
ktory wycieka przy nacinaniu nie jest juz czerwonawy;

3) jesli mieso stabo zawagrzonych $win, bydta, owiec i kéz uzdatnia sie do konsumpcji
publicznej soleniem Ilub peklowaniem, nalezy go posieka¢ w cienkie kawatki
maksymalnie do 2 kg i zasoli¢ je na sucho lub zanurzy¢ w 25-procentowym roztworze
soli kuchennej lub mieszaninie do peklowania. Zasolone mieso lub mieso zanurzone
w zaprawie peklujacej nalezy trzymac co najmniej 21 dni. Jesli roztwér soli kuchennej
lub zaprawe peklujaca wstrzykuje sie do miesa, wystarczy, ze mieso stoi 14 dni;

4) jesli mieso stabo zawagrzonych $win, bydta, owiec i kéz uzdatnia sie do konsumpcji
publicznej zamrazaniem, korpus, gtowe i organy nalezy trzymaé w pomieszczeniu do
zamrazania dopoki w gtebi miesnia nie osiggnie temperatury -10 °C, ktéra bedzie sie
utrzymywac co najmniej 10 dni lub temperatury -20 °C, ktdra bedzie sie utrzymywac co
najmniej trzy dni.

Mieso i organy ubitych zwierzat spetniajace normy higieniczne do
przetwarzania

Artykut 54.
Mieso i organy ubitych zwierzat spetniajg normy higieniczne do przetwarzania:

1) jesli ich cechy organoleptyczne rdznig od specyficznych cech miesa rodzaju zwierzat, do
ktérego nalezg;

2) jesli pochodza od zbyt miodych zwierzat i wykazujg oznaki niedorozwoju, wzglednie
niedojrzatosci;

3) jesli sie dostatecznie nie wykrwawity;

4) jesli z miesa usunieto poczatkowo wykryte organoleptyczne Iub inne zmiany, z powodu
ktérych mieso byto czasowo zatrzymane pod kontrolg organu wiasciwego.

Jesli stwierdzi sie, ze mieso i organy zmienity kolor, zapach i smak, wzglednie ze pojawita sie
wodnisto$¢, mieso takie i organy czasowo zatrzymuje sie pod kontrolg organu wtasciwego,
a decyzje wydaje sie najwczesniej 24 godziny po uboju.

Mieso i organy ocenione jako spetniajgce normy higieniczne moga by¢ wykorzystywane do
przetwarzania tylko w produkty, ktore poddaje sie obrdbce cieplnej.



Znakowanie miesa i organow ubitych zwierzat
Artykut 55.

Mieso i organy ubitych zwierzat po przegladzie weterynaryjno-sanitarnym oznakowuje sie
pieczecig nasgczong trwaltym i nieszkodliwym dla zdrowia ludzi barwnikiem (fiolet metylu)
lub wypalonym znakiem.

Artykut 56.

Piecze¢ do znakowania miesa musi zawiera¢ tekst "Inspekcja Weterynaryjna", jak i nazwe
rejonu, date badania i numer rejestracyjny obiektu.

Piecze¢, ktérej sie uzywa w rzezni eksportujacej, musi zawiera¢ tekst "Serbia i Czarnogoéra,
Inspekcja Weterynaryjna", jak i eksportowy numer kontrolny i date badania.

Tekst przed zmiang

Artykut 57.

Mieso, ktére oceniono jako spetniajgce normy higieniczne do konsumpcji publicznej
oznakowuje sie w nastepujacy sposéb:

1) wotowe, wieprzowe i owcze mieso - owalng pieczecig o szerokosci 6,5cm i wysokosci
4,5cm. Wysokos¢ liter ma wynosi¢ 0,8cm, wysokos¢ cyfr z daty 0,5cm, wysokosé
numeru rejestracyjnego obiektu - 0,5cm, a, w rzezni eksportujgcej, wysokosé
eksportowego numeru kontrolnego 1cm;

2) mieso nieparzystokopytnych, bawotdw, kozie mieso — okragta pieczecig o $rednicy 5 cm,
na ktérej wypisany jest rodzaj miesa (konskie, bawole, kozie). Wysokos¢ liter i cyfr musi
wynosi¢ 0,5 cm;

3) mieso wieprzowe, ktére byto badane na obecnos$¢ wiosnicy oznakowuje sie dodatkowo
okragta pieczecig o $rednicy 2,5 cm i literg "T* wysokosci 1 cm w $rodku znaku. Pieczec
tg stawia sie w gornej czesci zewnetrznej strony uda.

Artykut 58.

Mieso, ktdore oceniono jako warunkowo spetniajace normy higieniczne do konsumpcji
publicznej oznakowuje sie pieczecig w ksztatcie kwadratu o bokach 6 cm, przy czym dla
miesa nieparzystokopytnych, bawotdéw i kéz w piecze¢ wpisana jest nazwa rodzaju miesa.
Piecze¢ musi zawierac tekst "Inspekcja Weterynaryjna", date badania i nazwe rejonu.

Artykut 59.

Mieso, ktore oceniono jako spetniajgce normy higieniczne tylko do przetwarzania
oznakowuje sie pieczeciqg w ksztalcie prostokata o bokach 6 x 4 cm, przy czym dla miesa
nieparzystokopytnych, bawotow i kéz w piecze¢ wpisana jest nazwa rodzaju miesa. Pieczec
musi zawierac tekst "Inspekcja Weterynaryjna", jak i date badania i nazwe rejonu oraz tekst
»do przetworzenia".



Artykut 60.

Mieso, ktére oceniono jako niespetniajagce norm higienicznych do konsumpcji publicznej
oznakowuje sie pieczecig w ksztatcie tréjkata réwnobocznego o bokach 5cm. Piecze¢ musi
zawierac tekst "Inspekcja Weterynaryjna", date badania i nazwe rejonu.

Artykut 61.

Korpusy i glowy stabo zawagrzonych zwierzat, ktore sie uzdatnia zamrazaniem, oznakowuje
sie, przed wstawieniem do pomieszczenia do zamrazania, etykietg lub nalepka, na ktorej jest
napisane:

CZASOWO SKONFISKOWANE
ZAWAGRZONE

Do zamrozenia
Data poczatku uzdatniania M. P. Organ wiasciwy

Etykieta - nalepka z ustepu 1. tego artykutu ma kolor czerwony i wielko$¢ 14 x 7cm.

W miejscu "M.P." stawia sie stempel lub piecze¢ o warunkowej uzywalnosci miesa.

Artykut 62.

Mieso i organy ubitych zwierzat oznakowuje sie odpowiednig pieczeciag w okreslonych
miejscach.

U bydfa, jatdwek, cielat, bawotdw i nieparzystokopytnych pieczeci stawia sie na obu
potowach korpusu, tj. na:

1) topatce;
2) plecach nad nerkami;
3) zewnetrznej stronie uda;
4) zewnetrznych miesniach zuchwowych.
U $win pieczeci stawia sie na obu potowach korpusu, tj. na:
1) topatce;
2) plecach;
3) zewnetrznej stronie uda.
U owiec i koz pieczeci stawia sie na:

1) topatce;



2) wewnetrznej stronie uda.
U prosiat, jagniat i kozlat pieczec stawia sie na plecach pomiedzy topatkami.

Jesli mieso z rzezni wysyta sie w kawatkach, kazdy kawatek musi by¢ oznakowany
odpowiednig pieczecia.

Jesli kawatki miesa lub wnetrznosci zawija sie w plastikowg folie i pakuje, piecze¢ z artykutu
57. tego regulaminu nalezy postawi¢ na nalepce przytwierdzonej do opakowania lub nalezy
wydrukowac na nalepce lub opakowaniu w sposob, ktérym zapewni sie zniszczenie pieczeci,
kiedy opakowanie sie otworzy.

Wyjatkowo od postanowien ust. 2. do 5. tego artykutu, korpusy badane w rzezniach
eksportujacych, ktdére zostaty ocenione jako spetniajgce normy higieniczne do konsumpcji
publicznej, jesli rozcina sie je i przetwarza, mozna je oznakowac pieczecig w poblizu kosci
mostkowej. Jesli korpusy takie wprowadza sie do obrotu, nalezy je oznakowad pieczeciami
réowniez w pozostatych miejscach, w sposdéb ustanowiony w ust. 2. do 6. tego artykutu.

Watrobe bydfa, swin i nieparzystokopytnych i pozostate rodzaje wnetrznosci oznakowuje sie
wypalonym znakiem w sposob ustanowiony w artykule 57. tego regulaminu.

Postepowanie z miesem i organami ubitych zwierzat, ktére sa ocenione
jako niespeilniajace norm higienicznych do konsumpcji publicznej

Artykut 63.
Mieso i organy ubitych zwierzat lub ich czesci, ktére sg ocenione jako niespetniajgce norm
higienicznych do konsumpcji publicznej nalezy unieszkodliwi¢ w jeden z nastepujacych
sposobow:
1) gotowaniem lub sterylizacjg, poki nie rozpadng sie miekkie czesci;

2) suchg destylacjq;

3) procesami chemicznymi.

Artykut 64.

Jesli konfiskaty i zwtoki nie moga by¢ unieszkodliwione w jeden ze sposobdw z artykutu 63.
tego regulaminu, nalezy je umiesci¢ w jamach grobowych lub spali¢.

Przed umieszczeniem w jamach grobowych, konfiskaty i zwioki nalezy pola¢ ropg, kwasem
weglowym, wapnem itp.

Mieso zakazone wtosnicg nalezy unieszkodliwi¢ tylko w sposob ustanowiony w artykule 63.
tego regulaminu lub poprzez spalenie.



Artykut 65.
Konfiskaty i zwtoki wysyta sie do obiektéw lub miejsc przeznaczonych do nieszkodliwego
usuwania w zamknietym $rodku transportu, ktéry nie przepuszcza cieczy lub transportem
pneumatycznym.
Jesli w rzezni nie ma warunkéw do prawidtowego przechowywania konfiskat i zwiok
zdechtych zwierzat, przy temperaturze +4 °C, nalezy je kazdego dnia po ukonczonym uboju
wysyta¢ do obiektéw lub miejsc przeznaczonych do nieszkodliwego usuwania.

Zabroniony jest kazdy wytadunek konfiskat i zwlok na drodze do obiektéw lub miejsc
przeznaczonych do nieszkodliwego usuwania.

Zabronione jest przetwarzanie na terenie rzezni zwiok zdechtych zwierzat i konfiskat, ktore
nie sg z tego terenu.

Artykut 66.
Organ witasciwy moze zezwoli¢ na wykorzystanie niejadalnych produktow do
przygotowywania karmy dla ryb, zwierzat futerkowych, pséw i kotéw pod warunkiem, ze nie
zawierajg czynnikdw powodujacych choroby zakazne i tasiemca.
Niejadalne produkty, ktére zostang uzyte do karmienia ryb i zwierzat futerkowych nalezy

przed wystaniem zala¢ fioletem metylu i wysta¢ w naczyniach, ktéore mozna zamknac¢ lub
wysta¢ w zamknietych $rodkach transportu.

III. BADANIE DROBIU

Zgtoszenie uboju
Artykut 67.
Posiadacz drobiu, najpdzniej 12 godzin przed ubojem, zawiadamia organ wtasciwy o uboju
drobiu.
Artykut 68.

Drobiu nie wolno karmi¢ co najmniej 8 godzin przed zatadunkiem.

Badanie przed ubojem
Artykut 69.
Dréb do uboju bada organ wtasciwy w miejscu pochodzenia 24 godziny przed przybyciem do

rzezni i wydaje na tej podstawie $Swiadectwo zdrowia zwierzat. Badanie nalezy powtorzyc,
jesli minety wiecej niz 24 godziny od pierwszego badania do uboju.



Jesli dréb badany jest w miejscu pochodzenia w ostatnich 24 godzinach i jesli przy tej okazji
potwierdzono, ze jest zdrowy, przedSmiertnym badaniem w rzezni potwierdza sie stan
zdrowia i obrazenia powstate podczas transportu, przy czym szczegdlng uwage zwraca sie na
ciezkie oddychanie, zasinienie grzebienia, trudnosci w staniu lub chodzeniu itp.

Artykut 70.
Badaniem przed ubojem nalezy potwierdzic:

1) czy drdéb choruje na choroby zakazne, ktére przenoszg sie na ludzi lub zwierzeta i czy
wystepujgq symptomy, ktdre wskazujg na mozliwos$¢ pojawiania sie takich chordb;

2) czy istniejg oznaki innych chordb lub zaburzenie ogdlnego stanu, ktére mogtyby sprawic,
Zze mieso nie bedzie spetniato norm higienicznych do konsumpcji publicznej;

3) czy istniejg oznaki, ktore wskazujg, ze dla drobiu podawane byty substancje o dziataniu
farmakologicznym lub inne substancje, ktore jako pozostatosci biologiczne zatrzymujg sie
w miesie i organach.

Artykut 71.

Przy badaniu przed$miertnym, podejrzenie o zachorowaniu wysuwa sie, jesli stwierdzono, ze
drob jest apatyczny i nie reaguje na normalne bodzce, jesli ma biegunke, jest bardzo
wychudzony, ze wydaje anormalne odgtosy, kiedy sie zaniepokoi, ze wykazuje oznaki
zaburzenia centralnego ukfadu nerwowego, ze ma spuchnietg gtowe i oczy, wyciek z oczu
lub otwordw nosowych, silnie tzawi, obrzek grzebienia i metng lub nieprawidtowg rogowke
oraz, ze kicha, ziewa lub utyka, wzglednie ma rany na poszczegdlnych czesciach ciata.
Podejrzany dréb ubija sie po uboju zdrowych zwierzat, przy wzmozonej dezynfekcji
pomieszczenia i sprzetu po uboju.

Zakaz uboju
Artykut 72.
Nie zezwala sie na uboj drobiu:

1) jesli nie dostarczono swiadectwa zdrowia;

2) jesli przy badaniu stwierdzi sie oznaki agonii lub ciezkie zaburzenia zdrowia
z jakiegokolwiek powodu;

3) jesli choruje lub podejrzewa sie, ze choruje na generalizowane dyfterie, salmonelloze,
pomor drobiu i rzekomy pomoér drobiu, ornitoze, psitakoze, cholere drobiu, wscieklizne
i grype gesi i jesli stwierdzono zatrucie jakgkolwiek trucizng;

4) jesli jest leczony antybiotykami, sulfonamidami lub kokcydiostatykami lub jesli
przyjmowat te substancje w celach profilaktycznych lub odzywczych, a nie mingt czas
potrzebny do ich wydalenia ich z organizmu, wedtug instrukcji producenta dotyczacej ich
stosowania;



5) jesli pokarm, ktéorym byt karmiony, zawierat zwigzki arsenu;

6) jesli drob przeznaczony do uboju miat kontakt z drobiem zakazonym jedng z chordb
wymienionych w punkcie 3. tego artykutu;

7) jesli zdrowy drob przeznaczony do uboju znajdzie sie w tej samej rzezni w tym samym
czasie, co dréb, ktéry cierpi na choroby wymienione w punkcie 3. tego artykutu;

8) jesli podejrzewa sie, ze miesa i organdéw drobiu nie mozna uzna¢ za zdatne do
konsumpcji publicznej.
Ubdj i przygotowanie ubitego drobiu do badania
Artykut 73.

Drob przed ubojem nalezy ogtuszy¢ w sposéb humanitarny, przy uzyciu energii elektrycznej
lub dwutlenku wegla.

Ogtuszania drobiu nie stosuje sie w przypadku uboju rytualnego.

Drob ubija sie przecieciem naczyn krwionosnych szyi zewnetrznym lub wewnetrznym
cieciem.

Zabronione jest przenoszenie ubitego drobiu do basenu stuzacego do wyparzania, poki sie
dostatecznie nie wykrwawi.

Artykut 74.

Zwtoki ubitego drobiu nalezy oczysci¢ z pierza i puchu, nie powinny mie¢ wiekszych
krwiakow, skaleczen skoéry i konczyn oraz nie mogg by¢ zanieczyszczone trescig organdw
wewnetrznych.

Po wyparzeniu i oskubaniu z piér i puchu, korpusy ubitego drobiu przygotowuje sie do
badania, w ten sposdb, ze organy wewnetrzne (zotadek, jelita, watroba, Sledziona i serce)
usuwa sie z jamy ciata i pozostawia naturalnie powigzane z korpusem.

Zabronione jest usuwanie gtowy, czesci korpusu i organdéw, wykonywanie nacie¢ lub
obrabianie korpusu drobiu, zanim zakonczy sie badanie weterynaryjno-sanitarne.

Badanie ubitego drobiu
Artykut 75.

Przy badaniu ubitego drobiu, organ wilasciwy wizualnie bada gtowe, zewnetrzng
i wewnetrzng powierzchnie korpusu i organy wewnetrzne, a, w razie potrzeby, takze
obmacuje i nacina. Jesli stwierdzi sie jakiekolwiek zmiany patologiczne, korpus i organy
ubitego drobiu nalezy zatrzymac i dodatkowo gruntowniej przebadac.

W razie potrzeby badania nalezy poszerzy¢ o badania na pozostatosci biologiczne, inhibitory,
biostymulatory, badania mikrobiologiczne i in.



Badanie weterynaryjno-sanitarne ubitego drobiu zawiera:
1) badanie gtowy;
2) badanie organdéw wewnetrznych;
3) badanie korpusow;

4) badanie zatrzymanych korpusow.

Spetnianie norm higienicznych przez mieso i organy ubitego drobiu do
konsumpcji publicznej

Artykut 76.

Na podstawie badania, jak i na podstawie rezultatbw ewentualnego badania
mikrobiologicznego lub innego badania, mieso i organy ubitego drobiu ocenia sie jako:

1) spetniajace normy higieniczne do konsumpcji publicznej;
2) niespetniajace norm higienicznych do konsumpcji publicznej;
3) spetniajace normy higieniczne do przetwarzania.
Artykut 77.
Mieso i organy ubitego drobiu spetniajg normy higieniczne do konsumpcji publicznej:
1) jesli sie dobrze wykrwawity i jesli spetniajg normy higieniczne i organoleptyczne;
2) jesli nie stwierdzono na nich zmian patologicznych.
Jesli na ubitym drobiu stwierdzono zmiany patologiczne, ktére zlokalizowane sg tylko na
organach lub na poszczegdlnych organach, mieso spetnia normy higieniczne do konsumpgji
publicznej, a organy, na ktorych stwierdzono przytoczone zmiany nie spetniajg norm
higienicznych.
Artykut 78.
Mieso i organy ubitego drobiu nie spetniajg norm higienicznych do konsumpcji publicznej:

1) jesli stwierdzono przyczyny, z powodu ktorych zabroniony jest ubdj wedtug
rozporzadzenia z artykutu 72. tego regulaminu;

2) jesli stwierdzi sie: gruzlice, dyfterie, aspergiloze, stafylokokoze, spirohetoze, ospe
w formie generalizowanej, leukoze, sarkomatoze, limfomatoze, pomér drobiu i rzekomy
pomor drobiu, salmonelloze, ornitoze i psitakoze, nekrobacyloze, zapalenie zatok
w formie septochemicznej, grype gesi, awitaminoze, listerioze, kolibakterioze,
mykoplazmoze i zéttaczke;



3) jesli sie stwierdzi, ze drdéb jest bardzo wychudzony, ze istnieja zmiany w zapachu
i kolorze, jak i oznaki gnicia, stabego wykrwawienia i zatrucia lub kiedy sie stwierdzi
proliferacje i ropien;

4) jesli nie odpowiadajq rozporzgadzeniom Regulaminu o warunkach dotyczacych
mikrobiologicznej jakosci, ktére muszg spetniac¢ artykuty zywnosciowe w obrocie;

5) jesli nie odpowiadajg rozporzadzeniom Regulaminu o ilosci pestycydéow i innych
substancji trujacych, hormondw, antybiotykow i mykotoksyn, ktore mogg sie znajdowac
w artykutach zywnosciowych;

6) jesli stwierdzono kontaminacje radionuklidami powyzej dozwolonego poziomu
aktywnosci.

Mieso i organy zamrozonego ubitego drobiu nie spetniajg norm higienicznych do konsumpcji
publicznej, jesli stwierdzi sie na nich objawy gnicia, zjetczenia lub plesni.

Artykut 79.
Norm higienicznych do konsumpcji publicznej nie spetniaja: tchawica, wole, przetyk, jelita,
kloaka, kaletka Fabrycjusza, jajowody z jajnikami, krtan, ptuca oddzielone od korpusu
i glowy oraz nogi oddzielone od korpusu przed badaniem.

Artykut 80.
Mieso ubitego drobiu spetnia normy higieniczne tylko do przetwarzania:

1) jesli specyficzne dla niego cechy organoleptyczne zmienione sg w mniejszym stopniu;

2) jesli stwierdzone zostang miejscowo ograniczone zmiany lub uszkodzenia, ktére nie
wptywajg na jakosc¢ higieniczng pozostatych czesci;

3) jesli stwierdzi sie skazenie korpusu;
4) jesli stwierdzi sie wieksze uszkodzenia podczas obrdébki.

Zmienione, skazone i uszkodzone czesci przed wykorzystaniem pozostatosci korpusu nalezy
usung¢ wycieciem.

Mieso ocenione jako spetniajgce normy higieniczne tylko do przetwarzania nalezy
wykorzystywac¢ do wytwarzania produktow, ktére poddawane sg obrdbce cieplnej.

Artykut 81.

Ubitemu drobiowi po badaniu nalezy usuna¢ serce, $ledzione i watrobe, a miesnie i czesc
gruczotowg zotadka oddzieli¢ od jelit. Z watroby nalezy usunac¢ woreczek zétciowy. Czesc
gruczotowg zotadka nalezy oczysci¢ z tresci zotadkowej i zdjac btone $luzowg. Od miesniowki
zotadka nalezy oddzieli¢ tres¢, a z btony Sluzowej oddzieli¢ warstwe rogowa.



Jesli organy wewnetrzne po badaniu, obrdbce i chtodzeniu ponownie umieszcza sie w jamie
brzuszno-piersiowej, nalezy je uprzednio zapakowac¢ do torebki plastikowej lub folii.

Artykut 82.

Po badaniu korpusu ubitego drobiu, czesci jadalne i organy wewnetrzne nalezy schtodzi¢, tak
aby w gtebi tkanki miesniowej korpusu osiggngé¢ temperature + 4 °C, a w jadalnych
czesciach i organach + 3 °C.

Mieso ubitego drobiu, jadalne czesci i organy wewnetrzne moga by¢ chtodzone: strumieniem
powietrza, urzadzeniami z dwutlenkiem wegla lub ciektym azotem oraz kombinacjg natrysku
wody pitnej i strumienia powietrza oraz w basenach z odptywowa wodg pitna.

Jesli mieso ubitego drobiu zamraza sie, nalezy zapewni¢ temperature co najmniej - 12 °C do
zamrozonego miesa, wzglednie co najmniej - 18 °C dla gteboko zamrozonego miesa.

Raz rozmrozonych korpusow ubitego drobiu nie wolno ponownie zamrazaé, oprdécz sytuacji,
gdy przeznaczone sg do przetworzenia.

Artykut 83.

Korpusy ubitego drobiu rozcina sie i pakuje w pomieszczeniu, w ktérym temperatura wynosi
+ 10 ©°C. Czesci rozcietych korpusow nalezy pakowal bezposrednio po rozcieciu
i przechowywac¢ w pomieszczeniu, w ktérym zapewni sie, ze temperatura w gtebokosci tkanki
miesniowej bedzie wynosita + 4 °C. Rozcinanie korpuséw nalezy wykonac¢ najpdzniej
48 godzin po uboju.

Znakowanie miesa ubitego drobiu
Artykut 84.

Mieso ubitego drobiu, ktére oceniono jako spetniajace normy higieniczne do konsumpcji
publicznej znakuje sie w nastepujacy sposob:

1) jesli korpusy wprowadza sie do obrotu pojedynczo i nieopakowane, nalezy je oznakowac
okragta pieczecig o $rednicy 3 cm, ktora zawiera tekst "Inspekcja Weterynaryjna", jak
i nazwe rejonu, date badania i numer rejestracyjny obiektu. Wysokos¢ liter i numerow
musi wynosi¢ 0,3cm. Piecze¢ stawia sie na korpusie pod skrzydtem. Mieso oznakowuje sie
pieczecig nasaczong trwatym i nieszkodliwym dla zdrowia barwnikiem;

2) jesli do obrotu wprowadza sie pojedynczo opakowane korpusy, ich czesci lub organy
wewnetrzne, oznakowanie o zdatnoséci miesa do konsumpcji publicznej drukuje sie na
plastikowej folii lub woreczku lub na opakowaniu umieszcza sie etykiete z wydrukowang
pieczecig, ktéra zawiera tekst "Inspekcja Weterynaryjna", jak i nazwe rejonu, date
badania i numer rejestracyjny obiektu. Etykieta ta musi by¢ umieszczona na opakowaniu
zbiorczym (pudto kartonowe itp.), tak, aby przy otwieraniu ulegta zniszczeniu;

3) jesli nieopanowane korpusy, jego czesci lub organy wewnetrzne wprowadza do obrotu
w opakowaniu zbiorczym, etykiete z wydrukowang pieczecig z punktu 2 tego artykutu
umieszcza sie na opakowaniu, tak aby przy otwieraniu ulegta zniszczeniu.



Stempel z punktu 2, wzglednie punktu 3. ustepu 1. tego artykutu wydrukowany na etykiecie,
folii lub woreczku, ma ksztatt owalny, szeroko$¢ 6,5 cm i wysokos¢ 4,5cm. Wysokosc liter
musi wynosi¢ 0,8 cm, a wysoko$¢ numerdw, daty i numeru rejestracyjnego - 0,5cm.

Piecze¢, stempel i etykieta, ktorych uzywa sie w rzezni eksportujgcej, majg ksztatt owalny,
szeroko$¢ 6,5 cm, wysokos$¢ 4,5 cm i zawierajg tekst "Jugostawia, inspekcja weterynaryjna",
jak i eksportowy numer kontrolny i date badania. Wysokos¢ liter tekstu stempla musi
wynosi¢ 0,8 cm, wysokos¢ cyfr daty - 0,5 cm, a wysoko$¢ eksportowego numeru
kontrolnego - 1cm.

IV. BADANIE KROLIKOW

Artykut 85.

Posiadacz kroélikow, najpdzniej 12 godzin przed ubojem, zgtasza organowi wiasciwemu ubdj
krélikow.

Przy zgtoszeniu z ustepu 1. tego artykutu nalezy ztozy¢ takze $wiadectwo zdrowia krolikow,
jesli kroliki wysyta sie do rzezni w celu uboju.

Kréliki przed ubojem musza gtodowac co najmniej trzy godziny.

Artykut 86.
Kréliki do uboju bada organ witasciwy w miejscu pochodzenia 24 godziny przed przybyciem
do rzezni i wydaje na tej podstawie swiadectwo zdrowia. Badanie nalezy powtodrzy¢, jesli
mineto wiecej niz 24 godziny od pierwszego badania do uboju.
Jesli kroliki badane sg w miejscu pochodzenia w ciggu ostatnich 24 godzin i jesli na tej
podstawie stwierdzono, ze sg zdrowe, badaniem przed$miertnym w rzezni potwierdza sie
stan zdrowia oraz obrazenia powstate podczas transportu.
Artykut 87.
Nie zezwala sie na uboj krélikow:
1) jesli nie ztozono $wiadectwa zdrowia;
2) jesli s w stadium linienia;
3) jesli s wychudzone i ranne;

4) jesli podczas badania okazujg symptomy zaburzonego stanu zdrowia;

5) jesli chorujg, lub podejrzewa sie, ze chorujg na tularemie, stafylokokoze
i myksomatoze;



6) jesli pochodza z hodowli, w ktérej na 15 dni przed ubojem stwierdzono tularemie.

Artykut 88.

Kréliki przed ubojem nalezy ogtuszy¢ w sposob humanitarny i fachowy przy uzyciu energii
elektrycznej lub dwutlenku wegla.

Kréliki ubija sie przecieciem naczyn krwionos$nych szyi.

Artykut 89.
Ubite kréliki obrabia sie w nastepujacy sposob:

1) ubitym krdlikom nalezy natychmiast po wykrwawieniu $ciagna¢ skére razem z uszami,
odcig¢ nogi w stawie nadgarstkowym i skokowym, otworzy¢ jame brzuszng i klatke
piersiowg oraz wyjac jelita i zotadek;

2) watrobe, serce i ptuca nalezy zostawi¢ naturalnie potaczone z korpusem.

Jesli ubite krdliki zostawia sie w skorze, natychmiast po wykrwawieniu nalezy oddzieli¢
organy z jamy brzusznej i klatki piersiowej.

Artykut 90.
Przy badaniu miesa i organow ubitych krolikow nalezy zbada¢ gtowe, zewnetrzng
i wewnetrzng powierzchnie korpusu oraz wszystkie organy wewnetrzne.

Artykut 91.

Na podstawie badania, jak i na podstawie rezultatbw ewentualnego badania
mikrobiologicznego lub innego badania, mieso i organy ubitych kroélikéw ocenia sie jako:

1) spetniajace normy higieniczne do konsumpcji publicznej;
2) niespetniajace norm higienicznych do konsumpcji publicznej;

Mieso i organy ubitych krélikow spetniajg normy higieniczne do konsumpcji publicznej, jesli
sq organoleptycznie bez zarzutu.

Mieso i organy ubitych krolikdw nie spetniajg norm higienicznych do konsumpcji publicznej:

1) jesli stwierdzono przyczyny, z powodu ktérych ubdj jest zabroniony wedtug artykutu 87.
tego regulaminu;

2) jesli stwierdzono, ze chorowaty na gruzlice, paratuberkuloze, pastereloze, listerioze,
salmonelloze i zatrucie krwi (sepse);

3) jesli wystepujg zmiany organoleptyczne z jakiejkolwiek przyczyny.



Mieso krélikow ocenione jako niespetniajace norm higienicznych do konsumpcji publicznej
nalezy natychmiast unieszkodliwic.
Artykut 92.

Norm higienicznych do konsumpcji publicznej nie spetniajg organy ubitych krolikow, jesli
stwierdzono na nich zmiany patologiczne.

Mieso ubitych krélikow z ustepu 1. tego artykutu spetnia normy higieniczne do konsumpcji
publicznej tylko, jesli jest organoleptycznie bez zarzutu.

Artykut 93.

Na miesie ubitych krolikow, ktére oceniono jako spetniajace normy higieniczne do
konsumpcji publicznej, stawia sie piecze¢ na wewnetrznej stronie uda.

Piecze¢ z ustepu 1. tego artykutu ma ksztatt okregu o $rednicy 3 cm, ktory zawiera tekst
"Inspekcja Weterynaryjna", jak i nazwe regionu, date badania i numer rejestracyjny obiektu.
Wysokos¢ liter i numerdéw musi wynosic¢ 0,3 cm.

Piecze¢, ktérej sie uzywa w rzezni eksportujgcej ma ksztatt owalny, szerokos$¢ 6,5 cm,
wysokos¢ 4,5 cm i zawiera tekst "Jugostawia, inspekcja weterynaryjna", jak i eksportowy
numer kontrolny i date badania. Wysokos¢ liter tekstu stempla musi wynosi¢ 0,8 cm,
wysokos¢ cyfr daty - 0,5 cm, a wysokos$¢ eksportowego numeru kontrolnego - 1 cm.
Artykut 94.
Po badaniu ubitych krélikéw, korpusy i organy nalezy schiodzi¢ tak, aby temperatura w gtebi
tkanki miesniowej siegneta + 4 °C, a w organach + 3 °C.
Artykut 95.
Rozporzadzenia art. 82. i 83. tego regulaminu, ktére odnoszg sie do chtodzenia i zamrazania

miesa ubitego drobiu, obowigzujg réwniez przy chiodzeniu i zamrazaniu miesa ubitych
krélikow.

V. BADANIE ZWIERZYNY tOWNEJ]

Artykut 96.

Odstrzelong zwierzyne towng zgtasza sie organowi wiasciwemu w celu zbadania w terminie
12 godzin od momentu odstrzatu.



Obrobka zwierzyny townej
Artykut 97.

Grubej zwierzynie townej (jeleniom, sarnom, dzikom i in.) natychmiast po odstrzale nalezy
wyjac¢ organy wewnetrzne. Serce, ptuca, watroba, i nerki zapakowane w plastikowe woreczki
nalezy oznakowac tak, aby mozna byto stwierdzi¢ ich przynaleznos¢ do korpusu. Organy te
nalezy zachowa¢ do konca badania. Zdejmowanie skdry i rozcinanie zwierzyny townej nie
jest dozwolone na miejscu odstrzatu.

Po oddzieleniu organéw wewnetrznych, na odstrzelonej zwierzynie fownej umieszcza sie
etykiete, ktore zawiera informacje o miejscu odstrzatu i date odstrzatu.

Artykut 98.
Przy wyjmowaniu organdw wewnetrznych odstrzelonej zwierzyny townej nalezy stwierdzic:

1) czy sq zmiany, ktdre wskazujg na istnienie podejrzenia lub zachorowania przez zwierze
na choroby zakazne, ktére przenoszg sie na ludzi i zwierzeta;

2) czy sg widoczne objawy choroby Ilub zmiany stanu ogdlnego, na podstawie ktdrych
mieso zwierzyny townej mogloby zosta¢ uznane za nienadajgce sie do konsumpcji
publicznej;

3) czy sg oznaki, ktére wskazujg na to, ze zwierzeciu byty podawane substancje o dziataniu
farmakologicznym lub, ze zwierze otrzymywato inne substancje, ktore mogg
przedostawa¢ sie do miesa i z powodu ktéorych moze ono nie spetnia¢ norm
higienicznych do konsumpcji publicznej lub, ze istnieje uzasadnione podejrzenie
obecnosci pozostatosci biologicznych lub innych trujgcych substancji.

Artykut 99.
Korpus odstrzelonej zwierzyny townej nalezy schtodzi¢ do +7 °C i w terminie 24 godzin
wysta¢ do obiektu zajmujacego sie obrdbka, w ktéorym zostanie zbadany, oceniony
i oznakowany. Jesli temperatura zewnetrzna nie pozwala dostatecznie szybko osiggnac
temperatury + 7 °C w gtebi miesa, nalezy mieso jak najszybciej, a najpdzniej 10 godzin po
odstrzale, umiesci¢ w odpowiednim urzadzeniu chtodniczym.

Badanie miesa i organow zwierzyny townej
Artykut 100.

Mieso i organy zwierzyny townej bada sie wizualnie, a jesli potrzeba obmacuje i nacina.

Jesli rezultaty badania z ustepu 1. tego artykutu nie sg wystarczajace do oceny jakosci
higienicznej, przeprowadza sie odpowiednie badania laboratoryjne.

Przy badaniu miesa i organdw zwierzyny townej nalezy stwierdzié:

1) choroby, ktdére przenoszg sie na ludzi i zwierzeta;



2) ztosliwe lub liczne guzy i liczne ropnie;

3) rozprzestrzenienie pasozytéw w tkance podskérnej lub miesniach;
4) zatrucia;

5) oznaki $mierci naturalnej, uboju lub odstrzatu w agonii;

6) skaleczenia, krwotoki lub guzy;

7) oznaki rozktadu, szczegdlnie przy péznym znalezieniu odstrzelonej zwierzyny townej lub
pézno przeprowadzonej egzenteracji;

8) zmiany dotyczace barwy, zapachu lub smaku;

9) zmiany dotyczace konsystencji, szczegdlnie wodnistos¢ i znaczne wychudzenie;

10) zabrudzenia, ktérych nie mozna usung¢ nawet gruntownym wycinaniem.
Mieso dzikow i niedzwiedzi nalezy przebada¢ w celu stwierdzenia, czy zawiera larwy
Trichinella spiralis, w sposdb ustanowiony w art. 39. do 43. tego regulaminu. Jesli stwierdzi
sie, ze nie zawiera larw Trichinella, nalezy je oznakowac okragtg pieczecig z wielky literg "T"
w $rodku pieczeci. Piecze¢ stawia sie na wewnetrznej powierzchni otrzewnej, z obu stron
korpusu.

Ocena miesa zwierzyny townej
Artykut 101.

Mieso zwierzyny townej ocenia sie jako spefniajgce normy higieniczne do konsumpcji
publicznej, jesli nie stwierdzi sie zmian, ktdre majg wptyw na jakosc¢ higieniczng i jesli swieze
rany powstate przy odstrzale lub miejscowe zmiany nie majg wptywu na jakos¢ higieniczng
miesa zwierzyny fownej do konsumpcji publicznej.

Artykut 102.

Mieso zwierzyny townej uznaje sie za niespeiniajgce norm higienicznych do konsumpcji
publicznej:

1) jesli stwierdzi sie jedng z przyczyn wymienionych w artykule 100 tego regulaminu;

2) jesli stwierdzi sie jedng z przyczyn wymienionych w art. 46. do 50. tego regulaminu;

3) jesli mieso pochodzi od zwierzyny townej chorej na tularemie, paratubelkuloze (jesli
zmiany nie sg ograniczone tylko do pojedynczych organdw), stafylomykoze zajecy,
myksomatoze, salmonelloze i gruzlice;

4) jesli mieso zwierzyny townej nie odpowiada postanowieniom Regulaminu o warunkach

dotyczacych mikrobiologicznej jakosci, ktére muszg spetniaé artykuty zywnosciowe
w obrocie;



5) jesli mieso i organy nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o ilosci pestycyddéw
i innych substancji trujacych, hormondw, antybiotykéw i mykotoksyn, ktére mogq sie
znajdowac w artykutach zywnosciowych;

6) jesli stwierdzono kontaminacje radionuklidami powyzej dozwolonego poziomu
aktywnosci.

Mieso zwierzyny townej niespetniajgce norm higienicznych do konsumpcji publicznej nalezy
natychmiast unieszkodliwic.

Oznakowanie miesa zwierzyny townej
Artykut 103.

Mieso zwierzyny townej spetniajace normy higieniczne do konsumpcji publicznej oznakowuje
sie owalng pieczecia o szerokosci 6,5 cm i wysokosci 4,5 cm, wedlug warunkow
ustanowionych w artykule 57. tego regulaminu.

Oznakowania mozna dokona¢ rdwniez przy pomocy owalnej etykiety, na ktorej
wydrukowany jest stempel, wedtug punktu 1. artykutu 57. tego regulaminu.

Artykut 104.

Przy znakowaniu korpuséw zwierzyny townej o masie wiekszej niz 60 kg kazda potowe
nalezy oznakowa¢ w nastepujgcych miejscach, to jest na zewnetrznej stronie uda, jak i na
pachwinach, plecach, scianie brzusznej, topatce i optucnej, a w przypadku korpusdéw zajecy
i zwierzat mniej wiecej tej samej wielkosci wystarczy tylko jedna piecze¢, ktérg sie stawia na
plecach pomiedzy topatkami.

Zapakowane mieso zwierzyny townej mozna oznakowywac etykietg wediug artykutu 103.
ustep 2. tego regulaminu wydrukowana na opakowaniu ochronnym, ktére jest dobrze
zamkniete lub stemplem na etykiecie, ktéra jest dobrze przymocowana do opakowania
ochronnego lub ciata zwierzecia, przy czym oznakowanie musi by¢ dobrze widoczne
i odpowiada¢ wyszczegolnionym warunkom. Opakowan ochronnych nie mozna ponownie
uzywac.

Korpusy zwierzyny townej w skorze oznakowuje sie pieczecig, ktorg stawia sie na
wewnetrznej powierzchni otrzewnej z obu stron korpusu lub etykieta.

Artykut 105.
Rozporzadzenia art. 82. do 84. tego regulaminu, ktére dotyczg chtodzenia, zamrazania,

pakowania i znakowania miesa ubitego drobiu stosuje sie takze przy chtodzeniu, zamrazaniu,
pakowaniu i znakowaniu miesa ptactwa townego.



Chitodzenie i zamrazanie miesa zwierzyny lownej
Artykut 106.

Po zakonczonym badaniu, mieso zwierzyny townej, ktére spetnia normy higieniczne do
konsumpcji publicznej, nalezy schtodzi¢, tak aby w gtebi tkanki miesniowej osiggnac
temperature + 7 °C. Jesli mieso zwierzyny townej zamraza sie, nalezy zapewni¢ temperature
co najmniej -12 °C dla zamrozonego miesa, wzglednie co najmniej -18 °C dla gteboko
zamrozonego miesa.

VI. BADANIE JAJ I PRODUKTOW JAJECZNYCH

Artykut 107.

Producent jaj, w terminie 12 godzin przed wprowadzeniem do obrotu, zgtasza organowi
wiasciwemu badanie jaj.

Jaja mozna wprowadzi¢ do obrotu do konsumpcji publicznej, jesli organ witasciwy, ktéry
przeprowadzit badanie w miejscu produkcji wyda swiadectwo o ich jakosci.

Artykut 108.
Jaja bada sie wizualnie w celu ocenienia czystosci powierzchni i ksztattu oraz
przeswietlaniem (przy pomocy lampy), a w razie potrzeby takze rozbijaniem i badaniem ich
zawartosci, jak i odpowiednimi badaniami laboratoryjnymi.

Artykut 109.

Na podstawie badania, jak i na podstawie rezultatéw ewentualnego mikrobiologicznego lub
innego badania, jaja ocenia sie jako:

1) spetniajace normy higieniczne do konsumpcji publicznej;
2) niespetniajgce norm higienicznych do konsumpcji publicznej;
3) warunkowo spetniajagce normy higieniczne do konsumpcji publicznej;

4) spetniajace normy higieniczne do przetwarzania.

Artykut 110.

Normy higieniczne do konsumpcji publicznej spetniajg jaja zdrowych niosek, ktdére nie sg
zmienione organoleptycznie.

Artykut 111.

Norm higienicznych do konsumpcji publicznej nie spetniajq jaja:



1) ktore zawierajg czynniki wywotujace gruzlice;

2) ktére zawierajq czynniki wywotujace salmonelloze;

3) ktore pochodzg od drobiu leczonego antybiotykami i innymi lekami, ktdre przenikajg do
jaj lub ktére przyjmowaly substancje o dziataniu farmakologicznym w celach
profilaktycznych lub odzywczych i nie mingt czas potrzebny do wydalenia ich
Z organizmu zwierzecia, wedtug instrukcji producenta o ich stosowaniu (karencja);

4) ktore nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o warunkach dotyczacych
mikrobiologicznej jakosci, ktére muszg spetniac¢ artykuty zywnosciowe w obrocie;

5) ktore nie odpowiadaja postanowieniom Regulaminu o ilosci pestycydéw i innych
substancji trujacych, hormondw, antybiotykow i mykotoksyn, ktore mogg sie znajdowac
w artykutach zywnosciowych;

6) jesli stwierdzono kontaminacje radionuklidami powyzej dozwolonego poziomu
aktywnosci;

7) jesli zabarwienie z6ttka pochodzi od syntetycznych barwnikdéw organicznych z pokarmu;

8) jesli sq dotkniete procesem gnilnym;

9) ktére sg splesniate;

10) ktére majg krwawe plamy lub zawierajg ciata obce;

11) jesli zo6ttko i biatko sg zmieszane;

12) ktére majq obcy zapach i smak;

13) jesli przy przeswietlaniu widoczny jest zarodek;

14) jesli byty inkubowane ponad 24 godziny.

Artykut 112.

Normy higieniczne warunkowo spetniajg jaja kacze i jaja, ktore pochodza z hodowli
podejrzanych o salmonelloze.

Na paczce, w ktérg kacze jaja sq zapakowane, nalezy postawi¢ "Kacze jaja" i uwage, ze
nalezy je gotowac co najmniej 10 minut.
Artykut 113.
Normy higieniczne do przetwarzania spetniajq jaja:
1) ktore sg zdeformowane i nadpekniete;

2) jesli przy naswietlaniu lampg stwierdzono, ze zo6itko opiera sie o wewnetrzng $ciane
skorupki;



3) ktore sq w wiekszym stopniu brudne;

4) ktore byty inkubowane do 24 godzin.

Artykut 114.

Jaja przechowuje sie w magazynach (chtodniach) obiektéw o temperaturze powietrza od -0,5
do +2 °C.

Jaja musza by¢ sktadowane tak, aby byty tatwo dostepne do badania.

Jaja bada sie przed i w trakcie sktadowania.

O badaniach jaj prowadzi sie ewidencje, w ktérej muszg by¢ widoczne daty umieszczania jaj

w chtodniach i daty wysyiki.
Artykut 115.

Produkty jajeczne ocenia sie jako spetniajace normy higieniczne do konsumpcji publicznej na

podstawie organoleptycznych, i w razie potrzeby, odpowiednich badan laboratoryjnych.
Artykut 116.

Produkty jajeczne nie spetniajg norm higienicznych do konsumpcji publicznej:

1) jesli kontaminowane sg czynnikami powodujacymi zoonozy;

2) jesli miaty kontakt z osobami cierpigcymi na choroby zakazne, ktére mogq przenosic sie
poprzez te produkty;

3) jesli s mechanicznie skazone w takim stopniu, ze domieszki, ktdrymi sg skazone, nie
moga by¢ w zaden sposéb usuniete;

4) jesli sg zabarwione lub konserwowane niedozwolonymi konserwantami;
5) jesli maja zmienione cechy organoleptyczne;

6) ktére nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o warunkach dotyczgacych
mikrobiologicznej jakosci, ktére muszg spetniac¢ artykuty zywnosciowe w obrocie;

7) ktore nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o iloéci pestycyddw i innych
substancji trujacych, hormondw, antybiotykow i mykotoksyn, ktore mogg sie znajdowac
w artykutach zywnosciowych;

8) jesli stwierdzono kontaminacje radioaktywnymi substancjami powyzej dozwolonego
poziomu aktywnosci;



VII. BADANIE MLEKA I PRODUKTOW MLECZNYCH

Artykut 117.

Mleko i produkty mleczne spetniajg normy higieniczne do konsumpcji publicznej, jesli
pochodzg od zdrowych zwierzat i jesli w trakcie pozyskiwania, przerabiania, sktadowanie
i transportu spetnione sg warunki przewidziane tym regulaminem.

Artykut 118.

W celu zbadania mleka i produktow mlecznych przeznaczonych do konsumpcji publicznej,
posiadacz zwierzat i obiektow do produkcji mleka i produktéw mlecznych musi zgtosic¢
organowi wiasciwemu:

1) rodzaj produktu;
2) przeznaczenie i nazwe obiektu;

3) rodzaj i liczbe zwierzat.

Artykut 119.

Mleko i produkty mleczne przeznaczone do konsumpcji publicznej moga by¢ pozyskiwane od
zwierzat, ktére zbadata wilasciwa stuzba weterynaryjna i ktére sg zbadane na obecnosc
choréb zakaznych (bruceloza, gruzlica i in.) i mastitis (zapalenia sutka) powodowanego
strepto- i stafylokokami.

Wiasciwa stuzba weterynaryjna wydaje wiascicielowi zwierzecia karte zdrowia dla déjki
(mleczna karta), jako dowdd, ze zwierze jest zdrowe.

Artykut 120.

Organ witasciwy kontroluje wykonane badania zwierzat, prowadzenie ewidencji oraz miejsce
produkcji mleka i produktéw mlecznych. Jesli stwierdzi, ze zwierzeta sg zdrowe, Ze spetnione
sq warunki ustanowione dla obiektéw, w ktorych produkuje sie i magazynuje mleko
i produkty mleczne oraz ze mleko i produkty mleczne przeznaczone do konsumpcji
publicznej spetniajg normy higieniczne, zezwala posiadaczowi zwierzecia i obiektu, punktu
zbiorczego, wzgledne mleczarni, na produkcje mleka lub produktéw mlecznych do
konsumpcji publicznej.

Jesli warunki z ustepu 1. tego artykutu nie sg spetnione, organ wifasciwy zabrania pracy

obiektu i wprowadzania do obrotu mleka i produktéw mlecznych do konsumpcji publicznej.
Artykut 121.

Pomieszczenia, w ktorych sktaduje sie i przetwarza mleko, jak i naczynia i sprzet, ktére

wchodzg w kontakt z mlekiem w trakcie pozyskiwania, przetwarzania i transportu muszag
spetniac przepisowe warunki higieniczne.



Organ wtasciwy sprawdza przepisowe warunki higieniczne, tzn.:

1) co najmniej dwa razy w roku sprawdza, czy spetnione sq warunki higieniczne w czasie
pozyskiwania i transportu mleka do zlewni;

2) przy sprzedazy mleka w punkcie zbiorczym, od kazdego producenta mleka pobiera
probki i bada:

a) tacznag liczbe mikroorganizmdw - co najmniej dwa razy w roku;
b) liczbe komoérek somatycznych - co najmniej dwa razy w roku;

v) zakazenie brucelozg mleczno-pier$cieniowg proba (ABR-MPP test) co najmniej dwa
razy w roku;

3) pobiera zbiorczg probke mleka wszystkich producentéw jednego punktu zbiorczego - raz
w miesigcu do testu redukcji;

4) pobiera probki mleka i produktéw mlecznych od producentéw, ktérzy wprowadzajq
produkty do obrotu na rynki lub sprzedajg punktom skupu i bada:

a) tacznag liczbe mikroorganizmadw - co najmniej cztery razy w roku;
b) liczbe komoérek somatycznych - co najmniej cztery razy w roku;

v) zakazenie bruceloza mleczno-pierscieniowg préba (ABR-MPP test) co najmniej
cztery razy w roku;

Artykut 122.

Organ wiasciwy, co najmniej raz w miesigcu, wizualnie bada kany, cysterny, rury mleczne,
opakowania i inny sprzet do mleka i pobiera wyptuczyny lub wymazy do badania
mikrobiologicznego.

Rezultaty mikrobiologiczne ocenia sie w nastepujacy sposob:

1) wewnetrzna powierzchnia kany, butelki lub innych naczyn do mleka jest wystarczajaco
czysta, jesli na 1 ml objetosci naczynia nie przypada wiecej niz pie¢ kolonii
mikroorganizmow;

2) wewnetrzna powierzchnia opakowania (tetra pak, perga-pak i in.) jest w stanie
higienicznym mozliwym do zaakceptowania, jesli na 1 ml objetosci nie przypada wiecej

niz jedna kolonia mikroorganizmoéw, wzglednie, jesli na 1 cm wewnetrznej powierzchni
nie przypada wiecej niz jedna kolonia mikroorganizmoéw;

3) wewnetrzna powierzchnia cysterny, rury mlecznej i innego sprzetu mleczarskiego jest

wystarczajagco czysta, jesli na 1 cm nie przypada wiecej niz pie¢ kolonii
mikroorganizmow.



Jesli mikrobiologiczna kontaminacja opakowania i sprzetu przekracza granice wymienione
w p. 1. do 3. ustepu 2. tego artykutu, organ witasciwy nie zezwala na wykorzystywanie
takiego opakowania i sprzetu i nakazuje podjecie niezbednych srodkéw w celu zmniejszenia
kontaminacji.

Artykut 123.

W celu kontroli skutecznosci obrobki termicznej mleka, kazdy wydruk termogramu do
rejestrowania temperatury pasteryzacji, wzglednie sterylizacji, nalezy przed rozpoczeciem
termicznej obrébki oznakowac datg i uwierzytelni¢ stemplem organu wtasciwego.

W czasie pasteryzacji, wzglednie sterylizacji i mycia pasteryzatora, wzglednie sterylizatora,
termograf musi by¢ wytaczony. Po pasteryzacji, wzglednie sterylizacji, nalezy na
termogramie zapisa¢ dane o iloéci poddanego obrdbce termicznej mleka i ewentualnej
zmianie temperatury i czasu termicznej obrobki. Po obréobce termicznej organ wiasciwy
swoim podpisem uwierzytelnia termogram, ktéry nalezy zachowac przez 12 miesiecy od dnia
pasteryzacji, wzglednie sterylizacji.

Artykut 124.
W czasie pracy termografu, na termogramie nalezy wyraznie wypisa¢ wysokos¢ temperatury
i czas pasteryzacji, wzglednie sterylizacji, wzglednie czas trwania czyszczenia i temperature
czyszczenia pasteryzatora.
Jesli stwierdzi sie, ze mleko nie jest oczyszczone i ze nie zostata zastosowana przepisowa
obrébka termiczna, zabrania sie wprowadzania do obrotu takiego mleka jako
pasteryzowanego lub sterylizowanego.
Skutecznos¢ obrobki termicznej pasteryzowanego mleka w procesie produkcyjnym
kontroluje sie wykazaniem fosfataz, wzglednie peroksydaz.

Artykut 125.
Na czas sktadowania i transportu, w celu zachowania jakosci higienicznej, mleko musi by¢
schtodzone przed wystaniem, a mleko i produkty mleczne chronione przed ewentualnym

skazeniem, dziataniem promieni stonecznych i temperatury zewnetrznej.

Jesli w miejscu pozyskiwania mleko przechowuje sie do 24 godzin, musi by¢ schtodzone do
+8 °C, a jesli sie przechowuje do 48 godzin, wtedy musi by¢ schtodzone od + 1 do +4 °C.

Mleko i Smietane nalezy po pasteryzacji schtodzi¢ i przetrzymywaé w temperaturze + 5 °C,
a miekkie sery do + 5 °C.

Temperatura mleka, pasteryzowanego mleka, jogurtow i miekkich seréow nie moze, podczas
transportu przekracza¢ +10 °C.
Artykut 126.

Mleko i produkty mleczne ocenia sie na podstawie organoleptycznych i laboratoryjnych
badan jako:



1) spetniajace normy higieniczne do konsumpcji publicznej;
2) niespetniajace norm higienicznych do konsumpcji publicznej;

3) warunkowo spetniajagce normy higieniczne do konsumpcji publicznej;

Artykut 127.
Mleko i produkty mleczne ocenia sie jako spetniajace normy higieniczne do konsumpcji
publicznej, jesli pochodza od zdrowych zwierzat.

Artykut 128.

Mleko ocenia sie jako niespetniajgce norm higienicznych do konsumpcji publicznej, jesli
pochodzi od dojek:

1) ktdre choruja lub podejrzewa sie, ze chorujg na gruzlice, jak i dojek ktdére pozytywnie
reagujg na probe gruzlicza;

2) ktore sg zarazone brucelozg;

3) ktére chorujg na leptospiroze, listerioze, gorgczke Q i ospe krowig;

4) ktore chorujg lub podejrzewa sie, ze chorujg na: pomor bydia, zaraze ptucng bydia,
pryszczyce, waglik, szelestnice, posocznice krwotoczna, wscieklizne, infekcyjna paralysis
bulbaris, ospe owiec, bradsot i melitokokoze lub podejrzewa sie, ze sgq zakazone tymi

chorobami;

5) ktore sg zaszczepione zywym wirusem wscieklizny, a nie mineto 14 dni od dnia
szczepienia;

6) ktére zakazone sg salmonellg lub nastepuje state wydalanie tych bakterii;

7) ktére cierpig na ostre lub chroniczne zapalenie wymienia, a mleko zawiera St. agalactiae
lub Staphylococcus aureus;

8) ktdérych stan zdrowia jest ciezko zaburzony;
9) ktére wydalajg rope z organdw ptciowych;

10) ktore wykorzystuje sie do produkcji szczepionek w czasie tej produkcji i po tym czasie
dopdki wydzielajg patogenne bakterie lub wirusy;

11) ktére leczone sg lekami, ktore przedostajq sie do mleka podczas leczenia i od ostatniej
aplikacji lekéw nie mingt czas potrzebny do ich wydalenia z organizmu zwierzat, wedtug
instrukcji producenta o ich stosowaniu (karencja).

Mleko ocenia sie jako niespetniajgce norm higienicznych do konsumpcji publicznej rowniez:



1) gdy jest kontaminowane czynnikami powodujgcymi choroby zakazne zwierzat z p. 1. do
5. ustepu 1. tego artykutu;

2) gdy jest kontaminowane czynnikami powodujgcymi choroby zakazne ludzi: Vibrio
cholerae, Corinobacterium diphteriae, Streptococcus scarlatinae, Enteropatogeni E. coli,
Shigellae, Mycobacterium tuberculosis, S. Typhi | paratyphi A, B, C, wirus
epidemicznego zapalenia watroby i wirus poliomielitis;

3) jesli w 1 ml zawiera wiecej niz 500.000 komoérek;

4) jesli jest widocznie skazone nieczystosciami;

5) jesli jest konserwowane $rodkami chemicznymi, wzglednie zawiera inne dodatki
i biostymulatory;

6) jesli kolor, zapach, smak i konsystencja sg zmienione;

7) jesli nie odpowiada postanowieniom Regulaminu o warunkach dotyczgcych
mikrobiologicznej jakosci, ktére muszg spetniac¢ artykuty zywnosciowe w obrocie;

8) jesli nie odpowiada postanowieniom Regulaminu o ilo$ci pestycyddw i innych substancji
trujacych, hormonow, antybiotykow i mykotoksyn, ktéore moga sie znajdowacd
w artykutach zywnosciowych;

9) jesli stwierdzono kontaminacje radionuklidami powyzej dozwolonego poziomu
aktywnosci;

Artykut 129.
Norm higienicznych do konsumpcji publicznej nie spetniajq:
1) pozostatosci po oczyszczaniu mleka;

2) pozostatosci mleka w kanach po wylewaniu i pozostatosci z maszyny do czyszczenia kan.

Pozostatosci z p. 1. i 2. tego artykutu nalezy unieszkodliwié.

Artykut 130.

Mleko ocenia sie jako warunkowo spetniajgce normy higieniczne do konsumpcji publicznej,
jesli pochodzi od:

1) zdrowych ddjek z obory, w ktérej stwierdzono zaraze lub podejrzewa sie, ze w tej
oborze sg chore ddjki lub podejrzewa sie, ze sg chore na nastepujgce choroby zakazne:
salmonelloze, gruzlice, bruceloze, goraczke Q lub ospe krowig;

2) ddjek, ktore reagowaty podejrzanie na prébe gruzliczg lub podejrzewa sie, ze chorujg na
bruceloze, leptospiroze, listerioze, gorgczke Q i ospe krowig;

3) déjek 14 dni po szczepieniu przeciw waglikowi i od 14 do 90 dni po szczepieniu przeciw
wsciekliznie.



Warunkowo spetniajace normy higieniczne mleko nalezy pasteryzowaé, sterylizowac lub
przegotowa¢ pod kontrolg organu wiasciwego. Po pasteryzacji, sterylizacji, wzglednie
gotowaniu, mleko jest zdatne do uzycia w konsumpcji publicznej.

Warunkowo spetniajgce normy higieniczne mleko mozna transportowaé¢ do mleczarni na
obrébke termiczng tylko oddzielnie od mleka, ktére spetnia normy higieniczne do konsumpgji
publicznej. Na kanie, cysternie, wzglednie innym opakowaniu, w ktéorym transportuje sie
warunkowo spetniajgce normy higieniczne mleko, musi by¢ widoczny znak w ksztatcie litery
"T" koloru czerwonego, o wielkosci 25 cm.

Jesli obrébka termiczna nie moze by¢ wykonana, warunkowo spetniajgce normy higieniczne
mleko nie spetnia norm higienicznych do konsumpcji publicznej.

Artykut 131.

Mleko poddane obrdbce termicznej i produkty mleczne oceniane sg jako niespetniajgce norm
higienicznych do konsumpcji publicznej:

1) jesli sg kontaminowane czynnikami wywotujagcymi choroby zakazne, ktére z cziowieka
na cztowieka przenosza sie przez artykuty zywnosciowe lub jesli sg kontaminowane
czynnikami wywotujgcymi zoonozy z artykutu 128. tego regulaminu;

2) jesli sa mechanicznie skazone domieszkami, ktére mogg byc¢ szkodliwe dla konsumpcji
publicznej;

3) jesli zawierajg dodatki w iloéci wiekszej niz dozwolona lub jesli zawierajg dodatki
niedozwolone;

4) jesli ich sktad i cechy organoleptyczne sg, z powodu chemicznych, mikrobiologicznych
i innych proceséw, na tyle zmienione, Zze nie spetniajg juz norm higienicznych do
konsumpcji publicznej;

5) jesli nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o warunkach dotyczgacych
mikrobiologicznej jakosci, ktére muszg spetniac¢ artykuty zywnosciowe w obrocie;

6) jesli nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o ilosci pestycydéw i innych
substancji trujacych, hormondw, antybiotykow i mykotoksyn, ktore mogg sie znajdowac
w artykutach zywnosciowych;

7) jesli stwierdzono kontaminacje radionuklidami powyzej dozwolonego poziomu
aktywnosci
Artykut 132,
Jesli mleko oceniono jako niespetniajgce norm higienicznych do konsumpcji publicznej, organ
wiasciwy nie zezwala na obrot tym mlekiem i jego przetwarzanie w jakikolwiek produkt

mleczny do konsumpcji publicznej.

Mleko z ustepu 1. tego artykutu mozna wykorzystywa¢ do celéw technicznych Ilub
wykorzystac¢ jako pokarm dla bydta po odpowiedniej obrobce.



Wyjatkowo od postanowienia z ustepu 2. tego artykutu, organ witasciwy konfiskuje mleko
niespetniajgce norm higienicznych do konsumpcji publicznej i zarzadza jego zniszczenie, jesli
istnieje niebezpieczenstwo szerzenia sie choroby zakaznej.

VIII. BADANIE RYB, SKORUPIAKOW, MIECZAKOW, ZAB,
SLIMAKOW I PRODUKTOW OTRZYMANYCH Z ICH

PRZETWARZANIA

Ryby
Artykut 133.

Ryby przeznaczone do konsumpcji publicznej nalezy najpdézniej 12 godzin od momentu
potowu zgtosi¢ organowi wtasciwemu w celu zbadania.

Artykut 134.
Ryby bada sie adspekcjg skory, oczu, skrzeli, otworu analnego i miesa, a w razie potrzeby
takze nacinaniem miesa. Rybom, ktérym nie usunieto organéw wewnetrznych, w przypadku
podejrzenia psucia otwiera sie jame ciata i bada organy wewnetrzne i serozy.
W razie potrzeby wykonuje sie prébe gotowaniem, badanie mikrobiologiczne, badanie

chemiczne i badanie radioaktywnosci i obecnosci soli metali ciezkich, jak i pozostatosci
biologicznych.

Swieze ryby
Artykut 135.
Na podstawie badania ryby mozna ocenic¢ jako:

1) spetniajace normy higieniczne do konsumpcji publicznej;

2) niespetniajace norm higienicznych do konsumpcji publicznej.

Artykut 136.
Normy higieniczne do konsumpcji publicznej spetniaja Swieze ryby bez zmian
organoleptycznych.

Artykut 137.
Norm higienicznych do konsumpcji publicznej nie spetniajg $wieze ryby:

1) brzany z ikrg w czasie tarta (od poczatku marca do konca kwietnia);



2) cierpigce na choroby zakazne w ostrym stadium;
3) morskie i rzeczne minogi, zanim zdejmie sie im skore;

4) graniki, kolczak, smocznik, orlen i jaskotka morska, jesli nie usunieto im trujacych
oscieni;

5) jesli z powodu choroby majg wyrazne zmiany patologiczne na skérze i tkance
miesniowej (miesnie);

6) jesli przed badaniem usunieto im gtowe, lub oczy, lub skrzela;
7) jesli ich skrzela sg zabarwione krwig lub jakimkolwiek kolorem;

8) jesli wydzielajg zapach, ktéry nie jest charakterystyczny dla swiezych ryb lub ktéry jest
skutkiem psucia;

9) jesli sq zaatakowane wagrami Diphyllobotrium latum lub larwami Opistorchis felineus
lub larwami Anisacis lub innymi pasozytami lub ich postaciami w fazie rozwoju
patogennymi dla ludzi;

10) jesli sq zaatakowane pasozytami lub ich postaciami w fazie rozwoju, ktore nie sq
patogenne dla ludzi, a spowodowaty zmiany organoleptyczne;

11) jesli sq widocznie wychudzone;
12) jesli majg zapalenie oczu i metng rogowke;

13) jesli ich skrzela pokryte sg mlecznie metnym $luzem i jesli wydzielajg nienaturalny
zapach lub intensywniejszy rybi zapach lub sg szaro-brunatne i zeschniete;

14) jesli ich skéra pokryta jest mlecznie metnym sluzem;
15) jesli ich mieso jest na tyle miekkie, ze zostajg na nim odciski palcow;

16) jesli ich otwor analny jest wypukty i szarozielony i jesli wychodzi z niego zawartosc
jelit;

17) jesli usunieto z nich organy wewnetrzne, a otrzewna jest metna i pokryta lepkim
$luzem;

18) jesli sq otrute lub zdechty w nastepstwie dziatania jakiego$ $rodka chemicznego lub
zabite materiatem wybuchowym;

19) jesli naktuciem uszkodzono im uktad trawienny;
20) jesli organy wykazujg oznaki psucia, a tresc jelit rozlata sie po jamie brzusznej;

21) jesli nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o warunkach dotyczacych
mikrobiologicznej jakosci, ktére muszg spetniac¢ artykuty zywnosciowe w obrocie;



22) jesli nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o ilosci pestycyddéw i innych
substancji trujacych, hormondw, antybiotykow i mykotoksyn, ktéore mogg sie znajdowac
w artykutach zywnosciowych;

23) jesli stwierdzono kontaminacje radionuklidami powyzej dozwolonego poziomu
aktywnosci

Artykut 138.

Drobne modre i pozostate rodzaje drobnych ryb o cienkiej skérze spetniajg normy

higieniczne do konsumpcji publicznej, nawet jesli skéra na ich brzuchu jest czesciowo

popekana, ale tres¢ jelit sie nie wylewa.

Drobne modre i pozostate rodzaje drobnych ryb gitebinowych o cienkiej skoérze spetniajq

normy higieniczne do konsumpcji publicznej rowniez, jesli na ptacie skrzelowym
i w okolicach oczu mozna zauwazy¢ drobne psucie.

Mrozone ryby
Artykut 139.

Zamraza¢ mozna tylko ryby, dla ktéorych w badaniu potwierdzono, ze spetniajg normy
higieniczne do konsumpcji publicznej i ze nadajq sie do zamrazania.

Postanowienia z ustepu 1. tego artykutu nie dotyczg ryb, ktére zamraza sie bezposrednio po
pofowie na statku, ktdry ma odpowiednie urzadzenia do zamrazania i pomieszczenie do
przechowywania mrozonych ryb.

Artykut 140.
Za rybe mrozong, w mys$l tego regulaminu, uwaza sie rybe, ktéra bezposrednio po potowie
zostata poddana zamrazaniu i jest sktadowana w temperaturze - 18 °C.

Artykut 141.

Ryby mozna zamrazac¢ z gtowg lub bez gtowy, pokrojone w kawatki, wzglednie w bloku lub
konfekcjonowane.

Wyjatkowo od ustepu 1. tego artykutu, mate ryby mozna zamraza¢ z organami
wewnetrznymi lub bez nich.

Artykut 142,
Przed wprowadzeniem mrozonej ryby do obrotu, w badaniu rozmrozonych probek nalezy
stwierdzi¢, czy podczas przechowywania doszto do zmian, z powodu ktérych ryby nie

spetniajg juz norm higienicznych do konsumpcji publicznej.

Zamrozong rybe, w celu zachowania jej jakosci higienicznej, nalezy transportowac $rodkami
transportu, ktére dysponujg sprzetem do utrzymywania niskich temperatur.



Artykut 143.

Norm higienicznych do konsumpcji publicznej nie spetniajg mrozone ryby i czesci mrozonych
ryb, ktére po odmrozeniu majq:

1) skére z barwnymi plamami i piegami na czesci brzusznej, powstatymi wskutek rozktadu
uktadu trawiennego;

2) rybie mieso o zmienionej barwie, zapachu, smaku i konsystencji;
3) rybie mieso z wagrami Diphylobotrium latum, lub larwami Opistorchis felineus, lub
larwami Anisacis lub innymi pasozytami i ich postaciami w fazie rozwoju patogennymi

dla ludzi;

4) mieso rybie zawierajagce pasozyty lub ich postaci w fazie rozwoju, ktére nie sg
patogenne dla ludzi, ale spowodowaty zmiany organoleptyczne;

5) mieso rybie, ktére nie odpowiada postanowieniom Regulaminu o warunkach dotyczacych
mikrobiologicznej jakosci, ktére muszg spetniac¢ artykuty zywnosciowe w obrocie;

6) mieso rybie, ktére nie odpowiada postanowieniom Regulaminu o ilosci pestycydow
i innych substancji trujacych, hormondéw, antybiotykdéw i mykotoksyn, ktére mogq sie
znajdowac w artykutach zywnosciowych;

7) mieso rybie kontaminowane radionuklidami powyzej dozwolonego poziomu aktywnosci.
Zabronione jest raz rozmrozong rybe zamraza¢ ponownie, oprdécz sytuacji, gdy przeznaczona
jest do przetwarzania. W takim wypadku rozmrazania dokonuje sie pod kontrolg organu
wiasciwego.

Skorupiaki

Artykut 144.
Normy higieniczne do konsumpcji publicznej spetniajg tylko zywe skorupiaki stodkowodne.
Ze skorupiakéw morskich: homar, rak morski, krab (Eriphia spinifrons) moga by¢ uzywane
w konsumpcji publicznej zywe Ilub zamrozone, a garnele, krewetki i inne rodzaje
skorupiakow - - zywe, martwe lub zamrozone.
Organ wiasciwy w badaniu ogonéw zamrozonych skorupiakéw stwierdza spetnianie przez nie
norm higienicznych do konsumpcji publicznej.

Artykut 145.

Norm higienicznych do konsumpcji publicznej nie spetniajg skorupiaki:

1) ktore sg w agonii (skorupiaki sg w agonii, jesli nie reagujg na dotyk lub reagujq
nienaturalnie);

2) martwe skorupiaki:



a) jesli majq niewtasciwy zapach;
b) jesli ich kolor zupetnie wyblakt i nie ma blasku;

v) jesli ich mieso nie jest szkliscie btyszczace, ale metne i miekkie, a przy oddzielaniu
od pancerza rozpada sieg;

3) krewetki o barwie czarno-brazowej;

4) ktore nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o warunkach dotyczacych
mikrobiologicznej jakosci, ktére muszg spetniac¢ artykuty zywnosciowe w obrocie;

5) ktore nie odpowiadaja postanowieniom Regulaminu o ilosci pestycydéw i innych
substancji trujacych, hormondw, antybiotykow i mykotoksyn, ktdre mogg sie znajdowac
w artykutach zywnosciowych;

6) ktére sg kontaminowane radionuklidami powyzej dozwolonego poziomu aktywnosci.

Mieczaki
Artykut 146.

Badaniem potwierdza sig, czy mieczaki sq zywe i czy majg mocno zamkniete muszle.

Artykut 147.
Norm higienicznych do konsumpcji publicznej nie spetniajg mieczaki:

1) ktére zdechty, tj. ktérych muszle sg otwarte, a pod wptywem dotyku i nie zamykajg sie
silnie;

2) ktére pochodzg z zakazonych wad;
3) ktdre nie s dobrze oczyszczone z obrostéow i majg niewtasciwy zapach;
4) ktore zawierajg biotoksyny pochodzace z alg morskich;

5) ktére nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o warunkach dotyczacych
mikrobiologicznej jakosci, ktére musza spetniac artykuty zywnosciowe w obrocie;

6) ktére nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o ilosci pestycyddéw i innych
substancji trujacych, hormondw, antybiotykow i mykotoksyn, ktéore mogg sie znajdowac
w artykutach zywnosciowych;

7) ktére sq kontaminowane radionuklidami powyzej dozwolonego poziomu aktywnosci.



Zaby i $limaki
Artykut 148.
Normy higieniczne do konsumpcji publicznej spetniajg tylko zabie uda bez skéry, to jest uda
zaby zielonej (Rana esculenta) i uda matej zaby trawnej (Rana temporaria).
Artykut 149.
Norm higienicznych do konsumpcji publicznej nie spetniajg zabie uda:

1) ktdérych tkanka miesniowa (mieso) ma ciemny kolor i jest wodnista, lub ktére majg
zgnity zapach;

2) ktore sq zaatakowane przez pasozyty;

3) ktére nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o warunkach dotyczgacych
mikrobiologicznej jakosci, ktére musza spetniac artykuty zywnosciowe w obrocie;

4) ktére nie odpowiadajg postanowieniom Regulaminu o ilosci pestycyddow i innych
substancji trujacych, hormondw, antybiotykow i mykotoksyn, ktore mogg sie znajdowac
w artykutach zywnosciowych;

5) ktére sq kontaminowane radionuklidami powyzej dozwolonego poziomu aktywnosci.

Artykut 150.
Norm higienicznych do konsumpcji publicznej nie spetniajg odndza ropuch, tj. zab, ktérych
uda sg krétsze, a kolor ciemniejszy od odndzy zab zielonych i trawnych.

Artykut 151.

Do konsumpcji publicznej mozna wykorzystywac jedynie $limaki winniczki (Helix pomatia)
oraz pokrewne mu H. adspersa, H. arbustorium i H. nemoralis.

Slimaki z ustepu 1. tego artykutu wykorzystuje sie do konsumpcji publicznej tylko jako
zywe, z nieuszkodzong muszlg lub konserwowane zamrazaniem. Do zamrazania wyjmuje sie
$limaki z muszli i uwalnia ze $luzu, zamraza i przechowuje w temperaturze - 18 °C

Produkty pochodzace od ryb, skorupiakéw, mieczakow, zab i slimakow
Artykut 152,

Do produktéw rybnych (konserwy rybne, pétkonserwy rybne, solona ryba, wedzona ryba,
suszona ryba, produkty z rozdrobnionego miesa rybiego i in.) mozna wykorzystywac tylko
surowce, ktore w badaniu zostaty ocenione jako spetniajgce normy higieniczne do
konsumpcji publicznej.



Artykut 153.

Rozporzadzenia art. 163. i 164. tego regulaminu, ktére dotycza badania produktow
miesnych, stosuje sie takze do produktéw z artykutu 152. tego regulaminu.

IX. BADANIE MIODU

Artykut 154.

Miéd przeznaczony do konsumpcji publicznej zgtasza sie organowi wiasciwemu w celu
zbadania w terminie 12 godzin przed wprowadzeniem do obrotu.

Artykut 155.

Miéd bada sie organoleptycznie, a w razie potrzeby, badaniami laboratoryjnymi.

Artykut 156.
Na podstawie badania miéd mozna ocenic jako:
1) spetniajacy normy higieniczne do konsumpcji publicznej;

2) niespetniajacy norm higienicznych do konsumpcji publicznej.

Artykut 157.
Midéd spetnia normy higieniczne do konsumpcji publicznej:
1) jesli pozyskano go z roju pszczelego, ktory nie choruje na choroby zakazne pszczot;

2) jesli jest organoleptycznie niezmieniony i spetnia normy higieniczne.

Artykut 158.
Midd nie spetnia norm higienicznych do konsumpcji publiczne;j:

1) jesli otrzymano go z pasieki, w ktérej stwierdzono zgnilec pszczét, chorobe roztoczowg
i chorobe zarodnikowcowg;

2) jesli zebrany byt z kwiatéw roslin typu: azalia, rododendron, oleander i wawrzyn gorski;
3) jesli jest mechanicznie skazony domieszkami;

4) jesli jest barwiony lub konserwowany $srodkami chemicznymi, ktére obnizajg kwasnos¢;
5) jesli jest splesniaty;

6) jesli jest objety fermentem kwasu mlekowego lub octowego;



7) jesli ma niewfasciwy zapach i smak;

8) jesli nie odpowiada postanowieniom Regulaminu o warunkach dotyczgacych
mikrobiologicznej jakosci, ktére musza spetniac artykuty zywnosciowe w obrocie;

9) jesli nie odpowiada postanowieniom Regulaminu o ilo$ci pestycyddw i innych substancji
trujacych, hormonow, antybiotykow i mykotoksyn, ktéore moga sie znajdowacd
w artykutach zywnosciowych;

10) jesli jest kontaminowany radionuklidami powyzej dozwolonego poziomu aktywnosci.

X. BADANIE OBIEKTOW I SPRZETU

Artykut 159.
W miejscu produkcji i magazynowania produktéw organ wiasciwy kontroluje:

1) czy przed rozpoczeciem i w trakcie pracy w obiektach produkcyjnych spetnione sag
warunki higieniczne dotyczace czystosci wszystkich pomieszczen do pracy, pomieszczen
do magazynowania sprzetu, pomieszczen sanitarnych i srodkéw transportu;

2) czy w obiektach produkcyjnych prawidlowo stosuje sie s$rodki do dezynfekcji,
dezynsekcji i deratyzacji;

3) sposdb magazynowania i jako$¢ higieniczng magazynowanych surowcéw, pétproduktéw
i produktow;

4) jakos$¢ higieniczng wody w pomieszczeniach produkcyjnych, jak i wody do
przygotowywania mieszaniny do peklowania, lodu i chtodzenia produktow;

5) chlorowanie wody i ilo$¢ pozostatosci chloru w wodzie;

6) przeprowadzanie obowigzkowego badania Scistosci zgrzewdéw puszki pod wzgledem
wysokosci i grubosci;

7) czystosc¢ terenu obiektu do wytwarzania produktow.

Artykut 160.

Organ wtasciwy musi, przed rozpoczeciem pracy, zbada¢ wszystkie pomieszczenia
produkcyjne i sprzet oraz potwierdzi¢ ich stan higieniczny i zdatno$¢ do uzytku.
Nieodpowiednie pomieszczenia i sprzet organ wiasciwy wylacza z uzytku postawieniem
znaku.

Przez nieodpowiedni sprzet, w mys$l tego regulaminu, rozumie sie sprzet, ktory
w bezposrednim lub posrednim kontakcie moze wywotaé kontaminacje produktow
(np. w sposbéb nieprzepisowy umyte i oczyszczone maszyny, naczynia, wodzki, stoty,
przyrzady pomiarowe, pomieszczenia i in.).



Sprzet ruchomy, ktéry z powodu uszkodzenia nie moze by¢ wykorzystywany, nalezy
wytaczy¢ z dalszego uzytku i usuna¢ z pomieszczen pracy. Na sprzecie ruchomym umieszcza
sig odpowiednig kartke - oznakowanie, przy czym na oznakowaniu otacza sie ramka cyfre 1
przed stowem "USUNAC", przy jednoczesnym nanoszeniu wszystkich pozostatych danych.
W podobny sposéb oznakowuje sie takze sprzet nie ruchomy (np. duze maszyny i in.), ktore
nie bedgq naprawiane.

Jesli z uzytku wycofuje sie zanieczyszczony, ciezko ruchomy sprzet, ktérego czesci nalezy
naprawi¢ lub wymienic¢ lub pomieszczenie czy cze$¢ pomieszczenia, na odpowiednim miejscu
umieszcza sie znak, ktérym, zakazuje sie ich uzytkowania i na ktorym obramowuje sie cyfre
2 przed stowem "UZDATNIC", co oznacza, ze zakaz przestanie obowigzywac¢ dopiero po ich
uzdatnieniu do uzytku.

Jesli z uzytku wycofuje sie grupe przedmiotéow (np. naczynia na mieso itp.), nie mozna
oznakowywac kazdego przedmiotu osobno, lecz oznakowanie umieszczone na jednym
przedmiocie, dotyczy catej grupy. Na kartce, obok przedmiotow, ktérych wykorzystywania
sie zabrania, nanosi sie takze ilos¢ przedmiotdw, ktére nalezy uzdatni¢ do uzytku.

Jesli ktores z pomieszczen nie spetnia higienicznych lub innych przepisowych warunkow,
wzglednie, jesli takie pomieszczenie nalezy uporzgadkowad, nalezy je zamknaé, a na drzwiach
umocowa¢ kartke - oznakowanie o zakazie jego wykorzystywania. Jesli tylko czesc
pomieszczenia nie spetnia higienicznych lub innych przepisowych warunkdéw, nalezy ja
wydzieli¢ improwizowang lekkg przegroda, na ktérej umieszcza sie kartke - oznakowanie
o zakazie korzystania z tej czesci pomieszczenia. Ten $rodek moze miec tylko charakter
Czasowy.

Na kartce — oznakowaniu nalezy umiesci¢ odpowiednie dane o pomieszczeniu i sprzecie, jak
i przyczyne zakazu. Organ wilasciwy stawia na kartce-oznakowaniu date i swdj podpis oraz
przytwierdza kartke do przedmiotu (sznurkiem lub gumka), a odcinek odrywa i zachowuje.

Ze sprzetu i pomieszczen, ktérych wykorzystywanie jest zabronione, nie wolno korzystac
poki nie potwierdzi sie, ze braki, z powodu ktérych orzeczono zakaz, nie zostaty usuniete.

Kiedy sprzet i pomieszczenia ponownie uzdatni sie do uzytku, organ witasciwy zbada je i jesli
stwierdzi, ze braki zostaty usuniete, usunie kartke — oznakowanie o zakazie uzytkowania.

Kartki - oznakowania o zakazie uzytkowania moze usung¢ tylko organ wtasciwy, ktéry je
umiescit.

W rubryce z numerami porzadkowymi na kartce zapisuje sie humer porzadkowy ewidencji,
ktdrg w tym celu prowadzi organ wtasciwy.

Artykut 161.

Stan higieniczny pomieszczen, w ktérych produkuje sie i magazynuje produkty pochodzenia
zwierzecego, stan sprzetu, intensywnos$¢ Swiatta, sprawne funkcjonowanie sprzetu, srodki
transportu i in., organ wifasciwy potwierdza wizualnie kazdego dnia przed rozpoczeciem
pracy i w trakcie pracy, a czasami takze kontrolg wymazéw z powierzchni sprzetéw i rak
pracownikéw.



Jesli na podstawie badania wizualnego organ wtasciwy stwierdzi, ze stan poszczegdlnych
pomieszczen i sprzetu nie odpowiada warunkom higienicznym, wyklucza te pomieszczenia
i sprzet czasowo z uzytku przytwierdzeniem kartki z napisem "Uzycie zabronione".
Umieszczong kartke, ktdra zawiera informacje o inspekcji weterynaryjnej oraz date, kiedy
pomieszczenia i sprzet zostaty czasowo wykluczone z uzycia, podpisuje organ wtasciwy.

Artykut 162.
Do badania wszystkie pomieszczenia, powierzchnie pracy i przedmioty do pracy, muszg byc¢
o$wietlone $wiattem naturalnym lub sztucznym okreslonej mocy, wedlug postanowien
Regulaminu o warunkach, ktére muszg spetnia¢ obiekty do uboju zwierzat, obrdbki,
przetwarzania i magazynowania produktow pochodzenia zwierzecego.

Artykut 163.

W celu zabezpieczenia jakosci higienicznej miesa i produktéw miesnych, organ wifasciwy
musi codziennie bada¢ warunki pod katem temperatury w pomieszczeniach produkcyjnych.

Temperatura powietrza musi wynosic:

1) w pomieszczeniach do chtodzenia miesa i organdw oraz przechowywanie $wiezych
produktéw miesnych - do +4 °C;

2) w pomieszczeniach do magazynowania zamrozonego miesa - maksymalnie do -12 °C;

3) w pomieszczeniach do magazynowania gteboko zamrozonego miesa - maksymalnie do
-18 °C;

4) w pomieszczeniach do rozcinania, odkostniania, peklowania, nacinania i pakowania
miesa i produktow miesnych - do +10°C;

5) w pomieszczeniach do magazynowania gotowanych pasteryzowanych produktéow - do
+10 °C.

Artykut 164.
W celu otrzymywania produktdow spetniajacych normy higieniczne, ktore konserwuje sie
cieptem, organ witasciwy codziennie kontroluje skuteczno$¢ procesu obrébki cieplnej
produktow.

Skutecznos$¢ procesu obrobki cieplnej kontroluje sie:

1) sprawdzeniem obrébki cieplnej produktéw miesnych w opakowaniach zamknietych
hermetycznie przy pomocy papieru termoaktywnego lub termoindykatora kredkowego.

Papier termoaktywny umocowuje sie na koszach lub wdzkach, kiedy zaczyna sie je
wypetnia¢ puszkami, a zdejmuje sie, gdy puszki wyjmuje sie z koszy lub wozkdw.

Termoindykator kredkowy umieszcza sie na pokrywie lub Scianie puszek, ktore sie wktada
w kosze lub wézki, w pierwszym dolnym i ostatnim gornym rzedzie.



2)

3)

4)

Zmiany koloru papieru termoaktywnego lub termoindykatora kredkowego kontroluje sie
po zakonczonej obrébce cieplnej;

mierzeniem temperatury osiggnietej w centrum pasteryzowanych produktéw, przy
pomocy termoprzewodu, wzglednie zwykiego Iub maksymalnego termometru, po
ukonczonej fazie rozgrzewania w temperaturze, ktéra musi wynosi¢ co najmniej 69 °C.

Temperatura osiggnieta w centrum produktu mierzona jest: przy wydawaniu zgody na
stosowanie potwierdzonej formy obrdbki cieplnej, przy zmianie istniejgcej formy obrdbki,
przy zmianie, rekonstrukcji lub naprawie sprzetu do obrdbki cieplnej, przy opracowywaniu
procesu technologicznego i zmianie ksztattu, rozmiaru i rodzaju opakowania.

Obrdébke termiczng produktéow sterylizowanych sprawdza sie termoprzewodem na
podstawie krzywej przenikania ciepta i obliczaniem "wartosci - F";

sprawdzeniem pracy urzadzen, w ktéorych dokonuje sie obrdbki cieplnej produktow.
Wszystkie urzadzenia muszg by¢ oznakowane numerami lub literami i wyposazone
w instrumenty pomiarowe do podwdjnej kontroli temperatury otoczenia grzewczego. Za
podwdjng kontrole uwaza sie wbudowany termometr rteciowy i termograf, ktorych
wartosci pomiarowe zgodne sg co do = 1 °C.

Organ wiasciwy, przed rozpoczeciem pracy kazdego urzadzenia, uwierzytelnia wydruki
termografu stemplem, a po zakonczonej obrdbce cieplnej sprawdza stosowang forme
i podpisuje wydruk termografu.

Wydruki termografu dla kazdej pojedynczej obrobki cieplnej muszg zawiera¢: numer
urzadzenia, w ktérym wykonywana jest obrébka termiczna, informacje o zmianie pracy,
date, rozmiary, oznakowania, informacje o rodzaju i ilosci produktéw oraz podpis osoby,
ktéra wykonywata obréobke termiczng;

procesem inkubowania produktéw miesnych w hermetycznie zamknietym opakowaniu,
przy temperaturze +37 °C (£ 1 °C), dla produktéw pasteryzowanych trwajacym trzy dni,
wzglednie dla sterylizowanych produktow trwajacym siedem dni, a dla produktéw
przeznaczonych na eksport wedtug zadan kraju importujacego.

Probki do inkubowania pobiera sie natychmiast po obrébce cieplnej i ciepte umieszcza sie
w termostacie.

Artykut 165.

Wode w pomieszczeniach produkcyjnych, jak i dwa razy w miesigcu w pomieszczeniu
uprawnionym, bada sie wedtug rozporzadzen Regulaminu o higienicznej jakosci wody pitnej.

Ilo$¢ pozostatosci chloru w wodzie kontroluje sie co dwie do trzech godzin w tych samych
miejscach, skad pobiera sie préobki wody do analizy, o czym prowadzi sie specjalng
ewidencje.



XI. WETERYNARYINO-SANITARNA KONTROLA PRODUKTOW

POCHODZENIA ZWIERZECEGO, KTORE SA PRZEZNACZONE DO
KONSUMPCJII PUBLICZNE]

Artykut 166.

Weterynaryjno-sanitarng kontrolg produktow pochodzenia zwierzecego, ktore sg
przeznaczone do konsumpcji publicznej, organ wtasciwy kontroluje:

1) towarzyszacq dokumentacje;
2) jakosc higieniczng produktow;

3) warunki higieniczne magazynowania i sprzedazy.

Artykut 167.

Przez towarzyszacq dokumentacje rozumie sie potwierdzenie organu wlasciwego
o wykonanym badaniu produktow pochodzenia zwierzecego w miejscu produkcji
i potwierdzenie o stanie zdrowotnym partii towaru produktéw pochodzenia zwierzecego,
ktorg sie wysyta srodkami transportu w obrocie wewnetrznym.

Artykut 168.
Jakos¢ higieniczng produktéw kontroluje sie badaniem organoleptycznym, a w razie potrzeby
takze badaniami laboratoryjnymi.

Artykut 169.
W ramach kontroli weterynaryjno-sanitarnej warunkow higienicznych magazynowania
i sprzedazy produktow pochodzenia zwierzecego kontroluje sie pomieszczenia, sprzet,
warunki mikroklimatyczne i opakowanie, jak i sposéb magazynowania i sprzedazy, ktore
moga mie¢ wptyw na jakosc¢ higieniczng produktow do konsumpcji publicznej.

Artykut 170.
Przy kontroli weterynaryjno-sanitarnej produktéow pochodzenia zwierzecego, ktére sg
przeznaczone do konsumpcji publicznej, organ witasciwy zabrania magazynowania
i sprzedazy tych produktéw:

1) jesli partii towaru nie towarzysza potwierdzenia z artykutu 167. tego regulaminu;

2) jesli badaniem organoleptycznym stwierdzi sie, Zze produkt nie spetnia norm
higienicznych;

3) jesli pomieszczenia i sprzet w miejscu magazynowania i sprzedazy nie spetniajg
przepisowych warunkdéw;

4) jesli stwierdzi nieodpowiednie opakowanie lub nieodpowiednie pakowanie produktow.



Artykut 171.

Jesli organ witasciwy w trakcie kontroli weterynaryjno-sanitarnej podda w watpliwos¢ jakos¢
higieniczng  produktéw pochodzenia zwierzecego, pobiera préobki do badania
mikrobiologicznego i do innych potrzebnych badan, czasowo zabrania wykorzystywania
produktéw do konsumpcji publicznej i ustala sposob i miejsce przechowywania produktow do
czasu wydania decyzji o spetnianiu przez nie norm higienicznych do konsumpcji publicznej.

Artykut 172.
Jesli na podstawie badania organoleptycznego i/lub badania laboratoryjnego stwierdzi, ze
produkt nie spetnia norm higienicznych do konsumpcji publicznej, organ wiasciwy zabrania
magazynowania i sprzedazy oraz i zaleca nieszkodliwe usuwanie produktow.

Artykut 173.
Organ witasciwy, w celu zbadania i oceny miesa i produktéw z miesa nieparzystokopytnych,
parzystokopytnych, drobiu, krélikow i zwierzyny townej, ryb, skorupiakéw, mieczakdw,
$limakow i zab, mleka, jaj i miodu, pobiera prébki do:

1) badania mikrobiologicznego;

2) badania na obecnos$c¢ pozostatosci biologicznych;

3) badania na obecnos$¢ radionuklidéw, jesli zada tego kraj importujacy, wzglednie jesli
zaistniata sytuacja nadzwyczajna.

Badanie mikrobiologiczne
Artykut 174.

Jesli podejrzewa sie, ze ubite zwierze chorowato na zoonozy lub inne choroby zakazne, ze
jest nosicielem zarazkow lub Ze mieso zawiera czynniki powodujace choroby zakazne, jak
i ze miato kontakt z chorymi zwierzetami, pobiera sie prébki tkanki odpowiedniej dla rodzaju
choroby i wysyta sie na mikrobiologiczne lub inne odpowiednie badanie, i tak przy:

1) septochemicznej postaci waglika - kawatek $ledziony, wezet chtonny i kawatek
zmienionej tkanki, a przy miejscowej postaci waglika swin - kawatek zmienionej tkanki
Z podszczekowym weziem chionnym;

2) szelestnicy — czes¢ zmienionej tkanki i czes¢ sledziony;

3) innych zgorzelach gazowych - cze$¢ zmienionej tkanki, cze$¢ $ledziony i watroby oraz
czesc jelita;
4) salmonellozie - kawatek miesa, Sledziony, watroby z aortalnym weztem chtonnym

i niecatkowicie oprozniony i zawigzany pecherz zoétciowy;

5) nosaciznie- cze$¢ zmienionego patologicznie tkanki, po czesci patologicznie zmienionych
ptuc, czes¢ przegrody nosowej, czes$c¢ tchawicy i cze$¢ skory z ropniami i rejonowymi
weztami chtonnymi, ktére odpowiadajg patologicznie zmienionym czesciom;



6) wsciekliznie duzych zwierzat - cze$¢ modzgu wiasciwego z rdzeniem przedtuzonym,
a przy wésciekliznie matych zwierzat - caty mdzg lub jedng potowe moézgu;

7) pomorze $win - $ledzione, nerke i patologicznie zmienione organy z rejonowymi
weztami chtonnymi;

8) pomorze bydta - czesc patologicznie zmienionych tkanek z odpowiadajgcymi im weztami
chtonnymi, $ledzione, jelita, zotadka wiasciwego;

9) pryszczycy - patologicznie zmieniong tkanke i ciecz z pecherza na jezyku lub skoérze
w buforowej - 50-procentowej glicerynie (pH -7,6), w miare mozliwosci w lodzie;

10) enterowirusowym zapaleniu moézgu i rdzenia u s$win - ledzwiowy odcinek rdzenia
kregowego w 30 do 50-procentowym roztworze gliceryny;

11) zarazie ptucnej bydta - czes$¢ patologicznie zmienionych ptuc ze s$rdédpiersiowymi
weztami chtonnymi;

12) melitokokozie i brucelozie — krew, mleko, ptdd lub zawigzany zotadek ptodu, Sledzione,
nerke, serce i kawatek watroby;

13) chorobie Aujeszky - mdzg lub calg glowe, rdzen przedtuzony oraz ledzwiowy
i krzyzowy odcinek rdzenia kregowego;

14) posocznicy krwotocznej- dwa rozmazy krwi, watrobe, sledzione, podwigzane serce;
15) niedokrwistosci zakaznej parzystokopytnych — krew, watrobe, nerke i $Sledzione;
16) goraczce Q - skore, miesnie, macice i mleko;

17) leptospirozie — krew, mocz, nerke, watrobe i $ledzione;

18) rézy - jesli ma postac ostrg — Sledzione i nerke, a jesli ma posta¢ chroniczng - nerke,
serce i $ledzione;

19) listeriozie - $ledzione, nerke, watrobe i mozg;
20) toksoplazmozie - ptyny tkankowe, perytonealny wysiek, mdzg, watrobe i $ledzione;
21) grypie prosigt — cze$¢ patologicznie zmienionych ptuc.
Artykut 175.
Jesli nie chodzi o choroby zakazne z artykutu 174. tego regulaminu, tylko o:

1) podwyzszong temperature zwierzecia przed ubojem bez zmian patologiczno-
anatomicznych;

2) schorzenia, ktéore mogg doprowadzi¢ do przedostania sie mikroorganizmoéow do tkanek
zwierzecia (zapalenie jelita, wymienia, macicy, stawdw, oston, $ciegien, racic, kopyt,
pepka, ptuc, optucnej, otrzewnej, jak i innych chordb organdw);

3) zwierze, ktéremu w czasie 45 minut po ogtuszeniu, nie wyjeto organéw wewnetrznych;



4) przymusowo ubite zwierze;
5) rozpoczete psucie miesa;

6) inne przypadki, w ktorych na podstawie badania nie mozna okresli¢ doktadnej przyczyny
choroby,

do badania mikrobiologicznego wysyta sie dwa kawatki miesa, w ksztaicie kwadratu,
pokryte pasmem, grubosci co najmniej 10 cm, o masie co najmniej 500 g, dwa wezly
chtonne, kawatek $ledziony i watroby oraz nerke. Prébki miesa i weztéw chtonnych
pobiera sie na krzyz z przedniej i tylnej ¢wiartki. Jesli zauwazy sie zmiany patologiczne
na ktérejs z tkanek, pobiera sie kawatek zmienionej tkanki. Jesli przed badaniem
usuniete zostaty organy wewnetrzne, oprécz kawatka miesa i weztdéw chtonnych, nalezy
pobra¢ takze kawatek pozostatych parenchymatycznych tkanek i weztdéw chtonnych
z miejsca, z ktérego byty usuniete organy.

Artykut 176.

Prébki, ktére wysyta sie na badanie mikrobiologiczne nalezy uprzednio schtodzi¢, a potem
kazdy kawatek miesa lub organéw ubitego zwierzecia osobno zapakowaé¢ w woreczki
Z nieprzepuszczalnego materiatu lub w szklane naczynia. Woreczki lub naczynia szklane
zamyka sie tak, aby sok tkankowy nie mdgt wyciec na zewnatrz. Na kazdej zapakowanej
probce, na zewnatrz umieszcza sie etykiete, ktérg identyfikuje sie prébke.

Zapakowane prébki umieszcza sie w plastykowych lub metalowych kontenerach, ktore
umozliwiajg zachowanie temperatury do rozpoczecia badania. Zapakowane probki dostarcza
sie do analizy do organizacji pracy zbiorowej (OUR, organizacija udruZenog rada), ktora jest
uprawniona do wykonywania badan mikrobiologicznych, z nastepujacymi informacjami:
rodzaj zwierzecia i tkanki, ktora jest dostarczana do analizy i ich objawy, pochodzenie
zwierzecia - adres posiadacza, nazwa i adres rzezni, w ktdérej zwierze zostato ubite, date
uboju i prébkowania, powod wystania probki do analizy, liczbe i ilos¢ prébek, krotki opis
badania zywego i ubitego zwierzecia i informacje z anamnezy.

Mieso i organy ubitych zwierzat, z ktoérych prébki zostaty pobrane i wystane na badanie
mikrobiologiczne nie mogq by¢ oceniane, ani wykorzystywane, poki nie otrzyma sie wynikow
analizy i nalezy je przechowywa¢ w specjalnym pomieszczeniu pod kontrolg organu
wiasciwego, do wydania decyzji o ich jakosci higienicznej.

Po otrzymaniu wynikow badania mikrobiologicznego, organ wtasciwy, wedtug rozporzadzen
tego regulaminu i Regulaminu o warunkach dotyczacych mikrobiologicznej jakosci, ktdre
muszg spetnia¢ artykuty zywnosciowe w obrocie, ocenia jako$¢ higieniczng miesa i organdw
do konsumpcji publicznej.

Artykut 177.
Jesli badanie mikrobiologiczne miesa ubitego zwierzecia, przewidziane art. 174. i 175. tego

regulaminu, nie zostalo wykonane, mieso i organy nalezy uznac¢ za niespetniajgce norm
higienicznych do konsumpcji publicznej i unieszkodliwic.



Artykut 178.
Do badania mikrobiologicznego produktow miesnych, ttuszczu, miesa drobiu, miesa
zwierzyny townej, miesa krélikow, jaj i produktéw jajecznych, mleka i produktéw mlecznych,
ryb, skorupiakéw, mieczakdéw, slimakéw i produktéow pochodzacych od ryb, skorupiakdw,
mieczakdéw, $limakow oraz miodu, ilosci probek pobiera sie i wysyla do uprawnionego
przedsiebiorstwa wedtug Instrukcji o sposobie pobierania probek do wykonywania analiz
i superanaliz artykutéw zywnosciowych i przedmiotéw uzytku publicznego.

Badanie na obecnos¢ pozostatosci biologicznych
Artykut 179.

Przez pozostatosci biologiczne rozumie sie substancje i produkty ich metabolizmu, ktére
dostaty sie do organizmu zwierzecia, a ktore pozostaty w tkankach i/lub organach po uboju,
wzglednie w produktach.

Obowigzkowym systematycznym badaniem potwierdza sie dane o pojawieniu sie
i czestotliwoéci wystepowania pozostatosci biologicznych w tkankach i organach ubitych
zwierzat, jak i w gotowych produktach.

Z liczby ubitych zwierzat jednego hodowcy nalezy zbadac¢ prébki od co najmniej 0,01%
ubitych zwierzat.

Przez hodowcdw zwierzat, w my$l tego regulaminu, rozumie sie majatki rolnicze, organizacje
kooperantéw i spotki z okreslonym obszarem skupu (rejony).

Przy pobieraniu prébek organ wiasciwy musi:

1) dobrac zwierzeta tylko znanego pochodzenia;

2) zmieniac dni pobierania probek;

3) z prezentowanej grupy wybierac¢ zwierzeta w procesie wyboru przypadkowego;

4) pobrane probki dostarczy¢ upowaznionemu laboratorium.
W ciqgu jednego roku badaniami muszg by¢ objeci wszyscy hodowcy zwierzat.
Przy badaniu bydta kazdy hodowca musi wystapi¢ z co najmniej dwoma zwierzetami, a przy
badaniu $win, drobiu i owiec - z co najmniej czterema, kiedy wykonuje sie badania na
pestycydy, antybiotyki, metale ciezkie i arsen.
Przy badaniu na pozostatosci hormonodw, polichlorowanych bifenyli (RSV) i lekdéw od kazdego
hodowcy nalezy rocznie pobra¢ prébki co najmniej od dwdch zwierzat ($winie, bydto, owce
i dréb).

Artykut 180.

W celu potwierdzenia obecnosci pozostatosci biologicznych (pestycyddéw), polichlorowanych
bifenyli, metali, arsenu, hormondw, chloramfenikolu, antybiotykéw, sulfonamidéw i innych



lekow (trankwilizerow i tyreostatykéw), organ wiasciwy pobiera i dostarcza prébki tkanek
i organow ubitych zwierzat i produktéw miesnych do kontroli, to jest:

1) Pestycydy:

- zwigzki z grupy weglowodoréw (bydto, swinie, owce, drdb, tkanka 3004g
zwierzyna fowna) ttuszczowa
- zwigzki organofosforowe (bydto, Swinie, owce, zwierzyna watroba 300g
tfowna)
(dréb i drobna zwierzyna towna - prdoba zbiorcza) watroba 10 szt.
- zwigzki z grupy karbamidéw (bydto, $swinie, owce, zwierzyna watroba 300 g
tfowna)
(dréb i drobna zwierzyna towna — préba zbiorcza) watroba 10 szt.
2) Arsen i metale:
(bydto, $winie, owce, dréb, zwierzyna towna) tkanka
miesniowa 300 g
(bydto, $winie, owce, zwierzyna towna) obie nerki 300 g
(bydto, $winie, owce, zwierzyna towna) watroba
(dréb i drobna zwierzyna towna - préba zbiorcza) watroba 10 szt.
(dréb i drobna zwierzyna towna - préba zbiorcza) nerki 25 szt.
3) Antybiotyki i inne leki: tkanka
miesniowa
(bydto, $winie, owce, zwierzyna towna) (koto miejsca 300 g
wstrzykiwania)
(bydto, $winie, owce, zwierzyna towna) watroba 300g
(bydto, $winie, owce, zwierzyna towna) obie nerki
(dréb i drobna zwierzyna towna - prdoba zbiorcza) watroba 10 szt.
(dréb i drobna zwierzyna towna - préba zbiorcza) nerki 25 szt.
4) Chloramfenikol:
(bydto, $winie, owce, dréb, zwierzyna towna) tkanka 300 g
miesniowa
5) Hormony: watroba i 300g
/lub
(bydto, $winie, owce, zwierzyna towna) obie nerki
(dréb i drobna zwierzyna towna - prdoba zbiorcza) watroba i/lub 10 szt.
nerki 25 szt.

6) Polichlorowane bifenyle:
(bydto, $winie, owce, dréb, zwierzyna towna) tkanka 300 g
ttuszczowa

Jesli w jednej probce tkanki i organdéw bydfa, swin, owiec i zwierzyny townej trzeba zbada¢
wszystkie wymienione pozostatosci biologiczne, masa préobki musi mie¢ co najmniej 500 g,
a dla drobiu i drobnej zwierzyny townej — préba zbiorcza 20 watréb, wzglednie 50 nerek.

Préobki kazdej tkanki, wzglednie organdéw umieszcza sie w osobnych woreczkach
plastikowych (aby zapobiec przenoszeniu pozostatosci z tkanki na tkanke). Wszystkie organy
i tkanki, od momentu pobrania do rozpoczecia analizy, przechowuje sie i transportuje



zmrozone lub schtodzone i dostarcza do upowaznionego laboratorium z nastepujacymi
danymi: nazwa rzezni i numer rejestracyjny, miejscowos¢ i kraj, wzglednie autonomiczna
kraina, hodowca (farma, miejsce tuczenia, kooperant), rodzaj zwierzecia, substancja, ktérg
sie wysyta do badania i ktérej analizy sie zada.

Artykut 181.

Jesli organ witasciwy przy badaniu przed$miertnym, wzglednie po$miertnym wysunie
podejrzenie zatrucia lub stwierdzi inne symptomy, ktére moga by¢ rezultatem dziatania
pozostatosci biologicznych, powinien:

1) zanotowa¢ wszystkie oznaki, ktore wskazujg klinicznie na intoksykacje chemikaliami,
lekami lub pestycydami;

2) zebra¢, jesli to mozliwe, dane o chemikaliach, lekach lub pestycydach, jak i ilosci, ktora
zostata podana zwierzeciu lub z ktorg zwierze mogto sie zetkngg;

3) nakaza¢, aby podejrzane zwierze ubi¢ w jego obecnosci i zachowac korpus oraz wszystkie
czesci jadalne, a nastepnie dostarczy¢ pobrane prébki odpowiednich tkanek i organéw do
upowaznionego laboratorium z nastepujacymi danymi: nazwa rzezni i numer
rejestracyjny, miejscowosc¢ i kraj, hodowca (farma, miejsca tuczenia, kooperant), rodzaj
zwierzecia, substancja, ktorg sie wysyta do badania i ktérej analizy sie zada oraz
doktadny opis stwierdzonych przy przedémiertnym i/lub po$miertnym badaniu zmian.

Artykut 182.

Jesli przy okazji badania tkanek i organow stwierdzi sie obecnos$¢ wiekszej niz maksymalnie
dozwolona ilo$¢ pozostatosci biologicznych, organ wtasciwy postepuje w nastepujacy sposdb:

1) pobiera prébki od co najmniej pieciu zwierzat hodowcy, u ktérego stwierdzono obecnos¢
wiekszej ilosci pozostatosci biologicznych;

2) zachowuje korpusy i organy ubitych zwierzat do otrzymania rezultatow analizy.

Artykut 183.

Jesli stwierdzono obecno$¢ pozostatosci biologicznych w granicach maksymalnie
dopuszczalnej ilosci, korpusy i organy spetniajg normy higieniczne, a hodowle producenta
uwaza sie za wolng od pozostatosci biologicznych.

Korpusy i organy, w ktérych stwierdzi sie wieksze ilosci pozostatosci biologicznych niz
maksymalnie dozwolone, ocenia sie jako niespetniajace norm higienicznych, a producenta
wyklucza sie z dalszych dostaw, badane sa przyczyny pojawienia sie pozostatosci
biologicznych (pokarm bydta, leki, stosowanie pestycyddw, itd.), dopdki sie nie stwierdzi
zrédet skazenia, podjetych s$rodkéw do ich usuwania i w ponownym badaniu tkanek
i organdéw nie stwierdzi sie mniejszych ilosci pozostatosci biologicznych niz maksymalnie
dozwolone.

Artykut 184.

Korpusy podejrzanych zwierzat organ wtasciwy zachowuje do uzyskania rezultatéow analizy
laboratoryjnej.



Po otrzymaniu rezultatéw laboratoryjnej analizy z ustepu 1. tego artykutu do oceny jakosci
higienicznej miesa i organdw stosuje sie postepowanie z artykutu 183. tego regulaminu.

Artykut 185.

Do badania produktéw miesnych na obecnos¢ pozostatosci biologicznych, organ witasciwy
pobiera i dostarcza dwa razy w roku po jednej probce z kazdego rodzaju produktu do
upowaznionego laboratorium z nastepujgcymi danymi: nazwa rzezni i numer rejestracyjny,
miejscowos¢ i kraj, wzglednie autonomiczna kraina, rodzaj i znak produktu, iloé¢ produktow,
ktérych analizy sie zada.

Prébki produktéw o ciezarze 1000 g i ciezszych wysyta sie w opakowaniu oryginalnym. Przy
matych opakowaniach wysyta sie takg ilo$¢, aby ciezar taczny wynosit co najmniej 1000 g.

Artykut 186.

Jesli w produktach miesnych stwierdzi sie wieksze ilo$ci pozostatosci biologicznych niz
maksymalnie dopuszczalna, organ wtasciwy postepuje w sposdb nastepujacy:

1) zatrzymuje partie produktéw, w ktorych stwierdzono wieksze ilo$ci pozostatosci
biologicznych niz maksymalnie dozwolone i z kazdej nastepnej partii produktow
dostarcza prébki do badania, dopdki 15 kolejnych diagnoz z rzedu nie bedzie
negatywnych;

2) jesli w ponownym badaniu stwierdzi wieksze niz maksymalnie dozwolone ilosci
pozostatosci biologicznych, partie produkcyjne ocenia sie jako niespetniajgce norm
higienicznych i obowigzkowo podejmuje sie srodki do stwierdzenia i usuniecia przyczyn
skazenia.

Artykut 187.

W mleku i produktach mlecznych badaniem stwierdza sie pojawienie sie i czestotliwos¢
wystepowania pozostatosci biologicznych na jednym obszarze produkcyjnym lub farmie
zwierzat dojnych. Probkowanie mleka i produktéw mlecznych wykonuje sie wedtug planu,
ktory tworzy organ wiasciwy na poczatku kazdego roku kalendarzowego.

Prébki reprezentatywne mleka pobiera sie z basenu zbiorczego punktow skupu lub cystern
zbiorczych, na rampie mleczarni, wedlug schematu zbierania mleka z terenu skupu. Prébki
produktéw mlecznych pobiera sie w miejscu produkcji i magazynowania.

Artykut 188.

W celu stwierdzenia obecnosci pozostatosci biologicznych, organ witasciwy pobiera i okresla
probki mleka i produktéw mlecznych, tzn.:

1) pestycydy probka reprezentatywna
mleka 1000 g
masta 300 g
sera 500 g

2) inne trujace



substancje probka reprezentatywna

mleka 1000 g
sera 500 g
masta 300 g
fermentowanych produktéw 500 g
3) antybiotyki
i inne leki probka reprezentatywna mleka 100 ml
produktéw mlecznych 100 g
4) hormony probka reprezentatywna mleka 500 g
5) mykotoksyny probka reprezentatywna 1000 g
mleka 300 g
masta 300 g
sera 500 g

Préobki umieszcza sie w woreczkach plastikowych i od momentu pobrania do rozpoczecia
analizy przechowywane sg i transportowane zmrozone lub schtodzone i dostarczane sg do
upowaznionego laboratorium z nastepujacymi danymi: nazwa mleczarni lub organizacji,
ktora skupuje mleko lub nazwisko producenta, miejscowos¢ i rejon, substancja, ktérg sie
wysyta do badania i ktérej analizy sie zada.

Artykut 189.

Jesli organ wiasciwy podczas badania bydta dojnego lub mleka wysunie podejrzenie zatrucia
lub stwierdzi inne symptomy, ktére mogg by¢ wynikiem dziatania pozostatosci biologicznych,
powinien pobra¢ prébki z mleka i produktéw mlecznych i wystac¢ je do analizy pozostatosci
biologicznych w sposdb ustanowiony w artykule 188. tego regulaminu.

Artykut 190.

Do badania mleka i produktow mlecznych na obecno$¢ pestycyddw i innych substancji
trujacych, hormondéw, mykotoksyn i RSV, organ witasciwy pobiera i wysyta dwa razy w roku
po jednej reprezentatywnej prébce mleka z obszaru skupu, a dla produktéw mlecznych -
probke reprezentatywng z miejsca produkcji, punktu skupu lub od kazdego producenta.

Do badania obecnosci antybiotykdw i innych lekéw w mleku, organ witasciwy pobiera
kazdego miesigca probke reprezentatywng z obszaru skupu, a dla produktéw mlecznych -
w miejscu produkcji, w punkcie skupu lub w miejscu magazynowania.

Artykut 191.

Jesli podczas badania mleka i produktéw mlecznych stwierdzi sie obecno$¢ wiekszej niz
maksymalnie dopuszczalna ilosci pozostatoéci biologicznych, organ witasciwy wykonuje
osobne prébkowanie poki nie znajdzie zrédta skazenia mleka i produktéw mlecznych
pozostatosciami biologicznymi.

Artykut 192,
Do wykrywania pozostatosci biologicznych w miesie rybim i jadalnych czesciach

skorupiakow, mieczakdéw i slimakéw, wzglednie w ich produktach, organ witasciwy pobiera
dwa razy w roku prébki z hodowli i w miejscu produkcji.



Do analizy pobiera sie prébke o wadze 1 kg lub wiekszej, wzglednie czes$¢ korpusu duzych
ryb lub wiekszych kawatkow drobnej ryby, mieczakéw i $limakoéw o tacznej masie 1 kg.
Probke dostarcza sie do analizy w upowaznionym laboratorium zmrozong, zapakowang do
nieprzepuszczalnego polietylenowego Iub innego opakowania, z nastepujacymi danymi:
nazwa i miejsce (rejon) hodowli, wzglednie nazwa i miejsce procesu przetwarzania ryb,
skorupiakow, mieczakdéw i Slimakow, date potowu, ilo$¢ i rodzaj probek, ktore sie wysyta do
analizy i ktérych analizy sie zada.

Badanie na obecnos¢ radionuklidow, jesli wymaga tego kraj importujacy,
wzglednie jesli zaistniala sytuacja nadzwyczajna.

Artykut 193.

Do badania tkanek i organow organ witasciwy pobiera prébki w celu zbadania obecnosci
radionuklidéw (***Cs, '*’Cs, °°RU) i innych biologicznie znaczacych radionuklidéw.

Prébki tkanek pobiera sie w ilosci 1 kg, a organy wewnetrzne (watroba) w ilosci 0,85 kg.
Prébki produktow miesnych pobiera sie w ilosci 1 kg. Pobrane prébki pakuje sie do
woreczkow  plastikowych, opisuje i dostarcza do upowaznionego laboratorium
z nastepujacymi danymi: nazwa i miejsce rzezni, nazwa hodowli (farma, miejsce tuczenia,
kooperant), data uboju, data probkowania, rodzaj tkanki i organéw lub produktéw miesnych
i wiek zwierzecia.

Artykut 194.
Mieso i organy ocenia sie jako spetniajace normy higieniczne, jesli zawarty w nich poziom
aktywnosci dla odpowiednich radionuklidow jest ponizej maksymalnie dozwolonej granicy,
wzglednie wediug wymagan kraju importujacego.
Mieso i produkty miesne, ktdre zawierajg poziom wiekszy niz dozwolony poziom aktywnosci
dla odpowiednich nuklidéw, nie spetniajg norm higienicznych do konsumpcji publicznej.

Artykut 195.

Do badania mleka i produktéw mlecznych organ wtasciwy pobiera w celu zbadania obecnosci
radionuklidow (Sr-89 i Sr-90 i in.).

Prébka reprezentatywna mleka w ilosci 1 | formuje sie dla kazdych 10 punktow zbiorczych
Z sieci mleczarni skupujacych.

Prébki mleka pobiera sie do plastikowych butelek o pojemnosci 1 I.

Prébki produktow mlecznych pobiera sie w nastepujacy sposob:
a) produkty ciekte w oryginalnym opakowaniu w ilosci tacznie 1 | wedtug rodzaju produktu;
b) produkty state w ilosci tacznie 1 kg wedtug rodzaju produktu.

Prébki mleka i produktéw mlecznych dostarcza sie do badania z nastepujgcymi danymi:



Nazwa i miejsce mleczarni, miejsce probkowania, data i czas prébkowania oraz rodzaj mleka
lub produktéw mlecznych.

Artykut 196.

Mleko i produkty mleczne ocenia sie jako spetniajgce normy higieniczne, jesli zawarty w nich
poziom aktywnosci dla odpowiednich radionuklidéw jest ponizej maksymalnie dozwolonej
granicy, wzglednie wedtug wymagan kraju importujgcego.

Mleko i produkty mleczne, ktore zawierajg poziom wiekszy niz dozwolony poziom aktywnosci
dla odpowiednich nuklidéw, nie spetniajg norm higienicznych do konsumpcji publicznej.

Artykut 197.

Mleko, ktére nie spetnia norm higienicznych do konsumpcji publicznej, mozna przerabiaé na
produkty mleczne, ktore przed wprowadzeniem do obrotu nalezy ponownie radiometrycznie
zbadac.

Mleko i produkty mleczne ocenione jako niespetniajgce norm higienicznych do konsumpcji
publicznej mozna wykorzystywaé¢ do zywienia zwierzat w hodowli, jako komponenty
proteinowe w mieszankach paszowych za pozwoleniem organu wiasciwego.

Artykut 198.

Do badania zwierzyny townej organ wiasciwy pobiera probki: od wysokiej zwierzyny townej —
tkanke miesniowg (0,5 kg), watrobe (0,25 kg) i kos$¢ piszczelowa (0,5 kg), od niskiej
zwierzyny i ptactwa townego - cate zwierze.

Prébki tkanek i organéw lub prébki catego zwierzecia pakuje sie do plastikowych woreczkdw,
opisuje i dostarcza do upowaznionego laboratorium z nastepujacymi danymi: najblizsze
miejsce zasiedlenia, gdzie dokonano odstrzatu, rejon odstrzatu lub miejsce rezerwatu, date
i czas odstrzatu i probkowania, wiek zwierzecia i pochodzenie zwierzyny townej
Z zaznaczeniem, Ze nie cierpi na choroby zakazne.

Artykut 199.
Mieso zwierzyny townej uwaza sie za spetniajace normy higieniczne do konsumpcji
publicznej, jesli zawarty w nich poziom aktywnosci dla odpowiednich radionuklidéw jest
ponizej maksymalnie dozwolonej granicy, ktéra obowigzuje dla analogicznego rodzaju
zwierzat domowych.
Mieso zwierzyny townej, ktore zawiera wiekszy poziom aktywnosci dla odpowiednich
radionuklidow niz dozwolony, nie spetnia norm higienicznych do konsumpcji publicznej.

Artykut 200.

Prébkowania ryb, skorupiakow i mieczakéow z hodowli dokonuje organ wiasciwy. Probki
pobiera sie w ilosci 1 kg, pakuje do woreczkéw plastikowych, opisuje i dostarcza do zbadania



do upowaznionego laboratorium z nastepujacymi danymi: nazwa i miejsce hodowli, rejon, w
ktéorym przeprowadzono prébkowanie, data pobrania probki i rodzaj produktu.

Artykut 201.
Ryby, skorupiaki i mieczaki oraz produkty otrzymane poprzez ich przetwarzanie uwaza sie za
spetniajace normy higieniczne, jesli zawarty w nich poziom aktywnosci dla odpowiednich
radionuklidow jest ponizej maksymalnie dozwolonej granicy, a jesli zawarty w nich poziom

aktywnosci przekracza maksymalnie dozwolong granice, uwaza sie je za niespetniajgce norm
higienicznych do konsumpcji publicznej.

XII. EWIDENCJA O BADANIU ZWIERZAT PRZED UBOJEM I
PRODUKTOW POCHODZENIA ZWIERZECEGO

Artykut 202.
Organ wtasciwy prowadzi nastepujace ewidencje:
1) ewidencje badan zwierzat przed ubojem:

- ewidencje badan zwierzat do uboju po przybyciu do magazynu rzezni, na wzorze
nri;

ewidencje badan zwierzat przed ubojem, na wzorze nr 2;

sprawozdanie o badaniu zwierzat przed ubojem, na wzorze nr 3;

ewidencje badan podejrzanych — chorych zwierzat przed ubojem, na wzorze nr 4;

sprawozdanie o badaniu podejrzanych - chorych zwierzat przed ubojem, na wzorze
nrb5;

- ewidencje skonfiskowanych korpuséw ubitych zwierzat - konfiskat, na wzorze nr 6;
2) ewidencje badan miesa i organéw wewnetrznych po uboju:

- ewidencje ocen jakosci higienicznej badanego miesa i organéw na linii uboju, na
wzorze nr 7;

ewidencje diagnoz na linii uboju, na wzorze nr 8;

ewidencje konfiskat na linii uboju, na wzorze nr 9;

ewidencje zatrzymanych korpusow, pottusz i organdw na linii uboju, na wzorze
nr 10;

ewidencje warunkowo spetniajacych normy higieniczne korpuséw, poéttusz i organow
na linii uboju, na wzorze nr 11;

ewidencje badan miesa na obecnos¢ wtosnicy, na wzorze nr 12;



3) ewidencje kontroli produkcji i przetwarzania:

ewidencje kartek - oznakowan o zakazie uzywania nieodpowiedniego sprzetu
i pomieszczen, na wzorze nr 13;

ewidencje kontroli zuzycia azotynu sodu (NaNO,), azotanu sodu (NaNQOs), preparatu
polifosfatowego, kwasu askorbinowego (witamina C), kazeinianu sodu, biatka soi
i in. wedtug oddziatéw produkcyjnych, na wzorze nr 14;

ewidencje badan odkostnionego miesa, na wzorze nr 15;

ewidencje sktadu mieszaniny do peklowania do wstrzykiwania, na wzorze nr 16;

ewidencje kontroli wagi wstrzyknietej mieszaniny do peklowania, na wzorze nr 17;

ewidencje kontroli wagi netto wypetnienia puszek, plastikowych i aluminiowych folii,
na wzorze nr 18;

ewidencje zuzycia etykiet z eksportowym numerem kontrolnym i znakiem inspekcji
weterynaryjnej dla miesa i produktow miesnych, na wzorze nr 19;

ewidencje pozwolen na uzycie produktow i srodkéw, na wzorze nr 20;

ewidencje wykorzystywania kart do peklowania, na wzorze nr 21;

ewidencje zuzycia $rodkéw do dezynfekcji, dezynsekcji i deratyzacji (DDD), wedtug
rodzajéw, na wzorze nr 22;

inne rodzaje ewidencji wedtug zadan krajow importujgcych mieso i produkty miesne;
- wydruki termografu z urzadzenia do obrobki cieplnej produktow;
- wydruki termografu dotyczace kontroli temperatury w pomieszczeniach do rozcinania

i odkostniania, zamrazania, magazynowania zamrozonego miesa i pomieszczen do
termostatowania konserw;

graficzne schematy ruchéw ciepta w $rodku zawartosci produktu - wedtug rodzajow;

graficzne schematy temperatury maksymalnej osiggnietej w $rodku produktu -
wedtug rodzajow.

Artykut 203.
Forma i tekst karty zdrowia dla krowy dojnej (mleczna karta) wydrukowana jest przy tym
regulaminie i stanowi jego integralng czesc¢.

Artykut 204.

Wzory od nr 1. do 22. z artykutlu 202. tego regulaminu wydrukowane sg przy tym
regulaminie i stanowig jego integralng czesc.



Artykut 205.
Formy i tekst oznakowan i kartek z art. 32. i 160. i formy pieczeci i stempli z art. 55. do 62.

i art. 84, 93, 100. i 103. tego regulaminu wydrukowane sg przy tym regulaminie i stanowiq
jego integralng czes¢.

XIII. PRZEPISY PRZEJSCIOWE I KONCOWE

Artykut 206.

Forma oraz tekst pieczeci i stempli, ktore sg wykonane wedtug postanowien Regulaminu
0 sposobie przeprowadzania statych weterynaryjno-sanitarnych badan zwierzat do uboju
oraz produktéw pochodzenia zwierzecego muszg zosta¢ dostosowane do przepisow tego
regulaminu w terminie 30 dni od dnia jego wejscia w zycie.

Artykut 207.
Z dniem wejscia w zycie tego regulaminu przestaje obowigzywa¢ Regulamin o sposobie
przeprowadzania statych weterynaryjno-sanitarnych badan zwierzat do uboju oraz
produktéw pochodzenia zwierzecego ("Dziennik Ustaw SFR]", nr 47/78, 12/81 i 17/84).
Artykut 208.
Regulamin ten wchodzi w zycie 6smego dnia po opublikowaniu w "Dzienniku Ustaw SFRJ".
Nr2177/1
12. lipca 1989 roku
Belgrad

Sekretarz zwigzkowy do spraw rolnictwa
dr Stevo Mirjanig, s. r.

(Organizacja Weterynaryjna)

(Organizacja pracy zbiorowej)

(miejsce)

MLECZNA KARTA

Numer

(Wtasciciel zwierzecia)




Nr I.k. (SUP Sekretariat do spraw wewnetrznych)

(Miejscowos¢, ulica i numer)

(SO Rada gminy)

WYKONANE BADANIA KLINICZNE, DIAGNOSTYCZNE I LABORATORYIJNE
Badania diagnostyczne i laboratoryjne

Numer Oznakowanie tuberkulinizacja Zakazne Rodzaj prébki Podpis
porzad zwierzecia wysuszenie
kowy wymienia

data rezultat data rezultat data rezultat

M.P.

Podpis osoby upowaznionej

WYDAJE, SPRZEDAJE I ROZPROWADZA RADA DS. DZIALALNOSCI
WYDAWNICZEJ SVIVTJ], BELGRAD

Wzor nr 1

EWIDENCIJA BADANIA ZWIERZAT DO UBOJU PO PRZYBYCIU DO RZEZNI

Numer Datai Posiadacz Rodzaji Numer Numer Numer Diagno Podpis osoby
porzad- czas zwierzeciai numer S$wiadectwa rejestracyjny obory za  odpowiedzial

kowy przyby- miejsce zwierzecia zdrowia $rodka nej w organie
cia pochodzenia zwierzecia transportu wiasciwym




Wzor nr 2

EWIDENCJA BADANIA ZWIERZAT PRZED UBOJEM

Numer Data Pochodze Rodzaj NumerNumer Oznakowanie Uwagi Podpis osoby
porzad badania nie zwierzecia obory zwierzecia odpowiedzialnej
kowy w organie
wiasciwym
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Wzor nr 3

SPRAWOZDANIE Z BADANIA ZWIERZAT PRZED UBOJEM

Data badania i wystania do uboju

Zwierze
Numer Rodzaj Numer Pochodzenie Numer obory Uwagi Podpis osoby
porzad- odpowiedzialnej w organie
kowy wilasciwym
i 2 3 4 5 6 7

Wz6r nr 4

EWIDENCJA BADANIA PODEJRZANYCH - CHORYCH ZWIERZAT PRZED

UBOJEM
Data Zwierze Oanakowa Podpis osoby
Nr Prvb Pochodze ) Diagnozai Uwa odpowiedzialnej
rzyby- . : . : : ;
porz. cia Badania nie Rodzaj Numerzwierzecia temp. ciata gi v\\//\iraos’rg\?vme
ym
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Wzor nr 5

SPRAWOZDANIE Z BADANIA PODEJRZANYCH - CHORYCH ZWIERZAT PRZED
UBOJEM

Data badania i wystania do uboju
Zwierze




Numer Data Rodzaj Numer Oznakowanie Diagnoza z Uwagi Podpis osoby

porzad przybycia zwierzecia temperaturg odpowiedzialnej
kowy do ciata w organie
magazynu wiasciwym
1 2 3 4 5 6 7 8
Wzor nr 6

EWIDENCJA SKONFISKOWANYCH KORPUSOW UBITYCH ZWIERZAT -

KONFISKAT

Podpis
Nu- Data Zwierze Miejsce i data Przyczyna osoby
mer przybyci Pochodze Rodzaj Nume zgonu zgonu Uwagi odpowiedzial
po- a nie r (Transport - (diagnoza) nej w
rzg- Magazyn) organie
dko wilasciwym
wy

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Wzor nr 7

EWIDENCJA OCEN JAKOSCI HIGIENICZNEJ BADANEGO MIESA I ORGANOW
NA LINII UBOJU

Ez()e]-j Liczba  taczna waga Ocena jakosci higienicznej
Warunko Nie
Nu- Spetniaja- wo spetniaja-
mer ce spefniaja- ce warun-  Podpis osoby
po- Data Ubitych . orga-  warunki ce kéw  odpowiedzialnej w
) . miesa 7 S A .
rzad uboju zwierzat now higienicz- warunki higienicz- organie
ko- ne mieso higienicz- nych wiasciwym
wy organy ne mieso mieso
organy organy
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Wz6r nr 8

EWIDENCJA DIAGNOZ NA LINII UBOJU

Nu- Data Licz- Kon- Zmi Za- Mo- Ta-
mer Ubo bai tuzje any wag- tyli- sie-
po- -ju ro- frak- kolo rze- ca miec

Pleury Ropny Zakaz- Gru Pozos Podpis
Aps- .
ces pleuryt ne, zli- tate osoby
zapale zapale wzgl.- ca zmia odpowie-

Wtos-
nica




rzad dzaj tury, ru, nie nie nie dnie ny dzialnej

ko- ubi- krwi zapa osier- osier- septy- w organie

wy tych aki chu dzia, dzia, czne wilasciwy
zwie pneu- pneu- schorze m
rzat monia monia nia

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 i6

UWAGA: W rubryki 6, 8, 9, 13 i 14 wpisuje sie oznakowanie zwierzat.

Wzor nr 9

EWIDENCIA KONFISKAT NA LINII UBOJU

Nie spetniajagce norm higienicznych -
konfiskaty

Nr Data Miejsce Rodzaj Korpus- Czesci Organy Powdd Podpis osoby
po- konfiska ubitego pottusze korpusu lub konfiskaty odpowiedzialnej
rz. ty zwierzeci pottuszy W organie

a szt. kg szt. kg szt. kg wiasciwym
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
Wzor nr 10

EWIDENCJA ZATRZYMANYCH KORPUSOW, POLTUSZ I ORGANOW NA LINII
UuBOJU

Zatrzymano (korpus,
czesci korpusu,

organy)
Nr Data Rodzaji nazw szt. kg powdd Badanie Ocena Data Podpis osoby
po- uboju numer a uzupet- przydatno opusz- odpowiedzialnej w
rz. zwierze oznakowani niajace éci czenia organie wlasciwym
cia a
zatrzymany
ch czesci
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
Wzor nr 11

EWIDENCJA WARUNKOWO SPELNIAJACYCH NORMY HIGIENICZNE
KORPUSOW, POLTUSZ I ORGANOW NA LINII UBOJU

Nr  Data Rodzaj Warunkowo spetniajagce normy Pow - Podpis osoby
. . S . Uzdatnianie L

porz uboju ubitego higieniczne od odpowiedzial-

zwierzecia nej w organie

Korpus-  Czedci _ Organy Sposob Data  ragciwym

pottusza korpusu




lub
pottuszy

szt. kg szt. kg szt. kg

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13

Wzor nr 12

EWIDENCJA BADAN MIESA NA OBECNOSC WLOSNICY

Liczba
zwierzat Pochod Pochodzenie ) Podpis osoby
Ncl)"rn;e(; bZ?jtaan lub zenie badiﬁiz:lgl?gzba zwierzat pod w igﬂz'.s ce odpowiedzialnej
porzg : wielko$¢ zwierz wzgledem y Ja¢ w organie
kowy ia . larw) s go badanie . o
proby at witosnicy wiasciwym
zbiorczej
1 2 3 4 5 6 7 8
Wz6r nr 13

EWIDENCJA KARTEK - OZNAKOWAN O ZAKAZIE UiY\!\IANIA
NIEODPOWIEDNIEGO SPRZETU I POMIESZCZEN

Num Dataiczas Nu- Nazwa Nazwa Powdd Naka- Data Podpis osoby
er natozenia mer oddziat- przedmiotu zakazu zane zdjecia odpowiedzial-
po- zakazu kartki tu zakazu $rodki zakazu nej w organie
Uwaga L

rza- wiasciwym
dko

wy

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Wzor nr 14

EWIDENCJA O KONTROLI ZUZYCIA... WEDLUG ODDZIALOW
PRODUKCYJINYCH *)

Numer Data Oddziat Przy- Wydano Stanwg Uwagi Podpis osoby

porzad produkcyjny chédw wg odpowiedzialnej w

kowy g organie wlasciwym
1 2 3 4 5 6 7 8

*) Prowadzi sie dla kazdego rodzaju preparatéw na osobnym arkuszu

Wz6ér nr 15

EWIDENCJA BADAN ODKOSTNIONEGO MIESA



Nu dezas_ Mieso Prhzyd- Tem: Zbada- . Uzyclie Podpis osoby
mer__bacanla  pochod < cf, Temper PSré ne ozwolone odpowiedzial
po(; data czas zenie Rodzaj Iloé¢ atura tUra migso  (jesli nie Uwagi nej w
2 miesa WKg miesa pomie ______ ma organie
kow szczen IlosSC w przeciw- g
. , wiasciwym
y ia kg wskazan)
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
Wzor nr 16
EWIDENCIA SKEADU MIESZANINY DO PEKLOWANIA DO WSTRZYKIWANIA
Nazwa Sktad w kg Uwagi O;o- Podpis osoby
Nu Da- produktu Tlo&e woda Na Polifo- Cu- Azoty- Pozo (moczenie, da odpowiedzial
mer - pi vnky . w Cl  sfat kier ny state wstrzykiwa- 0 _p? nej w
porz Y nie, suche wie organie
zbytu .~y dzial- z
peklowanie) na wiasciwym

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13

Wzor nr 17
EWIDENCIA KONTROLI WAGI WSTRZYKNIETEJ MIESZANINY DO
PEKLOWANIA
_ Waga Wst_rzyk- Razem
Num miesa w kg nieta miesza-

' Da- Rodzaj produktu i mieszanl™ niny do ~ Podpis osoby
porz - rvnku zbvtu q na do peklowa- Uwagi odpowiedzialnej w
adko Y Y prze PO peklowa- nia organie wtasciwym
wy nia

wstrzykiwaniu kg % kg %

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

Wzor nr 18

EWIDENCJA KONTROLI WAGI NETTO WYPELNIENIA PUSZEK,
PLASTIKOWYCH I ALUMINIOWYCH FOLII

1 Data produkcji:
2 Nazwa i znak produktu:

3 Ilo$¢ wyprodukowana w szt. i kg:
4 Deklarowana masa produktu w kg:




5 Srednia masa 15 pustych puszek w kg:

6 Srednia masa 15 pokryw w kg:

7 Srednia masa 15 woreczkdw plastikowych dla puszek w kg:

8 Waga napetnionych puszek w kg:

9 Srednia masa 15 woreczkéw plastikowych w kg:

10 Masa napetnionych woreczkoéow plastikowych w kg:

11 Srednia masa 15 woreczkdw aluminiowych w kg:

12 Masa napetnionych woreczkéw aluminiowych w kg:

Brutto kg Netto kg

V|| N([oju| W[N]

—
o

13 Dwie najnizsze masy netto z 10 prébek w kg:

14 Srednia masa netto 10 prébek w kg:

15 réznica miedzy deklarowang i srednig masy netto 10 probek w kg:

16 Uwaga
17 Uzupetniajagce pomiary napetnionych puszek

Wz6r nr 18

Strona 2

Brutto kg Netto kg Brutto kg Netto kg Brutto kg Netto kg
1 11 21

2 12 22

3 13 23

4 14 24

5 15 25

6 16 26




17 27
18 28

9 19 29

Brutto kg Netto kg Brutto kg Netto kg Brutto kg Netto kg

10 20 30
18 Dwie najnizsze masy netto z 40 prébek w kg:

19 Srednia masa netto 40 probek w kg:

20 Réznica miedzy deklarowang i srednig masg netto 40 prébek w kg:

21 Uwaga

Podpis osoby odpowiedzialnej
w organie wiasciwym
Wzor nr 19

EWIDENCIJA ZUZYCIA ETYKIET Z EKSPORTOWYM NUMEREM KONTROLNYM I
ZNAKIEM INSPEKCJI WETERYNARYJNEJ DLA MIESA I PRODUKTOW

MIESNYCH
Marka
Przychéd Rozchéd Stan Podpis osoby
Numer Sztuk Sztuk Sztuk odpowiedzialnej
porzad Data Dla produktu Uwaga w organie
kowy wiasciwym
1 2 3 4 5 6 7 8
EWIDENCJA POZWOLEN NA UZYCIE PRODUKTOW I SRODKOW
Numer Nazwa produktu lub  Producent Poreczyciel Numer Uwaga
porzad $rodkow*) pozwolenia**)
kowy
1 2 3 4 5 6

*) Podac¢ produkt (np. $rodki do DDD, dodatki, zaprawy itd.) lub $rodek (np. woreczki
plastikowe, folie, karton, termometry, termografy itd.)
**)Poda¢ numer (np. przepisu, instrukcji, atestu, certifikatu, decyzji itd.).

- Zalacznikiem do tej ewidencji sq akta wymienione w rubryce nr 5, utozone wedtug numeru
porzadkowego ewidencji



Wzor nr 21

PEKLOWANIE
1 Nazwa produktu i przeznaczenie na rynek zbytu

2 Numer urzadzenia do peklowania

3 Masa przed peklowaniem w kg

4 Tlos$¢ mieszaniny do peklowania w kg i %

5 Masa po peklowaniu w kg

6 Data i czas rozpoczecia peklowania

7 Program pracy maszyny masarskiej

8 Data i czas zakonczenia peklowania

Osoba odpowiedzialna Podpis osoby odpowiedzialnej
w organie wtasciwym

Wzor nr 22

EWIDENCJA ZUZYWANIA SRODKOW DO DEZYNFEKCJI, DEZYNSEKCJI I
DERATYZACIJI (DDD)

Nazwa $rodka Charakter substancji
aktywnej
Nu- Data Nazwa Oddziat Przy- Rozchéd Stan Uwaga Podpis osoby
mer producenta chdd kg odpowiedzialnej
po- kg kg
rzad-
kowy




FORMY PIECZECI I STEMPLI DO ZNAKOWANIA MIESA

1. MIESO OCENIONE JAKO SPELNIAJACE NORMY HIGIENICZNE DO KONSUMPCII
PUBLICZNE]

- pieczec¢ dla miesa bydta, swin i owiec

- pieczec¢ dla miesa nieparzystokopytnych, bawotéw i kéz z nazwg dla rodzaju miesa



* ,Inspekcja Weterynaryjna”,
~Mieso nieparzystokopytnych”

- pieczec dla miesa drobiu i krélikdéw

- pieczec lub wydrukowana etykieta dla miesa drobiu i krolikow






- piecze¢, stempel lub wydrukowana etykieta dla miesa zwierzyny townej w obiekcie
eksportujgcym

2,

- pieczec¢ lub wydrukowana etykieta dla mleka, miodu, ryb, skorupiakéw, mieczakdw,
$limakow, jaj i ich produktéw

- pieczec lub wydrukowana etykieta dla mleka, miodu, ryb, skorupiakéw, mieczakéw,
$limakow, jaj i ich produktéw w obiekcie eksportujgcym



2. MIESO OCENIONE JAKO WARUNKOWO SPELNIAJACE NORMY HIGIENICZNE DO
KONSUMPCII PUBLICZNE]

- piecze¢ dla miesa bydta, swin i owiec
- piecze¢ dla miesa nieparzystokopytnych, bawotdw i kdz z nazwg rodzaju miesa

E

VETERINARSKA
INSPEKCIJA
25 VIl 1988.
BEQGRAD
MESO
KOPITARA

e

3. MIESO OCENIONE JAKO SPELNIAJACE NORMY HIGIENICZNE TYLKO DO PRZETWARZANIA
- piecze¢ dla miesa bydta, swin i owiec

- piecze¢ dla miesa nieparzystokopytnych, bawotdw i kdz z nazwg rodzaju miesa



VETERINARSKA

INSPERKCIJA
25-VHQ 1988.
BEOGRAD

ZA PRERADU

4. MIESO OCENIONE JAKO NIESPELNIAJACE NORM HIGIENICZNYCH DO KONSUMPCII
PUBLICZNE]

- pieczec¢ dla wszystkich rodzajow miesa

5. MIESO SWIN, DZIKICH SWIN I NIEDZWIEDZI, KTORE NIE ZAWIERA WLOSNI



6. CZASOWO ZATRZYMANE ZAWAGRZONE DO ZAMRAZANIA

Data rozpoczecia uzdatniania

* M.P. = Ministerstwo Rolnictwa

Organ wifasciwy ___

KARTKI DO ZNAKOWANIA ZATRZYMANYCH KORPUSOW I ORGANOW
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