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PRZEPISY HIGIENICZNE DOTYCZACE

ROSLIN ZAKL’AD(')W PRODUKCJI ZYWNOSCI |
PRACOWNIKOW

ZAKRES | OBSZAR STOSOWANIA

Niniejsza norma dotyczy przepisow higienicznych niezbednych dla zaktadow
produkcji zywnosci spozywczych i ich pracownikow.

UZUPELNIAJACE ODNIESIENIA

Norma GSO, ktora ma zosta¢ zatwierdzona przez Organizacj¢ Normalizacji 1
Metrologii G.C.C [Rady Wspolpracy Zatoki Perskiej], dotyczaca
"pbutelkowanej i niebutelkowanej wody pitnej".

DEFINICJE

Zaktad produkcji zywnosci: budynek Iub grupa budynkow (stanowiacych
cato$¢ lub odseparowanych) lub ich czesci uzywane do produkcji, eksploatacji,
przetwarzania, pakowania 1 przechowywania materialow 1 produktow, a takze
obchodzenie si¢ z tymi materiatami 1 produktami. W sktad zaktadu produkc;ji
zywnos$ci wchodzi takze otaczajacy go obszar, ktory znajduje si¢ pod nadzorem
zaktadu.

Zanieczyszczenie: pojawienie w produkcie si¢ lub dodanie do produktu materii
o charakterze szkodliwym lub podejrzanym, posrednie lub bezposrednie, lub
obecno$¢ takiej materii w produkcie od poczatku.

Dezynfekcja:  redukcjia obciazenia mikrobiologicznego za  pomoca
higienicznych $rodkéw chemicznych lub fizycznych do poziomu, ktory nie
bedzie doprowadzaé do szkodliwego zanieczyszczania ZywnosSci przeznaCzonej
dla ludzi.

Higiena zywnoSci: przestrzeganie zalecenh niezbgdnych do zapewnienia
bezpieczenstwa, kompletnosci i dobrego stanu Zywnosci na wszystkich etapach
jej przygotowania, obrobki, obchodzenia si¢ z nia, przechowywania i
transportu.

Obchodzenie si¢ z zywnoscia: wszystkie procesy wchodzace w sklad
produkcji, przygotowania, obrobki, pakowania, przechowywania, transportu,
dystrybucji i1 sprzedazy zywnosci.

Zaktad usuwania odpadow:

Scieki: odpady produkowane przez ludzi i zwierzeta, w tym plyny i
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zawieszone materialy state w systemie §cieckowym.

Odpady zaktadowe

Woda, ptyny i pozostalo$ci materialow stalych po dziataniach przetwoérczych.
Wyziewy i gazy powstate podczas dziatan przetworczych.

Dezynsekcja (zwalczanie szkodnikéw): roézne srodki stosowane do ochrony
przed szkodnikami lub do zwalczania szkodnikéw, a takze ich wydzielin i
czgséci. Pojecie obejmuje takze eksterminacjg tych szkodnikow za pomoca
odpowiednich metod higienicznych.
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Program kontroli higienicznej: Zapewnienie przestrzegania przepisow
higienicznych podczas kazdego z ponizszych procesow:

- Inspekcji i kontroli surowcow

- Planowania kolejnosci dziatan sprzgtu.

- Inspekcji i kontroli gotowego produktu.

-Kontroli transportu i przechowywania.

-Egzaminowania i szkolenia pracownikéw pod wzgledem postepowania
zgodnie z zasadami higieny.

Poziomy akceptacji: Liczba probek - pobranych z partii, ktore wskaza
maksymalna liczbe wadliwych probek w partii, aby stwierdzi¢, ze spetniaja one
Wymogi Wyznaczone przez normy zatwierdzone przez Organizacjg
Normalizacyjna 1 Metrologii G.C.C.

4.  MATERIALY, PROJEKT, OBROBKA I WYMOGI

4.1
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Wymogi higieniczne dotyczace sprzgtu i narzedzi.
Nastepujace wymogi musza zosta¢ spetnione przez sprzet i narzedzia.
Materiaty:

Wszystkie powierzchnie, ktore stykaja si¢ z produktami Zywnos$ciowymi
musza by¢ nietoksyczne, nie moga wydziela¢ podejrzanego zapachu lub mieé
podejrzany smak, musza by¢ odporng na rdzeg, wytrzymywac czeste mycia i
dezynfekcje, musza by¢ gtadkie, pozbawione wglebien, rys i luznych tusek, nie
moga na nie wpltywac srodki zywieniowe 1 musza by¢ niechtonace, chyba ze
wykorzystanie innych powierzchni (np. drewna) bedzie niezbedne ze wzgledu
na rodzaj pracy.

Ocynkowane zelazo nie moze wchodzi¢ w sktad powierzchni majacej kontakt z
Zwynoscia w sprzecie przetwarzajacym Zywnosc.

Stopy metali zawierajace otow lub antymon lub kadm galwaniczny nie bgda
wchodzi¢ w sktad powierzchni majacej kontakt z Zzwynoscia w sprzgcie
przetwarzajacym zZywnosc.

Sprzety z miedzi lub jego stopow musza byé galwanizowane cyna, aby
zywno$¢ nie miata bezposredniego kontaktu z tym metalem.

Plastik lub szklo uzyty do wytwarzania sprzgtu przetwarzania Zywnos$ci musi
byc odporny na $cieranie i nie moze zawiera¢ fenoli, wolnego formaldehydu
lub innych substancji wptywajacych na zywnos$¢, z ktéra ma stycznosc.
Materiaty do kottow parowych 1 opakowan musza by¢ nieporowate,
niechtonoce i1 nie moga wchodzi¢ w reakcje z produktem. Potaczenia pomigdzy
kottami musza by¢ dostgpne do czyszczenia.

Pasy z ptotna wykorzystywane w zaktadach produkcji Zywnosci musza by¢ z



odpowiedniego materialu - tatwego do czyszczenia i niechtonacego sokow
pochodzacych z zywnoSci.
4.1.2 Projekt sanitarny:

4121 Sprzet 1 narzgdia powinny by¢ zaprojektowane 1 ztozone w taki Sposob, aby
zapobiec ryzyku higienicznemu, a takze utatwi¢ czyszczenie 1 sterylizacjg.
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Przemystowe bezpieczenstwo i ochrona musza dotyczy¢ sprzgtu o ostrych
koncowkach i narzedzi.

Na liniach produkcyjnych nie moga pojawia¢ si¢ krople lub skroplona para.
Wymogi higieniczne dla budynkéw:

Nastepujace wymogi musza zostac spetnione w zaktadach produkcji zywnosci:
Lokalizacja:

Budynek musi znajdowaé si¢ daleko od podejrzanych zapachéow, dymoéw,
kurzu i innych zanieczyszczen, a takze nie moze znajdowac si¢ na obszarze
zagrozonym podmyciem, niezaleznie od zrédta tego podmycia.

Rozmiar:

Budynek musi by¢ rozlegly i zaprojektowany w rozmiarze odpowiednim dla
zalozonego celu, aby nie bylo Scisku sprzetu, personelu i materiatow. Budynek
musi mie¢ wystarczajaca przestrzen, aby mozna byto w nim przechowywaé
zardwno surowce, jak i gotowy produkt.

Drogi i podworza

Drogi i podworza obstugujace zaklade musza by¢ przystosowane do ruchu
drogowego.

Projekt:

Projekt zaktadu musi bra¢ pod uwage wystarczajaca eksploatacje i czynnos$ci
czyszczace, a takze kontrole higieniczna na wszystkich etapach produkc;i.

Budynek musi by¢ w idealnym stanie.

Budynek musi by¢ tak zaprojektowany, aby zapobiega¢ pojawieniu si¢ 1
osiedleniu si¢ szkodnikéw, owadow, ptakéw oraz zanieczyszczeniom
srodowiskowym, takich jak dym i kurz.

Zaktad musi zosta¢ zaprojektowany w taki sposob, aby mozna byto stosowac
czynno$ci higieniczne za pomoca regularnego przeptywu na liniach
produkcyjnych, od przybycia surowcéw to calkowitego przetworzenia
gotowego produktu, a takze zapewni¢ odpowiednie warunki obrobki.

Podtogi:

Musza by¢ wykonane z wodoodpornych i1 niechtonacych materialéw. Musza
by¢ tatwe do umycia, niesliskie, nietoksyczne 1 wolne of rys 1 wgtebien, a takze
musza by¢ odporne na stabe kwasy, tugi 1 parg. Musza by¢ nachylone do
systemu odwadniania.

Sciany:
Musza by¢ zbudowane z izolowanych cegiel, gtadkie, wodoodporne,

niechtonace, tatwe do umycia, fatwe do wyczyszczenia i najlepiej pomalowane
nieszkodliwa farba w jasnym kolorze i pozbawione rys.



4.2.1.4.6 Sufity:

Musza by¢ tak zbudowane, aby zapobiega¢ nagromadzaniu si¢ brudu, pary
wodnej 1 rozwojowi plesni, a takze musza by¢ tatwe do czyszczenia.
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4.2.1.4.7

42148

42149

4.2.1.4.10

42.1.4.11

4.2.1.4.12

4.2.1.4.13

Schody, windy i dodatkowe instalacje (takie jak chodniki, przeno$ne schody i
nachylenia)

Musza by¢ zaprojektowane lub zbudowane w taki sposob, aby uniknac
zanieczyszczenia zywnosci 1 ulatwié proces czgstego czyszczenia.

Drzwi:

Musza mie¢ gladkie 1 niechlonace powierzchnie oraz musza by¢
zaprojektowane w taki sposob, aby mogty si¢ szczelnie same zamykac.

Okna i inne otwory:

Musza by¢ zbudowane w taki sposob, aby unikaty nagromadzenia si¢ brudu.
Otwieralne okna musza mie¢ odpowiednie ekrany z siatki wykonane z
materialdw odpornych na korozje (aby zapobiec przylotowi much, owaddw 1
pojawieniu si¢ gryzoni) i zaprojektowane w sposéb ulatwiajacy czyszczenie i
eksploatacje. Musza mie¢ gladkie i niechtonace powierzchnie. Wewngtrzne
parapety (jesli sa) musza si¢ nachyla¢ w taki sposob, aby nie mogly by¢
uzywane jako potki. Okna musza moc sig szczelnie same zamykac.
Wentylacja:

Odpowiednia wentylacja musi zapobiega¢ nadmiernemu cieptu, skraplaniu si¢
pary 1 kurzowi, a takze usuwal zanieczyszczone powietrze. Kierunek
przeptywu powietrza nigdy nie moze by¢ od zanieczyszczonych obszarow do
czystych obszaréw. Przestrzenie i pomieszczenie produkcyjne musza mieé
wewngtrzng wentylacje.

Oswietlenie:

Zaré6wno naturalne, jak 1 sztuczne o$wietlenie musi by¢ wystarczajace do
unikniecia odbarwien. Zaréwki elektryczne umocowane i zawieszone nad
liniami produkcyjnymi - podczas wszystkich etapéw produkcji - musza by¢
bezpiecznego rodzaju 1 utrzymane w sposob, ktory zapobiega zanieczyszczeniu
zywnosci w przypadku ich zepsucia. Nie moze by¢ cieni i mocnych odblaskow.

Szatnie 1 lazienki:

- Szatnie: Pracownicy musza mie¢ odpowiednie pomieszczenia ze specjalnymi
szafami do trzymania ubran, aby moc je zmienia¢. Kombinezony do
pracy musza byc czyste i suche.

- Lazienki: Czlonkom personelu przyshuguja tazienki z odpowiednia ilos$cia
goracej 1 zimnej wody. Lazienki nie moga bezposrednio przylega¢ do
pomieszczen, w ktdrych obchodzi si¢ z zywnos$cia. Musza by¢ zazwyczaj
utrzymane w czystoéci i mie¢ odpowiednie $rodki czyszczace. Sciany
tazienek musza by¢ wyltozone glazurowanymi ptytkami ceramicznymi,
ktore sa tatwe w czyszczeniu, najlepiej pomalowane nieszkodliwa farba
w jasnym kolorze i pozbawione rys.

Liczba tazieniek nie moze by¢ mniejsza niz:

Liczba pracownikow podczas Liczba lazienek



10

jednej zmiany

Od 1do 10
Od 11 do 20
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0Od 21 do 40 6
Od 41 do 60 8
Od 61 do 80 10
Od 81 do 100 12
Ponad 100 Jedna tazienka
dla kazdych dodatkowych
10 oséb

4.2.1.4.13 Toalety:

Musza by¢ zbudowane w taki sposob, aby ulatwia¢ pozybywanie si¢ odpadow
zgodnie z warunkimi higienicznymi i musza mie¢ samozamykajace si¢ drzwi,
by¢ dobrze oswietlone i wentylowane. Nie moga bezposrednio sasiadowac z
obszarami, gdzie obchodzi si¢ z zywnoscia, musza by¢ utrzymywane w
odpowiednich warunkach sanitarnych, mie¢ syfon i odpowiednie systemy
chlodzace 1 grzewcze, a takze musza by¢ wyposazone w sprz¢t do mycia i
suszenia rak zgodnie z 4.2.2.1.4.14.

Musza zosta¢ zawieszone informacje dla pracownikow o obowiazku mycia rak
mydlem i detergentami po skorzystaniu z toalety.

Liczba tazieniek nie moze by¢ mniejsza niz:

Liczba pracownikow Liczba Liczba umy¢
podczas zmiany toalet rak
Od1do0 2
Od 11 do 20 4
Od 21 do 40 6
Od 41 do 60 8 8
Od 61 do 80 10 10
Od 81 do 100 12 12
Ponad 100 jedna toaleta jedno umycie rak
nad kzde dodatkowe 10 | nad kzde dodatkowe 10
0sob 0sob

4.2.1.4.14 Pomieszczenia do mycia rak:

11




12

Odpowiednie i wygodne w uzyciu pomieszczenia dla pracownikéw do mycia i
suszenia rak powinny by¢ udostgpniane, kiedy jest to niezbedne. Takie
pomieszczenia musza by¢ na pewinym widoku w miejscach pracy.
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4.2.1.4.15

4.2.1.4.16

4.2.1.4.17

4.3

43.1
4311

43.1.2
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Zalecane sa jednorazowe reczniki. Takie pomieszczenia zawsze musza by¢
utrzymywane w dobrych warunkach sanitarnych.

Usuwanie odpadow:

Usuwanie odpadéw musi si¢ odbywa¢ w taki sposob, aby unikad
zanieczyszczenia zrodet wody pitnej i zywnos$ci. Sieci wodnokanalizacyjne i
usuwania odpadoéw musza zostaé zaakceptowane przez oficjalne organy
higieny. Musza by¢ one tak przykryte, aby zapobiega¢ rozprzestrzenianiu si¢
zapachow oraz pojawieniu si¢ szkodnikow 1 owadow.

Zapasy wody:
- Woda pitna

Musi by¢ dostarczana w wystarczajacych ilosciach 1 odpowiednio
chroniona przez zaniczyszczeniem. Musi by¢ zgodna z norma krajow
Zatoki zatwierdzona przez Organizacj¢ Normalizacyjna i Metrologii
G.C.C. w sprawie "butelkowanej 1 niebutelkowanej wody pitnej". Nalezy
uzywac jedynie jednorazowych kubkow.

-Woda niepitna

Musi by¢ zgodna z przepisami higienicznymi zatwierdzonymi przez
oficjalne organy zajmujace si¢ higiena, a takze by¢ wolna od
zanieczyszczen mikrobiologicznych. Nie moze zawiera¢ wigcej niz 4
formy bakterii koli w 100 ml wody.

Sprzet do wywozu 1 usuwana zepsutych materiatow 1 zywnosci:

Srodki niezbedne do wywozu zepsutych materiatow i zywnosci oraz
przestransportowania ich do odpowiednich obszaréw poza zaktadem musza
by¢ zapewnione.

Wymogi higienicznego przetwarzania
Nastgpujace warunki musza zostac spetnione podczas przetwarzania:
Obchodzenie si¢ z surowcami

Surowce nie moga zosta¢ zaakceptowane, jesli pierwotnie zawieraja rozlozone
substancje toksyczne lub obce, ktore nie zostana zredukowane do
akceptowalnych poziomoéw podczas zwyczajowych procedur zaktadu, takich
jak sortowanie, przygotowanie lub przetwarzanie.

Surowce musza by¢ trzymane na terenie zaktadu zgodnie z warunkami, ktore
ochronia je od zanieczyszczenia, inwazji szkodnikéw 1 szybkiego rozktadu.
Magazyny oraz ich drzwi 1 okna musza by¢ tak zbudowane, aby zapobiegac
przybyciu szkodnikéw. Jesli pojawia si¢ szkodniki, magazyny musza zostac



43.1.3

14

zupelie oproznione i zdezynfekowane, aby pozby¢ si¢ szkodnikow. Nastegpnie
magazyny musza zosta¢ szczelnie zamknigte, aby szkodniki nie mogly tam
ponownie wejs¢.

Woda uzywana do transportu surowcow musi spetnia¢ normeg krajow Zatoki
zatwierdzona przez Organizacj¢ Normalizacyjna i Metrologii G.C.C. w sprawie
"putelkowanej i niebutelkowanej wody pitnej”. Woda wykorzystywana do
transportu ryb i1 innych produktow morskich moze by¢ tylko dopuszczona za
zgoda
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435.1
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oficjalnych organdw zajmujacych si¢ higiena i musi by¢ poddawana
okresowym badaniom.

Inspekcja i sortowanie:

Surowce musza zosta¢ przebadanie, posortowane 1 odpowiednio
wyselekcjonowane, aby wyeliminowac nieodpowiednie materiaty, przed
wprowadzeniem na lini¢ produkcyjnag lub na dogodnym miejscu linii
produkcyjnej. Kroki takie musza by¢ podejmowanie zgodnie z warunkami
higieny, zeby tylko czyste i pozostajace w dobrym stanie surowce mogly byc
przetwarzane.

Mycie i inne dziatania przygotowawcze:

Surowce musza by¢ umyte w celu usunigcia kurzu lub innych zanieczyszczen.
Woda uzywana do takich celow nie moze by¢ uzyta ponownie, chyba ze
zostanie odpowiednio uzdatniona i nie jest dzigki temu niebezpieczna dla
zdrowia publicznego.

Przygotowanie i przetwarzanie:

Dziatania przygotowawcze wiodace do otrzymania gotowego produktu i
dzialania zwiazane z pakowaniem beda mie¢ wyznaczony taki czas, aby
pozwoli¢ na sprawne obchodzenie si¢ z jednostkami bgdacymi w produkcji w
warunkach, ktére zapobiegaja zanieczyszczeniu, zniszczeniu, zepsuciu,
rozwojowi mikroorganizméw patogennych lub toksycznosci. Losowe probki
musza zosta¢ pobrane z linii produkcyjnej i z gotowego produktu, aby
zapewni¢ bezpieczenstwo produkcji.

Metody pakowania i konserwacji gotowego produktu:

Nastgpuje wymogi musza zosta¢ spelnione, jes$li chodzi o pakowanie i
konserwacje produktu:

Rodzaj materiatu, z ktorego jest opakowanie:

Materialy uzywane do pakowania nie moga zawiera¢ zadnych substancji
wywotujacych podejrzane zmiany organoleptyczne w produkcie 1 beda
uzywane w taki sposob, aby nie wywotywac toksycznos$ci ani nie wplywaly na
zywnos¢, z ktdra maja stycznosc.

Materialy uzywane do pakowania musza by¢ niechtonace, bezsmakowe i
bezzapachowe i muza zapewni¢ dogodna ochrong przez zanieczyszczeniem
produktu.

Techniki pakowania i konserwacji:

- Pakowanie musi zostac wykonane w odpowiednich warunkach higienicznych



- Metody konserwacji musza chroni¢ produkt przez zanieczyszczeniem,
inwazja szkodnikow, przeniesieniem choroby i innymi ryzykami dla
zdrowia publicznego.

4.3.6 Kodowanie gotowego produktu:

Przetworzone produkty przygotowane do sprzedazy lub te dystrybuuowane
podczas przetwarzania lub pakowania musza zosta¢ zakodowane, aby pozwoli¢
na indetyfikacje¢ ich partii i daty produkcji, zeby w przypadku stwierdzenia
zanieczyszczenia partii lub jej niezdatno$ci, mogla nastapi¢ segregacja
produktu.

16
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Przechowywanie i kontrola gotowego produktu.

Gotowy produkt musi by¢ przechowywany i transportowany w warunkach
wykluczajacych jego zanieczyszczenie lub namnozenie si¢ mikroogranizmow.
Produkt musi by¢ chroniony przed zniszczeniem lub uszkodzeniem
kontenerow.

Okresowa inspekcja gotowego produktu musi byc wykonywana podczas
przechowywania, aby zapewnié, ze zywno$¢ nadaje si¢ do spozycia przez
cztowieka i1 zgadza si¢ ze specyfikacjami norm gotowego produktu.

Magazyny musza by¢ pozbawione wilgoci, klimatyzowane, schtodzone i
zabezpieczone przed gryzoniami.

Wymogi higieniczne dla pracownikow:
Nastepujace warunki musza zosta¢ wzigte pod uwage:

Osoby ochodzace si¢ z zywnos$cia musza zosta¢ zbadane przez odpowiednie
stuzby medyczne przed zatrudniemiem zgodnie z wymogami wyznaczonymi
przez odpowiedni departament Ministerstwa Zdrowia. Osoby te powinne by¢
poddawane okresowym badaniom lekarskim juz po ich zatrudnieniu,
przynajmniej raz w roku (a czg¢$ciej jesli sytuacja tego wymaga), aby zapewnic,
ze sa zdrowe 1 nie przenosza zadnych choréb zakaznych.

Pracownicy, ktorzy maja zainfekowane rany, otarcia lub zakazne choroby
musza by¢ izolowane do czasu poprawy ich stanu zdrowia.

Pracownicy zaktadow konserwacji fatwo psujacej si¢ Zywnosci musza wziaé
kapiel przed i po dziataniach produkcyjnych. Musza takze nosi¢ maski na
ustach i nosach, aby zapobiec zanieczyszczeniu Zywnosci.

Pracownicy musza mie¢ krotkie 1 czyste paznokcie oraz my¢ rgce mydiem 1
woda lub detergentami przed rozpoczeciem pracy. Nie wolno nosi¢ zadnej
bizuterii, aby nie miata ona kontaktu z produktami Zywno$ciowymi.

Nalezy dostarczy¢ pracownikom czyste uniformy, czyste i bedace w dobrym
stanie rgkawiczki, a jesli to niezbedne, takze czyste nakrycia glowy. W
pomieszczeniach produkcyjnych nie wolno wiesza¢ zadnych ubran.

Podczas procesow produkcji, obchodzenia si¢ z zywno$cia, pakowania i
przechowywania na terenie zaktadu zakazane jest jedzenie, picie, plucie,
dtubanie w nosie, zucie gumy i korzystanie z tabaki 1 tytoniu w jakichkolwiek
postaciach.

Pracownikom nie wolno przyktada¢ palca do ust, oczu, uszu, nosa lub
owlosionej skory gltowy, kaszle¢ i kicha¢ przy zywnos$ci podczas procesow
produkcyjnych.



4.4.8

4.4.9
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Pracownikom nie wolno spa¢ lub leze¢ na obszarach obchodzenia si¢ z
zywnoscia lub w magazynach z zywnoscia.

Nalezy przedsigwzia¢ srodki ostroznosci podczas ochodzenia si¢ z zywnoscia,
aby zapobiec zanieczyszczeniu zywnos$ci przez wizytujacych.
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5.

DEZYNSEKCJA (ZWALCZANIE SZKODNIKOW)

Nastepujace wymogi musza by¢ wzigte pod uwage:

5. 1. Wszystkie zewngtrzne lggowiska szkodnikéw, a takze wewngtrzne miejsca ich

5.2

5.3

5.4

5.5

6.

6.1

6.2

6.3
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osiedlenia i hibernacji, musza by¢ pod okresowym nadzorem.

Podtogi, $ciany, przenosniki kubetkowe i przenos$niki tasmowe musza by¢
czesto sprawdzane pod katem wykrycia wydzielin owadow 1 jaj owadoéw we
wglebieniach.

Substacje zwalczajace szkodniki musza dziata¢ takze z wysoka efektywnoscia
na gryzonie. Musza one zosta¢ uzyte w sposob nieprowadzacy do
zanieczyszczenia zywnosci, a ich toksyczno$¢ dla cztowieka musi by¢ niska.

Zanieczyszczony sprz¢t 1 narzedzia musza zosta¢ doktadnie umyte po
zastosowaniu pestycydow w celu usunigcia pozostatosci tych pestycydow.
Srodki czyszczace musza byé w pelni rozpuszczalne, odporne na rdze na
metalowych powierzchniach, dobrze zwilzajace i1 przenikajace, tworzace
emulsj¢ na tluszczach , rozpuszczajace resztki pokarmowe 1 bakteriobdjcze.

Pestycydy musza by¢ przechowywane w zamknig¢tych pomieszczeniach
przeznaczonych tylko do tego celu i musza by¢ wydawane przez starannie
wyszkolony personel, ktory zajmie si¢ takze ochodzeniem si¢ z nimi. Nalezy
postgpowa¢ z niezwykla staranno$cia, aby zapobiec zanieczyszczeniu
Zywnosci.

PROGRAM KONTROLI HIGIENICZNEJ

Nastegpujace wymogi musza by¢ wzigte pod uwagg:

Kazdy zaktad musi wyznaczy¢ jedna osobe odpowiedzialng za czystosc¢
zaktadu, ktorej obowiazki beda najlepiej odrgbne od produkcji.

Osoba ta bgdzie mie¢ personal asystujacy, ktory bedzie dobrze wyszkolony i
umiejacy korzysta¢ ze specjalnych narzedzi czyszczacych, a takze umiejacy
takie narzedzia ~montowaé. Tacy pracownicy s$wiadomi ryzyka
zanieczyszczenia.

Specjalny obszar, sprz¢t i materiaty musza by¢ utrzymywane z zastosowaniem
specjalnej uwagi 1 dbatosci.
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7

7.1

7.2

METODY KONTROLI LABORATORIUM

Nastepujace wymogi musza by¢ wzigte pod uwage:

Kazdy zaklad musi mie¢ specjalne laboratorium, aby przeprowadzaé testy
niezbedne do zapewnienia bezpieczenstwa produktow.

Oficjalne organi bgda, zgodnie ze swoimi obowiazkami 1 funkcjami, pobierac
okresowo probki reprezentacyjne dla produkcji do analizy, ktorej celem jest
zapewnienie bezpieczenstwa produktu i1 jego zgodnos¢ z normami.

8 TRENING ZASAD HIGIENY DLA PRACOWNIKOW

8.1

8.2
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Pracownicy musza by¢ informowani o przepisach higienicznych, ktére musza
by¢ zastosowane podczas przetwarzania zywnosci i o zakazie zanieczyszczania
Zywnosci.

Programy informacyjne przygotowane przez personel zakladu (Seminaria-
filmy-wyktady-plakaty...) musza by¢ wprowadzane do podkreslenia istoty

obchodzenia si¢ z zywno$cia w zgodzie z zasadami higieny oraz istoty
srodkow zapobiegajacych zanieczyszczeniu zywnosci.
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