STANDARD 3.2.2 )
PRAKTYKI BEZPIECZENSTWA DLA PRODUKTOW SP@YWCZYCH |
OGOLNE WYMAGANIA

(Wytacznie dla Australii)

Cel

Standard okrda szczegblne wymagania dotyce przedsibiorstw spaywczych i
podmiotéw dziatajcych na rynku spgywczym, ktore maj na celu zagwarantowaniee
oferowane produkty spggwcze nie kda niebezpieczne lub niezdatne do Bpma.

Standard okrda wymagania kontrolne, ktore muday¢ spetnione na kalym etapie
dziatalngci spazywczej. Czs¢ wymaga dotyczy receptur, sposobu przechowywania,
przetwarzania, eksponowania, pakowania, pozbywatas/nosci oraz sprzedsy i
wycofywania z rynku produktow spgwczych. Inne wymogi dotyezwiedzy i kompetencji
podmiotow dziatajcych na rynku spgywczym oraz ich przefmnych, przepisow
zdrowotnych i higienicznych obowdujacych pracownikow przemystu spowczego, a take
utrzymywania czystei, dezynfekcji i konserwacji obiektow i wypasia.
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Postanowienia
Sekcja 1 — Interpretacja i zakres stosowania

1. Interpretacja
Dla potrzeb niniejszego Kodeksu, o ile nie stwierdg inaczej, przyjmuje 8i
nastpujace definicje:

nosiciel choréb przenoszonych przezywnos¢ nie obejmuje nosicieli gronkowca
ztocistego §aphylococcus aureus).

objawy to zmiany chorobowe skory lub wydzieliny z uszusatub oczu;

warunki srodowiskoweto warunki, w tym temperatura, wilgotto dostp swiatta oraz
warunki atmosferyczne, w ktorych najeprzechowywaé okreslone rodzaje produktow
spazywczych;

choroba przenoszona przezywnos¢ to kazda choroba, ktora nie rozprzestrzendéasie
przez spaycie skaonejzywnosci;

program bezpieczéstwa produktow spazywczychto pisemny dokument
przechowywany w zaktadach spywczych, zawieraicy zapisy o pogpowaniu zgodnym
ze standardem oraz innych paranych dziataniach, ktore urdwiaja:
a) systematyczmidentyfikacg potencjalnych i prawdopodobnych zagga ktore
mog wystpi¢ na poszczegoélnych etapach dziatdtmeparywczej;
b) identyfikack, gdzie podczas proceséw awanych zzywnaoscia, ryzyko, okrélone
w podpunkcie (a), me by kontrolowane orazrodki przewidziane dla tych
kontroli;
C) systematyczny monitoring dziat&ontrolnych;
d) zastosowanie odpowiednich dzialkeorygupcych w przypadku zaggen nie
objetych jeszcze kontra)
e) regularne przegtly programu bezpiecastwa, w celu zapewnienia jego
adekwatnéci; oraz



f) wykonywanie i przechowywanie stosownych zapiséwvieridzapcych
podejmowanie przez przedsiorcow konkretnych dziataw ramach realizacji
programu bezpiecastwa produktow spgywczych;

mrozony nie oznacza egciowo rozmragonych produktow;

zywnos¢ potencjalnie niebezpiecznao produkty, ktére muazby¢ przechowywane w
okreslonej temperaturze w celu zminimalizowania ryzy&awoju patogennych
mikroorganizmow, ktore magby¢ obecne weywnaosci lub w celu zapobiegacia
rozwojowi substancji toksycznych;

przetwarzanie, w odniesieniu daywnosci, to wszelkie dziatania zazane z
przygotowywanientywnosci w celu sprzedsy, w tym rozdrabnianie, gotowanie,
suszenie, poddawanie fermentacji, podgrzewanigepaswanie, rozmeaanie i mycie
lub dowolna kombinacja wymienionych proceséw;

produkty gotowe do spaycia to produkty zwykle zdatne do spaia w stanie, w jakim
Sa sprzedawane, ale nie obejaug orzechow w tupinach, a taksprzedawanych w
calasci surowych owocow i warzyw, ktore przed gpoiem naley tuska, obra& lub
umye.

symptomy to biegunka, wymioty, bél gardta wspotwgstijacy z gonczka, gomczka lub
z0Otaczka;

kontrola temperatury oznacza przechowywanie produktow speczych w
temperaturze:

a) 5°C lub niszej, o ile jest to konieczne dla zminimalizowanyayka rozwoju w
zywnosci toksycznych lub chorobotwdérczych mikroorganizmiczapewnieniaze
Zywnos¢ przechowywana w tej temperaturze nie starieigibezpieczna dla
zdrowia; lub

b) 60°C lub wyszej; lub

c) innej— o ile dowiedziong,e przechowywanieywnaosci w takiej temperaturze
zagwarantujeze zywnos¢ nie stanie s niebezpieczna dla zdrowia;

2. Zakres stosowania

Standard stosujeesdo wszystkich typow przeddiiorstw spaywczych i podmiotow
dziatapcych na rynku spgywczym w zgodzie ze Standardem 3.1.1 — Interpretacj
zakres stosowania.

Nota redakcyjna:

Przedstbiorstwa spaywcze lkedace farmami, winnicami, sadami, a tekgospodarstwa
wodne, powinny upewnisig, czy spetnigj warunki okrélone w definicji zawartej w
Standardzie 3.1.1, a tym samym, czy spedrogyeslone tam postanowienia. W przypadku,
gdy czs¢ ich dziatalngci stanowi istotne przetwarzanie produktéwspeczych,
bezpadrednih sprzeda lub §wiadczenie ustug zwkanych zzywnaoscia, przedsgbiorstwa te
musz postpowa zgodnie z tym Standardem.




Sekcja 2 — Ogdélne wymagania

3. Dziatalnos¢ spazywcza — wiedza i kompetencje
1) Przedsibiorcy zajmujcy sk zywnoscia sa zobowhzani do zagwarantowanizg osoby
majace kontakt zywnaoscia lub nadzorujce procesy zwizane zzywnaoscia posiaday,
odpowiednio do zajmowanych stanowisk:

a) kompetencje zwizane z bezpiecastwemzywnaosci i higiem; oraz

b) wiedz na temat bezpiecastwazywnaosci i higieny.

2) Podpunkt (1) nie ma zastosowania do dziakaincharytatywnej, o ile:
a) imprezy te stag wytacznie zbidrce funduszy na cel spoteczny lub
charytatywny i nie g przeprowadzane dla wiasnego zysku; oraz
b) oferowane g na nich wyfcznie produkty nie stanowge nawet potencjalnego
zagraenia dla zdrowia albo takie, ktorg Spazywane bezpgednio po
ugotowaniu.

4. Obowigzek rejestracji
1) Przed rozpogziem dziatalnéci, przedstbiorca ma obowizek przekazawtasciwym
organom nasgpujace informacje:
a) dane teleadresowe, w tym nagzprzedstbiorstwa oraz nazgi adres
wiasciciela;
b) typ przedsibiorstwa; oraz
c) lokalizacje wszystkich obiektow nakgeych do tego przedsiorstwa
znajdupcych s¢ w jurysdykcji danego organu;

2) Postpujac w zgodzie z podpunktem (1), Wtaciel musi udzieli odpowiedzi na
wszelkie pytania, ktére zostamu zadane przez wdewy organ w zwazku z
zagadnieniami wymienionymi w podpunkcie (1) w zadmwanej na mocy Aktu formie;

3) Przedsibiorstwo jest zobowazane do poinformowania wieiwych organéw o
wszelkich zmianach w danych okienych w podpunkcie (1), przed ich wprowadzeniem;

4) Przedsibiorstwa dziatajce w momencie wégia wzycie niniejszego dokumentu s
zobowhzane do przekazania stosownych informacji, wymieych w podpunkcie (1),
wiasciwym organom w eigu 3 miesicy od momentu jego wajia wzycie;

Sekcja 3 — Kontrolowanie dziatalnéci spazywcze]

5. Receptury
1) Przedsibiorstwa spaywcze musz wykorzystd wszelkie dosgpnesrodki by
zapewnt, ze stosuj wytacznie produkty chronione przed ryzykiem siaia;

2) Przedsibiorstwa spaywcze musz, w sposoOb racjonalnie satysfakcjoamyj,
przedstawd upowanionym urzdnikom, i na ich prébe, nastpujace informacje na
temat produktéw spgywczych i miejsc obrotu produktami spavezymi:

a) nazwe i australijski adres firmy sprzedagj, wytwarzajcej, pakugcej lub, w
przypadku produktow sprowadzanych do Australiiymazadres importera;
oraz



b) przypisane nazwy produktu lub, w przypadku, gdyejakazwy nie ma, jego
jednoznaczny opis.

3) Przedstbiorstwa spaywcze & zobowazane do podyria wszelkich maliwych
dziatar, by zapewn, ze przyjmowane przez nie potencjalnie niebezpiegzodukty
spazywcze leda miaty temperatuy.

a) 5°C lub nisz; lub
b) 60°C lub wysz,;

nie dotyczy to przedsbiorstw zajmugcych sg transportem produktow spgwczych, o

ile wykaza, ze inna temperatura podczas trwania transportu pignie niekorzystnie na

mikrobiologiczne bezpiecastwo tych produktow.

4) Przedstbiorstwa spaywcze g zobownzane do dotzenia wszelkich stafia by
przyjmujc potencjalnie niebezpieczne produkty specze mraone upewrd sig, ze
W momencie przyicia $ one rzeczywicie zamraone.

6. Przechowywanie
1) Przedstbiorstwa spaywcze zajmujce st przechowywaniem produktow
spazywczych g zobownzane przechowywdge w taki sposob, by:
a) zabezpieczyje przed ryzykiem skania; oraz
b) warunkisrodowiskowe, w jakichgprzechowywane nie wptywaty ujemnie na
bezpieczastwo i zdatné¢ do spaycia tych produktéw.

2) Przedstbiorstwa spaywcze przechowugpe potencjalnie niebezpieczne produkty
spazywcze | zobowhnzane:
a) kontrolowa temperatut przechowywania; oraz
b) w przypadku produktow memnych, zapewti ze pozostamone zamraone
podczas przechowywania.

7. Przetwarzanie
1) Przedstbiorstwa spaywcze g zobowhzane, aby:
a) podja¢ wszelkie maliwe dziatania, by wytwarzawytacznie bezpieczne i
zdatne do spgcia produkty; oraz
b) podczas przetwarzania produktow speczych:
i) podja¢ wszelkie niezbdne dziatania, by zabezpieczg przed
niebezpieczéstwem skaenia; oraz
i) w przypadku, gdy w procesie przetwarzania nigirie jest zastosowanie
srodkow umaliwiajacych osagniecie bezpiecznych pozioméw patogendw
obecnych w produktach spgwczych, naley wykorzystywa srodki, ktore
zostaly uznane za gwaranicg mikrobiologiczne bezpiecastwo tych
produktow.

2) Przedstbiorstwa spaywcze, w przypadku przetwarzania potencjalnie
niebezpiecznych produktéw spyavczych, ktére nie przechoglkontroli zawartéci
patogendw, mugzzagwarantowd ze czas pozostawania tych produktéw w
temperaturach, ktére sprzydapzwojowi wzywnosci chorobotwérczych lub
toksycznych mikroorganizmow, zostat zminimalizowany

3) Przedstbiorstwa spaywcze, podczas schtadzania gotowanych potencjalnie
niebezpieczne produktdow spavczych, musg przeprowadziten proces:
a) obnizajac temperatuy w ciagu dwoch godzin z 60°C do 21°C; oraz



b) w ciagu kolejnych czterech godzin z 21°C do 5°C;

z wyjatkiem sytuacji, w ktorej przedddiorstwo wykae, ze proces schtadzania nie

wptynie niekorzystnie na mikrobiologiczne bezpietste/o tych produktow.

4) Przedstbiorstwa spaywcze, odgrzewag uprzednio ugotowane i schiodzone
potencjalnie niebezpieczne produkty specze, § zobownzane do utrzymywania ich
w stanie ogrzanym, wykorzysta mechanizm szybkiego podgrzewania do
temperatury 60°C lub wigzej, z wyjtkiem sytuacji, gdy przeddiorstwo wykae, ze
inny wykorzystany proces ogrzewania nie wptynieatggynie na mikrobiologiczne
bezpieczastwo produktow spoywczych.

8. Eksponowanie

1) Przedstbiorstwa spaywcze eksponage produkty spoywcze, 8 zobowhzane do
podgcia wszelkich dogpnych dziata, by zabezpieczyte produkty przed ryzykiem
skazenia.

2) Przedstbiorstwa spaywcze wystawiagjce gotowe do spycia, niezapakowane
produkty spaywcze oraz dag mazliwos¢ samoobstugi, mugz

a) zapewnt warunki efektywnego nadzorowarsgwnosci, w taki sposob, by
produkty zanieczyszczone przez klientéw lub han@ na zanieczyszczenie
byly niezwiocznie usuwane;

b) zapewné osobne pojemniki dla kdego produktu lub odbne metody
oddzielania produktow, w taki sposéb by zminimahzé ryzyko
zanieczyszczenigywnaosci; oraz

c) wprowadz¢ barierki ochronne minimalizage ryzyko zanieczyszczenia
produktow przez klientow.

3) Podpunkt (2) nie ma zastosowania w przypadku prigaukrzechowywanych w
zaplombowanych pojemnikach.

4) Przedstbiorstwa spaywcze nie mog oferowa do sprzeday w barach lub bufetach
zadnych gotowych do spycia produktéw nie przeznaczonych do samoobstuig o
produkty te nie g zamkngte, zapakowane lub zawite, tak, by uchroidije przed
ryzykiem zanieczyszczenia.

5) Przedstbiorstwa spaywcze wystawiagjce na sprzedagpotencjalnie niebezpiecznie
produkty spaywcze, musz.

a) kontrolowa& temperatug, w ktorej te produktysprzechowywane; oraz

b) w przypadku eksponowania produktéw mwoych, zagwarantowaze
produkty te pozostanw tym stanie przez caty czas trwania ekspozycji.

9. Pakowanie
Przedstbiorstwa spaywcze podczas pakowania produktéw spaczych, g
zobowhzane do:
a) wykorzystywania wycznie odpowiednich do tego celow produktow;
b) wykorzystywania wycznie materiatow, ktore nie spowodu;
zanieczyszczenigywnaosci; oraz
C) zagwarantowaniae nie wysipi ryzyko zanieczyszczenigwnosci ha
zadnym z etapéw pakowania.

10. Transport
Przedstbiorstwa spaywcze podczas transporty zobowgzane do:
a) ochrony wszystkich produktow spgwczych przed ryzykiem
zanieczyszczenia;



b) kontroli temperatury w jakiej transportowargpotencjalnie zagtmne
produkty spaywcze; oraz

C) zapewnieniaze potencjalnie zaggone mraone produkty spgwcze
pozostaa w tym stanie na kalym etapie transportu.

11.Usuwanie produktéw spaywczych

1) Przedsibiorstwa spaywcze g zobowgzane do zapewnieniag zywnosé
przeznaczona do usgnia przechowywana jest osobno, do momentu, kiedy:

a) zostanie ona zniszczona lub ustiaiw sposoéb, ktory wyklucza mldovosé
spazycia jej przez ludzi;

b) zwrdcona zostaje do dostawcy;

C) zostanie przetworzona w sposob gwaratyjbezpieczestwo i zdatné¢ do
spazycia,;

d) zostanie stwierdzonee jest bezpieczna i zdatna do spma.

2) W podpunkcie (1) zwrot ,przeznaczone do ugaia” oznacza produkty, ktore:

a) majg zostad wycofane;

b) zostaly zwrdcone;

c) nie @ bezpieczne lub zdatne do sgoia; lub

d) w stosunku do ktorych zachodzi uzasadnione podegzee nie g bezpieczne
lub zdatne do spycia.

3) Przedstbiorstwa spaywcze musz okresli¢ jednoznaczne zasady identyfikowania
wszystkich produktow, ktére w nilypodpunktu (1) musgby¢ przechowywane
osobno, jako produkty zwrdcone, wycofane, niebazie lub niezdatne do spaia,
w zaleznosci od sytuacii.

4) Przedstbiorstwa spaywcze nie mog nikomu sprzedawaproduktéw spaywczych,
ktore zostaty uprzednio podane innej osobie, wileomencie podania produkt byt
szczelnie opakowany i zostat zwrocony w takim stani

12. Wycofywanie z rynku
Przedstbiorstwa spaywcze zajmujce s¢ dziatalngcia hurtows, wytwarzaniem lub
importem g§ zobowhzane do:
a) posiadania systemu gwaranitggo wycofanie z rynku niebezpiecznych
produktow spaywczych;
b) okreslenia tego systemu w pisemnym dokumencie i ugwsania go
upowanionemu urzdnikowi na jegol/jej prébg;
C) postpowania zgodnie z tym systemem podczas wycofywaielaezpiecznych
produktéw spaywczych z rynku.

Nota redakcyjna:

Przedstbiorstwa spaywcze, ktore nie zajmaijsic dziatalngcia hurtows, wytwarzaniem, ani
importem, nie $ zobowihzane do posiadania systemu wycofywania produktédndize,
wszystkie przedsbiorstwa powinny zdawasobie spraw, ze produkty, ktére majzosta
wycofane, § ,przeznaczone do usweia’ i w zwiazku z tym przedsgbiorstwa musz
spetni& w odniesieniu do tych produktow wymagania gloee w podpunkcie 11.

Sekcja 4 — Przepisy zdrowotne i higieniczne

Podsekcja 1 — Wymagania dla podmiotow dziatagych na rynku spaywczym



13.0gdblne wymagania

Podmioty dziatajce na rynku spgywczym g zobowhzane do utrzymywania produktow
spazywczych lub powierzchni, ktére magnie¢ kontakt z takimi produktami, w
warunkach, ktére nie przyczynsic do zmniejszenia bezpiegmstwa produktow
spazywczych i ich zdatnéci do spaycia.

14.Przepisy zdrowotne

1) Osoba majca kontakt zywnoscia, ktéra wykazuje objawy wskazge,ze maze
cierpie na choroby przenoszone przsgmvnosé, lub wie,ze cierpi na tak chorole lub
jest nosicielem takiej choroby, jest zobarana, jéli znajduje st w miejscu pracy:

a) poinformowa, w zalenaosci od sytuacjize jest lub mee by chora, albo te
ze jest nosicielem takiej choroby;

b) nie br& udzialu wzadnym procesie zwzanym zzywnaoscia, jesli zachodzi
jakiekolwiek ryzyko jej skaenia w zwizku z chorob;

c) i kontynuuje pra¢w poblizu produktow spaywczych, podj¢ wszelkie
mozliwe dziatania gwarantage,ze zywnos¢ nie zostanie skana w zwazku z
choroka.

2) Osoba majca kontakt zywnaoscia, ktGra ma symptomy chorobowe jest zobgmaina,
jesli znajduje s¢ w miejscu pracy:

a) ijesli zachodzi realne prawdopodobhgtwo zanieczyszczenia produktow
spazywczych w zwazku z tymi symptomami, do poinformowania
przetazonego o swoich doleglivégiach; oraz

b) i kontynuuje pra¢ w poblizu produktow spaywczych, podj¢ wszelkie
mozliwe dziatania gwarantage,ze zywnosé nie zostanie zanieczyszczona w
zZwiazku z tymi symptomami.

3) Osoba, ktora wie lub podejrzewa podczas kontaktuz/wnoscia mogta
zanieczycic¢ zywnos¢, musi poinformowé o tym fakcie swojego przetonego.

15. Przepisy higieniczne
1) Osoba majca na dowolnym etapie kontakgywnoscia, jest zobowizana:

a) do podgcia wszelkich meliwych dziatay, ktGre zapewni ze jej ciato,zadne
wydzieliny ciata, anzaden element odzig nie zaniecz§ci zywnaosci lub
powierzchni majcych kontakt zywnaoicia;

b) podja¢ wszelkie maliwe dziatania zapobiegaje niepotrzebnym kontaktom z
gotowymi do sp@ycia produktami spo/wczymi;

c) do zapewnieniaze jej ubraniagwystarczajco czyste, by mogta zajmowaie
danym typem produktow sppwczych;

d) stosowa na ciele wydcznie bandze i opatrunki, ktéresw cataci zakryte
wodoodpornym materiatem;

e) do powstrzymania siod spaywania positkow w bezpoedniej bliskdci
niezabezpieczoneywnaosci lub powierzchni magcych z ni kontakt;

f) do powstrzymania siod kichania, oczyszczania nosa i kaszlenia w
bezpdredniej bliskdci niezabezpieczoneywnosci lub powierzchni magych
Z nig kontakt;

g) do powstrzymania siod spluwania, palenia lutucia tytoniu lub podobnych
substancji w pobhu miejsc, w ktérych trzymana jesfwnos¢; oraz

h) do zafatwiania potrzeb fizjologicznych jedynie walecie.

2) Osoby majce kontakt zywnoscia sa zobowhzane do myciaak, zgodnie z
podpunktem (4):



a) w kazdej sytuacji, w ktérejgce mogtyby stasie zrodtem zanieczyszczenia
ZYWNOSCi;

b) po kontakcie z suroavzywnaoscia a bezpérednio przed rozpogziem pracy z
gotowymi do spegycia produktami; oraz

c) bezpdrednio po korzystaniu z toalety.

3) Osoba maijca kontakt z niezabezpieczporywnoscia lub powierzchniami, z ktorymi
takazywnos¢ ma stycznéc, musi my rece, zgodnie z podpunktem (4):

a) przed rozpooziem lub przed wznowieniem pracy z dawnaoscia;

b) bezpdrednio po wypaleniu papierosa, kasgtmii, kichnkciu, uzyciu
chusteczki higienicznej lulzeznika jednorazowego, spgiu positkw lub
napojéw, a take pozuciu tytoniu lub podobnych produktow; oraz

c) po kontakcie z wtosami, skfgtowy lub otworami ciata.

4) Osoba majca kontakt zywnaoscia za kadym razem, gdy myjezce jest
zobowhzana:

a) korzyst& z udosgpnionychsrodkéw i uradzer przeznaczonych do mycia
dtoni;

b) doktadnie my dtonie wywajac mydta lub innych skutecznych preparatow
oraz cieptej bieacej wody; oraz

c) dokladnie osuszyswoje dtonie przy pomocy jednorazowyegleznikéw lub w
inny sposob, ktéry unienibwia przeniesienie szkodliwych mikroorganizmow
na dtonie.

5) Osoby majce kontakt zywnoscia w tymczasowych punktach obratywnaoscia, nie
sa zobowhzane do mycia dtoni przyzyciu cieptej bigacej wody ani pospowania
zgodnie z podpunktem (4c), o ile odpowiedni orggkamawczy wyrazit na to, w
odniesieniu do firmy dziatagej w takim tymczasowym punkcie, pisepugod:.

Podsekcja 2 — Wymagania dotycgce przedsgbiorstw spazywczych

16. Przepisy zdrowotne dotycace osob magcych kontakt zzywnoscia — obowhzki
przedsigbiorstw spazywczych
1) Przedstbiorstwa spaywcze maj obowinzek zapewrd, ze w przypadku, gdy kontakt
Z zywnaoscig stwarza realne zagrenie jej zanieczyszczenia, nigdh mialy z na
styczndci osoby:
a) o ktorych wiadomoze cierpi na choroby przenoszone przgmvnosé lub s
ich nosicielami; oraz
b) o ktérych wiadomo lub zachodzi uzasadnione podejezee maj objawy
wskazujce, iz cierph na tals chorolz.

2) Przedstbiorstwa spaywcze mag obowikzek zapewrd, ze w przypadku oséb, o
ktérych wiadomo lub zachodzi uzasadnione podejezeriwykazuj symptomy
choroby przenoszonej przegwnos¢, a ktore kontynuujprac w kontakcie z
ZywnoscCia, ryzyko zanieczyszczenia zostato wyeliminowane.

3) Przedstbiorstwa spaywcze mog zezwolt osobom wykluczonym z kontaktu z
zywnoscia ha mocy podpunktu (1a) na powrot do pracy,aezmie po uzyskaniu



opinii medycznej stwierdzagej, ze osoba ta nie choruje ani nie jest nosicielem
choroby przenoszonej przegwnosc.

17.Przepisy higieniczne dotycgce osob magcych kontakt zzywnoscia — obownzki
przedsigbiorstw spazywczych

1) W zgodzie z podpunktem (2), przeglsorstwa spaywcze maj obowhzek, w
kazdym punkcie obrotaywnaoscia:

a) zapewnd tatwo dosgpne miejsca, w ktorych mioa umy dionie;

b) udostpni¢ w kazdym z miejsc, w ktérych nima umy rece lub w jego
poblizu:

i) cieply biezaca wodh; oraz
i) mydto; lub
iii) inne produkty umaliwiajace doktadne umycie dtoni;

C) zapewnt, ze miejsca tegwykorzystywane wycznie do mycia dtoni,
przedramion i twarzy; oraz

d) udostpni¢ w kazdym z miejsc, w ktérym miana umy rece lub w jego
poblizu:

d) i) jednorazowegczniki lub inne produkty, ktére unitiwiaja skuteczne
osuszenie dioni, jednocgee nie dopuszczag przeniesienia giszkodliwych
mikroorganizmoéw na dtonie;

i) w razie potrzeby pojemniki na zyte reczniki.

2) Podpunkt (1c) nie stosujezgio miejsc przeznaczonych do mycia, ktére przede
wszystkim wykorzystywaneagako prywatne mieszkania, o ile itaciel ma na to
pisemrmn zgod: wiasciwego organu wykonawczego.

3) Przedsibiorstwa spaywcze dziatajce w tymczasowych punktach obratwnoscia,
o ile posiadaj na to pisemipzgod: wkasciwego organu wykonawczego, nie masz
postpowa: zgodnie zadnym z podpunktéw (1b-i) ani (1d).

18.0go6Ine wymagania dla przedsibiorstw spazywczych
1) Przedstbiorstwa spaywcze maj obowirzek poinformowéa wszystkich swoich
pracownikow o ich obowizkach dotyczcych zdrowia i higieny wynikagych
bezpdrednio z Podsekcji 1 niniejszej Sekcji.
2) Przedstbiorstwa spaywcze mag obowikzek zagwarantowaze zadne informacje
podane przez pracownikow w zmku z ich obowgzkami wynikagcymi z Podsekcji
1 nie zostam ujawnione osobom trzecim bez zgody i wiedzy prat&a: Jednake
informacje te mog by¢ udostpnione widcicielowi lub upowanionym urzdnikom, o
ile nie zostaa wykorzystane do celéw innych znininimalizowania ryzyka
zanieczyszczenizaywnaosci.
3) Przedstbiorstwa spaywcze musz podgé wszelkie dospne dziatania by
zagwarantowgd ze osoby przebywage w punktach obrotzywnaoscia:
a) nie zanieczyszczapywnosci,
b) nie maj nieuzasadnionych kontaktow z gotpdo spaycia zywnaoscia; oraz
C) nie spluwag, nie pad, niezuja tytoniu lub innych podobnych substancji w
miejscach, w ktérych znajdupie niezabezpieczone produkty sgwcze lub
powierzchnie, ktére magmiet z takimi produktami kontakt.

Sekcja 5 — Utrzymywanie czysttri, dezynfekcja i konserwacja
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19. Czystas¢
1) Przedstbiorstwa spaywcze mag obowinzek utrzymywa punkty obrotuzywnaoscia w
stanie, ktéry gwarantuje brak:
a) S$mieci, o ile znajduyj sic w pojemnikach do tego przeznaczonych;
b) surowcéw wtornych, o ile znajdugic w pojemnikach do tego
przeznaczonych;
c) odpadkow produktéw spgwczych;
d) brudu;
e) tluszczu;
f) innych widocznych zabrudae

2) Przedstbiorstwa spaywcze zobowizane § do utrzymywania wszystkich elementow
wyposaenia, instalacji i urgdzen, w zalenosci od ich wykorzystania, a ta&
srodkéw wykorzystywanych do transpottywnosci, w stanie, ktory gwarantuje brak:

a) odpadkow produktéw spgwczych;
b) brudu;

c) thuszczu; lub

d) innych widocznych zabrudae

20.Czyszczenie i dezynfekowanie szczegolnych typéw vogazenia
1) Przedstbiorstwa spaywcze g zobownzane zapewhj ze nastpujace wyposaenie
jest utrzymywane w czystych i higienicznych waruetka
a) naczynia i przyrzdy wykorzystywane do jedzenia lub picia — bezpdnio
przed uyciem; oraz
b) elementy urzdzen, ktére mag kontakt zzywnaoscia — za kadym razem, gdy
produkty spaywcze majce mi& styczndé z tymi powierzchniami mogtyby
zost& zanieczyszczone.
2) W zgodzie z podpunktem (1) ,czyste i higienicznewnki” w odniesieniu do
powierzchni lub wyposeaenia, oznaczae przedmioty te:
a) sg czyste; oraz
b) zostaly poddane dziataniu wysokiej temperatunpigtodkoéw chemicznych,
lub tez innym dziataniom, dzki ktorym ilos¢ obecnych na nich
mikroorganizmow zostanie zredukowana do poziomarykt
i) nie zagraa bezpieczgstwu produktéw spywczych, ktére mogtyby mie
stycznd¢ z tymi powierzchniami; oraz
i) wyklucza przeniesienie jakiejkolwiek chorobgkazne.

21.Konserwacja

1) Przedstbiorstwa spaywcze mag obowhzek utrzymywad punkty obrotuzywnaoscia
oraz wszystkie elementy wypasmia, instalacji i urgdzen, w zalenaosci od ich
wykorzystania, a tate srodki wykorzystywane do transporiywnosci i wszelkich

innych przedmiotow wykorzystywanych przez przedgirstwo podczas dostarczania

zywnaosci do klientéw, w dobrym stanie i sprawne, zgodnieh przeznaczeniem.
2) Przedstbiorstwa spaywcze nie mogw kontakcie zzywnaoscia uzywacé
wyszczerbionych, sttuczonych lub pig@nych naczi.
Sekcja 6 — Postanowienia dodatkowe

22.Urzadzenia do pomiaru temperatury
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Przedstbiorstwa spaywcze maj obowhzek zapewrd w punktach obrotu potencjalnie
niebezpiecznymi produktami spavczymi przyrady do pomiaru temperatury, ktére:
a) s fatwo dostpne; oraz
b) wskazuj temperatug potencjalnie niebiezpiecznych produktow speczych
Z doktadndcig do +1°C.

23.Przedmioty jednorazowego @ytku
Przedstbiorstwa spaywcze g zobowszane:

a) w odniesieniu do przedmiotow jednorazoweggtlau, podp¢ wszelkie
dostpne dziatania, by zagwarantoéyae nie lgda one mialy styczraei z
zywnoscia lub ustami oséb, §:

i) zostaly zanieczyszczone; lub
i) zachodzi uzasadnione podejrzerie mogty zost&zanieczyszczone; oraz

b) w odniesieniu do przedmiotéw jednorazoweggtlau, ktore maj miet
stycznd¢ z zywnaoscia lub ustami osob:
i) podja¢ wszelkie dosipne dziatania, by ochrahje przed ryzykiem
zanieczyszczenia przed wykorzystaniem; oraz
i) nie wykorzystywa ich ponownie.

24.Zwierzeta i szkodniki
1) Przedsibiorstwa spaywcze g zobownzane:

a) w zgodzie z podpunktem (b), nie dopuszocabecndci zywych zwierat
innych niz owoce morza oraz skorupiaki w miejscach, w ktényctygotowuje
Sig Zywnos¢;

b) zezwald zwierztom towarzysacym na przebywanie wytznie w
pomieszczeniach przeznaczonych dazgp@nia positkow i napojow przez
klientow;

c) podj¢ wszelkie dosipne dziatania zabezpieczeg punkty obrotuywnoscia
przed szkodnikami; oraz

d) podijé¢ wszelkie dosipne dziatania, by wypi¢ i zapobiec zalgnieciu sk
szkodnikéw w miejscach obroftywnaoscia oraz w tych cgéciach pojazddw,
ktore s wykorzystywane do transporsywnosci.

2) W podpunkcie (1) wytaenie ,zwierzta towarzysace” odnosi s§ do zwierat w
rozumieniu sekcji Wisability Discrimination Act 1992 Wspdlnoty Narodow.

Nota redakcyjna:

Sekcja Disability Discrimination Act 1992 odnosi st do psow przewodnikow, psow
wyszkolonych do pomocy ludziom niestysym lub stabostysgym w czynnéciach
wymagajcych stuchu, a tate innych zwierzat wyszkolonych do pomocy ludziom w
przezwycezaniu niedogodnizi spowodowanych niepetnospravioi.

25. Alternatywne metody osigania zgodndci

Nie ograniczajc metod, ktére przeddiiorstwa spaywcze mog stosowa do
dowiedzeniaze temperatura atadne procesy podgrzewania lub schtadzania nie
wptywaja niekorzystnie na mikrobiologiczne bezpiegzi®vozywnaosci, przedsgbiorstwo
spazywcze spetnia wymaganiasje
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a) postpuje zgodnie z programem bezpietteva dla produktéw spgwczych,
zgodnym z zawartymi w Akcie, spetniaym wymagania Aktu lub zgodnie ze
standardami bezpieazstwa innymi nk zawarte w niniejszym Standardzie;

b) o ile nie sprecyzowano wymagadnoszcych s¢ do tego rodzaju
przedsgbiorstw, postpuje zgodnie z ,programem bezpieagiva dla
produktow spaywczych” w rozumieniu niniejszego Standardu;

c) wykonuje dziatania, ktére zgodnie z wiarygadiokumentag naukowy nie
wptywaja negatywnie na mikrobiologiczne bezpiegzigvo zywnaosci; lub

d) postpuje zgodnie z pisemnymi wytycznymi opartymi namggodnych
dowodach naukowych, ktore zostaty autoryzowanezonaeasciwe jednostki.
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