STANDARD 2.2.2
JAJA | PRODUKTY JAJECZNE

Cel

Standard podaje definicje jaj i produktow jajecZzmyd@/ymagania dotyezre przetwdrstwa
produktéw jajecznych i wymogi dotygze sprzeday sttuczonych jaj zawartey sv niniejszym
Standardzie oraz w Standardzie 1.6.2.

Spis tresci
1. Interpretacja
2. Wytwarzanie produktow jajecznych
3. Sprzeda stluczonych jaj

Postanowienia
1. Interpretacja
Dla potrzeb niniejszego Kodeksu, przyjmuje sastpujace definicje:

jajo to komoérka rozrodcza w skorupce pozyskana od daegmrgatunku ptakéw, ktorej
skorupka jest pozbawiona widocznyafkpieé, sladéw odchodowscidtki lub
jakichkolwiek innych obcych ciat;

produkty jajeczne to takie, ktére w agci lub caldci otrzymywane §z jaj w postaci
ptynnej, mraonej lub suszonej; (produkt jajeczny to zawstrtajka).

widoczne pekniecia to pcknigcia widoczne podczas p&xeetlania.

2. Wytwarzanie produktéw jajecznych

(1) Zgodnie z podpunktem (2) produkty jajeczne podkegasteryzaciji lub
rownowanym procesom, ktére gwaramuge produkty te bda spetnia
mikrobiologiczne kryteria oké&one w Standardzie 1.6.1.

(2) Podpunkt (1) nie ma zastosowania wobec niedetajcprzeday produktow
jajecznych wykorzystywanych w produktach podlegggh pasteryzacji lub
rownowanym procesom talkze produkty jajeczneayte do ich przygotowywania
beda spetnid mikrobiologiczne kryteria okétone w Standardzie 1.6.1.

3. Sprzeda stluczonych jaj
(1) Stluczone jaja nie powinny byvykorzystane do celdw cateringowych, ani podéega
sprzeday detalicznej.
(2) Produkty jajeczne uzyskane ze sttuczonych jaj nigipny podlegéa sprzeday;
a) detalicznej,
b) do celéw cateringowych
Musz by¢ pasteryzowane lub poddane rownamgm procesom tak, by produkty te
spetniaty mikrobiologiczne kryteria oldlene w Standardzie 1.6.1.

Nota redakcyjna:

Standard 1.2.3 wprowadza obauek wyr&nego oznaczania niepasteryzowanych jaj i
produktow jajecznych jednoznacznie ckagacego,ze nie podlegaty one procesowi
pasteryzaciji.







