STANDARD 1.6.2
WYMAGANIA DLA PRZETWORSTWA

(Wytacznie dla Australii)

Cel

Standard ustala wymagania dotyoz przetworstwa produktow spavczych, okrélonego w
rozdziale 2 niniejszego Kodeksu. Standard nie dgtygwnosci produkowanej w Nowej
Zelandii lub importowanej tam w celu sprzega
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Postanowienia
1. Skreslony
2. Skreslony

3. Wytwarzanie produktéw jajecznych
1) Dla potrzeb niniejszego dokumentu:

ptynne biatko jaj to biatko w stanie ptynnym, jak najdoktadniej oddziedoodzottka.
ptynne z6ttko jaj to z6itko w stanie ptynnym, jak najdoktadniej oddzietomd biatka.

ptynne jajo to cale jajo pozbawione skorupki, zarowno amee, jak i schtodzone, ale nie
jaja w proszku.

2) Ptynne jaja, lub mieszanki ptynnych jaj i ptynnyafitek jaj, nie mog by¢
sprzedawane ani wykorzystywane do produkgjvnosci, o ile nie zostanwczeniej
poddane pasteryzacji w temperaturze niszej nz 64°C przez co najmniej 2,5
minuty, a nasfpnie gwattownie schtodzone do temperatury nieszgj niz 7°C.

3) Plynnezéttko jaj nie mae by sprzedawane ani wykorzystywane do produkciji
Zywnosci, o ile nie zostanie wcgriej poddane pasteryzacji w temperaturze nie
nizszej ng 60°C przez co najmniej 3,5 minuty, a rastie gwattownie schtodzone do
temperatury nie wiszej nz 7°C.



4) W zgodzie z podpunktem 2(2) Standardu 2.2.2, phymakko jaja nie mée by
sprzedawane ani wykorzystywane do produkgjvnosci, o ile nie zostanie wczeiej
poddane pasteryzacji w temperaturze niszej nz 55°C przez co najmniej 9,5
minuty, a nasfpnie gwattownie schtodzone do temperatury nieszgj niz 7°C.

Nota redakcyjna:

Na wszystkich etapach - od produkcji do konsumppjiodukty jajeczne oraz produkty
zawierajce produkty jajeczne, musby¢ poddawane tnym kontrolom i dzialaniom, w
tym, na przykiad, pasteryzacji, co ma zagwarantomtasciwy poziom ochrony zdrowia
publicznego.

Nota redakcyjna (dla Nowej Zelandii):

Wymagania dotycgce przetworstwa produktow jajecznych dla Nowej Adlazawarte g w
Animal Products Act 1999 orazFood Act 1981.

4. Patroszony drob

1) Dréb w formie patroszonych tuszek meazawierad zotadek i/lub serce i/lub wtrobe
i/lub szyg.

2) Nie wypatroszony drob nie me by zamraany.

Nota redakcyjna (dla Nowej Zelandii):

Wymagania dotycice drobiu dla Nowej Zelandii zawartg\w Animal Products Act 1999
orazFood Act 1981.

Wejdzie w zycie z dniem 20 maja 2012 r.:

4. Skrélone

5. Suszone mgso
Suszone meso to mgso, w ktorym aktywna zawadéwody nie przekracza 0,85, ale nie
dotyczy peklowanego suszonegac:sa.

Nota redakcyjna (dla Nowej Zelandii):

Wymagania dotycgce przetworstwa suszonegoesa dla Nowej Zelandii zawarte w
Animal Products Act 1999 orazFood Act 1981.

6. Krokodyle migso
1) Dla potrzeb niniejszego dokumentu:

krokodyle migsoto migsnie szkieletowe zwiert z rodzinyCrocodylidae wraz z
ttuszczem, tkanktaczm, nerwami, krwa i naczyniami krwionénymi, ale bez gtowizny.



2) Krokodyle miso musi pochodziwytacznie ze zwierst hodowlanych. Sposéb
postpowania z misem tego rodzaju zostat okieny przez Stat Komisje ds.
Rolnictwa w opublikowanym przez Commonwealth Safenand Industrial Research
Organization w 1993 Australian Code of Practice for Veterinary Public Health: The
Hygienic Production of Crocodile Meat for Human Consumption.

3) Niedozwolona jest sprzegg@kichkolwiek czsci tusz zwierat z rodziny
Crocodylidae, ktore nie § uznawane za krokodyle @sio.

Nota redakcyjna (dla Nowej Zelandii):

Wymagania dotycgce przetworstwa krokodylego esia dla Nowej Zelandii zawarte &
Animal Products Act 1999 orazFood Act 1981.

7. Dziczyzna
1) Dla potrzeb niniejszego dokumentu:

dziczyznato fragment lub caké tuszy dowolnych ptakow, bawotu, wieddk, jelenia,
osta, kozy, zajca, konia, kangura, krélikawini, oposa lub walabii, ubitych w stanie
dzikim, ale nie ptasie jaja, ptody, fragmenty ptaddb miode torbacze.

dziczyzna (do celéw spiywczych)to migsnie szkieletowe zwiegt ubitych w stanie
dzikim, wraz z ttuszczem, tkankaczr, nerwami, krwa, zytami, a w przypadku ptakéw,
ze skos.

podroby z dziczyznyto migso pochodace ze zwierat dzikich, inne nt zdefiniowane,
jako spaywcze.

2) Dziczyzna, z wyjtkiem pochodzcej od ptakow, musi liypozyskiwana:
a) z tusz dzikich zwierg, po ubiciu poddanych udowej kontroli;
b) zgodnie z obowizujacymi przepisami, gwarantagymi, ze mso jest zdatne
do spaycia przez ludzi.

3) Podroby z dziczyzny, z wylkiem kasci i chrzstki zlaczonych z misem, nie mog
by¢ sprzedawane ani wykorzystywane do przygotowywaywanosci.

Nota redakcyjna (dla Nowej Zelandii):

Wymagania dotycice dziczyzny dla Nowej Zelandii zawartevs Animal Products Act 1999
orazFood Act 1981.

8. Przetworzone fermentowane miso rozdrobnione
1) Dla potrzeb niniejszego dokumentu:

rozdrobnione migso to mgso siekane, krojone lub mielone.

mechanicznie odkostnione mgisoto migso, ktdre zostato oddzielone odskbw procesie
mechanicznej obrdbki i rozdrobnione.



skrawki pozostate po wytopieniu tluszczuo surowiec uzyskany w procesie wytapian
tluszczu z fragmentéw rBa, z wyjtkiem wiezadta karkowego.

2) Przetworzone fermentowanegsd rozdrobnione mma okréli¢ jako poddane
obrobce cieplnej, o ile zostato poddane dziatagmperatury 55°C przez
przynajmniej 20 minut, lub rownowaej kombinacji czasu i wagzej temperatury.

3) Przetworzone fermentowanegso rozdrobnione nima okragli¢ jako gotowane, o ile
zostato poddane dziataniu temperatury 65°C przeynajmniej 10 minut, lub
rownowanej kombinacji czasu i wagzej temperatury.

4) Produkty z mgsa fermentowanego nie mpgawierd mechanicznie odkostnionego
migsa ani skrawkow pozostatych po wytopieniu ttuszcrile nie zostaty one
ugotowane w zgodzie z podpunktem (3).

ia

Nota redakcyjna:

W tym podpunkcie, pegie ,przetworzone mgs0” jest rozumiane w zgodzie ze Standardet
2.2.1, jako przetworzone i przetworzone przemystownwgso, niezalenie od przypisanych w
tamtym Standardzie nazw.

Guidelines for the Safe Manufacture of Smallgoods, opublikowany przez Meat and Livestoc
Australia, wspomaga przegbiorcow i wigciwe organy we wprowadzaniu zawartych w ty
punkcie postanowie

m

m

Nota redakcyjna (dla Nowej Zelandii):

Wymagania dotycice posgpowania z przetworzonym fermentowanyngsgm
rozdrobnionym dla Nowej Zelandii zawarigws Animal Products Act 1999 orazFood Act
1981.




