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Ostateczna analiza ryzyka importowego — import miesa wieprzowego — Synteza

SYNTEZA

Niniejszy ostateczny raport z analizy ryzyka importowego (IRA) opisuje procedury majgce zastosowanie do
identyfikacji i oceny ryzyka kwarantanny zwigzanego z przywozem migsa wieprzowego do Australii. Zawiera
on zalecenia w odniesieniu do $rodkéw kwarantanny wystarczajacych do zapewnienia w Australii
odpowiedniego poziomu ochrony (ALOP).

Niniejszy raport zawiera:

e informacje na temat kontekstu niniejszej analizy IRA, ram polityki kwarantanny ilRA w Australii,
miedzynarodowych ram handlu zwierzetami i produktami pochodzenia zwierzecego oraz aktualnej
polityki importu miesa wieprzowego w Australii;

e zarys metodologii i wynikéw identyfikacji zagrozen, oceny ryzyka i zarzagdzania ryzykiem;

e warunki kwarantanny dotyczace przywozu miesa wieprzowego;

e dalsze kroki w procesie IRA; oraz

e streszczenie uwag zainteresowanych stron odnosnie dokumentu technicznego (Technical Issues Paper),
projektu dokumentu metodycznego (Draft Methods Paper) oraz projektu raportu IRA i Biosecurity
Australia (Draft IRA Report and Biosecurity Australia’s) oraz odpowiedzi Panelu.

Zgodnie z procedurg okreslong przez Biosecurity Australia odnosnie przeprowadzania analiz ryzyka
importowego (IRA), wedtug Podrecznika analizy ryzyka importowego, wobec ostatecznego raportu z IRA
mozna ztozy¢ odwotanie w ciggu 30 dni od jego publikacji.

W razie braku odwotan, oddalenia odwotan lub rozwigzania zidentyfikowanych problemdéw wynikajgcych
z odwotan skutecznych, zalecana polityka zostanie przedtozona Dyrektorowi ds. kwarantanny zwierzat
i roslin do zatwierdzenia. Po ostatecznym zatwierdzeniu przez Dyrektora, Australijska Stuzba Kwarantanny
i Kontroli (AQIS) zostanie poinstruowana w zakresie nowej polityki ibedzie odpowiedzialna za jej
wdrozenie.

Kontekst

Niniejsza analiza ryzyka importowego zostata zapoczatkowana w maju 1998 r. IRA ma charakter ,,0gélny”
w tym znaczeniu, ze nie jest ograniczona do okreslonych krajow eksportujgcych. Warunki importowe
zalecane w oparciu o IRA obowigzujg dla kazdego kraju, pod warunkiem, ze zostang one spetnione ku
zadowoleniu australijskich wiadz. Ostateczny raport IRA bada zagrozenia przypisywane wszelkim czynnikom
chorobotwérczym podlegajgcym kwarantannie, ktdre mogg przenikngé na terytorium Australii w wyniki
przywozu miesa wieprzowego.

Na potrzeby niniejszej analizy IRA definicje ,, miesa wieprzowego” ogranicza sie do tkanki miesniowej, krwi
miesniowego uktadu naczyniowego, koséca iszpiku kostnego oraz wszelkich innych tkanek (na przyktad,
weztéw chtonnych, skéry, nerwdw) uznawanych za niemozliwe do odseparowania od tkanki miesniowe;j.
Takie podejscie oznacza, miedzy innymi, ze kwestie zwigzane zwprowadzeniem czynnikéw
chorobotwérczych w wyniku przywozu ,,produktéw z miesa wieprzowego” pochodzgcych z podrobdéw, krwi,
kosci lub tkani neurologicznej (takiej jak mdzg czy rdzen kregowy) nie sg brane pod uwage.

IRA zawiera podstawe do odpowiedzi na wnioski o przywéz miesa wieprzowego z Brazylii, Kanady, Chile,

panstw cztonkowskich Unii Europejskiej (UE), Wegier, Korei, Meksyku, Nowej Zelandii, Afryki Potudniowej,
Tajwanu oraz Standw Zjednoczonych Ameryki (USA).
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W 1999 r. ustanowiony zostat panel ds. analizy ryzyka (Panel). Cztonkami Panelu sa:

Dr David Banks Kierownik Generalny, Animal Biosecurity, Biosecurity Australia
(Przewodniczacy)

Dr Robyn Martin Kierownik, Animal Biosecurity, Biosecurity Australia

(Sekretariat)

Dr Kevin Doyle Dyrektor weterynaryjny, Biuro krajowe, Australijski Zwigzek Weterynaryjny
Dr Ross Cutler Konsultant specjalista ds. weterynaryjnej

Prof. Colin Wilks Konsultant ds. mikrobiologii

Panel powotat dwa techniczne zespoty robocze ds. zespotu rozrodczo-oddechowego $win (PRRS) oraz
zespotu wyniszczenia poodsadzeniowego u $win (PMWS), ktdrych zadaniem jest Swiadczenie pomocy
Panelowi w kwestiach zwigzanych z tymi chorobami.

Aktualna polityka dotyczaca przywozu miesa wieprzowego

Wedtug aktualnej polityki, niekonserwowane i nieprzetworzone cieplnie mieso wieprzowe moze byc
importowane z Wyspy Potudniowej Nowej Zelandii, Kanady oraz Danii. Jednakze mieso wieprzowe z Kanady
i Danii musi by¢ przywozone w formie odkostnionej, a po przybyciu do Australii musi by¢ poddane obrébce
cieplnej wcelu wyeliminowania ryzyka zwigzanego zpotencjalnym wystepowaniem czynnika
chorobotwdrczego w postaci wirusa PRRS, ktéry w Australii nie wystepuje. Przywdz miesa wieprzowego
przetworzonego cieplnie w Kanadzie przed eksportem jest rowniez dozwolony. Import miesa wieprzowego
wzrdst w okresie 12 miesiecy, do listopada 2003 r., do 192 mIn dolaréw. Udziat Kanady w tej ilosci wynosi
ok. 60%, a Danii 35%. Kraje te facznie odpowiadajg za 95% importu miesa wieprzowego. Pozostata czesc
przypada na Nowg Zelandie oraz import konserwowanego miesa wieprzowego z réznych krajow.

Mieso wieprzowe moze by¢ importowane z kazdego kraju, pod warunkiem, ze jest ono zakonserwowane
(w szczelnych pojemnikach), a cata zawartos¢ zostata uprzednio podgrzana do co najmniej 100°C.

Wiecej informacji na temat aktualnych wymogdéw importowych dla miesa wieprzowego mozna znalezé na
stronie internetowej ICON: http://www.aqgis.gov.au/icon.

Identyfikacja zagrozen

W dniu 8 stycznia 2001 r. opublikowany zostat dokument techniczny, a1l marca tego samego roku
w Canberze odbyto sie spotkanie publiczne wcelu jego omdwienia. W przedmiotowym dokumencie
zidentyfikowano 28 czynnikéw chorobotwérczych wymagajgcych dalszej uwagi. Nalezaty do nich:

® wirus pryszczycy

e wirus pecherzykowego zapalenia jamy ustnej
e wirus afrykanskiego pomoru swin

e wirus klasycznego pomoru $win

e wirus ksiegosuszu

e wirus choroby pecherzykowej swin

e wirus choroby Aujeszky’ego

e wirus zespotu rozrodczo-oddechowego swin
e wirus zapalenia zotadka i jelit $win

e wiosnica (Trichinella spiralis)

Strona | 2


http://www.aqis.gov.au/icon

Ostateczna analiza ryzyka importowego — import miesa wieprzowego — Synteza

e wagrzyca (Cysticercus cellulosae)

e wirus Nipah

e zespodt wyniszczenia poodsadzeniowego u Swin

e salmonelloza (Salmonella typhimurium DT104)

e wirus $winskiej grypy

e bruceloza swin (Brucella suis)

e wirus epidemicznej biegunki swin

e koronawirus ptucny swin

e rubulavirus (meksykanska choroba niebieskiego oka)

e eperytrozoonoza (Eperythrozoon suis)

e choroba cieszyniska (enterowirusowe zapalenie mdzgu i rdzenia)
e wirus wscieklizny

e gruzlica bydta (Mycobacterium bovis)

e posocznica krwotoczna (Pasteurella multocida)

e wirus japonskiego zapalenia mdézgu

e surra (Trypanosoma evansi)

e wenezuelskie, wschodnie i zachodnie konskie zapalenie mdzgu
e wirus wysypki pecherzykowej

W sprawie dokumentu technicznego uzyskano kilka odpowiedzi. Uwagi zainteresowanych stron zostaty
wziete pod uwage podczas sporzadzania projektu raportu oraz ostatecznego raportu IRA.

Ostatecznie podjeto decyzje o nieuwzglednianiu dwdch choréb — eperytrozoonozy (Eperythrozoon suis)
oraz wirusa wysypki pecherzykowej. Pierwsza z nich zostata wykryta w Australii, natomiast druga nie
wystepuje juz w zadnym kraju. Ostateczny raport IRA zaleca, aby kraje eksportujgce przedstawiaty
zaswiadczenie o niewystepowaniu w danym kraju wysypki pecherzykowej. Zatem okreslono 26 czynnikéw
chorobotwdrczych podlegajacych kwarantannie, ktére poddane zostaty indywidualnym ocenom ryzyka.

Metoda analizy ryzyka importowego

W dniu 1 paZdziernika 2002 r. Biosecurity Australia opublikowata projekt dokumentu metodycznego,
w ktérym okreslono podejscie do metody przeprowadzania analizy ryzyka. Zarysowano w nim $ciezki
uwolnienia inarazenia, atakze scenariusze wybuchu choroby, ktére uznano za istotne podczas oceny
zagrozenia zwigzanego z przywozem miesa wieprzowego. W dokumencie okreslono gtéwne Sciezki
narazenia dla wprowadzenia choroby za posrednictwem odpadéw z gospodarstw domowych oraz odpadéw
z podmiotédw gastronomicznych. Zidentyfikowano cztery grupy zwierzat, ktére mogg by¢ bezposrednio
narazone na spozycie resztek nieprzetworzonego cieplnie miesa wieprzowego, tj. dzikie swinie, trzode
chlewng, trzode z matych przedsiebiorstw komercyjnych oraz miesozerne gatunki narazone na spozycie,
tzn. psy, koty igryzonie. W analizie IRA zbadano takze skutki rozprzestrzenienia sie choroby na duze
komercyjne hodowle swin oraz innych zwierzat, takich jak konie i bydto, mimo iz nie jest to uznawane za
Sciezke bezposredniego narazenia. W niniejszej IRA nie zbadano bezposrednio zagrozen dla zdrowia
publicznego w odniesieniu do o0sdb zwigzanych z bezposrednig konsumpcjg importowanego miesa
wieprzowego. Produkty przeznaczone do spozycia przez ludzi mogg by¢ poddawane osobnej ocenie ryzyka
przeprowadzanej przez agencje Norm Zywnosci Australii i Nowej Zelandii (FSANZ). Przeprowadzono
konsultacje z australijskim Ministerstwem Zdrowia i Starzenia sie w sprawie oceny dla szkodnikéw lub
chordb zoonotycznych, ktére mogg zadomowié sie w populacji zwierzecej Australii w wyniku importu miesa
wieprzowego.

Projekt dokumentu metodycznego skomentowato kilka zainteresowanych stron. Uwagi te takze zostaty
uwzglednione podczas sporzadzania projektu raportu oraz ostatecznego raportu IRA.
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Projekt raportu z analizy ryzyka importowego

Projekt raportu IRA zostat opublikowany 12 sierpnia 2003 r. W celu jego omdwienia, w okresie 60 dni
przeznaczonych na wnoszenie uwag, zorganizowane zostaty trzy spotkania publiczne (w Bendigo, Young,
Toowoomba). Podczas tych spotkan wyjasniono wymogi dla PMWS dotyczgce przetwarzania i ustalono, ze
przetwarzanie moze odbywaé sie na terytorium Australii pod kontrolg kwarantannowa lub poza nim.
Uzyskano kilka odpowiedzi w sprawie projektu raportu IRA, auwagi zostaty uwzglednione podczas
sporzadzania ostatecznego raportu IRA.

Ocena i zarzadzanie ryzykiem

Zarzadzanie ryzykiem opisuje proces identyfikacji i wdrazania srodkdw zmniejszajacych ryzyko w celu
osiggniecia australijskiego poziomu ALOP, jednoczesnie zapewniajac minimalizacje wszelkich negatywnych
skutkéw dla handlu.

Kazdy czynnik chorobotwérczy podlegajgcy kwarantanny poddano ocenie ze wzgledu na niekontrolowane
ryzyko' wystgpienia, utrwalenia lub rozprzestrzenienia sie. W odniesieniu do ponizszych czynnikdw
chorobotwadrczych ryzyko wystgpienia, utrwalenia lub rozprzestrzenienia oceniono na zbyt wysokie, aby
mozliwe byto osiggniecie poziomu ALOP w Australii:

® wirus pryszczycy

e wirus afrykanskiego pomoru swin

e wirus klasycznego pomoru $win

e wirus ksiegosuszu

e wirus choroby pecherzykowej $win

e wirus choroby Aujeszky’ego

e wirus zespotu rozrodczo-oddechowego swin

e wiosnica (Trichinella spiralis)

e wirus Nipah

e zespodt wyniszczenia poodsadzeniowego u swin

W  przypadku wszystkich pozostatych czynnikéw chorobotwdrczych  oceniono, zie stopien
niekontrolowanego ryzyka jest wystarczajgco niski do osiggniecia poziomu ALOP.

W przypadku Trichinella spiralis, wirusa Nipah, Salmonella typhimurium DT104 oraz Brucella suis
australijskie Ministerstwo Zdrowia iStarzenia sie poinformowato agencje Biosecurity Australia, ze
w przypadku wystgpienia, utrwalenia lub rozprzestrzenienia sie choroby w australijskiej populacji zwierzat,
konieczne bedzie zastosowanie $rodkdw zarzgdzania ryzykiem w celu przeciwdziatania zagrozeniom dla
zdrowia ludzkiego.

Ocena niekontrolowanego ryzyka to ocena wyprowadzana przy braku szczegdlnych srodkéw zarzadzania ryzykiem,
lub przy uzyciu jedynie miedzynarodowo akceptowanych podstawowych strategii zarzgdzania ryzykiem. Natomiast
ocena ograniczonego lub ztagodzonego ryzyka to ocena wyprowadzona przy zastosowaniu $rodkéw zarzgdzania
ryzykiem. W przypadku ostatecznego raportu IRA, niekontrolowane ryzyko to ryzyko zwigzane z miesem
wieprzowym wyprodukowanym zgodnie z wtasciwymi australijskimi normami, szczegdlnie wedtug australijskich
wymogow krajowych w zakresie procedur przed$miertnych, ubojowych iposmiertnych obowigzujgcych
w produkcji miesa przeznaczonego do spozycia przez ludzi.
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Streszczenie Srodkow zarzadzania ryzykiem
Wirus pryszczycy

Kraj lub strefa wolna od wirusa bez szczepien lub konserwowanie miesa wieprzowego z podgrzaniem catej
zawartosci do co najmniej 100°C (trwate artykuty zywnosciowe) zapewniajg odpowiedni poziom ochrony
(ALOP).

Wirus afrykarnskiego pomoru swin (ASF)

Przetwarzanie miesa wieprzowego metodg peklowania na sucho w okreslonych warunkach przy produkcji
szynek parmenskich (minimalny czas peklowania 399 dni), szynek iberyjskich, schabu lub topatek i szynek
serrano (minimalny czas peklowania 140 dni), wraz zzaswiadczeniem stwierdzajgcym, ze zwierzeta
pochodzity z gospodarstwa, w ktéry nie wykryto dowodéw infekcji ASF w okresie 3 miesiecy przed ubojem,
zmniejszajg ryzyko wystgpienia, utrwalenia i/lub rozprzestrzenienia sie wirusa ASF do poziomu bardzo
niskiego, ktéry zapewnia odpowiedni poziom ochrony (ALOP).

Kraj lub strefa wolna od wirusa lub konserwowanie miesa wieprzowego z podgrzaniem catej zawartosci do
co najmniej 100°C (trwate artykuty zywnosciowe) zapewniajg odpowiedni poziom ochrony (ALOP).

Wirus klasycznego pomoru swin (CSF)

Przetwarzanie miesa wieprzowego metodg peklowania na sucho w okreslonych warunkach przy produkcji
szynek parmenskich (minimalny czas peklowania 313 dni), szynek iberyjskich, schabu lub topatek i szynek
serrano (minimalny czas peklowania 252 dni), wraz zzaswiadczeniem stwierdzajgcym, ze zwierzeta
pochodzity z gospodarstwa, w ktdry nie wykryto dowodéw infekcji CSF w okresie 3 miesiecy przed ubojem,
zmniejszajg ryzyko wystgpienia, utrwalenia i/lub rozprzestrzenienia sie wirusa CSF do poziomu bardzo
niskiego, ktéry zapewnia odpowiedni poziom ochrony (ALOP).

Kraj lub strefa wolna od wirusa lub konserwowanie miesa wieprzowego z podgrzaniem catej zawartosci do
co najmniej 100°C (trwate artykuty zywnosciowe) takze zapewniajg odpowiedni poziom ochrony (ALOP).

Wirus ksiegosuszu

Kraj lub strefa wolna od wirusa lub konserwowanie miesa wieprzowego z podgrzaniem catej zawartosci do
co najmniej 100°C (trwate artykuty zywnosciowe) zapewniajg odpowiedni poziom ochrony (ALOP).

Wirus choroby pecherzykowej $win (SVD)

Przetwarzanie miesa wieprzowego metoda peklowania na sucho w okreslonych warunkach przy produkgji
szynek parmenskich (minimalny czas peklowania 360 dni) wraz zzaswiadczeniem stwierdzajgcym, ze
zwierzeta, od ktérych pochodzi mieso, pochodzity ze stad przebadanych serologicznie z wynikiem ujemnym
za pomoca testu neutralizacji wirusa lub ELISA w okresie 6 miesiecy przed lub po uboju, zmniejszajg ryzyko
wystgpienia, utrwalenia i/lub rozprzestrzenienia sie wirusa SVD do poziomu bardzo niskiego, ktéry
zapewnia odpowiedni poziom ochrony (ALOP).

Kraj lub strefa wolna od wirusa lub konserwowanie miesa wieprzowego z podgrzaniem catej zawartosci do
co najmniej 100°C (trwate artykuty zywnosciowe) zapewniajg odpowiedni poziom ochrony (ALOP).

Wirus choroby Aujeszky’ego

Oddzielenie gtowy iszyi od tuszy zmniejsza ryzyko wystgpienia, utrwalenia i/lub rozprzestrzenienia sie
wirusa choroby Aujeszky’ego do poziomu bardzo niskiego, ktéry zapewnia odpowiedni poziom ochrony
(ALOP).
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Odkostnienie i przetworzenie (obrdbka cieplna lub peklowanie) miesa wieprzowego zmniejsza ryzyko
wystgpienia, utrwalenia i/lub rozprzestrzenienia sie wirusa choroby Aujeszky’ego do poziomu nieistotnego,
ktdry zapewnia odpowiedni poziom ochrony (ALOP).

Kraj lub strefa wolna od wirusa lub konserwowanie miesa wieprzowego z podgrzaniem catej zawartosci do
co najmniej 100°C (trwate artykuty zywnosciowe) takze zapewniajg odpowiedni poziom ochrony (ALOP).

Wirus zespotu rozrodczo-oddechowego swin (PRRS)

Podgrzanie miesa wieprzowego z lub bez kosci do temperatury wewnetrznej co najmniej 70°C na 11 minut
lub peklowanie na sucho w okreslonych warunkach przy produkcji szynek parmenskich (minimalny czas
peklowania 313 dni), szynek iberyjskich, schabu lub topatek i szynek serrano (minimalny czas peklowania
140 dni) zmniejszajg ryzyko wystgpienia, utrwalenia i/lub rozprzestrzenienia sie wirusa PRRS do poziomu
bardzo niskiego, ktéry zapewnia odpowiedni poziom ochrony (ALOP). Importowane mieso wieprzowe moze
by¢ przetwarzane cieplnie na terytorium Australii lub poza nim, pod warunkiem, ze w pierwszym przypadku
zostanie ono przeprowadzone na obszarze miejskim portu, do ktdrego zostato przywiezione, a w przypadku
przetwarzania na obszarze pozamiejskim, zostanie przetransportowane do miejsca docelowego najkrétsza
trasg z najblizszego portu wejscia z zastosowaniem odpowiednich $rodkéw bezpieczernstwa (np.
w chtodzonych pojemnikach).

Kraj lub strefa wolna od wirusa lub konserwowanie miesa wieprzowego z podgrzaniem catej zawartosci do
co najmniej 100°C (trwate artykuty zywnosciowe) takze zapewniajg odpowiedni poziom ochrony (ALOP).

Wiosien krety (Trichinella spiralis)

Badanie kazdej tuszy pod katem wystepowania larw wtosnia lub przetwarzanie miesa wieprzowego poprzez
podgrzewanie lub mrozenie w celu zlikwidowani larw, lub peklowanie na sucho w okreslonych warunkach
przy produkcji szynek parmenskich (minimalny czas peklowania 313 dni), szynek iberyjskich, schabu lub
topatek i szynek serrano (minimalny czas peklowania 140 dni) zmniejszajg ryzyko wystapienia, utrwalenia
i/lub rozprzestrzenienia sie witosnia kretego do poziomu bardzo niskiego (badanie) lub nieistotnego
(przetwarzanie), ktére zapewniajg odpowiedni poziom ochrony (ALOP).

Brak wystepowania wtosnia u swih domowych w kraju lub strefie, lub konserwowanie miesa wieprzowego
z podgrzaniem catej zawartosci do co najmniej 100°C (trwate artykuty zywnosciowe) takze zapewniajg
odpowiedni poziom ochrony (ALOP).

Ministerstwo Zdrowia iStarzenia sie poinformowato agencje Biosecurity Australia, ze w przypadku
wystgpienia, utrwalenia i/lub rozprzestrzenienia sie choroby w australijskiej populacji zwierzat, konieczne
bedzie zastosowanie sSrodkdéw bezpieczenstwa biologicznego do zarzgdzania zagrozeniem zdrowia ludzkiego
zwigzanym z importem miesa wieprzowego. Wtasciwe srodki obejmujg badanie tusz lub przetwarzanie
(podgrzewanie, peklowanie, mrozenie) badz uwolnienie stada lub strefy.

Wirus Nipah

Brak wystepowania wirusa u swin domowych w kraju lub strefie, lub konserwowanie miesa wieprzowego
z podgrzaniem catej zawartosci do co najmniej 100°C (trwate artykuty zywnosciowe) takze zapewniajg
odpowiedni poziom ochrony (ALOP).

Ministerstwo Zdrowia iStarzenia sie poinformowato agencje Biosecurity Australia, ze w przypadku
wystgpienia, utrwalenia lub rozprzestrzenienia sie choroby w australijskiej populacji zwierzat, konieczne
bedzie zastosowanie sSrodkéw bezpieczenstwa biologicznego do zarzgdzania zagrozeniem zdrowia ludzkiego
zwigzanym z importem miesa wieprzowego. Wtasciwe srodki dla kraju lub strefy, w ktérych zgtoszono
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wystgpienie wirusa Nipah, obejmujg wydanie zaswiadczenia stwierdzajgcego, ze zwierzeta, od ktérych
pochodzi mieso, pochodzg ze stada przebadanego pod katem czynnika chorobotwdrczego z wynikiem
ujemnym, lub konserwowanie miesa wieprzowego z podgrzaniem catej zawartosci do co najmniej 100°C
(trwate artykuty zywnosciowe).

Zespot wyniszczenia poodsadzeniowego u swin (PMWS)

Usuniecie gtowy, szyi igtdwnych obwodowych weztédw chtonnych oraz odkostnienie, wraz
z przetworzeniem miesa wieprzowego (podgrzewanie lub peklowanie) zmniejsza ryzyko wystgpienia,
utrwalenia i/lub rozprzestrzenienia sie PMWS do poziomu bardzo niskiego, ktéry zapewnia odpowiedni
poziom ochrony (ALOP). Importowane mieso wieprzowe moze by¢ przetwarzane cieplnie na
terytorium Australii lub poza nim, pod warunkiem, Zze w pierwszym przypadku zostanie ono
przeprowadzone na obszarze miejskim portu, do ktérego zostato przywiezione, aw przypadku
przetwarzania na obszarze pozamiejskim, zostanie przetransportowane do miejsca docelowego najkrétsza
trasg z najblizszego portu wejscia z zastosowaniem odpowiednich S$rodkéw bezpieczeristwa (np.
w chtodzonych pojemnikach). Usuniecie gtowy, szyi, gtdwnych obwodowych weztéw chtonnych oraz kosci
musi nastgpic przed eksportem miesa wieprzowego przywozonego do Australii w celu przetworzenia.

Kraj lub strefa wolna od wirusa lub konserwowanie miesa wieprzowego z podgrzaniem catej zawartosci do
co najmniej 100°C (trwate artykuty zywnosciowe) takze zapewniajg odpowiedni poziom ochrony (ALOP).

Salmonella typhimurium DT104

Ministerstwo Zdrowia iStarzenia sie poinformowato agencje Biosecurity Australia, ze w przypadku
wystgpienia, utrwalenia lub rozprzestrzenienia sie choroby w australijskiej populacji zwierzat, konieczne
bedzie zastosowanie sSrodkéw bezpieczenstwa biologicznego do zarzgdzania zagrozeniem zdrowia ludzkiego
zwigzanym z importem miesa wieprzowego. Wtasciwe Srodki obejmujg przestrzeganie Kodeksu norm
zywnosci, w tym badanie pod katem wystepowania salmonelli.

Brucella suis

Ministerstwo Zdrowia iStarzenia sie poinformowato agencje Biosecurity Australia, ze w przypadku
wystgpienia, utrwalenia lub rozprzestrzenienia sie choroby w australijskiej populacji zwierzat, konieczne
bedzie zastosowanie sSrodkdéw bezpieczenstwa biologicznego do zarzgdzania zagrozeniem zdrowia ludzkiego
zwigzanym z importem miesa wieprzowego. Wtasciwe $rodki dla krajow, w ktdrych Brucella suis wystepuje
endemicznie, w przypadku nieprzetworzonego cieplnie miesa wieprzowego (niepodlegajgcego dalszemu
przetwarzaniu w Australii przed sprzedazg), uwzgledniajg wymodg, aby zwierzeta, od ktérych pochodzi
mieso, pochodzity ze stad przebadanych zwynikiem ujemnym lub aby posiadaty zaswiadczenie
0 niewystepowaniu Brucella suis.

Podsumowanie

W niniejszym ostatecznym raporcie IRA zaleca sie, aby import miesa wieprzowego byt dozwolony pod
okreélonymi warunkami w zaleznoéci od statusu zdrowotnego kraju lub strefy eksportujacej. Srodki
zarzadzania ryzykiem obejmujg takie elementy jak brak czynnikow chorobotwdrczych w danym kraju lub
strefie, badanie tuszy, obrdbka cieplna, mrozenie, peklowanie, konserwowanie i usuwanie okreslonych
tkanek lub czesci tuszy (usuwanie gtowy, szyi, gtéwnych obwodowych weztéw chtonnych ikosci).
Biosecurity Australia rozwazy inne sugerowane przez zainteresowane strony $rodki, ktore zapewniajg
rownorzedny poziom ochrony kwarantannowej.
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WYMOGI DOTYCZACE KWARANTANNY W PRZYPADKU PRZYWOZU NIEPRZETWORZONEGO
CIEPLNIE MIESA WIEPRZOWEGO

Niniejsza polityka bezpieczenstwa biologicznego ma zastosowanie do przywozu miesa wieprzowego
przetworzonego badz nieprzetworzonego cieplnie i peklowanego.

1.

1.1

1.2

1.3

2.1

2.2

2.3

2.4

2.5

2.6

2.7

DOKUMENTACIA

Zezwolenie na przywdz miesa wieprzowego do Australii (zezwolenie importowe obejmuje
potwierdzenie zatwierdzenia (Approval Advice) zaktadu Zrédtowego) nalezy uzyskaé w formie
pisemnej od Dyrektora ds. kwarantanny zwierzat iro$li (Australia) (zwanego dalej ,Dyrektorem”)
przed wywozem pierwszej przesyitki z zatwierdzonego zaktadu Zzrédtowego.

Whiosek o przywdz musi zawierac nastepujgce informacje:

- nazwe i adres importera i eksportera, nazwe i numer kontroli weterynaryjnej zatwierdzonej ubojni
oraz, w stosownych przypadkach, zatwierdzonego zaktadu rozbioru, zatwierdzonego zaktadu
przetworczego oraz zatwierdzonego zaktadu sktadujgcego w kraju zrédtowym;

- cze$¢ lub czesci (opis handlowy) importowanego miesa/produktu;

- przewidywany port lub porty wejscia miesa wieprzowego.

Whniosek zostanie poddany ocenie w oparciu o powyzsze kryteria, atakze wszelkie inne kryteria
uznane przez Dyrektora za istotne.

WYMOGI

Kazda przesytka musi posiadaé oficjalny certyfikat zgodnie z niniejszymi wymogami, a po przybyciu
bedzie musiata uzyska¢ dokument wwozu towaréw podlegajgcych kwarantannie (Quarantine Entry)
wydawany przez Australijskg Stuzbe Kwarantanny iKontroli (AQIS, Australian Quarantine and
Inspection Service).

Wwoz kazdej przesytki towaru podlegajacego kwarantannie bedzie podlegat kontroli towarzyszacej
dokumentacji oraz obserwacji przez inspektora kwarantanny.

Szczegbétowe informacje na temat produktu iprzesytki muszg by¢ zgodne z dokumentacjg oraz
zezwoleniem na przywoz.

Trzoda chlewna musi by¢ ubita, a mieso przygotowane w zaktadach zatwierdzonych przez Dyrektora.
Standardy konstrukcji iobiektéw w zaktadach uboju, zaktadzie, w ktéorym mieso zostato
przygotowane, oraz zaktadzie sktadujgcym muszg spetniaé australijskg norme higienicznej produkcji
i transportu miesa przeznaczonego do spozycia przez ludzi lub wszelkie normy uznane przez AQIS za
rownowazne. AQIS moze wzig¢ pod uwage istniejgce zezwolenia przyznane przez wtasciwe
zagraniczne stuzby weterynaryjne.

Przygotowujac produkt przeznaczony na rynek Australii, zaktady musza przeprowadzi¢ ubdj,
przygotowanie oraz sktadowanie miesa zgodnie z zasadami zapewnienia jakosci, takimi jak HACCP.

Mieso wieprzowe przeznaczone na eksport do Australii musi by¢é zgodne zwymogami AQIS
dotyczacymi kwarantanny, a takze z innymi wymogami, w tym z Kodeksem norm zywnosci w Australii
i Nowej Zelandii.

Wymogi wzgledem zdrowia publicznego (wymogi Ministerstwa Zdrowia iStarzenia sie, patrz
zatgcznik 4)
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2.8

3.1

3.2

(i)

(ii)

(iii)

b)

Importowane mieso wieprzowe musi by¢ zgodne zustawg o kontroli importowanej zywnosci
(Imported Food Control Act) z1992 r. oraz z Kodeksem norm zywnosci opracowanym w oparciu
o ustawe o normach zywnosci w Australii i Nowej Zelandii (Food Standards Australia New Zealand
Act) 21991 r. Na mocy tego ustawodawstwa AQIS moze dokonac¢ kontroli, pobraé prébki, zatrzymac
i przebadaé przywozone mieso wieprzowe w celu ustalenia jego zgodnosci z tres$cig Kodeksu norm
zywnosci w Australii i Nowej Zelandii. Informacje na temat Kodeksu norm zywnosci mozna uzyskac
w organizacji ds. norm zywnosci w Australii i Nowej Zelandii (Food Standards Australia New Zealand,
FSANZ).

W porcie wejscia inspektor kwarantanny winien zanotowaé liczbe konteneréw wytadowanych
w porcie posrednim oraz ich oznaczenia identyfikacyjne i numery plomb.

CERTYFIKACIJA

Kazdej przesylce musi towarzyszy¢ zaswiadczenie weterynaryjne zgodne z miedzynarodowym
wzorem zaswiadczenia weterynaryjnego dla miesa pochodzacego od zwierzagt domowych z Kodeksu
zdrowia zwierzat Miedzynarodowego Biura ds. Epizootii (OIE) (zatacznik 4.2.1. Kodeksu), podpisany
przez urzedowego lekarza weterynarii. Zaswiadczenie musi zawieraé nastepujace informacje:

- na temat opakowania miesa, w tym informacje dotyczace etykiet,

- adresy i numery zatwierdzenia weterynaryjnego zaktadéw, w ktérych dokonano uboju zwierzat,
od ktdrych pochodzi mieso, zaktadu rozbioru, w ktérym mieso zostato przygotowane, oraz zaktadu,
w ktérym mieso byto sktadowane przed eksportem,

- nazwy i adresy eksportera i odbiorcy.

Urzedowy lekarz weterynarii kraju Zrédtowego musi zaswiadczy¢ w jezyku angielskim w czesci
IV. Poswiadczenie zdrowia, ze:

trzoda chlewna, od ktdérej pochodzi mieso, stale przebywata w kraju zrédtowym od chwili urodzenia
do uboju przeprowadzonego w dniach .................. (daty).

trzoda chlewna, od ktérej pochodzi mieso, poddana zostata przed- iposmiertnemu badaniu
weterynaryjnemu przeprowadzonemu pod nadzorem urzedowego lekarza weterynarii, a mieso jest
zdatne do spozycia przez ludzi.

Zastosowanie majq wszystkie ponizsze srodki zarzadzania ryzykiem:

Swinie, od ktdrych pochodzi mieso, przebywaty od urodzenia w kraju lub strefie uznanej przez
australijskie wtadze za wolne od pryszczycy i nie podlegaty szczepieniom, lub

mieso wieprzowe zostato zakonserwowane z podgrzaniem catej zawartosci do co najmniej 100°C.

Swinie, od ktdrych pochodzi mieso, przebywaty od urodzenia w kraju lub strefie uznanej przez
australijskie wtadze za wolne od afrykanskiego pomoru swin (ASF), lub

mieso wieprzowe zostato zakonserwowane z podgrzaniem catej zawartosci do co najmniej 100°C, lub
Swinie, od ktérych pochodzi mieso, pochodzg z gospodarstw, w ktorych nie wykryto dowoddéw

(klinicznych, serologicznych, wirusologicznych) infekcji ASF w okresie 3 miesiecy przed ubojem; oraz
gospodarstwa s3 zlokalizowane na obszarze, w ktorym ASF podlega obowigzkowemu zgtaszaniu;
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d)

f)

g)

oraz, mieso wieprzowe zostato poddane peklowaniu na sucho® w okreslonych warunkach
przy produkcji szynek parmenskich (minimalny czas peklowania 399 dni), szynek iberyjskich, schabu
lub topatek i szynek serrano (minimalny czas peklowania 140 dni).

Swinie, od ktérych pochodzi mieso, przebywaty od urodzenia w kraju lub strefie uznanej przez
australijskie wtadze za wolne od klasycznego pomoru $win (CSF), lub

mieso wieprzowe zostato zakonserwowane z podgrzaniem catej zawartosci do co najmniej 100°C, lub

swinie, od ktérych pochodzi mieso, pochodzg z gospodarstw, w ktérych nie wykryto dowodéw
(klinicznych, serologicznych, wirusologicznych) infekcji CSF w okresie 3 miesiecy przed ubojem; oraz
gospodarstwa sg zlokalizowane na obszarze, w ktérym CSF podlega obowigzkowemu zgtaszaniu;
oraz, mieso wieprzowe zostato poddane peklowaniu na sucho w okreslonych warunkach
przy produkcji szynek parmenskich (minimalny czas peklowania 313 dni), szynek iberyjskich, schabu
lub topatek i szynek serrano (minimalny czas peklowania 252 dni).

Swinie, od ktérych pochodzi mieso, przebywaty od urodzenia w kraju lub strefie uznanej przez
australijskie wtadze za wolne od ksiegosuszu, lub

mieso wieprzowe zostato zakonserwowane z podgrzaniem catej zawartosci do co najmniej 100°C.

Swinie, od ktdrych pochodzi mieso, przebywaty od urodzenia w kraju lub strefie uznanej przez
australijskie wtadze za wolne od choroby pecherzykowej swin (SVD), lub

mieso wieprzowe zostato zakonserwowane z podgrzaniem catej zawartosci do co najmniej 100°C, lub

Swinie, od ktdérych pochodzi mieso, pochodzity ze stad przebadanych serologicznie na SVD z wynikiem
ujemnym za pomocg testu neutralizacji wirusa lub ELISA, zgodnie z opisem w Podreczniku testéow
diagnostycznych i szczepien OIE, w okresie 6 miesiecy przed lub po uboju; oraz, gospodarstwa s3
zlokalizowane na obszarze, w ktédrym SVD podlega zgtaszaniu; oraz, mieso wieprzowe zostato
poddane peklowaniu na sucho w okreslonych warunkach przy produkcji szynek parmeniskich
(minimalny czas peklowania 360 dni).

Swinie, od ktdérych pochodzi mieso, przebywaty od urodzenia w kraju lub strefie uznanej przez
australijskie wtadze za wolne od choroby Aujeszky’ego, lub

mieso nie pochodzi z gtowy ani szyi’, lub

mieso zostato odkostnione®, a produkt zostat przetworzony (obrébka cieplna lub peklowanie).
Swinie, od ktdrych pochodzi mieso, przebywaty od urodzenia w kraju lub strefie uznanej przez
australijskie wtadze za wolne od zespotu rozrodczo-oddechowego $swin (PRRS), gdzie szczepienia nie

sg dozwolone, lub

mieso wieprzowe zostato zakonserwowane z podgrzaniem catej zawartosci do co najmniej 100°C, lub

Petne specyfikacje szynek parmenskich, szynek serrano oraz szynek iberyjskich, schabu ifopatek sg dostepne w instytucjach
odpowiedzialnych za certyfikacje poszczegdlnych produktéw. Nie sg one zawarte w niniejszym dokumencie, lecz odpowiednie
specyfikacje wchodzg w skfad australijskich wymogdw certyfikacyjnych.

Mieso nie moze pochodzi¢ z obszaru od czaszki do czwartego kregu szyjnego.
Odkostnianie moze nastepowac po obroébce cieplnej lub peklowaniu.
Przetwarzanie moze sie odbywac na terytorium Australii lub poza nim.
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h)

j)

mieso wieprzowe zostato poddane peklowaniu na sucho w okreslonych warunkach przy produkcji
szynek parmenskich (minimalny czas peklowania 313 dni), szynek iberyjskich, schabu lub topatek
i szynek serrano (minimalny czas peklowania 140 dni), lub

mieso wieprzowe zostato poddane obrdbce cieplnej polegajacej na podgrzaniu go do temperatury
wewnetrznej 70°C na 11 minut, lub réwnorzednej zgodnie ze wskazaniami czasu/temperatury
w zatgczniku 1 ponizej, lub

swinie, od ktérych pochodzi mieso, nie pochodzg z kraju ani strefy uznanej przez Australie za wolng
od PRRS, a mieso nie zostato przetworzone wedtug opisu powyze;.

Uwaga: w takim przypadku mieso musi by¢ przetworzone w Australii — patrz sekcja 4.

Swinie, od ktérych pochodzi mieso, przebywaty od urodzenia w kraju lub strefie uznanej przez
australijskie wtadze za wolne od Trichinella spiralis, lub

od wszystkich swin, od ktdrych pochodzi mieso, pobrano odpowiednie prébki iprzebadano je
z wynikiem negatywnym na wystepowanie larw Trichinella spiralis z zastosowaniem trawienia
pepsyna lub ELISA, zgodnie z opisem w Podreczniku testdw diagnostycznych i szczepien OIE, lub

mieso wieprzowe zostato zakonserwowane z podgrzaniem catej zawartosci do co najmniej 100°C, lub

mieso wieprzowe zostato poddane obrdbce cieplnej zgodnie zdowolng kombinacjg
czasu/temperatury okreslong ponizej (zatacznik 2)°, lub

mieso wieprzowe zostato zamrozone zgodnie z dowolng kombinacjg czasu/temperatury okreslong
ponizej (zatacznik 3), lub

mieso wieprzowe zostato poddane peklowaniu na sucho w okre$lonych warunkach przy produkcji
szynek parmenskich (minimalny czas peklowania 313 dni), szynek iberyjskich, schabu lub topatek

i szynek serrano (minimalny czas peklowania 140 dni)’.

Swinie, od ktdérych pochodzi mieso, przebywaty od urodzenia w kraju lub strefie uznanej przez
australijskie wtadze za wolne od wirusa Nipah, lub

Swinie, od ktdrych pochodzi mieso, przebywaty od urodzenia w kraju lub strefie, w ktérej populacja
Swin domowych uznawana jest przez australijskie wtadze za wolng od wirusa Nipah, lub

mieso wieprzowe zostato zakonserwowane z podgrzaniem catej zawartosci do co najmniej 100°C.

Swinie, od ktdrych pochodzi mieso, przebywaty od urodzenia w kraju lub strefie uznanej przez
australijskie wtadze za wolne od zespotu wyniszczenia poodsadzeniowego u swin (PMWS), lub

mieso wieprzowe zostato zakonserwowane z podgrzaniem catej zawartosci do co najmniej 100°C, lub

Mieso nie pochodzi z gtowy ani szyi®, gtéwne obwodowe wezty chtonne zostaty usuniete, mieso
zostato odkostnione®, produkt zostat przetworzony (obrdbka cieplna lub peklowanie), lub

0 0 N O

Przetwarzanie moze sie odbywa¢ na terytorium Australii lub poza nim.

Przetwarzanie moze sie odbywac na terytorium Australii lub poza nim.

Mieso nie moze pochodzi¢ z obszaru od czaszki do czwartego kregu szyjnego.

Odkostnianie i usuwanie gtéwnych obwodowych weztéw chtonnych moze nastepowac po obrébce cieplnej lub peklowanie produktu.
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Swinie, od ktérych pochodzi mieso, nie pochodzg z kraju ani strefy uznanej przez Australie za wolng
od PMWS, a mieso nie zostato przetworzone poprzez obrébke cieplng ani peklowanie™.
Uwaga: w takim przypadku mieso musi by¢ przetworzone w Australii — patrz sekcja 4.

k) Swinie, od ktdrych pochodzi mieso, przebywaty od urodzenia w kraju lub strefie uznanej przez
australijskie wtadze za wolne od wirusa wysypki pecherzykowe;j.

(iv) zaktad, w ktérym przeprowadzono ubdj trzody, odktorej pochodzi mieso, zaktad, w ktorym
przygotowano mieso, oraz zaktad, wktédrym mieso byto sktadowane, posiadajg aktualne
zatwierdzenie UE dla swoich obiektéw i higienicznej dziatalnosci.

Uwaga: Nazwa(-y), adres(y) oraz numer(y) kontroli weterynaryjnej zaktadu(-éw) muszg by¢
okreslone.

(v)  urzednicy stuzb weterynaryjnych z kraju zrédtowego byli zawsze obecni w zaktadach podczas uboju
trzody chlewnej przeznaczonej na eksport do Australii.

(vi) zakfad, w ktérym przygotowano mieso, nie przygotowywat ani nie przetwarzat miesa wieprzowego
niezdatnego na eksport do Australii podczas przygotowywania miesa wieprzowego przeznaczonego
na eksport do Australii.

(vii) mieso zostato przygotowane na eksport i zapakowane w dniach .................. (daty), a wszelkie rodzaje
opakowania byty nowe i czyste.

(viii) numer identyfikacyjny zaktadu ubojowego oraz zaktadu, w ktérym mieso zostato przygotowane, jest
wyraznie widoczny na miesie lub, w przypadku gdy mieso jest zapakowane, zostat zaznaczony na
opakowaniu w taki sposdb, aby nie byto mozliwe fatwe jego usuniecie bez uszkodzenia miesa lub
opakowania.

(ix) przed eksportem mieso nie byto narazone na zanieczyszczenie.

(x)  mieso jest transportowane do Australii w czystym kontenerze z plombg o numerze lub oznaczeniu
................ Kontener zawiera wytgcznie mieso spetniajgce warunki wwozu do Australii.

4. KONTROLA POPRZYWOZOWA i WYMOGI WZGLEDEM PRZETWARZANIA

Mieso wieprzowe pochodzace z krajow/stref nieuznanych za wolne od PRRS i niepoddane przetwarzaniu
zapewniajgcemu neutralizacje wirusa PRRS, o ktérym mowa w punkcie 3.2 (iii) g), moze by¢ importowane
do dalszego przetwarzania w zakfadzie, ktéry w ramach porozumienia o zapewnieniu jakosci zawart z AQIS
umowe o przestrzeganiu warunkow.

Mieso wieprzowe pochodzgce z krajow/stref nieuznanych za wolne od PMWS i niepoddane przetwarzaniu
okreslonemu w punkcie 3.2 (iii) j) (obrébka cieplna lub peklowanie), moze by¢ importowane do dalszego
przetwarzania w zaktadzie, ktéry w ramach porozumienia o zapewnieniu jakosci zawart z AQIS umowe
o przestrzeganiu warunkow.

Obowigzuja nastepujgce warunki.
4.1 Kazdej przesytce importowanego miesa wieprzowego i produktéw pochodnych podczas transportu

do zaktadu przetwoérczego isktadujgcego, iaz do czasu jego wiasciwego przetworzenia musi
towarzyszy¢ kopia dokumentacji.

0 Mieso nie moze pochodzi¢ z glowy ani szyi, musi by¢ odkostnione, a gtéwne obwodowe wezly chtonne usuniete przed eksportem
do Australii w celu dalszego przetwarzania.
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Ostateczna analiza ryzyka importowego — import miesa wieprzowego — Synteza

4.2

5.

Mieso wieprzowe i produkty pochodne muszg by¢ przewozone w sposéb zabezpieczony srodkiem
zatwierdzonym przez AQIS z najblizszego portu wejscia do zatwierdzonego zaktadu sktadujacego,
a nastepnie do zakfadu przetwdrczego na obszarze miejskim, a ostatecznie, w odniesieniu do
odpaddéw powstatych w wyniku nieprawidtowego przetworzenia i produktéw ubocznych, do miejsca
utylizacji odpaddw podlegajacych kwarantannie. Wfasciwe systemy kontroli mogg obejmowac
bezprzeciekowe kontenery opakowaniowe zaplombowane w miejscu pochodzenia plombg
znumerem przeznaczong do usuniecia i zachowania w miejscu docelowym. Alternatywnie, w celu
doktadnego rozliczenia sie z kontroli produktu, zastosowa¢ mozna system oparty na pomiarach wagi
podczas wysytki iodbioru. Przewdz importowanego miesa wieprzowego poza obszar miejski
powigzany z australijskim portem wejscia wymaga odpowiednich przygotowan zabezpieczajacych,
chronigcych przed wyciekiem (np. chtodzony kontener). Przewdz taki powinien odbywaé sie na
bezposredniej trasie.

Po zwolnieniu z kwarantanny, a przed dystrybucjg w celu sprzedazy ispozycia, mieso musi by¢

poddane przetwarzaniu zgodnie zumowg o przestrzeganiu warunkéow (Compliance Agreement).
Umowa ta okresla takze kwestie utylizacji opakowan, wody sciekowej oraz skrawkow.

WERYFIKACJA

Warunki importowe mogg zosta¢ zweryfikowane w przypadku jakichkolwiek zmian polityki importowej
kraju zZrédtowego lub statusu choréb zwierzecych, lub w dowolnym momencie wedtug uznania Dyrektora.

DAVID BANKS
Kierownik Generalny
Animal Biosecurity
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ZALtACZNIK 1

Spetnienie australijskich wymogdw dotyczgcych neutralizacji wirusa PRRS w procesie ogrzewania wymaga
doprowadzenia miesa do jednej z minimalnych temperatur wewnetrznych wskazanych w ponizszej tabeli
na okreslony dla nich minimalny czas.

Neutralizacja wirusa PRRS w miesie wieprzowym poprzez podgrzewanie

Minimalna temperatura wewnetrzna (°C) Minimalny czas (w minutach)
56 60
57 55
58 50
59 45
60 40
61 35
62 30
63 25
64 22
65 20
66 17
67 15
68 13
69 12
70 11
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ZALACZNIK 2

Spetnienie australijskich wymogdéw dotyczacych neutralizacji Trichinella spiralis w procesie ogrzewania
wymaga doprowadzenia miesa do jednej z minimalnych temperatur wewnetrznych wskazanych w ponizszej
tabeli na okreslony dla nich minimalny czas.

Neutralizacja Trichinella spiralis w miesie wieprzowym poprzez podgrzewanie

Minimalna temperatura wewnetrzna (°C) Minimalny czas (w minutach)
50,0 570
51,1 270
52,2 120
53,4 30
54,5 40
55,6 15
56,7 6
57,8 3
58,9 2
60,0 1
61,1 1
62,2 Chwila
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ZALACZNIK 3

Spetnienie australijskich wymogéw dotyczacych neutralizacji Trichinella spiralis w procesie mrozenia
wymaga doprowadzenia miesa do jednej z maksymalnych temperatur wewnetrznych wskazanych
w ponizszej tabeli na okreslony dla nich minimalny czas.

Neutralizacja Trichinella spiralis w miesie wieprzowym poprzez zamrozenie miesa do okreslone;j
temperatury wewnetrznej

Maksymalna temperatura wewnetrzna (°C) Minimalny czas (w godzinach)

-17,8 106
-20,6 82
-23,3 63
-26,1 48
-26,9 35
31,7 22
-34,5 8

-37,2 0,5

Alternatywnie mieso moze by¢ poddane dziataniu maksymalnej temperatury zamrazarki zgodnie z ponizsza
tabelg. Poczatkowa temperatura miesa nie moze przekraczac¢ 5°C. Produkty grupy 1 to te, ktorych grubosé
minimalna nie przekracza 15 cm. Produkty grupy 2 to te, ktérych grubos¢ minimalna miesci sie w zakresie
15-68 cm. W obu przypadkach produkty muszg byé zapakowane w taki sposéb umozliwiajgcy swobodny
dostep powietrza miedzy warstwami.

Neutralizacja Trichinella spiralis w miesie wieprzowym poprzez mrozenie — temperatura zamrazarki

Temperatura zamrazarki (°C) Grupa 1 (<= 15 cm grubosci) Grupa 2 (> 15 <= 68 cm grubosci)
—=dni —=dni
-15 20 30
-23,3 10 20
-28,9 6 12
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Ostateczna analiza ryzyka importowego — import miesa wieprzowego — Synteza
ZAtACZNIK 4

W celu zapewnienia bezpieczenstwa zdrowia publicznego Ministerstwo Zdrowia i Starzenia sie wymaga
dodatkowych zaswiadczen.

1. W krajach, w ktdrych stwierdzono wystepowanie wirusa Nipah:

W przypadku importowanego do Australii miesa, ktére nie zostato poddane obrébce cieplnej, Swinie,
od ktdrych pochodzi mieso, pochodzg ze stad przebadanych na wystepowanie wirusa Nipah
z wynikiem ujemnym.

2. W krajach, w ktérych Brucella suis wystepuje endemicznie:

W przypadku importowanego do Australii miesa, ktére nie zostato poddane obrdbce cieplnej, Swinie,
od ktérych pochodzi mieso, pochodzg ze stad przebadanych z wynikiem ujemnym lub uznanych za
wolne od B. suis.

3. Przetworzone (obrébka cieplna, peklowanie) mieso wieprzowe musi by¢ zgodne z przepisami
Kodeksu norm zywnosci, w tym musi byé przebadane na Salmonelle.
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