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Normy i specyfikacje dla
poszczegdlnych kategorii produktéw zwierzecych

1. Przetwory mleczne

Przetwory mleczne to produkty wytworzone z wykorzystaniem mleka surowego lub przetworéw mlecznych
jako gtéwnego sktadnika obejmujgce: mleka, mleka niskottuszczowe, mleka bezttuszczowe, mleka
hydrolizowane, mleka przetworzone, mleka kozie, mleka fermentowane, maslanki, mleka zageszczone,
Smietanki, masta, sery, mleka w proszku, maslanki, laktoze, produkty z hydrolizowanych biatek mleka,
preparaty do poczgtkowego zywienia niemowlat, lody, lody w proszku, mieszanki lodziarskie, itp.

A. Mleka

(1) Definicja
Mleka odnoszg sie do produktdw wytworzonych w drodze pasteryzacji lub sterylizacji mleka surowego lub
mleka surowego wzbogaconego witaminami lub mineratami; aseptycznego podania bakterii kwasu
mlekowego, witamin i mineratéw do pasteryzowanego lub sterylizowanego mleka surowego lub mleka
surowego wzbogaconego witaminami lub mineratami; lub pasteryzacji lub sterylizacji produktu
odtworzonego z przetworu mlecznego o podobnych sktadnikach, co mleko surowe.

(2) Rodzaje produktow
(A) Mleko: pasteryzowane lub sterylizowane (100% mleka surowego).

(B) Mleko wzbogacone: odnosi sie do mleka wzbogaconego witaminami lub mineratami (100% mleka
surowego, bez substancji wzbogacajacej).

(C) Mleko odtworzone: produkt odtworzony z produktow mlecznych w taki sposéb, aby sktadniki byty
podobne do mleka surowego oraz pasteryzowanego lub sterylizowanego (o specyfikacjach sktadnikow
identycznych ze specyfikacjami dla mleka petnego w proszku) oraz zawierajgcego ponad 11% substancji
statych.

(D) Mleko z dodatkiem bakterii kwasu mlekowego: mleko, do ktdorego zostaty dodane bakterie kwasu
mlekowego (100% mleka surowego, bez kwasu mlekowego).

B. Mleka niskottuszczowe
(1) Definicja
Mleka niskottuszczowe odnosza sie do mleka surowego, z ktérego czesciowo usunieto ttuszcz mleczny,

mleka niskottuszczowego wzbogaconego witaminami i mineratami i poddanego pasteryzacji lub sterylizacji,
pasteryzowanego lub sterylizowanego mleka niskottuszczowego; mleka, do ktdrego aseptycznie dodano
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bakterie kwasu mlekowego, witaminy i mineraty lub pasteryzowanego lub sterylizowanego produktu
niskottuszczowego odtworzonego z przetwordw mlecznych.

(2) Rodzaje produktow

(A) Mleko niskottuszczowe: mleko pasteryzowane lub sterylizowane o zawartosci ttuszczu w przedziale 0,6
~2,6% (100% mleka surowego).

(B) Mleko niskottuszczowe odtworzone: produkt odtworzony z przetworéw mlecznych w postaci podobnej do
mleka niskottuszczowego i zawierajgcy nie mniej niz 8% substancji statych niebedacych ttuszczem mlecznym
(taka sama specyfikacja jak w przypadku odttuszczonego mleka w proszku).

(C) Mleko niskottuszczowe wzbogacone: mleko niskottuszczowe wzbogacone witaminami lub mineratami (100%
mleka surowego, bez substancji wzbogacajgcej).

(D) Odtworzone mleko niskottuszczowe wzbogacone: produkt odtworzony z przetwordw mlecznych w postaci
podobnej do mleka niskottuszczowego i wzbogaconego witaminami lub mineratami, zawierajgcy nie mniej niz
8% substancji statych niebedacych ttuszczem mlecznym (taka sama specyfikacja jak w przypadku
odttuszczonego mleka w proszku).

(E) Mleko niskottuszczowe z dodatkiem bakterii kwasu mlekowego: mleko niskottuszczowe, do ktdrego zostaty
dodane bakterie kwasu mlekowego (100% mleka surowego, bez dodanych bakterii kwasu mlekowego).

C. Mleka odttuszczone
(1) Definicja

Mleka odttuszczone odnoszg sie do mleka surowego, w ktérym zawarto$¢ ttuszczu mlecznego nie
przekracza 0,5%, mleka odttuszczonego wzbogaconego witaminami i mineratami i poddanego pasteryzacji
lub sterylizacji, pasteryzowanego lub sterylizowanego mleka odttuszczonego; mleka, do ktérego aseptycznie
dodano bakterie kwasu mlekowego, witaminy i mineraty lub pasteryzowanego lub sterylizowanego
produktu odttuszczonego odtworzonego z przetwordow mlecznych.

(2) Rodzaje produktow

(A) Mleko odttuszczone: mleko pasteryzowane lub sterylizowane o zawartosci ttuszczu nieprzekraczajgcej
0,5% (100% mleka surowego).

(B) Mleko odttuszczone odtworzone: produkt odtworzony z przetwordow mlecznych w postaci podobnej do
mleka odttuszczonego i zawierajacy nie mniej niz 8% substancji statych niebedacych ttuszczem mlecznym
(taka sama specyfikacja jak w przypadku odttuszczonego mleka w proszku).
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(C) Mleko odttuszczone wzbogacone: mleko odttuszczone wzbogacone witaminami lub mineratami (100%
mleka surowego, bez substancji wzbogacajgcej).

(D) Odtworzone mleko odttuszczone wzbogacone: produkt odtworzony z przetworéw mlecznych w postaci
podobnej do mleka odttuszczonego i wzbogaconego witaminami lub mineratami, zawierajgcy nie mniej niz
8% substancji statych niebedacych ttuszczem mlecznym (taka sama specyfikacja jak w przypadku
odttuszczonego mleka w proszku).

(E) Mleko odttuszczone z dodatkiem bakterii kwasu mlekowego: mleko odttuszczone, do ktérego zostaty
dodane bakterie kwasu mlekowego (100% mleka surowego, bez dodanych bakterii kwasu mlekowego).

D. Mleka hydrolizowane
(1) Definicja

Mleka hydrolizowane odnoszg sie do mleka surowego, mleka, mleka niskottuszczowego lub odttuszczonego, z
ktérego usunieto laktoze metoda hydrolizacji za pomocg enzymu hydrolitycznego lub metodg fizyczng, lub
takiego mleka hydrolizowanego, ktére zostato wzbogacone witaminami i mineratami i poddane pasteryzacji lub
sterylizacji. (Mleko surowe, mleko, mleko niskottuszczowe lub mleko odttuszczone 100%).

(2) Rodzaje produktow

(A) Mleko hydrolizowane: mleko surowe pasteryzowane lub sterylizowane, po hydrolizacji laktozy lub jej
eliminacji, wzbogacone witaminami i mineratami.

(B) Mieko hydrolizowane niskottuszczowe: mleko surowe lub niskottuszczowe pasteryzowane lub
sterylizowane, po hydrolizacji laktozy lub jej eliminacji, o zawartosci ttuszczu w przedziale 0,6 ~2,6% lub
mleko hydrolizowane niskottuszczowe wzbogacone witaminami i mineratami.

(C) Mleko hydrolizowane odttuszczone; mleko surowe pasteryzowane lub sterylizowane, mleko, mleko
niskottuszczowe lub odttuszczone, po hydrolizacji laktozy lub jej eliminacji, w ktérym zawartos¢ ttuszczu
mlecznego nie przekracza 0,5%, lub mleko odttuszczone niezawierajgce laktozy wzbogaconego witaminami i
mineratami.

E. Mleka przetworzone
(1) Definicja
Mleka przetworzone odnoszg sie do produktéw wykorzystujgcych mleko surowe lub przetwory mleczne jako

gtéwny sktadnik i produkowanych poprzez dodanie innych rodzajow zywnosci lub dodatkéw do gtéwnego
sktadnika i nastepujgcej po dodaniu pasteryzacji lub sterylizacji, lub dodaniu innych rodzajéw zywnosci lub
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dodatkéw w sposéb aseptyczny po pasteryzacji lub sterylizacji. Produkty takie zawierajg co najmniej 4%
substancji statych nie bedgcych ttuszczem mlecznym (taka sama specyfikacja jak w przypadku odttuszczonego
mleka w proszku).

(2) Rodzaje produktow:

(A) Mleko przetworzone: produkt wykorzystujgcy mleko surowe lub przetwory mleczne jako gtowny
sktadnik i produkowany poprzez dodanie innych rodzajow zywnosci lub dodatkéw do gtéwnego sktadnika i
nastepujgcej po dodaniu pasteryzacji lub sterylizacji, lub dodanie innych rodzajéw zywnosci lub dodatkéow w
sposéb aseptyczny po pasteryzacji lub sterylizacji.

(B) Mleko przetworzone niskottuszczowe: produkt wykorzystujgcy mleko surowe lub przetwory mleczne
jako gtéwny sktadnik i produkowany poprzez dodanie innych rodzajow zywnosci lub dodatkéw do gtéwnego
sktadnika i nastepujacej po dodaniu pasteryzacji lub sterylizacji, lub dodanie innych rodzajéw zywnosci lub
dodatkdéw w sposéb aseptyczny po pasteryzacji lub sterylizacji. Zawartos¢ ttuszczu w produkcie wynosi od
0,6~ 2,6%.

(C) Mleko odttuszczone przetworzone: produkt wykorzystujgcy mleko surowe lub przetwory mleczne jako
gtéwny sktadnik i produkowany poprzez dodanie innych rodzajow zywnosci lub dodatkéw do gtéwnego
sktadnika i nastepujacej po dodaniu pasteryzacji lub sterylizacji, lub dodanie innych rodzajéw zywnosci lub
dodatkdw w sposdb aseptyczny po pasteryzacji lub sterylizacji. Zawartos¢ ttuszczu w produkcie nie

przekracza 0,5%.

(D) Napdj mleczny: napoje zawierajgce co najmniej 4% substancji statych nie bedacych ttuszczem mlecznym,
niesklasyfikowane jako pozostate przetwory mleczne.

F. Mleko kozie
(1) Definicja

Mleko kozie odnosi sie do pasteryzowanego lub sterylizowanego mleka surowego otrzymywanego od koz
(mleko kozie 100%).

G. Mleko fermentowane

(1) Definicja
Mleko fermentowane odnosi sie do mleka surowego lub przetworéw mlecznych fermentowanych
bakteriami kwasu mlekowego lub drozdzami, lub mleka fermentowane, do ktérych w sposdb higieniczny

dodano inne rodzaje zywnosci lub dodatkéw zywnosciowych.

(2) Rodzaje produktow
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(A) Mleko fermentowane: fermentowane mleko surowe lub przetwory mleczne, lub takie mleko
fermentowane, do ktdérego w sposdb higieniczny dodano inne rodzaje zywnosci lub dodatkéw
zywnosciowych, o co najmniej 3% zawartosci substancji statych niebedacych ttuszczem mlecznym.

(B) Zageszczone mleko fermentowane: fermentowane mleko surowe lub przetwory mleczne, lub takie
mleko fermentowane, do ktérego w sposéb higieniczny dodano inne rodzaje zywnosci lub dodatkéw
zywnosciowych, o co najmniej 8% zawartosci substancji statych niebedacych ttuszczem mlecznym w postaci
proszku lub cieczy.

(C) mleko fermentowane $mietankowe: fermentowane mleko surowe lub przetwory mleczne, lub takie
Smietankowe mleko fermentowane, do ktdrego w sposdb higieniczny dodano inne rodzaje zywnosci lub
dodatkéw zywnosciowych, o co najmniej 3% zawartosci substancji statych niebedacych ttuszczem mlecznym
i zawartosci ttuszczu mlecznego co najmniej 8%.

(D) Zageszczone mleko fermentowane Smietankowe: fermentowane mleko surowe lub przetwory mleczne,
lub takie $Smietankowe mleko fermentowane, do ktérego w sposdb higieniczny dodano inne rodzaje
zywnosci lub dodatkéw zywnosciowych, o co najmniej 8% zawartosci substancji statych niebedacych

ttuszczem mlecznym i zawartosci ttuszczu mlecznego co najmniej 8%.

(E) Maslanka fermentowana: maslanka fermentowana o co najmniej 8% zawartosci substancji statych
niebedacych ttuszczem mlecznym.

(F) Fermentowane mleko w proszku: fermentowane mleko surowe lub przetwory mleczne, lub takie
fermentowane mleko w proszku, do ktérego w sposdb higieniczny dodano inne rodzaje zywnosci lub
dodatkdéw zywnosciowych, o co najmniej 8% zawartosci substancji statych w proszku.

H. Maslanka

(1) Definicja

Maslanki odnoszg sie do produktow wytworzonych w drodze pasteryzacji lub sterylizacji pozostatosci po
produkcji masta ze Smietanki, lub maslanki wyprodukowane w formie proszku (maslanka surowa 100%).

(2) Rodzaje produktow

(A) Maslanka: produkt wytworzony w drodze pasteryzacji lub sterylizacji pozostatosci po produkcji masta ze
Smietanki.

(B) Maslanka w proszku: produkt wytworzony w drodze pasteryzacji lub sterylizacji pozostatosci po
produkcji masta ze Smietanki i ktéremu nadano postaé proszku.
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I. Mleka zageszczone

(1) Definicja
Mleka zageszczone odnosza sie do produktdw wytworzonych przez zageszczenie mleka surowego, mleka,
mleka niskottuszczowego lub odttuszczonego lub do ktérych dodano inne rodzaje zywnosci lub dodatkéw
zywnosciowych.

(2) Rodzaje produktow

(A) Mleko zageszczone: produkt wytworzony przez zageszczenie czystego mleka surowego.

(B) Zageszczone mleko odttuszczone: produkt wytworzony przez zageszczenie mleka surowego, w ktorym
zawartosc ttuszczu mlecznego nie przekracza 0,5%.

(C) Stodzone mleko zageszczone: produkt wytworzony przez zageszczenie mleka surowego, do ktérego
dodano sacharydy.

(D) Stodzone zageszczone mleko odttuszczone: produkt wytworzony przez zageszczenie mleka surowego po
obnizeniu zawartosci ttuszczu mlecznego do poziomu nieprzekraczajacego 0,5% i dodaniu sacharyd.

(E) Przetworzone mleko zageszczone: produkty wytworzone przez dodanie innych rodzajow zywnosci lub
dodatkéw zywnosciowych do mleka surowego, mleka, mleka niskottuszczowego lub odttuszczonego i ich
zageszczenie.

J. Smietanki

(1) Definicja
Smietanki odnoszg sie do produktéw wytworzonych poprzez pasteryzacje lub sterylizacje ttuszczu
mlecznego wyizolowanego z mleka surowego lub mleka, produktéw wytworzonych przez pasteryzacje lub
sterylizacje takiej smietanki z dodatkiem zywnosci lub dodatkéw zywnosciowych itp., lub produkty
wytworzone przez sproszkowanie uprzednio opisanych $mietanek.

(2) Rodzaje produktow

(A) Smietanka: ttuszcz mleczny wyizolowany z mleka surowego lub mleka, o co najmniej 30% zawartosci
ttuszczu mlecznego.

(B) Smietanka przetworzona: produkt powstaly przez przetworzenie $mietanki z dodatkiem innej zywnoéci
lub dodatkéw zywnosciowych, o co najmniej 18% zawartosci ttuszczu mlecznego.

(C) Smietanka w proszku: produkt wytworzony przez sproszkowanie émietanki z dodatkiem innej zywnosci
lub dodatkéw zywnosciowych, o co najmniej 50% zawartosci ttuszczu mlecznego.
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K. Masta

(1) Definicja
Masta odnoszg sie do produktow wytworzonych w drodze oddzielenia lub fermentacji ttuszczu mlecznego
otrzymanego z mleka surowego lub mleka oraz mieszania i przetwarzania ttuszczu w stanie ,takim, jakim
jest” lub przetwarzania go z innymi rodzajami zywnosci lub dodatkow zywnosciowych, itp.

(2) Rodzaje produktow
(A) Masto: produkt wytworzony w drodze oddzielenia lub fermentacji ttuszczu mlecznego otrzymanego z
mleka surowego lub mleka oraz mieszania i przetwarzania pod stabym cisnieniem w stanie ,takim, jakim
jest” i zawierajacy co najmniej 80% ttuszczu mlecznego.
(B) Masto przetworzone: produkt wytworzony w drodze oddzielenia lub fermentacji ttuszczu mlecznego
otrzymanego z mleka surowego lub mleka oraz mieszania i przetwarzania pod stabym cisnieniem w stanie
ytakim, jakim jest” , lub przetwarzany z innymi rodzajami zywnosci lub dodatkéw zywnosciowych, itp.
Zawiera co najmniej 30% ttuszczu mlecznego (ilo$¢ ttuszczu mlecznego powinna wynosi¢ co najmniej 50%

dla wagowej zawartosci ttuszczu w produkcie).

(C) Olej maslany: produkt otrzymany przez usuniecie prawie wszystkich sktadnikéw poza ttuszczem
mlecznym, w tym wody i substancji statych niebedacych ttuszczem mlecznym z masta lub $mietanki.

L. Ser naturalny

(1) Definicja
Ser naturalny odnosi sie do produktow wytworzonych w drodze koagulacji mleka surowego lub przetworéw
mlecznych na skutek dziatania bakterii kwasu mlekowego, enzymdw koagulujgcych biatko, kwasow
organicznych itp. oraz poprzez odsgczenie serwatki.

(2) Rodzaje produktow
(A) Ser twardy
(B) Ser pottwardy

(C) Ser miekki

(D) Ser swiezy
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M. Ser przetworzony

(1) Definicja
Ser przetworzony odnosi sie do produktu wytworzonego z sera naturalnego bedacego gtéwnym
sktadnikiem, z dodatkiem innych rodzajéw zywnosci lub dodatkdw zywnos$ciowych, topienia i emulgacji, lub
produktu niebedacego serem naturalnym i o co najmniej 50% zawartosci substancji statych pochodzacych z
sera naturalnego w catkowitej zawartosci substancji statych.

(2) Rodzaje produktow
(A) Ser twardy przetworzony
(B) Ser pottwardy przetworzony
(C) Ser mieszany przetworzony
(D) Ser miekki przetworzony.

N. Mieka w proszku

(1) Definicja
Mleka w proszku odnoszg sie do produktow, ktdrych gtéwnym sktadnikiem jest mleko surowe lub
odttuszczone, z dodatkiem innych rodzajow zywnosci lub dodatkdw zywnosciowych, itp., i przetworzonych
na postaé proszku.

(2) Rodzaje produktow

(A) Petne mleko w proszku: produkt wytworzony poprzez usuniecie wody z mleka surowego i sproszkowanie
(100% mleka surowego).

(B) Odttuszczone mleko w proszku: produkt wytworzony poprzez usuniecie wody z mleka odttuszczonego i
sproszkowanie (100% mleka odttuszczonego).

(C) Stodzone mleko w proszku: produkt wytworzony poprzez sproszkowanie mleka surowego (100%) z
dodatkiem sacharyd (cukru, glukozy, fruktozy i oligosacharyd).

(D) Mieszane mleko w proszku: produkt wytworzony poprzez dodanie innych rodzajéw zywnosci lub
dodatkéw zywnosciowych, takich jak ziarna, produktéw zbozowych, produktéw zawierajgcych kakao,
serwatki oraz serwatki w proszku do mleka surowego, petnego mleka w proszku, mleka odttuszczonego lub
mleka odttuszczonego w proszku i jego sproszkowanie, o co najmniej 50% zawarto$ci mleka surowego,
mleka petnego w proszku, mleka odttuszczonego lub mleka odttuszczonego w proszku (w postaci substancji
statych w mleku).
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0. Serwatki

(1) Definicja
Serwatki odnoszg sie do produktow wytworzonych w drodze fermentacji mleka surowego, mleka lub mleka
niskottuszczowego bakteriami mlekowymi lub poprzez dodanie enzymoéw lub kwaséw do mleka surowego,
mleka lub mleka niskottuszczowego, oraz pasteryzacji/sterylizacji lub zageszczeniu lub sproszkowaniu
(serwatka surowa 100%).

(2) Rodzaje produktow
(A) Serwatka: produkt wytworzony w drodze pasteryzacji serwatki surowe;j.

(B) Serwatka zageszczona: produkt wytworzony w drodze zageszczenia serwatki surowe;j.

(C) Serwatka w proszku: produkt w proszku powstaty przez usuniecie praktycznie catej wody z serwatki
surowe;.

(D) Biatko serwatkowe w proszku: produkt w proszku powstaty przez usuniecie laktozy, mineratéw oraz
praktycznie catej wody z serwatki surowe;j.

P. Laktoza
(1) Definicja

Laktoza to produkt otrzymany ze sproszkowania weglowodandéw oddzielonych od mleka odttuczonego lub
serwatki (Mleko surowe lub przetwor mleczny 100%).

Q. Produkty z hydrolizowanych biatek mleka

(1) Definicja
Produkty z hydrolizowanych biatek mleka to produkty otrzymane w drodze hydrolizy biatek mleka za
pomocy enzymu lub kwasu i przetworzenie w sposéb, aby produkt nadawat sie do spozycia przez ludzi lub
produkty otrzymane przez mieszanie hydrolizowanych biatek mleka z innymi rodzajami zywnosci lub
dodatkéw zywnosciowych.

(2) Rodzaje produktow

(A) Hydrolizowane biatka mleka: produkt otrzymany w drodze hydrolizy i przetworzenia biatek mleka w
sposob, aby produkt nadawat sie do spozycia przez ludzi. 100% hydrolizowanych biatek mlecznych.
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(B) Produkt z hydrolizowanych biatek mleka: produkt wytworzony z hydrolizowanych biatek mleka bedgcych
jego gtdwnym sktadnikiem i do celéw wykorzystania w przetworach mlecznych.

R. Preparaty do poczatkowego zywienia niemowlat
(1) Definicja

Preparaty do poczatkowego zywienia niemowlat to produkty, ktérych gtéwnym sktadnikiem jest mleko
surowe i przetwory mleczne, zawierajace mineraty, witaminy lub inne sktadniki odzywcze niezbedne do
rozwoju i wzrostu niemowlat lub matych dzieci i przetworzenie ich w taki sposdb, aby uzyskaé sktad
podobny do sktadu mleka matki.

(2) Rodzaje produktow

(A) Preparaty do poczatkowego zywienia niemowlat w proszku: substytut mleka matki w proszku, ktérego
gtownym sktadnikiem jest mleko surowe lub przetwory mleczne, i wytworzony w taki sposdb, aby uzyskaé
sktad podobny do sktadu mleka matki, zawierajgcy co najmniej 60% sktadnikéw mleka (sktadnikéw innych
niz woda zawartych w mleku).

(B) Preparaty do poczatkowego zywienia niemowlgt w ptynie: substytut mleka matki w ptynie, ktérego
gtéwnym sktadnikiem jest mleko surowe lub przetwory mleczne, i wytworzony w taki sposdb, aby uzyskac
sktad podobny do sktadu mleka matki. Zawiera co najmniej 9,0% sktadnikéw mleka.

(C) Preparat do dalszego zywienia niemowlgt w proszku: produkt w proszku przeznaczony dla niemowlat i
matych dzieci w wieku powyzej 6 miesiecy, zawierajgcy co najmniej 60% sktadnikow mleka.

(D) Preparat do dalszego zywienia niemowlat w ptynie: produkt w ptynie przeznaczony dla niemowlat i
matych dzieci w wieku powyzej 6 miesiecy, zawierajgcy co najmniej 9,0% sktadnikéw mleka.

(E) Inne preparaty do poczatkowego zywienia niemowlagt w proszku: substytut mleka matki w proszku,
ktorego gtéwnym sktadnikiem jest mleko surowe lub przetwory mleczne, i wytworzony w taki sposéb, aby
uzyskaé sktad podobny do sktadu mleka matki, zawierajgcy co najmniej 60% sktadnikéw mleka, niebedacy
sktadnikiem preparatu do poczgtkowego zywienia niemowlgt w proszku lub preparatu do dalszego zywienia
niemowlgt w proszku.

(F) Inne preparaty do poczatkowego zywienia niemowlat w ptynie: substytut mleka matki w proszku,
ktorego gtéwnym sktadnikiem jest mleko surowe lub przetwory mleczne, i wytworzony w taki sposéb, aby
uzyskaé sktad podobny do sktadu mleka matki, zawierajacy co najmniej 9,0% sktadnikéw mleka, niebedacy
sktadnikiem preparatu do poczatkowego zywienia niemowlat w ptynie lub preparatu do dalszego zywienia
niemowlat w ptynie.
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S. Lody

(1) Definicja
Lody odnosza sie do produktow, ktérych gtéwnym sktadnikiem jest mleko surowe i przetwory mleczne, z
dodatkiem innych rodzajéw zywnosci lub dodatkéw zywnosciowych, itp., zamrazane lub utwardzane.
Produkty zawierajace bakterie kwasu mlekowego odnosza sie do lodéw oznaczonych jako zawierajgcych
bakterie kwasu mlekowego (W tym lactobacillus, lactococcus i bifidus lub mleko fermentowane).
(2) Rodzaje produktow

(A) Lody: lody zawierajgce co najmniej 6% ttuszczu mlecznego (ttuszczu uzyskiwanego z mleka; to samo odnosi

sie do punktéw ponizej) oraz co najmniej 16% substancji statych w mleku (potgczenie ttuszczu mlecznego i

substancji statych w mleku niebedgcych ttuszczem).

(B) Lody mleczne: lody zawierajgce co najmniej 2% ttuszczu mlecznego i co najmniej 7% substancji statych w
mleku niebedacych ttuszczem.

(C) Sorbet: lody zawierajgce co najmniej 2% substancji statych w mleku niebedacych ttuszczem.

(D) Lody niskottuszczowe: lody zawierajgce co najmniej 2% ttuszczu i co najmniej 10% substancji statych w
mleku niebedacych ttuszczem.

(E) Lody odttuszczone: lody zawierajace co najmniej 5% ttuszczu i co najmniej 5% substancji statych w mleku
niebedacych ttuszczem.

T. Lody w proszku
(1) Definicja
Lody odnoszg sie do produktéw, ktdrych gtdwnym sktadnikiem jest mleko surowe, przetwory mleczne itp., z
dodatkiem innych rodzajow zywnosci lub dodatkéw zywnosciowych, itp., proszkowane, z ktérych po
dodaniu wody i zamrozeniu powstajg lody.
(2) Rodzaje produktow
(A) Lody w proszku: lody w proszku zawierajgce co najmniej 18% ttuszczu mlecznego (lody zawierajgce co
najmniej 6% ttuszczu mlecznego (ttuszczu uzyskiwanego z mleka; to samo odnosi sie do punktéw ponizej) oraz
co najmniej 48% substancji statych w mleku (pofaczenie ttuszczu mlecznego i substancji statych w mleku

niebedacych ttuszczem).

(B) Lody mleczne w proszku: lody w proszku zawierajace co najmniej 6% ttuszczu mlecznego i co najmniej 21%
substanc;ji statych w mleku niebedacych ttuszczem.

(C) Sorbet w proszku: lody w proszku zawierajgce co najmniej 6% substancji statych w mleku niebedgcych
ttuszczem.
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(E) Lody odttuszczone w proszku: lody w proszku zawierajagce co najmniej 15% ttuszczu i co najmniej 15%
substancji statych w mleku niebedgcych ttuszczem.

U. Mieszanki lodziarskie
(1) Definicja
Mieszanki lodziarskie odnoszg sie do produktéw, ktorych gtéwnym sktadnikiem jest mleko surowe,
przetwory mleczne itp., z dodatkiem innych rodzajéw zywnosci lub dodatkéw zywnosciowych, itp.,
sterylizowane i zamrazane w celu wyprodukowania lodéw.
(2) Rodzaje produktow
(A) Mieszanka lodziarska do produkcji lodéw: mieszanka zawierajagca co najmniej 6% ttuszczu mlecznego
(ttuszczu uzyskiwanego z mleka; to samo odnosi sie do punktdw ponizej) oraz co najmniej 16% substancji

statych w mleku (potgczenie ttuszczu mlecznego i substancji statych w mleku niebedgcych ttuszczem).

(B) Mieszanka lodziarska do produkcji lodéw mlecznych: mieszanka zawierajgca co najmniej 2% ttuszczu
mlecznego i co najmniej 7% substancji statych w mleku niebedgcych ttuszczem.

(C) Mieszanka lodziarska do produkcji sorbetéw: mieszanka zawierajgca co najmniej 2% substancji statych w
mleku niebedgcych ttuszczem.

(D) Mieszanka lodziarska do produkcji lodéw niskottuszczowych: mieszanka zawierajgca co najmniej 2%
ttuszczu i co najmniej 10% substancji statych w mleku niebedacych ttuszczem.

(E) Mieszanka lodziarska do produkcji lodow odttuszczonych: mieszanka zawierajgca co najmniej 5% ttuszczu i
co najmniej 5% substancji statych w mleku niebedacych ttuszczem.

2. Produkty miesne i miesa pakowane
Przetworzone produkty miesne odnosza sie do produktow przetworzonych, ktorych sktadnikiem jest mieso,
lub przetworzone mieso, takie jak szynki, kietbasy, bekon, mieso suszone, mieso marynowane, produkty z
miesa mielonego, przetworzonych produktéw z zeberek, ekstrakt miesny, {6j wotowy i wieprzowy, itp.
A. Szynki
(1) Definicja
Szynki to produkty przetworzone wytworzone z kawatkéw miesa cietego i peklowanego, dojrzewajacego i
suszonego, wedzonego lub poddawanego obrébce cieplnej, lub produkty wytworzone z kawatkéw miesa z

dodatkiem innych rodzajéw Zzywnosci lub dodatkéw Zzywnosciowych, dojrzewajacego i suszonego,
wedzonego lub poddawanego obrdbce cieplne;.
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(2) Rodzaje produktow

(A) Szynka: produkt przetworzony, wytworzony z kawatkdw miesa cietego i peklowanego, dojrzewajacego i
suszonego, wedzonego lub poddawanego obrdbce cieplnej (w tym produkty z kosémi lub skérg).

(B) Szynka surowa: produkt przetworzony, wytworzony z kawatkéw miesa lub z dodatkiem innych rodzajow
zywnosci lub dodatkéow zywnosciowych, dojrzewajgcego i suszonego, lub wedzonego w niskiej
temperaturze (w tym produkty z kosémi lub skorg).

(C) Szynka prasowana: produkt przetworzony, wytworzony z kawatkdéw miesa lub z dodatkiem innych
rodzajéw zywnosci lub dodatkéw zywnosciowych, dojrzewajacego i suszonego, wedzonego lub
poddawanego obrdbce cieplnej (zawierajacy co najmniej 85% miesa i nie wiecej niz 5% skrobi).

(D) Mieszana szynka prasowana: produkt przetworzony, wytworzony z kawatkow miesa z dodatkiem
pozostatosci lub pozostatosci miesa rybnego (nie wiecej niz 10% miesa); dojrzewajgcego i lub suszonego,
wedzonego, z dodatkiem innych rodzajéw zywnosci lub dodatkéw zywnosciowych; lub poddawanego
obrdébce cieplnej (zawierajacy co najmniej 75% miesa i nie wiecej niz 8% skrobi).

B. Kietbasy

(1) Definicja
Kietbasy to produkty wytworzone poprzez mielenie lub sprawianie miesa z lub bez obrdbki; lub dodanie
innych rodzajéw zywnosci lub dodatkéw zywnosciowych, fermentacje i dojrzewanie w niskiej temperaturze,
lub przez wedzenie lub obrdbke cieplng (zawierajgce co najmniej 70% miesa i nie wiecej niz 10% skrobi).

(2) Rodzaje produktow
(A) Kietbasa: produkt wytworzony przez dojrzewanie i suszenie miesa lub wedzenie i obrébke cieplng miesa
po dodaniu innych rodzajow zywnosci lub dodatkéw zywnosSciowych (zawiera produkty o zawartosci jajek

ponizej 10% w catkowitej zawartosci miesa).

(B) Kietbasa fermentowana: produkt wytworzony przez dodanie innych rodzajow zywnosci lub dodatkow
zywnosciowych do miesa i fermentacje z lub bez wedzenia, dojrzewanie i suszenie w niskiej temperaturze.

(C) Kietbasa mieszana: produkt wytworzony poprzez mielenie lub sprawianie miesa z lub bez obrébki, z
dodaniem innych rodzajow zywnosci lub dodatkéw zywnosciowych, a nastepnie poprzez dojrzewanie i
suszenie lub wedzenie i obrébke cieplng (zawiera produkty o zawartosci jajek lub miesa rybnego ponizej
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20% w catkowitej zawartosci miesa).
C. Bekon
(1) Definicja

Bekon odnosi sie do produktow wykonanych poprzez obrébke, wedzenie lub obrdbke cieplng czesci
brzusznych (bekon) lub innych czesci wieprzowych (poledwica, schab).

D. Mieso suszone

(1) Definicja
Miesa suszone odnoszg sie do produktéw suszonych lub poddanych obrébce termicznej lub do ktérych
dodano inne rodzaje zywnosci lub dodatki zywieniowe, zawierajgcych nie wiecej niz 5% wody (i co najmniej
85% miesa).

E. Migesa marynowane

(1) Definicja
Miesa marynowane to miesa, do ktdérych dodano inne rodzaje zywnosci lub dodatki zywieniowe, lub
wnetrznosci wieprzowe, jagniece, itp., solone solg lub roztworami soli w sposdb umozliwiajacy pakowanie
miesa lub produktéw z miesa przetworzonego.

(2) Rodzaje produktow

(A) Mieso marynowane: produkt (o co najmniej 60% zawartosci miesa) wytworzony w drodze marynowania
miesa przez dodanie innych rodzajéw zywnosci lub dodatkow zywieniowych.

(B) Mieso marynowane obrabiane termicznie: produkt miesny wytworzony przez obrdbke cieplng miesa lub
przez dodanie innych rodzajow zywnosci lub dodatkéw zywieniowych, lub przez marynowanie i obrébke
cieplng miesa, do ktérego dodano inne rodzaje zywnosci lub dodatki zywieniowe (o co najmniej 60%
zawartosci miesa).

(C) Flaki: wnetrznosci zwierzece, przetworzone w sposéb umozliwiajgcy ich zapakowanie z miesem lub
produktami miesnymi po osoleniu solg lub roztworami soli.
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F. Produkty z miesa mielonego

(1) Definicja
Produkty z miesa mielonego to produkty takie, jak kotlety do hamburgerow, klopsy, kotlety mielone, itp.,
wytworzone poprzez mielenie lub szatkowanie miesa (bez wnetrznosci) lub dodanie innych rodzajow
zywnosci lub dodatkéw zywieniowych, a nastepnie formowanych: mrozone i ciete w celu zamrozenia lub
schtodzenia; lub wedzone, poddane obrébce termicznej lub smazone (o co najmniej 50% zawartosci miesa).

G. Przetworzone produkty z zeberek

(1) Definicja

Produkty z zeberek to produkty wykonane z cietych zeberek z ko$émi, lub poprzez dodanie innych rodzajow
zywnosci lub dodatkdow zywieniowych w celu marynowania, a nastepnie wedzenia lub obrébki cieplne;.

H. Ekstrakty miesne

(1) Definicja
Ekstrakty miesne to produkty, ktérych gtdwnym sktadnikiem jest mieso, przetwarzane takimi metodami jak
ekstrakcja po dodaniu innych rodzajow zywnosci lub dodatkéw zywieniowych do wody wyekstrahowanej z
surowca, miesa ekstrahowanego z surowca, lub proste ekstrakty miesne, z ktérych wyekstrahowano wode.

(2) Rodzaje produktow

(A) Proste ekstrakty miesne: prosty mieszany produkt powstaty przez ekstrakcje wody z pojedynczego lub
kilku sktadnikéw i ich wymieszanie (zawartos¢ ekstraktu 100%).

(B) Ekstrakty miesne: produkt miesny lub ekstrakt miesny, do ktérego dodano inne rodzaje zywnosci lub
dodatki zywieniowe, a nastepnie przetworzono w drodze ekstrakgji, itp.

(C) Ekstrakt miesny i mieso przetworzone: ekstrakt miesny uzyskany z pojedynczego surowca lub mieszanki
kilku surowcéw z woda.

l. £6j wotowy
(1) Definicja

Léj wotowy to ttuszcz uzyskany z tkanki ttuszczowej bydta i przetworzony w sposéb umozliwiajgcy spozycie
przez ludzi.
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(2) Rodzaje produktow

(A) Surowy t6j wotowy: surowiec foju wotowego, uzyskany przez przetworzenie i wymywanie surowego
ttuszczu (tkanki ttuszczowe bydta, ktore sg stosowane jako surowiec do produkcji toju wotowego).

(B) £6j wotowy: produkt otrzymany przez przetwarzanie surowego toju wotowego w sposdb umozliwiajgcy

spozycie przez ludzi.
l. £dj wieprzowy
(1) Definicja

L6j wieprzowy to ttuszcz uzyskany z tkanki ttuszczowej swini i przetworzony w sposéb umozliwiajacy

spozycie przez ludzi.

(2) Rodzaje produktow

(A) Surowy 16 wieprzowy: surowiec toju wieprzowego, uzyskany przez przetworzenie i wymywanie
surowego ttuszczu (tkanki ttuszczowe s$wini, ktore s stosowane jako surowiec do produkcji toju

wieprzowego).

(B) toj wieprzowy: produkt otrzymany przez przetwarzanie surowego foju wieprzowego w sposdb

umozliwiajacy spozycie przez ludzi.
K. Miesa pakowane
(1) Definicja

Miesa wieprzowe, w odniesieniu do sprzedazy, to produkty wytworzone przez mrozenie lub zamrazanie po
cieciu (w tym na kawatki lub mielenie) bez dodawania substancji chemicznych lub innych rodzajéw zywnosci
(100% zawartosci miesa).

3. Produkty jajeczne
(1) Definicja

Produkty jajeczne to produkty uzyskane przez dodanie zywnosci lub dodatkéw zywnosciowych do jajek,
zawartosci jajek lub produktéw jajecznych, lub przez przetwarzanie jajek poprzez ich rozdzielanie, suszenie,
mrozenie, obrébke cieplng, fermentacje, dojrzewanie lub przetwarzanie sktadnikéw, jajek w ptynie, z6ttka w
ptynie, biatka w ptynie, jajek w proszku, sproszkowanego zéttka, sproszkowanego biatka, produktéw
poddanych obrdbce cieplnej, jaj solonych oraz jaj stuletnich (pidan).
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(2) Rodzaje produktow

(A) Jajko w ptynie: cata zawartos$¢ jajka lub zawartosc jajka z dodatkiem soli kuchennej, sacharyddw, itp., lub
zawartosc jajka w stanie zamrozonym (co najmniej 80% zawartosci jajka).

(B) Z6ttko w ptynie: zéttko jajka, z6ttko z dodatkiem soli kuchennej, sacharyddw, itp., lub zéttko w stanie
zamrozonym (co najmniej 80% zawartosci jajka).

(C) Biatko w ptynie: biatko jajka, biatko z dodatkiem soli kuchennej, sacharydow, itp., lub biatko w ptynie w
stanie zamrozonym (co najmniej 80% zawartosci jajka).

(D) Jajko w proszku: sproszkowane jajko (co najmniej 90% zawartosci jajka).

(E) Z6ttko w proszku: sproszkowane z6ttko jajka (co najmniej 90% zawartosci jajka).

(F) Biatko w proszku: sproszkowane biatko jajka (co najmniej 90% zawartosci jajka).

(G) Produkty poddane obrdbce cieplnej: produkty jajeczne przetworzone termicznie, np. podgrzane,
pasteryzowane, itp. w temperaturze wyzszej, niz temperatura $cinania sie jajek (co najmniej 30% zawartosci
jajka).

(H) Jaja solone: produkty jajeczne uzyskane w drodze gotowania lub przetwarzania, w stanie takim, jakim
jest lub obrane, z dodaniem innych rodzajow zywnosci lub dodatkdw zywnosciowych (co najmniej 50%
zawartosci jajka).

() Jaja stuletnie (pidan): produkty jajeczne uzyskane poprzez marynowanie, przyprawianie, itp.

nastrzykiwanie jajek przez skorupke i dojrzewanie, tak aby jajka uzyskaty specyficzny smak i twardg teksture
(co najmniej 90% zawartosci jajka).
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