Lista kontrolna dla zaktadéw przetwarzania ostonek

Informacje ogblne

O

Nazwa zaktadu

Adres

Imi¢ i nazwisko wiaciciela

Data zatagenia zaktadu

Numer zatwierdzenia (WNI)

Data zatwierdzenia

Data zt@enia wniosku na eksport

Zatwierdzony rodzaj dziataldoi

o Gatunki zwierat:

o|O0O|O0O|O|O|O|O|O

Wytwarzane produkty obie
zatwierdzeniem

Ogodlna ilg¢ migsa poddanego
rozbiorowi itusz na dzie

e kg (M/T) / tusza / asortymenty

Ogodlna ilg¢ migsa poddanego
rozbiorowi i tusz na godzén

e kg (M/T) / tusza / asortymenty

Pojemnd¢ chtodni

« m?/ chiodziarki (zamrzarki)

Wielkos¢, jednorazowa wydajr$o i
liczba chtodziarek

e m?/ kg (MIT) / chtodziarki

Wielkos¢, jednorazowa wydajrio i
liczba zamraarek

e m?/kg (M/T) / zamraarki

llos¢ | temperatura przechowywanego
produktu

Liczba inspektoréw lub osob
zarzdzapcych kontrod jakasci

Liczba pracownikow

Dni robocze w tygodniu

Liczba zmian na dzfe

Godziny pracy na zmign

Wymienic nazwy pastw trzecich do
ktorych jest prowadzony eksport

Wskaz& numery zatwierdzenia rzei z
ktorych pochodz surowe ostonki

wykorzystywane przy produkcji ostonel
przeznaczonych na eksport do Korei

N

Nazwa pastwa z ktérego pochodz
surowe ostonki

Odnasnik
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Lista kontrolna dla zaktadéw przetwarzania ostonek

1. Standardy dla pomieszcaei wyposazenia

Nr

Punkty kontrolne

Zgodnosé

Uwagi

X

1

Czy budynki produkcyjne znajdusic
wystarczajco daleko od instalacji
odprowadzajcej scieki, pomieszcze
przechowywania zwizkow chemicznych lub
innych pomieszczg ktére mog by¢ zrodiem
zanieczyszczenia w trakcie procesu
przetwarzania mgsa?

Czy zaktad jest samodzielnym, niezalgm
budynkiem odseparowanyfgianami,
podtogami itp. od gsiadupcych budynkow,
ktore s wykorzystywane do innych celow?

Czy @ utrzymane w odpowiednich warunkagh

sanitarnych?

Czy strefa produkcyjna jest podzielona na
poszczegolne sekcje, ktorg @lseparowane
od siebie, celem roz#dienia obszarow
czystych i brudnych?

Czy podtoga jest wykonana z wodoodporny:
materiatéw, takich jak beton oraz czy jest
doktadnie osuszana?

Czy system kanalizacji zostat zainstalowany
prawidtowy sposob, aby zapobiec cofaniu si
sciekéw i gromadzeniu osadow?

Czysciany wewntrz pomieszczenia
produkcyjnego swykonane z materiatdw
wodoodpornych? Czyasutrzymywane w
czystdci, aby zapobiec nam#aaniu sg
mikroorganizmow?

Czy sufit pomieszczenia produkcyjnego jest
wykonany z materiatéw tatwych do
czyszczenia? Czy sufit nie jest zakurzony of
czy nie wys¢puja na nim skropliny? Czy sufit
jest utrzymywany w czystai, aby zapobiec
namnaaniu s¢ mikroorganizméow?

az

Czy gwietlenie jest wléciwe oraz czy spkt
stuzacy do gwietlenia jest zabezpieczony
ostonami?

Czy system wentylacji zostat odpowiednio
zainstalowany, celem eliminacji
nieprzyjemnych zapachéw, szkodliwych
gazéw, dymu itp. powstggych podczas
produkcji?

10

Czy istnigj srodki zapobiegagce przenikaniu
szkodnikdw i gryzoni do obszaru
produkcyjnego?
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11

Czy pracownicy majzapewnione toalety,
tazienki, szatnie (w tym ugglzenia do
dezynfekciji)?

12

Czy uktad pomieszcagrodukcyjnych
zapewnia wiéciwy przeptyw procesu
przetwarzania?

13

Czy instalacja wodno-kanalizacyjna w
pomieszczeniach produkcyjnych jest czysta
i wykonana w sposob, ktory wyklucza
mozliwos¢ polaczen migdzy instalaci wodm i
kanalizacyja?

14

Czy powierzchnie ugdzen produkcyjnych

i wypos&enia, ktore wchodgbezpdrednio w
kontakt z produktem, magbnizy¢ jego
jakos¢ lub stwarza zagraenie dla zdrowia?

15

Czy sprzt, ktéry ma bezpiaedni kontakt z
produktem pochodzenia zwierego, jest

wykonany z wodoodpornych materiatow i czy
jest one utrzymany w higienicznym stanie?

Czy jest on fatwy do czyszczenia i czy istnieje

mozliwos¢ odkaania go za pomaayoracej
wody, pary ladz innychsrodkéw
dezynfekujcych itp.?

16

Czy termometr do utrzymania i rejestraciji
biezacej temperatury zostat zainstalowany we
wiasciwym miejscu (tj. tam gdzie temperaturg
jest najwysza) ?

17

Czy pomieszczenia do przechowywania i
magazynowania mapdpowiedm pojemndc¢,
celem sktadowania surowcow i produktow w
odpowiednich warunkach higienicznych
(magazyn, chtodziarka lub zameaka)?

18

Czy surowce i inne materiaty @ekapc
materiaty pomocnicze wykorzystywane przy
produkcji), potprodukty i produkty kacowe g
od siebie wyranie oddzielone? Czy
temperatura skladowania produktéw zapewn
odpowiednie warunki wikziwe dla
charakterystyki danego produktu?

a

19

>

Czy posipowanie z surowcem lub produktern
koncowym kadz innym materiatem, ktory jest
niezgodny, jest natychmiastowe oraz czy
podlegaj one odseparowaniu?
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2. Standardowe sanitarne procedury operacyjne

Nr

Punkty kontrolne

Zgodnosé

Uwagi

0

X

1

Czy zarad zaktadu przetworstwa ggnego
(wlaczapc wiaiciciela przedsibiorstwa)
posiada na miejscu w zaktadzie standardowe
sanitarne procedury operacyjne spdzone w
formie pisemnej i stosuje je w odniesieniu do
pracy wykonywanej przez pracownikow w
trakcie procesu produkcji?

Czy wszyscy pracownicy spetriayymogi
zawarte w zaktadowym programie SSOP i cZ
upowaniony pracownik zaktadu sprawdza
codziennie stan zgodéd oraz odnotowuje go
w swoim dzienniku?

y

Czy podejmowanesiezlkzdne dziatania
korygujace oraz czy przechowywang zapisy
z tych dziata w przypadku wysipienia
niezgodnéci wykazanej jako wynik kontroli
sanitarnej?

Czy kierownictwo zaktadu szkoli pracowniké
celem realizacji sanitarnego programu SSOF

Czy codzienne zapisy zakladu w dzienn
dotyczace SSOP $ przechowywane przez d
najmniej 3 miesice, licac od daty ostatnieg
wpisu?

iku
0]

Czy upowaniony pracownik zaktadu sprawdz
stan sanitarny spetl, maszyn i urgdzen przed
ich wzyciem (przed rozpogziem produkcji)?

a

Czy powierzchnie spetu | urzadzen, ktore
wchodz w kontakt z produktami jadalnym,
znajdup sie w takim stanie, aby nie standwi
zrodta zanieczyszczenia innym obcym
materiatem takim jak np. smar, resztkicsa,
wiosy lub kawatki metalu itp. lub szkodliw
substangj chemiczai, taky jak np.srodek
czyszcacy?

Czy powierzchnie przetoikow tasmowych,
stotdéw do pracy i innych uggzen, ktére
wchodz w bezpdredni kontakt z neisem g
utrzymane w stanie czysm?

Czy wszystkie osoby wchogtz do
pomieszczenia produkcyjnego, takie jak
pracownicy, myj rece przed weagiem do tego
pomieszczenia?

10

Czy wszyscy pracownicy nasadziez
ochronmn, nakrycie gtowy i obuwie robocze
podczas pracy w pomieszczeniu
produkcyjnym?
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11

Czy kontrolowany jest dagt na obszar
produkcji 0s6b innych nite, ktére otrzymaty
pozwolenie od inspektora lub wkaciela
przedsgbiorstwa?

12

Czy surowce lub kaowe produkty s
pakowane i przechowywane w odpowiedni
sposab, tak aby nie stykahesine
bezpdrednio zescianami lub podtogami?

13

Czy istnigg warunki oraz urzdzenia niezédne
do przeprowadzania kontroli produktow?

14

Czy pomieszczenia produkcyjngregularnie
doktadnie sprawdzane w kolegu z jaka
przebiega proces produkcji, celem zapobiea
powstania niekorzystnych warunkoéw oraz cz
Sa na bieaco prowadzone zapisy
poswiadczagce sprawdzenie wdaiwego stanu
ich utrzymania?

15

W przypadku, gdy pojawiagskonieczngé
poprawy warunkow bezpieczstwa w trakcie
prowadzonej produkcji, czy podejmoware s
odpowiednie dziatania naprawcze fozapc
ustalenie przyczyny niezgod§o) i czy &
prowadzone zapisy z tych dziajgak rownie
czy dziatania tegwiasciwie utrzymywane?

16

Czy zaktad sposrlza zapisy dotyeze dostaw
surowca, jego pobierania z magazynu i
wykorzystania do produkcji w powzaniu z
prowadzon produkcy? Czy zapisy teas
przechowywane przez okres ostatnich 2 lat,
liczac od daty ostatniego wpisu?

17

Czy wykonywanessregularne badania jakc
wody wykorzystywanej do produkcji oraz ¢
sa przechowywane zapisy z tych bada

zy

18

Czy temperatura i ngienie dwietlenia w
pomieszczeniu produkcyjnynmy sitrzymane né
wiasciwym poziomie?

1

19

Czy surowiec oraz materialy pomocnicze
przechowywane we wdaiwej temperaturze?

20

Czy proces sortowania i czyszczenia jest
odpowiednio kontrolowany?

21

Czy proces krojenia i formowania jest
odpowiednio kontrolowany?

22

Czy proces solenia jest odpowiednio
kontrolowany?

23

Czy posfpowanie z produktem jest skuteczne

celem zapobigenia jego zafalszowaniu przez
inne materiaty takie jak np. metal, itp.?

174

24

Czy a podejmowane dziatania w odniesieniu
do pracownikow, ktorzy magmiet

niekorzystny wptyw na produkty z powodu
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ztego stanu zdrowia itp.?

25

Czy sprzt i urzadzenia wykorzystywane do
magazynowania i przetwarzania surowcow oraz
produktow § oddzielnie oznakowane i
utrzymane w stanie czysim?

Ogotem

o

Ocena standardow

Nowo zarejestrowany zakiad:

J€&ili istnieja mniej niz 4 niezgodnéci (), zaklad musi je naprawi

J&li istnieje wigcej niz 5 niezgodnéci (x), zaktad nie mze zosta zrejestrowany
Istniejacy zarejestrowany zaktad:

J€&li istnieja mniej niz 4 niezgodnéci (x), zaktad musi je naprawi

Je&ili istnieje wigcej niz 5 niezgodnéci (x), zaktad kdzie poddany restrykcjom takim jg

Ak

wstrzymanie eksportu, itp.

3. Zdrowotne wymagania importowe

Nr

Punkty kontrolne Zgodnosé Uwagi
0 X

1

Czy zaktad znajdujegspod nadzorem
sanitarnym kraju eksportagego oraz czy
prowadzonegokresowe kontrole sanitarne
przez kraj eksportagy?

Czy istnieg srodki, zgodnie z ktorymi
zwierzta wykorzystywane do produkcji
ostonek g wolne od chordb zakaych, co jest
stwierdzone w badaniu przedubojowym i
poubojowym przeprowadzonym przez
urzedowego lekarza kraju eksporiaggo?

W przypadku, gdy ostonki zostaty wytworzone
Z surowca pochodzego z kraju trzeciego, czy
kraj eksportujcy potwierdzaze ostonki te
zostaty uznane za wolne od choréb Zalyah
na skutek badania przedubojowego i
poubojowego przeprowadzonego przez
urzedowego lekarza kraju trzeciego?

Czy zaktad eksportagy przetwarza produkty
pozyskane od przewaczy pochodcych z
krajow z ktérych import na rynek Korei jest
niedozwolony?

Czy ostonki byty obrabiane, produkowane,
sktadowane i transportowane z zachowaniem
warunkow sanitarnych w sposéb zapobiegg;
zanieczyszczeniu przez drobnoustroje choré
zaraliwych oraz wykluczajcy wystpienie
zagraenia dla zdrowia publicznego?

(=]
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6 Czy jeden kontener z ostonkami zawiera
ostonki pozyskane z tego samego gatunku
zwierzt?

7 Czy materiat opakowaniowy sicy do
zapakowania ostonek zostat wykonany z
materiatdw dopuszczonych do kontaktu z
Zywnoscia?

Ogotem

Ocena standardéw

o Nowo zarejestrowany zaktad:sligstnieje jakakolwiek niezgodr$é (x), zaktad
nie mae zosta zrejestrowany

o Istniejacy zarejestrowany zaktad: sheistnieje jakakolwiek niezgodrié (x), zaktad
bedzie poddany restrykcjom takim jak wstrzymanie ekap itp.

Ogodlne komentarze:

Data kontroli:

Ministerstwo, funkcja, nazwisko i imioraz podpis osoby oceniagj:
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