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Mimo dotozenia wszelkich staran, aby przepisy prawa byly doktadne i
aktualne nie udzielamy gwarancji zadnego rodzaju, domniemanej, wyraznej
lub ustawowej, w tym gwarancji tytutu prawnego, nienaruszalnosci praw
0s0b trzecich, pokupnosci, zadowalajgcej jakosci, przydatnosci do
konkretnego celu oraz bycia wolnym of wiruséw komputerowych w zwigzku
Z niniejszg strong lub jakimikolwiek informacjami i materiatami znajdujgcymi
sie na niej.

Nie udzielamy zadnej gwarancji, ze dostep do jakichkolwiek informacji lub
materiatdw umieszczonych na stronie lub do strony jako catosci bedzie
nieprzerwany lub wolny od btedow lub ze jakiekolwiek znalezione bledy
zostang poprawione, ponadto nie udzielamy gwarancji, ze strona lub
znajdujace sie na niej informacje lub materiaty sa wolne od wirusow lub
innych ztosliwych, destrukcyjnych lub infekujgcych fragmentéw kodu,
programow lub makr.

Przepisy prawa zostaly umieszczone na niniejszej stronie za zgoda rzadu
Singapuru. Ustawy Parlamentu sg dostepne bez optat oraz aktualizowane co
miesigc na stronie ustaw rzgdowych Singapuru (http://statutes.agc.gov.sqg).

Wydruki ustaw i przepiséw wykonawczych mozna kupi¢ w punkcie sprzedazy
publikacji prawnej Krajowej Korporacji Drukarskiej (Singapore National Printer
Corporation Ltd) pod adresem No. 1 Kim Seng Promenade #18-01 Great
World City, East Tower, Singapore 237994, Tel: 6826 9691. Wspomniane
ustawy mozna réwniez kupi¢ w Internecie na stronie
(http://www.snpcorp.com/webshop/).

Dyrektor Generalny,
Ustugi rolno-spozywcze i weterynaryjne
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CZESC |

WSTEP



Cytowanie
1. Niniejsze przepisy magby¢ cytowane jako przepisy w Spravigwvnosci.

Definicje
2.—(1) W niniejszych przepisach sjenie wynika inaczej z kontekstu —

»pojemnik oznacza wszelk forme¢ opakowaniazywnaosci przeznaczonej do sprzedmko pojedyncze
produkty, niezalenie do tego czy opakowanie to okrywa caty produit tylko jego czs¢ lub stanowi
opakowanie poprzez dmizeniezywnaosci do innego produktu, a w szczegdloioobejmuje opakowania
jednostkowe lub paski ograniczeg;

»Zhakowanie dat w odniesieniu do paczkowaneywnosci oznacza dat na stale oznaczanlub
wyttoczora na opakowaniu lub na etykiecie opakowania, kt@@dape dat waznosci danego produktu
zywnaosciowego.

Niniejszy dokument jest gotowy daycia z zastrzeeniem warunkow okigonych w KLAUZULI
ZRZECZENIA SE ODPOWIEDZIALNGOSCI przedstawionej na oktadce.
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.data wanasci® w odniesieniu do paczkowaneywnosci oznacza dat po ktorej zywnosci w
przypadku gdy byta przechowywana zgodnie z warunkdmeslonymi na etykiecie nie ni@ zachowa
swojej zwyczajnej zdrowotroi, charakteru, istoty i jakai;

»dodatek daywnagici” oznacza —

(@) wszystkie substancjectiace sktadnikamizywnosci, ktérych zamierzone dziatanie ma lub ina
zasadnie oczekiwaze bzdzie miato bezpoedni lub pdredni wptyw na cechy charakterystyczne
zywnosci, ale ktére nie zawieragadnych substancji obcych wymieszanych z jedzeniewymiku
zanieczyszczenia lub z powodu niefgidvego obchodzenia @iz zywnaoscia w trakcie jej
przygotowania, przetwarzania, pakowania lub przeghania; oraz

(b) srodki przeciwzbrylajce, srodki przeciwpierice, przeciwutleniacze, sztuczéredki stodace,
chemiczne srodki konserwujce, s$rodki barwhce, emulgatory i stabilizatory,srodki
aromatyzujce, wzmacniacze aromatu, substancje utrzyoeujwilgat, suplementy diety,
sekwestranty oraz inne dodatki Zavnosci do celow ogolnych;

»hiemowg” oznacza osapw wieku ponkej 12 miesicy;

»opakowani& oznacza wszelkie sposoby w jakigwnos¢ mozna zapakowd otoczy, zamkngé lub
spakowé;

»paczkowaniyoznacza zapakowany jednostkowo lub przygotowanyemiej i gotowy do sprzedsy w
opakowaniu lub pojemniku; oraz zgi jakakolwiek zywnos¢ spakowana lub przygotowana w
opakowaniu jednostkowym lub pojemniku znajduje @i jakimkolwiek pomieszczeniu w ktorym
pakuje s¢, przechowuje silub magazynujeywnos¢ przeznaczanna sprzedg taka zywnos¢ uznaje
si¢ za paczkowanchybaze zostanie udowodniongeg tak nie jest, przy czym aby udowoéie nie jest

to zywnaos¢ paczkowana nie wystarczy wyk@zaze zywnos¢ nie zostata oznakowana zgodnie z
przepisami zawartymi w niniejszym dokumencie;

~pomieszczenfaoznaczay budynki lub ich czsci lub wszelkie dziedace, podwoérza lub miejsca
skiadowania gywane w zwazki z danym budynkiem lub jego €zia; pomieszczenia obejmyj
rowniez wszelkie grunty inne nibudynki w przypadku mleczarni i gospodarstw romyc

(2) W niniejszych przepisach symbole ckome w pierwszej kolumnie nagtujacej tabeli maj
znaczenia podane w odniesieniu do tych symboliwgiéi kolumnie tej tabeli:

Pierwsza kolumr Druga kolumn
Symbol Znaczenie
C stopnie podane w skali temperatury
cm Eeﬁtymetry
g gramy
i.u. jednostki m¢dzynarodowe
kcal kalorie
kg kilogramy
kJ kilodzule
ug mikrogramy
mg miligramy
mi mililitry
mm milimetry
ppm czasteczki na milion

% procent
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dnt decymetry kwadratowe
wiv masa na okjos¢
w/w masa ha mas
viv objetos¢ na obgtosc
CZESC Il

ADMINISTRACJA

Optaty

3. Opfaty, ktore naley uisci¢ w odniesieniu do jakiejkolwiek analizy przeprowadej na mocy
niniejszej ustawy oraz licencji wydanych zgodniainiejszymi przepisami zostaty okiene w
przepisach o sprzeggzywnosci (optaty) (Przepis 4).

Certyfikaty dla szybko psujacej sie zywnosci wydawane przez analitykOw

4. W przypadku certyfikatdw dotygeych analizy mleka, masta lub wszelkiej inagjvnosci podatnej na
rozktad analityk w swoimwiadectwie musi w szczegolém odnotowé czy przed przeprowadzeniem
analizy zaszty jakiekolwiek zmiany w skiladzie prietlumogice utrudnid jego analiz.

CZESC Il

PRZEPISY OGOLNE

Wymogi ogolne dotycace etykietowania

5. —(1) Zadna osoba nie ¢bzie przywoz, reklamowad, produkowd, sprzedawd wysyta lub
dostarcza jakiejkolwiek zywnaosci paczkowanej, jeli na opakowaniu paczkowangywnaosci nie ma
etykiety zawierajcej wszystkie dane szczegotowe wymagane niniejspyrapisami.

(2) Kazde opakowanie paczkowangywnosci, o ile niniejsze przepisy nie stanawinaczej, posiada
etykiet zaznaczom lub przyczepioa w sposob trwaty w dobrze widocznym miejscu na opaiu,
ktéra zwiera takie dane szczegétowe, stwierdzenfarmacje i stowa wgzyku angielskim wymagane
ustawg oraz niniejszymi przepisami.

(3) Czytelne dane szczegotowe, stwierdzenia, informag®wa, o ktorych mowa w ust. 2
pojawiap si¢ w dobrze widocznym miejscu na etykiecie.

(4) Dane szczegobtowe, o ktorych mowa w ust. 3 obejmyj

(@) nazwe zwyczajowa lub opis produktu (w przypadku gdy odpowiedniawazwyczajowa
nie jest dosfpna) wystarczary aby okréli¢ prawdziwy charakterywnosci.

(b) odpowiedny nazwe kazdego ze sktadnikow w przypadku, gdy dagrnos¢ sktada s z dwoch lub
wigkszej ilasci sktadnikow oraz skladniki podawane & kolejnagci malepcej od sktadnika o
najwickszej wadze w danym produkcie, chyba ilos¢ lub dawka kadego ze skiadnikow jest
okreslona.

Do celéw niniejszego akapitu —

(i) ,odpowiednia nazwaoznacza szczegotawnazwe lub szczegotowy opis, a nie ogalmazwe lub
0golny opis wskazafe potencjalnemu nabywcy prawdziwy charakter skkagnelementu lub



produktu do ktorego dana nazwa lub opis zostatytozasvane, z wygkiem przypadkow
przewidzianych w zatzniku pierwszym;

(i) nie trzeba okréa¢ czyzywnos¢ zawiera wod; oraz

(iii) w przypadkuzywnosci zawieragcej sktadnik wykonany z dwdéch lub glkiszej ilagsci elementow
nalezy okresli¢ odpowiedn nazwe tych elementéw, natomiast nie trzeba podawdpowiednigj
nazwy tego sktadnika;

(c) jedno z poriszych stwierdze przy wyliczaniu skfadnikow, jeli zywnos¢ zawiera barwniki
syntetyczne, tartrazyn

() tartrazyna;
(iii) barwnik (102);
(ii) barwnik (zofcien nr 5 FD) lub rownowazne terminy;

(d) minimalm ilos¢ zywnosci w opakowaniu jednostkowym lub pojemniku wioas w kategoriach
miary obgtosciowej lub wagi netto lub jakiejkolwiek innej miavyskazugcej na ilé¢ znajduaca sie
w danym opakowaniu jednostkowym lub pojemniku. Wypadku miary wagowej nalg uzy¢
wiasciwych stéw takich jak pettd, aby okréli¢ sposdb dokonania pomiaru;

(e) nazwe i adres producenta, podmiotu palaggo lub lokalnego sprzedawcy w przypadkwnaosci
pochodzenia lokalnego; oraz nagwadres lokalnego importera, dystrybutora lurpdnika oraz
nazwe kraju pochodzenia dangywnosci, w przypadku gdy jest toywnaos¢ przywieziona.

Do celdw niniejszego akapitu —
(i) adres telegraficzny lub kodowy lub adres pocatys wystarczajce;

(i) nazwa pojawiagca s¢ na etykiecie bdzie uwaana za nazg producenta, podmiotu pakieggo,
lokalnego sprzedawcy lub importenavnaosci o ile nie zostanie dowiedzionee jest inaczej. Jeli na
etykiecie pojawia si wicce] niz jedna nazwa, nazwy tecdln uwazane za nazwy producenta,
podmiotu pakujcego, lokalnego sprzedawcy lub importeyavnaosci o ile nie zostanie dowiedzione,
ze jest inaczej;

(f) nastpujace stowa lub jakiekolwiek inne stowa o tym samyma@eniu w przypadkizywnaosci
zawierajcej aspartam:

,OSOBY CHORUXMCE NA
FENYLOKETONURIE: ZAWIERA
FENYLOALANINE” oraz

(9) wszelkie inne dane szczegOtowe wymagane nayiejs przepisami, ktore natg podawa w
przypadku jakiejkolwiek konkretneywnosci.

(5) Zadne zapisy ust. 2 nie zakaguwjrukowania na etykiecie dodatkowych opiséw w jakatwiek
innym jezyku dotycacych zawartéci jakiegokolwiek opakowania lub podaych jakiekolwiek
pozadane dane szczegOlowe, z wilgjem sytuacji gdy takie dodatkowe informacje z&ozaj
jakimkolwiek stwierdzeniom wymaganym przez niniejgzzepisy lub zmieniaje.

(6) Dane szczegdbtowe okdlene w ust. 4 lit. a)b), c)i d) nalezy drukowa czcionk nie mniejsza i 1,5
mm wysSoKgci.

(7) Niezaleznie od innych postanowie zawartych w niniejszych przepisach tekst, ktéryeha
drukowa& w okreslonym wyzej rozmiarze mge zostd wydrukowany w mniejszym rozmiarze, o ile
bedzie on tatwy do odczytania,zeli opakowanie zawiergge zywnos¢ przeznaczonna sprzedajest
tak mateze uniemaliwia zastosowanie czcionki o okktenym powyej rozmiarze.



Wyj atki od przepisu nr 5

6.—(1) Przepisu nr 5 nie stosuje sv odniesieniu do —

(@) zywnosci wazonej, liczonej lub odmierzanej w obedobnabywcy; oraz

(b) zywnosci luzem, ktora jest pakowana w pomieszczeniachesfawcy detalicznego.

(2) Przepis nr 5 z wytkiem ust. 4 lit.c), d)i e) nie stosuje gi w odniesieniu do chleba, ktéry jest
sprzedawany luzem i pakowany w pomieszczeniachedprzcy detalicznego.

(3) Przepisu nr 5 ust. 4 lib) nie stosuje giw odniesieniu do alkoholi.

Pojemniki wymagajace oznakowania

7. W przypadku gdy jakikolwiek produkiywnosciowy jest sprzedawany w innej formiezniw
opakowaniu, ktére m@ zosta oznakowane zgodnie z wymogami gtoeymi w przepisie nr 5 osoba
sprzedajca dany produkt przyczepia nazkgm pojemniku w ktorym przechowywany jest dany
produkt bezpfrednio przed sprzedawidoczny komunikat lub etykietzawierajca dane szczegétowe
okreslone w przepisie nr 5 ust. 4 lit. a), k),i e), ktory jest umocowany w sposéb dobrze widoczny dla

nabywcy.

Kosze z pokrywg wymagajace oznakowania

8. Nie wolno sprzedawazadnych sztuk paczkowangjwnosci stanowacych czs$¢ paczki lub zawartad
pojemnika, lub sztuk ktére zostaty zapakowane wzkatub pojemnik na sprzedgako pojedyncze
sztuki, chybaze na etykiecie, ktéra jest zaznaczona lub przycrepw sposob trwaty do paczki lub
pojemnika znajduje sinazwa i adres przedbiorstwa pakujcego w paczki lub do pojemnikéw w
jezyku angielskim.

Informacja dotyczaca wartosci odzywczej

8A —(1) Etykiety nie zawieraj zadnych ewiadczeé zywieniowych chybaze zawierag rowniez
informacg dotyczca wartcgci odzywcze] w formie okrélonej w zahczniku dwunastym lub w takiej
innej podobnej formie, ktéra me zostéd zaakceptowana przez Dyrektora Generalnego; infgara
okresla wartg¢ energetyczg zawarté¢ biatka, weglowodanow, ttuszczow oraz 86 wszelkich innych
sktadnikow odywczych, o ktérych mowa wswiadczeniuzywieniowym dotycacym danejgywnosci

(2) Niezaleznie od ust. 1, w przypadku gdy jakakolwiek etykietawviera éwiadczeniezywieniowe
dotyczce soli, sodu lub potasu lub dwoch dowolnych z psaych sktadnikéw lub wszystkich tych
skfadnikow, ale nie zwieraadnego innegoswiadczeniazywieniowego informacja dotyaza wartdci
odzywczej mae pomij& odniesienie do energii lub sktadnikowzgd/czych innych ni séd i potas.

(3) Na potrzeby niniejszych przepisOwoswiadczenie zywieniowé oznacza przedstawienie

sugerujce mdz oznaczajce, ze zywnos¢ podsiada ogole lub szczegéble $diavosci odzywcze
wyrazone pozytywnie lub negatywnie, oragdadczenie takie zawiera odniesienie do —

(@ energii

(b) soli, sodu lub potasu;

(¢ amino kwasow, wglowodanow, cholesterolu, thuszczéw, kwasoéw ttusngzh, btonnika, biatka,
skrobi lub cukru; lub

(d) wszelkich innych sktadnikow agtiwczych;

ale nie zawiera zestawienia sktadnikéw lub dekjahals oswiadczenia dotycego witamin lub

mineratéw.



(4) Ustpu 1 nie stosuje siw odniesieniu do jakiejkolwielkywnaosci paczkowanej, ktorej catkowita
powierzchnia wynosi mniej 2il00 cnf oraz ktdra na etykiecie umieszcza —

(@) stwierdzenie o iléci kazdego sktadnika ag/wczego, ktérego dotyczy§wiadczeniezywnosciowe;
lub

(b) w przypadku éwiadczenia mowicego,ze danazywnos¢ nie zawiera cukru lub w przypadku gdy
oswiadczenie dotyczy warfoi energetycznegywnaosci stwierdzenie o wydajré energetycznej
danejzywnosci.

Nieprawdziwe lub wprowadzajgce w bhd stwierdzenia itp.

9. —(1) Zadne pisemne, obrazkowe lub inne opisowecirgojawiapce st na zywnosci lub
przyczepione do niej lub uzupetriag zywnos¢ lub przedstawione z jakolwiek zywnaoscia nie mog
zawierd zadnych nieprawdziwych lub wprowadaeych w bhd stwierdzd, stow, marek, obrazkow lub
znakow zmierzacych do wskazania charakteru, stabdbip ilosci, mocy, czystéci, sktadu, wagi,
pochodzenia, wieku, dziatania lub proporcji dary@ynosci lub jakichkolwiek jej sktadnikow.

(2) Zadne pisemne, obrazkowe lub inne opisowscineojawiapce sé nazywnaosci lub przyczepione do
niej lub uzupetniajce zywnos¢ lub przedstawione z jakolwiek zywnoscia nie mog zawierg stowa
,CZystd oraz wszelkich stdbw o tym samym znaczeniu chybadanazywnos¢ nie zawierazadnych
innych dodanych substancji lub jej sktad, moc iofgksa zgodne z wymogami ok§enymi w
niniejszych przepisach.

(3) O ile nie jest to wyraznie dozwolone w niniejszych przepisadadnazywnos¢ nie mae zwierad
oswiadczéd mowiacych o dziataniu terapeutycznym lub profilaktycznylob stow o podobnym
znaczeniu.

(4) Na zadnej etykiecie nie mima umieszczazadnych stow, bezgoednich lub pérednich dwiadcze,
wzorow lub dewiz, ktére mogtyby zostainterpretowane jako porada medyczna od jakiejiedwsoby.

(5) Na zadnej etykiecie nie mmma umieszczazadnego stowa ardadnych stéw sugeragych, ze dana
Zywnos¢ jest w stanie zapobiec, ztagodhub wyleczy jakakolwiek chorolg lub stan zdrowia magy
wptyw na ludzkie ciato.

(6) Na zadnej etykiecie nie mma umieszczazadnych stow sugeragych, ze spaywanie
danejzywnosci maze mie€ wptyw na popraw zdrowia lub lepszkondycyg, fizyczm.

(7) O ile niniejsze przepisy nie przewidujnaczej, nie mazna égwiadcz& lub sugerowd ze dana
zywnos¢ jestzrodtem energii, chybae —

(@) etykieta okréla jaka ilgs¢ danejzywnaosci ma by spaywana w cagu jednego dnia;
(b) etykieta zawiera informagjdotyczaca wartdci odzywczej w formie okrélonej w zahczniku
dwunastym lub w takiej innej podobnej formie, kidnaze zosta zaakceptowana przez Dyrektora

Generalnego; oraz

(c) ilos¢ zywnosci okreslona na etykiecie jako if¢ jaka ma by spazywana jednego dnia dostarcza
przynajmniej 300 kcal.

(8) O ile niniejsze przepisy nie przewidujnaczej, nie mana éwiadcz& lub sugerowd ze dana
zywnaos¢ jestzrodtem lub wygmienitymzrodtem biatka, chybae —

(@) etykieta okréla jaka ilgs¢ danejzywnaosci ma by spaywana w cagu jednego dnia;

(b) etykieta zawiera informagjdotyczca wartcgci odzywczej w formie okrélonej w zahczniku
dwunastym lub w takiej innej podobnej formie, ktdnaze zosté zaakceptowana przez Dyrektora
Generalnego;

(©) przynajmniej 12% wagi kalorii dostarczanych przemdzywnos¢ pochodzi z biatek w przypadku



zywnosci bedacej zrodtem biatka, a przynajmniej 20% wagi kalorii doszanych przez tzywnosé
pochodzi z biatek w przypadkiywnosci bedacej doskonatynzrédtem biatka; oraz

(d) ilos¢ zywnaosci okreslona na etykiecie jako ik@ jaka ma by spaywana jednego dnia zawiera
przynajmniej 10g biatka.

(9) Na etykiecie nie mama umieszczaaprzepisu moéwicego o zastosowaniu jakiejkolwiekwnosci lub
zadnych sugestii lub ilustracji moygych o sposobie podawariavnosci chybaze przepis, sugestie lub
ilustracje g bezpdrednio poprzedzone zwrotenPrzepi$ lub ,Sugestie dotygze podawania lub
zwrot ten jest podany zaraz po nich lub w inny spogest umieszony w ich pobli zalenie od
okolicznaci; zwrot ten nalgy wydrukowa literami o minimalnej wielkéci 1,5 mm.

(10) Na etykiecie karmy dla zwietzdomowych nie mina umieszczazadnych stow wskazagych
bezpdrednio lub sugerggych,ze karma ta nadajeediub jest odpowiednia do spyria przez ludzi.

Znakowanie daty

10.—(1) Na etykieciezywnosci paczkowanej ok&onej w zahczniku drugim lub w innym miejscu na
opakowaniu takiegywnosci znajduje si lub jest wyttoczona lub odaiicta data w sposéb oldleny w
ust. 2 lub ust. 5 lub w taki inny sposob, ktéryzmaosta zatwierdzony przez Dyrektora Generalnego.

(2) Z zastrzeeniem ust. 5 data waosci odnoszca s¢ do jakiejkolwiekzywnosci paczkowanej d&lzie
przedstawiana w jeden z ngstijacych sposobow:

(@ ,NALEZY SPQzYC DO (tutaj naley poda dziea, miesic i rok)”;

(b) ,NALE ZY SPRZEDAC DO (tutaj naley poda dziei, miesic i rok)”;

(c) ,DATA WA ZNOSCI (tutaj naley poda dzier, miesic i rok)”; lub

(d) ,NAJLEPIEJ SPAYC PRZED KONCEM (tutaj naley poda& dzieh, miesic i rok)”.

(3) W przypadku gdy wanos¢ daty jakiejkolwiekzywnaosci paczkowanej do ktOrej stosuje siiniejsze
przepisy zalgy od sposobu jej przechowywania na etykiecie luakogvaniu nalgy réwniez pod&

wskazowki dotyczce przechowywania teywnosci.

(4) Data powinna by wskazana w wyray sposob a wiellkk@ liter nie powinna mi€ mniej niz 3 mm
wysokaci.

(5) W przypadku gdy jakakolwiekywnaos¢ paczkowana okéona w punkcie 8 zatznika drugiego jest
produktem surowym wystarczy aby data doiger tej zywnosci podawata dat jej zapakowania w
nastpujacy sposob:

.DATA PAKOWANIA (tutaj nalezy poda dzien, miesic i rok)”;

ZAPAKOWANE DNIA (tutaj nalezy pod& dzien, miesic i rok); lub

,PKD” (tutaj nalezy pod& dzien, miesic i rok), lub w inny podobny

SposOb, ktory mie zosta zatwierdzony przez Dyrektora Generalnego.

(6) Do celow ust. 5 produkty surowe obejmuf

(a) surowe Mgso;

(b) surowe m¢so mielone lub siekane;

(c) surowe organy;

(d) surowe ryby;



(e) surowe skorupiaki; oraz

(f) surowe m¢czaki i inne bezkrgowce wodne;

ale nie obejmuj przetworzonych lub gotowych produkt@mwvnosciowych takich jak miso piklowane,
peklowane, marynowane lub solonegsai wedzone, miso na hamburgery i inne @so hamburgerowe,
migso na wdliny, ryby wedzona, kulki rybne i ciasta rybne.

(7) Dat, o ktérej mowa w ust. 2 i ust. 5 naygpodawé w nas¢pujacy sposob:

(@) dzieh mieshca naley podawa za pomog cyfr, w przypadku gdy jest to pojedyncza cyfraeagl
ja poprzedzi zerem;

(b) miesikc w roku naley podawa stownie, mana podawéa wersg skrocon, czyli pierwsze 3 litery
Z nazwy danego miegia, z wyjtkiem sytuacji gdy na poatku podaje s dzieh po ktérym
nastpuje miesic i rok, w takim przypadku miest maze by wyrazony za pomog cyfry; oraz

() rok naley podawa za pomog cyfr, podaje s wszystkie cyfry roku lub dwie ostatnie.
(8) Niezalenie od innych postanowiezawartych w niniejszych przepisach nie koniecase |
okreslenie —

(@ roku w dacie w przypadku punktéw od 1 do &ezahika drugiego; lub

(b) dnia w dacie w przypadku punktow od 9 do 1%eahika drugiego.

(9) W przypadku gdy niepraktyczne jest podawanigj ckaty w jednym miejscu na etykiecie ¢glatazna
umiesci¢ w innym miejscu na opakowaniuzgi po stowach ,NALEZY SPCQZYC DO, DATA NA”,
NALEZY SPRZEDAC DO, DATA NA”, ,DATA WA ZNOSCI NA”, ,NAJLEPIEJ SPQYC PRZED
KONCEM, DATA NA”, ,DATA PAKOWANIA NA” lub podobnych slowach o tym samym znaczeniu,
ktre mog zost@& zatwierdzone przez Dyrektora Generalnego, wd&psytuacji od razu znajdujegsi
stwierdzenie w ktérym miejscu na opakowaniu znadij dana data.

(10) Na potrzeby niniejszych przepiséw sformutowanie ,2NEPIEJ SP@YC PRZED KONCEM” ma
takie samo znaczenie jak sformutowanie ,NANESPQZYC DO”.

(11) W przypadku gdy produktyaspakowane luzem wystarczy pd@dalbo dat produkcji albo dat
waznosCi.

(12) Niniejsze przepisy nie odnassie do drobiu opierzonego, w przypadku ktérego zgodnie
przepisem 60A konieczne jest podanie daty ubojbidro

Zakaz usuwania itp. znakowania da4
10A Nikomu nie wolno —

(@) usuwa, skrala¢, zmieni&, zakrywa, zapisywé lub w jakikolwiek inny sposob falszowa
jakiejkolwiek daty na jakiejkolwiekywnaosci paczkowanej;

(b) wywozi¢, sprzedawg wysyta lub dostarcza jakakolwiek zywnos¢ paczkowan, ktérej wygasta
data wanosci; lub

(c) wywozi¢, sprzedawd wysyta lub dostarcza jakakolwiek zywnos¢ paczkowan, ktéra byh
przechowywana w warunkach sprzecznych w warunkar@ghowywania ok&onymi na opakowaniu
lub na etykiecie.



Informacje dotyczace obecnéci witamin i mineratéw

11.—(1) Na etykiecie nie wolno umiesz&zzadnych éwiadczeé dotyczcych obecngci witamin lub

mineratéw lub sugeragych obecn& witamin lub mineratdw wzywnosci, chybaze ilos¢ referencyjna
w przypadku danejywnaosci zgodnie z Tabelll zawiera przynajmniej jednszosi dziennego spgcia

jak okr&lono w Tabeli | w odniesieniu do odpowiednich witammineratow.

(2) Zadna etykieta nie doizie stwierdzé ze jakikolwiek produktzywnosciowy jest wzbogacony,
wzmocniony, uszlachetniony, witaminizowany oramina etykieta nie sugeruje #den sposébze
dany produkt jestrodiem jednej witaminy lub jednego mineratu lukxkgzej ich ilgci chybaze ilos¢
referencyjna w przypadku dangywnosci zgodnie z Tabel Il zawiera nie mniej i 50% dziennego
spazycia jak okrélono w Tabeli | w odniesieniu do odpowiednich wiiammineratow.

TABELA |
WITAMINY | MINERALY
Substancje Liczone jako Dzienne
spaycia

Witamina A, witamina A alkohol i Mikrogramy aktywndci retinolu 750pg
estry, karoteny . o
Witamina B1, aneuryna, tiamina, Miligramy tiaminy 1mg
hydrpchlorek tiaminy, monoazota
tiaminy Miligramy ryboflawiny 1,5mg
Witamina B2, ryboflawina
Witamina B6, pirydoksyna, Miligramy pirydoksaminy 2,0 mg
pirydoksal, pirydoksamina
Witamina B12, Mikrogramy cyjanokobalaminy 2,0 pug
kobalamina,
cyjanokobalamina
Kwas foliowy, folian Mikrogramy kwasu foliowego 200 pg

_ S Miligramy niacyny 16 mg
Niacyna, amid niacyny, kwas
nikotynowy, amid kwasu Miligramy kwasu askorbinowego 30 mg
nikotynowego
Witamina C, kwas askorbinowy Mikrogramy cholekalcyferolu 2,5ug
Witamina D, witamina D2, Miligramy wapnia 500 mg
witamina D3 Mikrogramy jodu 100 pg
Wap Miligramy zelaza 10 mg
Jod Miligramy fosforu 800 mg
Zelazo

Fosfor



TABELAII

Zywno
S¢

Chleb

Ptatki sniadaniowe

Ekstrakty m¢sne lub warzywne lub dzdzowe (modyfikowane lub nie)
Soki owocowe lub warzywne

Koncentraty sokéw owocowych (rozaezane zgodnie z instrukcna
etykiecie)

Napoje orzewiajace z sokow owocowych (rozgiezane zgodnie z
instrukcp na etykiecie)

Smakowe napoje orzeiajace i syropy (rozcikczane zgodnie z
instrukcp na etykiecie)

Mleko w proszku ze stodem

llos¢ referencyjna

240 g
6049
10g

200 mi

200 mi

200 mi

200 mi
309



Mleko skondensowane 180¢g
Mleko w proszku (petnottuste lub odttuszczone) arpenos¢ zawieragca nie mniej i 51% mleka w

proszku 60 g
Inne skoncentrowane ptynne produkty specze, w tym napoje w proszku nieokliene powyej
(rozcienczane zgodnie z instrukcna etykiecie) 200 mi
Ptynne produkty spgywcze nieokréone powyej 200 mi
State produkty spgwcze nieokréone powyej 120g

(3) Niezaleznie od innych postanowiezawartych w niniejszych przepisachdna etykieta nie nie
zawierd jakiegokolwiek zdania stwierdzgiego lub sugeragego,ze produktzywnosciowy jestzrodiem
jednej witaminy lub jednego mineratu lubgkszej ich ilgci jezeli zawiera mniej i 50% zalecanego
dziennego spgycia witamin i mineratdw zgodnie z Tahdl chybaze zalecane dzienne gpyoie danej
zywnosci zawiera nie mniej i 50% zalecanego dziennego &yma oraz chybae zalecenie to jest
wskazane na etykiecie.

(4) W przypadku gdy witamina A lub witamina D lub miakjest dodawany deywnaosci taki dodatek
nie mae by wickszy dla witaminy A nt 750 pg aktywngci retinolu na ilé¢ referencyjm danej
zywnosci zgodnie z Tabelll oraz nie mae przekroczy zawartéci witaminy D o wicej niz 10 pg
cholekalcyferolu lub jakiegokolwiek innego minerauwiccej niz trzy krotry warta¢ jego dziennego
spazycia (zgodnie z Tabell dla danego mineratu) przypadeq na ilé¢ referencyja dla tejzywnaosci
okreslong w Tabeli Il.

(5) Na potrzeby ust. 1, 2 i 3 wszelkidwoadczenia zamieszczone na etykieceglabprzedstawione w
jeden z nagpujacych sposoboéw:

(@ (tutaj naley poda ilos¢ zywnagici) tej zywnaosci zawiera(tutaj nalety okreli¢ ilosé
witamin/mineratow) (tutaj naly poda* nazwy witamin/mineratow)ub

(b) (i) porcja: (tutaj nalely poda’ ilosé zZywngici przypadajcgq na porcg); oraz

(i) kazda porcja tegywnosci zawiera, co hagpuje:
Nazwa witaminy/mineratu Zalecany procent
Dzienne spgycie

(tutaj naley poda’ nazve witamin/mineratow)  (tutaj naky poda odpowiedni
procent zalecanego dziennego&mia danych witamin/mineratéw).

(6) Zadne zapisy ust. 1 i 2 nie zakagppdawania dodatkowych informaciji dotgcych wartdci
odzywczych, ktore by dotyczyty witamin lub mineratéwernych w danejywnaosci jako procent
odpowiednio zalecanego dziennegozfoa.

(7) Ustepu 1, 2, 31 4 nie stosujegsiv odniesieniu daadnejzywnaosci wykluczonej z niniejszych
przepisow ani daywnosci dla niemowt lub dla oséb niepetnosprawnych.

Wprowadzajace w bhd stwierdzenia w reklamach
12.7adne reklamyywnaosci nie mog zawiera zadnych stwierdzezakazanych w przepisie 9.

Zywnosé i urzadzenia oferowane jako nagrody

13.—(1) W przypadku gdy jakakolwiekywnos¢, ktora jest przeznaczona do gpdia przez ludzi lub
jakiekolwiek uradzenie do przygotowywaniaywnosci s3 oferowane jako nagroda w zwku z
jakakolwiek imprez rozrywkowa do ktérej ma dogp ogdt spoteczestwa po dokonaniu stosownej
optaty lub w jakikolwiek inny sposob, niniejsze ppsy maj zastosowanie do takigywnaosci i
urzadzen do przygotowywaniazywnosci tak jakby zostaty one sprzedane lub byly wystaei na



sprzeda przez kada z 0sOb bioacych udziat w organizacji danej imprezy rozrywkowej

(2) W przypadku gdy jakakolwiekywnos¢, ktéra jest przeznaczona do gpca przez ludzi lub
jakiekolwiek urzdzenie do przygotowywaniaywnosci 3 oferowane jako fant lub nagroda lub s
rozdawane w celach reklamowych lub w drodze jakabhlek operacji handlowych lub biznesowych,
niniejsze przepisy majzastosowanie do takieywnosci i urzadzen do przygotowywaniaywnosci tak
jakby zostaty one sprzedane lub byty wystawionesmpraeda przez osob oferujaca lub rozdagca damy
zywnaos¢ lub uradzenie do przygotowywanigywnaosci.

(3) W przypadku gdy jakakolwiekywnos¢, ktéra jest przeznaczona do spda przez ludzi lub
jakiekolwiek uradzenie do przygotowywanigywnaosci sa oferowane jako darmowy podarunek na cele
charytatywne lub wszelkie inne podobne cele, nszejprzepisy majzastosowanie do takieywnaosci i
urzadzen do przygotowywaniazywnosci tak jakby zostaly one sprzedane lub byly wysta& na
sprzeda przez osob oferupca lub rozdagca dary zywnos¢ lub urzdzenie do przygotowywania
ZYWNOSCI.

(4) W przypadku gdy jakakolwiekywnosé¢, ktOra jest przeznaczona do gpca przez ludzi lub
jakiekolwiek uradzenie do przygotowywanigywnosci sa wystawione lub sktadowane w jakimkolwiek
pomieszczeniu w celu oferowania ich lub rozdawaetiaw sposéb okidony w ust. 1, 2 i 3, niniejsze
przepisy maj zastosowanie do takielywnaosci i urzadzer do przygotowywaniazywnosci tak jakby
zostaly one sprzedane lub byly wystawione na spézexez najemgdanego lokalu.
Przywozonazywnos¢ wymagajaca rejestracii

14.—(1) Zadna osoba nieghizie przywozt zadnejzywnosci, ktéra nie zostata zarejestrowana u
Dyrektora Generalnego.

(2) Zywnosé przywazong uwaza Sk za zarejestrowarzgodnie z ust. 1 jeli zostata ona przywieziona na
podstawie zezwolenia na przywdz wydanego na mozgpisow rozporglzenia w sprawie przywozu i
wywozu (Rozdziat 272A, Przepis 1); ponadto, zezwigleo zawiera nagbujace dane szczegbtowe
zgonie z wymaganiami okilenymi przez Dyrektora Generalnego:

(@)nazwe marki produktu, lub stowo ,niemarkowe7eli produkt nie posiada nazwy markowej;
(b)imig, nazwisko lub nazeimportera;

(c) adres importera;

(d)opis produktu;

(e)kraj pochodzenia produktu;

(f) ilos¢ i sztuki; oraz

(g)dat: przywozu.

(4)Ustep 1 nie ma zastosowania w odniesieniu dogsanii ryb, swiezych owocow i warzyw
przywiezionych na podstawie zezwoMydanych przez Dyrektora Generalnego.



DODATKI DO ZYWNOSCI

Dodatki do zywnosci

15.—(1) Z zastrzeeniem paragrafu (2) i (3), nikt nie m®importowa lub produkowa na sprzedalub
sprzedawa artykutow zywnosciowych zawierajcych jakiekolwiek dodatki daywnosci, na ktore nie
zezwalaj niniejsze Przepisy.

(2) Niezalenie od paragrafu (1), kdy produktzywnosciowy maze zawiera w sobie lub posiada
warstwe dodatku dazywnosci, na jak zezwalag niniejsze przepisy.

(3) Niezalenie od paragrafu (1), kdy produktzywnaosciowy zawieragcy jako dodatkowy sktadnik inny

okreslony produkt zywnosciowy maze zawierd kazdy dozwolony dodatek daywnosci w ilosci
okreslonej dla konkretnego produki#tywnaosciowego w niniejszych Przepisach.

Nikt nie maze importow&, sprzedawd reklamowd, produkowa, wysyta lub dostarcza zadnych
dodatkéw dozywnosci jesli czystas¢ dodatku dazywnosci nie jest zgodna ze specyfikagawargy w
niniejszej czsci. Jeli nie okreslono innych wymogow dotyezych czystéci dodatku dazywnosci, musi
on by zgodny ze specyfikatjzalecan przez Paiczony Komitet Ekspercki Organizacji Narodow
Zjednoczonych do Spraw \ifywienia i Rolnictwa oraswiatowej Organizacji Zdrowia.

Srodki przeciwzbrylaj ace

16. —(1) W niniejszych przepisachsrpdek przeciwzbrylacy’ oznacza substarngj ktéra dodana do
sproszkowanych artykutomywnosciowych zapobiega ich zbrylaniu.

(2) Nikt nie maze importowa, sprzedawg reklamowa, produkowa, wysyta lub dostarczazadnych
artykutdwzywnosciowych zawierajcychsrodki przeciwzbrylajce nie okrglonych w paragrafie (3).

(3) Artykuty zywnosciowe mog zawierd nastpujace srodki przeciwzbrylagce w stzeniu nie
wigkszym ni 2% w suchej masie:

(@ wam lub weglan magnezu;

(b) hydroksyfosforan wapnia;

(¢) jadalny fosforan kostny;

(d) stearynian magnezu;

(e) trikrzemian magnezu;

()  krzemian wapnia, sodowo-glinowy, sodowo-wapniowalvy lub wapniowo-glinowy; lub
(g) dwutlenek krzemu.

(4) SOl mae zawierd nastpujace srodki przeciwzbrylaice w ilaci nie przekraczagej 10 ppm, sama w
sobie lub w paiczeniu z:

(@ sza&ciocyjanaelazianem potasu; lub
(b) széciocyjanaelazianem sodu.
(5) Nikt nie mae sprzedawalub reklamowé w celu sprzedegy, z uwzgédnieniem wykorzystania do

przygotowania  produktow sppwczych  przeznaczonych dla ludzi,zadnych srodkow
przeciwzbrylagcych nie okrélonych w paragrafach (3) i (4).



Srodki przeciwpienigce
16A. —(1) W niniejszych przepisachsrpdek przeciwpienicy’ oznacza substangj ktora dodana do
ptynnych artykutdwzywnosciowych zapobiega ich spienianiu lub je ogranicza.

(2) Z zastrzeeniem paragrafu (3), nikt nie e —

(@ importowa, sprzedawd reklamowa, produkowa, wysyta lub dostarcza zadnych artykutéw
zywnosciowych zawierajcychsrodki przeciwpierice; lub

(b) sprzedawa lub reklamowa w celu sprzeds, z uwzgtdnieniem wykorzystania do
przygotowania produktow spgwczych przeznaczonych dla ludzizadnych srodkéw
przeciwpienmcych.

(3) Nastpujace produkty spoywcze mog zawierg srodek przeciwpiemcy znany pod nazav
dimetylopolisiloksan w gteniu nie przekraczagym 10 ppm:

(a) ttuszcze i oleje jadalne;
(b) soki i nektary owocowe; oraz
(c) napoje bezalkoholowe.

Przeciwutleniacze

17.—(1) W niniejszych przepisachprzeciwutleniaczoznacza substangjktora opénia, spowalnia lub
zapobiega jelczeniu produktéw spwczych lub innemu pogorszeniu smaku produktu z quhw
utlenienia.

(2) Z zastrzeeniem paragrafu (3), nikt nie m® importowg, sprzedawg reklamowad, produkowa,
wysytat lub dostarcza zadnych produktéw spgwczych zawierajcych dodatkowe przeciwutleniacze
inne niz kwas askorbinowy, kwas izoaskorbinowy, kwas cyteyy, kwas fosforowy, lecytyna i
tokoferole.

(3) Paragrafu (2) nie stosujeesio —

(@ produktow zywnosciowych zawierajcych inne przeciwutleniacze oklene w Trzecim
Harmonogramie; oraz

(b) do mieszanych produktow spavczych zawierajcych jeden produkt spgwczy lub wkcej, w
ktorych wystpuja przeciwutleniacze okéone w Trzecim Harmonogramie oraz ktore zawigraj
domieszl tych przeciwutleniaczy w ikei nie wigkszej ni dopuszczona dla iai produktu
spazywczego lub produktéw zawietaych przeciwutleniacze wykorzystywane do przygotoaa
mieszanych produktow spgwczych.

Sztucznesrodki stodzace

18.—(1) W niniejszych przepisachsztucznysrodek stodzcy' oznacza kady zwiazek chemiczny

wykorzystywany do stodzenia produktow gpaczych, nie zawieragy aspartamu, kaly cukier lub

inny wodorowgglan lub alkohole wielowodorotlenowe.

(2) Nikt nie mae importowa, sprzedawg reklamowa, produkowa, wysyta: lub dostarcza—

(@ sacharyny, acesulfamu-K lub sukralozy; lub

zadnych produktow spgwczych zawierajcych sachary acesulfam-K lub

sukraloz, za wyptkiem posiadaczy licencji wydanych przez Dyrektora

Generalnego.



(3) Licencje wydawane w ramach paragrafu (2) wwydawane na okres czasu i pod warunkami
okreslonymi przez Dyrektora Generalnego.

(4) Z wyjatkiem przypadkow okigonych w paragrafie (2), nikt nie me wykorzystywa w produktach
spazywczych, importowé, sprzedawd reklamowa, produkowa, wysyta lub dostarcza zadnych
sztucznychsrodkow stodzacych anizadnych produktow zawiergjych sztucznérodki stodzce.

(5) Jssli produkt spaywczy zawierajcy sacharyg, acesulfam-K lub sukral@zjest sprzedawany lub

przeznaczony na sprzegguszka, butelka lub inny pojemnik zawiaj ten produkt musi posiaéla
etykiek z nasg¢pujacym lub podobnym opisem:

»(Nazwa produktyzawiera sztuczn§rodek stodzcy (hazwa sztucznegoodka stodzcegq”.

(6) Masa na sztuczny stodzik w pastylkachzemaawierd —

(@) stearynian wapnia; oraz

(b) kroskarmeloz sodu.

Chemicznesrodki konserwujace

19. —(1) w niniejszych przepisach,chemicznesrodki konserwujce' oznaczaj kazda substang
zdolm do powstrzymania, spowolnienia lub zatrzymaniacpso fermentacji, zakwaszania lub innego
pogorszenia jak@i produktu spgywczego spowodowanego przez mikroorganizmy.

(2) Chemiczndrodki konserwujce dziej sic na nasipujace kategorie:

(a) Kategoria | obejmaga chemicznérodki konserwujce takie jak —

(i) sOl stotowa;(ii) cukry;

(iii) ocet lub kwas octowy, kwas mlekowy, kwas agkoowy, kwas izoaskorbinowy, kwas cytrynowy,
kwas jabtkowy, kwas fosforowy, kwas winowy lub s@lapnia, potasu lub sodu kwaséw ckoaych w
niniejszym podpunkcie; oraz

(iv) alkohol etylowy lub alkohole pitne; oraz

(b) Kategoria Il obejmuga chemicznérodki konserwujce takie jak:

_ Numer opisowy

Substancja Nazwa opisowa
(i) dwutlenek siarki, kwas siarkowy lupdwutlenek siarki 1
jego sole sodowe, potasowe lub
wapniowe

kwas benzenokarboksylowy 2
(ii) kwas benzenokarboksylowy i jego 3
sole sodowe i potasowe metyl parahydroksybenzoesan lub propyl

parahydroksybenzoesan 4
(i) metyl lub propyl 5
parahydroksybenzoesan i ich sole )
sodowe kwas sorbinowy 6
(ii) kwas sorbinowy i jego sole sodowek , 7
potasowe lub wapniowe was propionowy

8

(v) kwas propionowy i jego sole sodowOyny
lub wapniowe
azotyny

[ t du lub pot
(vi) azotyny sodu lub potasu dimetylodiveglan

(vii) azotyny sodu lub potasu

(viii) dimetylodiweglan



(3) (a) Dodawanie chemicznyaghodkoéw konserwujcych naleacych do kategorii | do jakichkolwiek
produktéw spaywczych i w jakichkolwiek proporcjach nie jest ogrezone.

(b) Nikt nie mae importowa, sprzedawg reklamowad, produkowa, wysyta lub dostarcza
zadnych artykutdwzywnosciowych zawierajcych chemicznesrodki konserwujce naleéace do
kategorii I, oprécz —

(i) okreslonych produktow spgywczych mogcych zawierd chemicznesrodki konserwujce naleéace
do kategorii Il w proporcjach okflmnych w Czwartym Harmonogramie z zaste@em podpunktu
(ii); oraz

(i) okreslonych produktow spgywczych dla ktorych w Czwartym Harmonogramie dkveo dwa lub
wiccej chemicznesrodki konserwujce z kategorii Il, ktore mag zawieré domieszk tych
chemicznychsrodkow konserwujcych, j&li, w przypadku gdy ilé¢ kazdego z takich chemicznych
srodkéw konserwujcych obecnych wzywnosci wyrazona jest jako procent catkowitej s
chemicznegasrodka konserwucego stosowanego w produkcie zgodnie z tym Harm@mogm,
suma tych procentow nie przekracza 100.

Srodki barwi ace
20.—(1) W niniejszych przepisachsrpdek barwgcy' oznacza substangjktora dodana do produktu
spazywczego lub na niego natona jest w stanie zmienkolor tego produktu.

(2) Nikt nie ma@e importowa, sprzedawg reklamowa, produkowad, wysyta lub dostarcza—

(@) zadnych produktow spgwczych przeznaczonych do spoia przez ludzi, kiore zawierg,
dodanesrodki barwice, inne ni te okrélone w Patym Harmonogramie;

(b) zadnych srodkow barwacych wykorzystywanych w produktach gpwczych przeznaczonych do
spazycia przez ludzi, innych nite okrdlone w Patym Harmonogramie; lub

(c) zadnych dozwolonych syntetyczno-organicznythdkéw barwicych, wymienionych w czci |
Piatego Harmonogramu, zawiegaych alfa-naftylamin, beta-naftylamig, benzydyr, para-
aminodifenyl lub ich pochodne oraz policykliczneghowodory aromatyczne.

(3) Nikt nie mae sprzedaw@g wystawi& lub oferow& na sprzedg wysytat, dostarczéalub importowa

mig¢sa, drobiu, ryb, owocow lub warzyw w stanie surowlrh nieprzetworzonym zawieegych (w
celach innych i oznaczenie) jakikolwiekrodek barwacy, z wyatkiem tupin orzechéw, ktére mag
by¢ pokryte dozwolonyndrodkiem barwacym.

Emulgatory i stabilizatory

21.—(1) W niniejszych przepisach, termingmulgatol lub ,stabilizato' oznaczaj substang,
ktora wspomaga tworzenie, w przypadku emulgatara, utrzymanie, w przypadku stabilizatora,
jednorodnej zawiesiny dwoch lub ggiej substancji nie dagych st zmiesza.

(2) J&li nie okreslono inaczej, nikt nie mae importowa lub produkowa na sprzedalub sprzedawa
zadnych artykutdw spywczych zawierajcych emulgatory lub stabilizatory nie wymienioneSaostym
Harmonogramie.

(3) Napoje bezalkoholowe magawier& —

(@ zywice estrowa w ilosci nie przekraczagej 100 ppm; oraz

(b) octan izom@8anu sacharozy w ikei nie przekraczagej 300 ppm.

(4) Nikt nie mae sprzedawalub reklamowé w celu sprzedsy, z uwzgkdnieniem wykorzystania do



przygotowania produktow spgwczych przeznaczonych dla ludzgadnych emulgatoréw lub
stabilizatorow innych zidozwolone emulgatory lub stabilizatory.

(5) Nikt nie mae sprzedawa zadnych dozwolonych emulgatorow lub stabilizatoréw oelu
wykorzystania ich do przygotowania produktow gpeczych przeznaczonych dla ludzkljenie sa w
opakowaniu posiadaym etykiet okreslajaca chemiczig charakterystyk emulgatora lub stabilizatora.

Srodki aromatyzuj ace

22.—(1) W niniejszych przepisachsrpdek aromatyzyicy' oznacza substanrgj ktora dodana do
produktu spa@ywczego jest w stanie natdmu smak lub zapach.

(2) Nikt nie maze importowd, sprzedawa reklamowa, produkowad, wysyta& lub dostarcza
zadnych naturalnych lub syntetycznych ekstraktow arégeh w rozpuszczalnikach innychzni
dozwolone, mianowicie, w dwuacetynie, eterze dmtyim, octanie etylu, alkoholu etylowym,
glicerolu, alkoholu izopropylowym, glikolu propylewym, trGjacetynie i wodzie.

(3) Dozwolone rozpuszczalniki wymienione w paragraflg ibne nk woda musz by¢ zgodne z norm
Farmakopei Brytyjskiej.

(4) Dozwolonesrodki aromatyzujce mog by¢ rowniez zawarte w emulsji dozwolonego emulgatora jak
okreslono w pkt 21 razem z kdym dozwolonym rozpuszczalnikiem wymienionym w gjszych
przepisach.

(5) Naturalnesrodki aromatyzujce musz zawierad naturalne ekstrakty aromatyzog i przyprawy.

(6) Naturalne ekstrakty aromatyagg musz by¢ preparatami w dozwolonych rozpuszczalnikach lub
kombinacji dozwolonych rozpuszczalnikow, zawiecgch srodki stodzce lub nie, zawierage
dozwolonesrodki barwace lub chemicznérodki konserwujce, o walorach smakowych i zapachowych,
pochodzce od rglin, ktérym ekstrakty naturalne zaweerap swoje nazwy.

(7) Stosowanie kumaryny, tonkowca wonnego, safrolujkolesasafrasowego, dihydrosafrolu,
izosafrolu, kwasu agarycynowego, nitrobenzenu, atubrry, olejku mity polej, olejku wrotyczu,
olejku ruty, olejku dziegciu, olejku jatowca, lotye gorzkiego olejku migdatowego zawiei@go
kwas cyjanowodorowy oraz narecznicy samczej jaadkdéw aromatyzuagcych jest zabronione.

(8) Artykuty zywnosciowe mog zawierg naturalnesrodki aromatyzujce okrglone w niniejszych
przepisach.

(9) Syntetyczne ekstrakty aromatyzeg musz zawierg& syntetyczny aromat lub imitowaaromat
przypominagcy walory smakowe i zapachoweskiay, owocu lub warzywa lub innego produktu
spazywczego, z wytkiem tego,ze aromat zostanie zaczergyi w catagci lub w czsci z syntezy
chemicznej lub z innychrédet, ktére nie uwzgtiniaja ekstrakcji lub oddzielenia waloréw smakowych
lub zapachowych obecnych wshaie, owocu lub warzywie lub w innych produktagtogywczych.

(10) Nikt nie mae importow&, sprzedawg reklamowa, produkowad, wystawia& lub oferow& na
sprzeda, wysyta® lub dostarczg§ z uwzgkdnieniem wykorzystania do produkcji produktow
spazywczych przeznaczonych dla ludzizadnych ekstraktbw aromatyaaych zawieracych
zabronione substancje oklene w paragrafie (7).

Wzmacniacze smaku

23.—(1) W niniejszych przepisachwzmacniacz smakwznacza substarcgdolra do wzmocnienia lub
polepszenia smakuaywnosci, ale nie obejmura zadnego sosu, Sosu ¢enego, mieszaniny SosOw
migsnych, mieszanki do zup lub przypraw.

(2) Nikt nie mae importowa, sprzedawg reklamowa, produkowa, wysyta lub dostarczazadnych
wzmacniaczy smaku do wykorzystania w produktachzgpozych przeznaczonych dla ludzi, innych
niz:



(@ maltol etylowy;

(b) s6l monosodu kwasu L-glutaminowego;

() sole sodowe i wapniowe kwasow kwas guanylowegozynowego; oraz
(d) L-cysteina.

(3) Nikt nie maze importowd, sprzedawg reklamowad, produkowd, wysyta lub dostarcza
wzmacniacza smakuetlhcego sal monosodu kwasu L-glutaminowegosljenie spetnia on norm
opisanych w pkt 246.

(4) Nikt nie maze importowa, sprzedawg reklamowa, produkowa, wysyta lub dostarczazadnych
produktow spaywczych przeznaczonych do syoia przez ludzi, ktére zawierajsole sodowe lub
wapniowe kwasu guanylowego lub inozynowego, chylea ilos¢ tych zwazkédw chemicznych,
wykorzystywanych oddzielnie lulhdznie, nie przekracza 500 ppm w produktach gotovdgchpaycia.

(5) Nikt nie maze importowag, sprzedawg reklamowa, produkowa, wysytat lub dostarczazadnych
artykutdw spaywczych przeznaczonych do spoia przez ludzi, zawierggych wzmacniacz smaku
inny niz dozwolone wzmachniacze smaku opisane w parag@fie (

Srodki utrzymuj ace wilgat
24.—(1) W niniejszych przepisachrpdek utrzymujcy wilga®” oznacza substangjktéra dodana
do produktow spiywczych pochtania wilgbi utrzymuje zawart& wody w produkcie.

Dodatki odzywcze

25.—(1) W niniejszych przepisachdgdatek oglywczy oznacza kady aminokwas, minerat lub
witamirg, ktére dodane pojedynczo lubcknie do produktu spgwczego, poprawiaji wzbogacaj
wartas¢ odzywcza produktu.

(2) Dodawanie dodatkoéw agiwczych innych ni dozwolone dodatki ogwcze okrélone w Sidédmym
Harmonogramie do jakichkolwiek produktow sgaczych przeznaczonych do spoia przez ludzi jest
zabronione.

(3) Niezaleznie od paragrafu (2), dodatki bgvcze inne ni dozwolone dodatki spgwcze mog by¢
dodawane do specjalnych produktéw gpeczych pod warunkiemze s zgodne z przepisami pkt 246
do 254.

Sekwestranty

26.—(1) W niniejszych przepisachsgkwestrarit oznacza substangjktéra dodana do produktu
spazywczego #4czy sk z jonami metali obecnymi w produkcie i sprawig staj Sic one
nieaktywne, w celu ustabilizowania pewnych cechrakigrystycznych produktu, takich jak kolor,
aromat i tekstura.

(2) Nikt nie maze sprzedawalub reklamowa w celu sprzedsy, z uwzgtdnieniem wykorzystania do
przygotowania produktow spgwczych przeznaczonych dla ludzadnych sekwestrantow innychzni
dozwolone sekwestranty wymienione w paragrafach (@)

(3) Kwas cytrynowy, kwas fosforowy i kwas winowy lublsovapniowe tych kwasow jak rowriie
glicyna mog by¢ dodawane do produktow spavczych jako sekwestranty.

(4) Sol wapniowo-disodowa kwasu etylenodiaminotetraoetgo mae by uzyta tylko w nastpujacych
produktach —
(@) ryby w puszkach, w tym skorupiaki, w §l@ nie przekraczagej 250 ppm; oraz

(b) w majonezie, sosach do satatek i margarynie $cilloie przekraczagej 75 ppm.



Srodki do pakowania w atmosferze gazu
27.—(1) W niniejszych przepisachsrpdek do pakowania w atmosferze dgamznacza substangj

wykorzystywamn —

(@) jako srodek napowietrzagy lub nagdowy podczas sktadowania lub pakowania ptynnych
produktow spaywczych; lub

(b) do wypierania powietrza z opakowania lub mejsktadowania podczas skladowania lub pakowania
produktéwzywnaosciowych.

(@) Nikt nie mae wykorzystywéa podczas skladowania lub pakowania produktowzgpozych
jakichkolwieksrodkow do pakowania w atmosferze gazu, innyéh ni

(@ dwutlenek wgla;
(b) azot; oraz
(© hel

Uniwersalne dodatki dozywnosci

28.—(1) W niniejszych przepisachuniwersalny dodatek déywnaici” oznacza substangjktora sty
okreslonemu celowi podczas przetwarzania lub pakowayenosci i zawiera substangjpomocnicz w
procesie.

(2) Nikt nie maze wykorzystywa uniwersalnych dodatkow dgywnosci innych niz te wymienione
w Osmym Harmonogramie.

(3) (2) Nikt nie mae importowa, sprzedawg reklamowa, produkowa, wysyta lub dostarcza
zadnych produktow spywczych zawieraicych dozwolone uniwersalne dodatki Zgwnosci jesli
produkt nie nadaje sdo spaycia przez ludzi.

(4) Nikt nie maze importowa, sprzedawg reklamowad, produkowa, wysytat lub dostarczazadnych
produktow spaywczych zawierajcych pozostali acetonu, chybae —

(@) dotyczy to aromatéw, w ktoérychzwwa sk acetonu jako substancji pomocniczej w procesie
produkcji aromatéw a pozostak acetonu nie przekracash mg/kg aromatu; lub

(b) w przypadku produktéw spgwczych zawierajcych aromaty, w ktérych acetomywany jest jako
substancja pomocnicza w procesie produkgivnasci lub w procesie produkcji jednego lubgaej
sktadnikéw a pozostadoi acetonu nie przekracad),1 mg/kg produktu.

(5) Metanol mae by wykorzystywany jako rozpuszczalnik ekstrakcyjnyzywnaosci, pod warunkiem,
7@ pozostaleci metanolu wzywnosci nie przekraczaj5 ppm.

PRZYPADKOWE SKtADNIKI W ZYWNOSCI

Przypadkowe sktadniki w zywnosci

29.—(1) W niniejszych przepisachprzypadkowe skitadnikioznaczag substancje obce, substancje
toksyczne, pestycydy, metalecikie, antybiotyki, estrogen lub mykotoksyny, ktoresthty s¢ do
zywnosci w jakikolwiek sposob lecz nie zawiegajrodkdw przeciwzbrylajcych, przeciwutleniaczy,
sztucznych srodkow stodacych, chemicznychsrodkdéw konserwujcych, srodkow barwacych,
emulgatorow i stablilizatoréwérodkdw aromatyzuacych, wzmacniaczy smakgérodkow utrzymugcych
wilgo¢, dodatkéw odywczych, sekwestrantéw ludnpodkéw do pakowania w atmosferze gazu.

(2) Nikt nie mae importowg, sprzedawg reklamowag, produkowa, wysyta: lub dostarcza



zadnych produktow spgwczych zawierajcych przypadkowe skiadniki z wagkiem sytuacji
dozwolonych w niniejszych przepisach.

Pozostatdci pestycydow

30.—(1) W niniejszych przepisach, pgstycytl oznacza substargcjlub zwiazek chemiczny
wykorzystywany w rolnictwie, pasterstwie, ogrodmie, w warunkach domowych lub w przestey w
celu kontrolowania, niszczenia lub zapobieganiawmjawi grzybdéw, bakterii, wirusow, owadow,
roztoczy, m¢czakow, nicieni, rélin lub zwierzt lub w innych powizanych celach.

(2) Nikt nie maze importowa, sprzedawg reklamowa, produkowa, wysyta® lub dostarczazadnych
artykutow zywnosciowych zawierajcych pozostakei pestycydow innych nite opisane w kolumnie 1,
W powigzaniu z artykutami wymienionymi w kolumnie 3 orazpnoporcjach okrdonych w kolumnie 2
Dziewiatego Harmonogramu.

(3) J&li nie okreslono inaczej w przepisach, pozostaiopestycydow obecne w produkcie gpoczym
nie mog przekraczéilosci zalecanej przez KomisfCodex Alimentarius.

(4) Wyprodukowane artykutgywnosciowe lub mieszanki produktow spavczych zawierajce jeden
produkt spaywczy lub wkcej, w ktérych dopuszczono pozostaliopestycydow, nie megzawiera
takich pozostalki w liczbie wikszej ni dozwolona dla iléci produktow spéywczych zawierajcych
pozostatéci wykorzystywane przy produkcji artykutéw spavczych lub mieszanek tych artykutow.

(5) Nikt nie maze importowa, sprzedawg reklamowa, produkowa, wysyta® lub dostarczazadnych
artykutdow spaywczych zawierajcych pozostakei 2 lub wicej pestycydow ok&onych w Dziewatym
Harmonogramie fi suma utamkéw otrzymanych przez podzielenigdloobecnego pestycydu przez
maksymaln ilos¢ kazdego dozwolonego pestycydu jaki bytby obecny w pkeoie gdyby zostat on
zastosowany oddzielnie, nie przekracza jédno

Metale cigzkie, arsen, otéw i mied

31.Nikt nie mae importowa, sprzedawg reklamowa, produkowa, wysytae lub dostarcza
zadnych artykutowzywnosciowych zawierajcych arsen, otdw i miefl w ilosci przekraczajcej
ograniczenia okione w Dziesitym Harmonogramie.

(2) Nikt nie mae importowa, sprzedawg reklamowa, produkowa, wysyta lub dostarcza
wodorostow zawieragych nieorganiczny arsen w dlo przekraczajcej 2 ppm.

Rteé

(3) Nikt nie mae importowa, sprzedawg reklamowa, produkowad, wysyta lub dostarczaryb
lub produktéw rybnych zawiergjych re¢ w ilosci przekraczajcej 0,5 ppm anizadnych
produktow spaywczych zawierajcych re¢ w ilosci przekraczajcej 0,05 ppm.

Cyna
(4) Nikt nie mae importowg, sprzedawg reklamowa, produkowa, wysyta lub dostarczazadnych
produktow spaywczych zawierajcych cyre w ilosci przekraczajcej 250 ppm.

Kadm

(5) Nikt nie mae importowg, sprzedawd reklamowad, produkowd, wysytax lub dostarcza
migczakow zawierajcych kadm w iléci przekraczajcej 1 ppm ani wodorostow zawiegaych kadm w
ilosci przekraczajcej 2 ppm, anizadnych produktéw spgwczych zawierajcych kadm w ildci
przekraczajcej 0,2 ppm.

Antymon
(6) Nikt nie mae importowd, sprzedawg reklamowad, produkowad, wysyta lub dostarcza
zadnych produktow spgwczych zawierajcych antymon w iléci przekraczajcej 1 ppm.

Selen
(7) Nikt nie mae importowa, sprzedawg reklamowa, produkowa, wysytat lub dostarczazadnych
produktow spaywczych zawierajcych selen w iléci przekraczaicej 1 ppm.



Pozostatdci antybiotykow

32.—(1) W niniejszych przepisachaptybiotyk oznacza substarcjchemiczia wyprodukowan w
drodze syntezy chemicznej lub przez mikroorganizikigra w matych steniach zdolna jest do
powstrzymania rozwoju bakterii i innych mikroorgamiow lub do ich zniszczenia.

(2) Z zastrzeeniem paragrafu (3), nikt nie m® importowd, sprzedawg reklamowa, produkowa,
wysytat lub dostarcza mleka, produktow mbenych Ilub innych produktow spgwczych
przeznaczonych do spgia przez ludzi, ktére zawieesawykrywalne pozostakei antybiotykow lub

produkty ich rozktadu.

(3) Niezalenie od paragrafu (2), nizyna o by stosowana w procesie konserwacji sera i
puszkowanych produktow sppvczych, ktére zostaty poddane obrébce cieplnegiu zniszczenia
zarodnikow laseczek jadu kietbasianego.

Pozostatdci estrogenu

33.Nikt nie maze importowg, sprzedawd reklamowad, produkowd, wysyta lub dostarcza
migsa lub produktéw spgwczych wyprodukowanych z wsa, ktore zawieraj pozostatéci
nastpujacych zwazkow chemicznych:

(@) dietylstilbestrol (3, 4-bis(p-hydroksyfenyl)-3-heky
(b) heksoestrol (3, 4-bis(p-hydroksyfenyl)-n-heksan);
() dienoestrol (3, 4-bis(p-hydroksyfenyl)-2, 4-heksaui

Mykotoksyny
34.Zaden artykut spoywczy nie mae zawierd wykrywalnych ilgici aflatoksyn lub innych
mykotoksyn.

Zanieczyszczenie mikrobiologiczne

35.—(1) Zaden artykut gotowy do spycia przez ludzi nie m@ by zanieczyszczony pateczkami
Escherichia coliw ilosci przekraczajcej 20 na gram lub mililitr, w przypadku ptynnychoguktow
spazywczych anzadnym innym chorobotwdrczym mikroorganizmem.

(2) Kazdy produkt okrglony w kolumnie 1 Jedenastego Harmonogramu mughigpestandardy
mikrobiologiczne okrdone w kolumnach 2 i 3 tego Harmonogramu.

(3) Zawarta¢ plesni produktéw pomidorowych nie me przekracza20% pozytywnych pdl dla soku
pomidorowego i 40% dla innych rozdrobnionych pradukpomidorowych, w tym dla keczupu, puree i
past.

(4) Procent mikroskopijnych pdél zostanie sprawdzonydni® z metod opisam przez ,Zwhzek
Urzedowych Chemikdw Rolniczych” ze Standw Zjednoczonych

WEGLOWODORY MINERALNE

Zastosowanie wglowodoréw mineralnych

36.—(1) W niniejszych przepisachwpdoroweglan mineralny oznacza produkt gglowodorowy,
ptynny, potptynny lub staty, pochoalzy z ropy naftowej lub syntezowany z gazu ziemneggwierajacy
bezwonne lekkie wglowodory pochodzenia naftowego, olej bialy mineyal fluorowcowane
weglowodory, wazelin, twarde woski parafinowe i mikrokrystaliczne.

(2) Jezeli nie & wylaczone z zakazu na podstawie niniejszych przepiséglowodory mineralne nie
mog by¢ stosowane w sktadzie jakiegokolwiek produktu zspeaczego przeznaczonego do syca

przez ludzi ani podczas przygotowywania takiegodpkbu, nie mana take sprzedawa zadnych

artykutow spaywczych przeznaczonych do spyoia przez ludzi, zawieragych weglowodory

mineralne.



(3) Paragrafu (2) nie stosuje;gio —

(@ suszonych owocow zawiesgych wagowo nie wej niz 0,5 casteczki veglowodoru mineralnego na
100 casteczek suszonego owocu;

(b) owocow cytrusowych zawiesglych wagowo nie wcej niz 0,1 casteczki veglowodoru mineralnego na
100 casteczek owocu cytrusowego;

(c) wyrobow cukierniczych zawiergiego veglowodory mineralne, z powodu stosowania ich jékadka
nabtyszczaicego dla wyrobow cukierniczych Siezawierap one wagowo nie wtej niz 0,2 casteczki
weglowodoru mineralnego na 10(sieczek wyrobu cukierniczego;

(d) gum dozucia zawierajcych wagowo nie wej niz 60 casteczek statych gglowodoréw mineralnych na
100 casteczek gumy deucia i nie zawieragych innych wglowodoréw mineralnych;

(e) sera prasowanego lub kawatkéw takiego seraezapgych weglowodory mineralne, z powodu
stosowania ich na skorce sera;

(f) jaj sktadanych przez ptactwo domowe, zawignggh weglowodory mineralne z powodu poddawania
ich procesowi konserwowania na ktory skitadsig zanurzanie, opryskiwanie lub poddawanie w
inny sposob dziataniu gglowodorow mineralnych, i ktdre muszby¢ oznaczone stowem
,OSTEMPLOWANE” na skorupce;

(9) kazdego produktu spywczego zawierapego wglowodor mineralny —

() z powodu stosowania w skiladzie tego produktszenych owocow, owocow cytrusowych lub
wyrobow cukierniczych, lub jednego lub ¢gej towaréw zawieragych weglowodor mineralny w
ilosci nie przekraczagej dozwolone iléci okreslone w podpunktach (a), (b) i (c);

(i) z powodu stosowania gglowodoru mineralnego jakérodka nawitajacego lub smarnego na
powierzchni, z ktaf produkt spaywczy musi wej¢ w kontakt w procesie przygotowywaniasljgaki
produkt zawiera wagowo nie gagej niz 0,2 casteczki weglowodoru mineralnego na 100asteczek
produktu;

(h) produktow spaywczych zawierajcych pozostakxi weglowodoréw mineralnych wynikage
ze stosowania ich jako rozpuszczalnika podczasegroprodukciji, pod warunkiemg limity
tolerancji dla okrélonego produktu spywczego, podane patej, nie zostasmprzekroczone:

Wealowodoi Nazwa produkti Limit toleranci
mineralny (Ppm)
Trichloroetylen Bezkofeinowa kawa mielona 25
Bezkofeinowa kawa rozpuszczaln 10
Oleazywice przyprawowe 30
Jadalny olej rélinny 10
Chlorek metylenu Bezkofeinowa kawa mielona 10
Bezkofeinowa kawa rozpuszczaln 10
Oleazywice przyprawowe 30
Chlorek etylenu Oleazywice przyprawowe 30
Heksan Oleazywice przyprawowe 25
Jadalny olej rélinny 10.

Jeili stosowanie wicej niz jednego chlorowanegogglowodoru jest wyranie dozwolone w produkciji
okreslonego produktu spywczego, catkowita il&¢ pozostatéci chlorowanego wglowodoru w
produkcie nie mge przekrocz§ 30 ppm.






POJEMNIKI NA ZYWNOSC

Pojemniki na zywnosé

37.—(1) Nikt nie mae importowa, sprzedawg wysyta® lub dostarczg stosowa lub zezwala na
stosowanie przy pakowaniu, sktadowaniu lub dostanaeluktow spgywczych przeznaczonych na
sprzeda —

(@ jesli opakowanie lub pojemnik sprawiae ilos¢ chlorek winylu (monomeru) w produkcie
przekracza 0.05 ppm lub gdy istnieje takie prawdiobomstwo; lub

(b) jesli opakowanie lub pojemnik sprawiae w produkcie znajdajsic lub mog znajdowaé zwiazki
rakotwdrcze, mutagenne, teratogenne lub inne sutjstirupce lub szkodliwe.

(2) Nikt nie mae importowgd, sprzedawd wysyta lub dostarczg stosowdé lub zezwald na
stosowanie urkgdzen, pojemnikdéw lub naczy przeznaczonych do sktadowania, przygotowywania lub
gotowania produktow spagwczych zdolnych do przekazania tym produktom otgwaintymonu, arsenu,
kadmu lub innych toksycznych substancji podczasadskiania, przygotowywania lub gotowania
produktow spaywczych.

(3) Zadne przepisy paragrafu (2) nie zabrapianportowania, sprzedsg, wysylki, dostawy lub
stosowania nacayceramicznych, w ktérych —

(@ maksymalna zawa#® otowiu w jednej z sZ&iu zbadanych sztuk nie przekracza 3,0 mcg na ml
roztworu zasadowego w przypadku sziiw o wewmrtrznej gebokasci nie wiekszej ni 25 mm;

(b) maksymalna zawarié otowiu w jednej z sZeiu zbadanych sztuk nie przekracza 2,0 mcg na ml
roztworu zasadowego w przypadku matych vagdnych nacziy o pojemnéci mniejszej nt 1,1
litra z wyjatkiem filizanek i kubkow;

(c) maksymalna zawarié otowiu w jednej z sZeiu zbadanych sztuk nie przekracza 1,0 mcg na ml
roztworu zasadowego w przypadkuzgch wydrzonych naczy o pojemnéci co najmniej 1,1
litra z wyjatkiem dzbankow;

(d) maksymalna zawarié otowiu w jednej z sZeiu zbadanych sztuk nie przekracza 0,5 mcg na ml
roztworu zasadowego w przypadkuzdnek i kubkéw; oraz

(e) maksymalna zawarfé otowiu w jednej z sZeiu zbadanych sztuk nie przekracza 0,5 mcg na ml
roztworu zasadowego w przypadku dzbankow.

(4) Nikt nie mae stosowa rurek otowianych do przelewania piwa, cydru lulmyich napojow lub
ptynnych produktéw spgywczych.

ZYWNOSC NAPROMIENIOWANA

Zywnosé napromieniowana

38.—(1) Import lub sprzedaproduktéw spaywczych wystawionych n@romieniowanie jonizugce
jest zabroniona z wyikiem dziatalngci na licencji wydanej przez Dyrektora Generalnegecjalnie w
celu wysyiki takich produktow spgwczych, podlegagej wymogom, celowi oraz warunkom i
ograniczeniom ok&gonym przez Dyrektora Generalnego:

pod warunkiemze —
(@) wystawienie na promieniowanie jonizog zostato przeprowadzone zgodnie z Zalecanym

Miedzynarodowym Kodeksem Pepbwania w zakresie funkcjonowania zaktadéw provgagzh
radiacg dla celéw utrwalaniaywnaosci; orazze



(b) tak napromieniowanzaywnos¢ spetnia ogdélne normy dla napromieniowaingynosci.

(2) (a) Na opakowaniu zawierggym produkt spgywczy poddany promieniowaniu jonizgemu musi
by¢ umieszczona etykieta zawieyeg poniszy informacg wydrukowar literami o wysokéci co
najmniej 3 mm:

,PODDANE PROMIENIOWANIU JONIZUACEMU”

lub ,NAPROMIENIOWANE (hazwa produktu
spaywczegad)

(b) Jsli napromieniowanaywnos¢ jest stosowana jako sktadnik produktu speczego, musi to ky
zaznaczone wdcie sktadnikow.

(c) Js&li pojedynczy sktadnik jest przygotowywany z naprenmiowanych surowcow, etykieta
produktu musi zawietaopis takiej procedury.

CZESC IV

NORMY | SZCZEGOLOWE WYMOGI DOTYCZ ACE ZNAKOW ANIA
ZYWNO SCI

MI ESO | PRODUKTY MI ESNE

Migso

59. Mieso oznacza kada nadagca sic do spaycia czs¢ tuszy zwierzcia lub ptaka zdrowego w czasie
uboju, ktéra zazwyczaj wykorzystywana jest jakavnos¢ dla cziowieka, w postaci ggaswiezego lub
poddanego mtaeniu, schtodzeniu, zakonserwowaniu, soleniu luleima procesowi.

Mi gsoswieze, surowe lub schtodzone
60. Miesoswieze, meso surowe lub mso schtodzoneznacza miso, ktGre pozostaje bezpieczne dla
zdrowia, bez zamvaniazadnej z jego G&ci.

Wypatroszony ptak

60A. —(1) Nikt nie mae importowa, sprzedawa lub reklamowé w celu sprzedsy wypatroszonych
ptakow jakoswieze lub schtodzone wypatroszone ptaki, chybapatrzoneasnazws rzezni, dat uboju
i, w przypadku importowanych wypatroszonych ptakaazw, kraju pochodzenia.

(2) Dla celow par. (1), wypatroszone ptaki na sgazeéub reklamowane w celu sprzegaktore nie g
zamraone, leda traktowane jak@wieze wypatroszone ptaki, chylha oznaczono je inaczej.

Mi ¢so mrazone

61. Mieso mra@one oznacza miso, ktére poddano procesowi zauenia, przeznaczonemu specjalnie
dla zachowania wigiwosci zdrowotnych i jakéci produktu, ktory pozostaje bezpieczny dla zdrowia
temperaturze ponej -15°C, z wyjtkiem podczas cyklow rozmrania produktow w stanie zanianym
lub w czasie przenoszenia z pojazdu przewego m¢so do miejsca przechowywania zagooego
migsa w ladach memicznych. Temperatura mronego mgsa w zadnym momencie nie me
przekracza-12°C.

Mi¢so piklowane, peklowane, marynowane lub solone

62.—(1) Mieso piklowane, peklowane, marynowane lub solonginwvszynka i boczekznacza meiso
gotowane lub niegotowane, ktére przygotowano paprzgstawienie na dziatanie jednego lub kilku z
nastpujacych produktéw: soli, cukru, octu lub przypraw.

(2) Mieso piklowane, peklowane, marynowane lub solone,ym tzynka i boczek nie zawiera



rozpuszczalne nieorganiczne fosforany w propoiiepirzekraczaicej rownowartéci 0,3% peciotlenku
fosforu, BOs.

(3) Migso piklowane, peklowane, marynowane lub soloneenzawierd jeden lub kilka z nagpujacych
zwiagzkéw: azotan (lll) sodu, azotan (lll) potasu, anofe) sodu lub azotan (V) potasu, pod warunkiem,
ze ilos¢ azotandw obecnych w produkcienkowym nie przekracza dopuszczalnych limitow ékneych

w zahczniku czwartym.

Mi ¢so wedzone

63. —(1) Mieso wedzoneoznacza miso gotowane lub niegotowane, ktére pozostato bezpe dla
zdrowia, a ktére przetworzono zyeiem soli i poddano dziataniu dymu ze spalaniavdigewolnego od
farby lubsrodkéw konserwujcych drewno albo mgo poddane dziataniu mieszanek naturalnego dymu,
jego wychgu lub dziataniu identycznego odpowiednika syntetggo.

(2) Migso wedzone mae zawiera cukier i formaldehyd wchiogie przypadkowo w czasie
przetwarzania, w proporcji nie przekracza 5 ppm.

(3) Migso wedzone mae zawiera jeden lub kilka ze zwizkow: azotan (lll) potasu lub sodu, azotan
(V) potasu lub sodu, pod warunkieme ilosci azotanéw obecnych w produkcie Alkowym nie
przekracza dopuszczalnych limitow okoaych w zaaczniku czwartym.

Mig¢so mielone lub siekane

64.—(1) Mieso mielone lub siekareznacza miso, $wieze lub schtodzone, ktére zostato rozdrobnione
przez mielenie, siekanie lub krojenie. Nie powimawviera zadnych substancji konserwuajych, soli lub
dodatkowych substanciji.

(2) Mielona wotowina nie powinna zawiéraigcej niz 30% ttuszczu, a i produkt jest w jakikolwiek
Sposob przedstawiany jakoged chude, nie powinien zawiéraiiccej niz 15% ttuszczu.

Wotowe migso mielone na hamburgery i podobne produkty

65. —(1) Wotowe mi¢so mielone na hamburgepznacza ngso mielone sktadage seé w przynajmniej
90% mksa, z lub bez dodatku zhGsubstancji zapachowych, soli, przypraw, ziét, rayloctu, kazeiny
sodowej lub innychrodkéw spaywczych. Wotowe miso mielone na hamburgery powinno zawera
nie mniej nk 15% r&norodnego biatka (catkowity azot x 6,25) i niegeej niz 30% tluszczu.

(2) Mieso mielone paczkowane inneznivotowina, ktére przypomina wygllem hamburgery natg
oznakowa& w nastpujacy sposob:

.(nazwa rodzaju masa) burger”. Musi ono speinéa normy
ustanowione dla mielonego ¢sa na hamburgery.

(3) W niniejszych przepisach hamburgery, burgeryowe i burgery innego rodzaju nie obejmuj
zadnych produktow piekarskich lub sgywczych, z ktorymi mena podawé ten produkt z mielonego
miesa, lub ktére mena z nim podawa

Migso na vedliny
66.—(1) Mieso na wdliny oznacza neiso pokrojone lub rozdrobnione. M® zawiera sol, cukier,
przyprawy, ziota i bezpieczne dla zdrowia subs&ngjczne.

(2) Migso na wdliny nie mae zawiera wigcej niz 6% skrobi, a w neisie wieprzowym i wotowym na
wedliny migso musi stanowi odpowiednio nie mniej ni65% i 50%, a zawar§é ttuszczu nie mie
przekracza 40%.

(3) Migso na wdliny maze zawierd jeden lub kilka ze zwikow: azotan (lll) potasu lub sodu,
azotan (V) potasu lub sodu, pod warunkiem jlosci azotandw obecnych w produkcienkowym
nie przekracza dopuszczalnych limitow ckoaych w zadczniku czwartym.



Wedliny

67. —(1)Wedliny obejmup suche kietbaski lap-cheong i oznaazajeso na wedliny otoczone skarlub
ostor.

Moze zawierd kultury nieszkodliwych bakterii lactobacillus orkalture starterow kwasu mlekowego,
Pediococcus cerevisiae, niezale od tego, czy pdiej zanurzono je w occie,eizono, gotowano, czy
tez nie.

(2) Wedlina wedzona nie mge zawiera wiccej niz 5 ppm formaldehydu.

Ekstrakty mi ¢esne, esencje ngsne i soki mgsne

68.—(1) Ekstrakt m¢sny, esencja resna i sok misny to produkty otrzymane z ekstrakcji ¢va,
niezalenie od ich poziomu skoncentrowania, i powinny zamdiebiatko z mgsa. Esencja rasna nie
powinna zawiera ekstraktu z drzdzy lub innych dodatkowych substancji, z watfiem soli i
nieszkodliwych substancji ziotowych. Sok gany mae zawiera gliceryre, jesli jej obecndc¢ i ilosé¢
procentowa jest podana na etykiecie.

(2) Esencja mgsna inna i esencja z kurczaka powinna zawéemrzynajmniej 3% (w/v) biatka
(catkowity azot x6,25).

Esencja z kurczaka i podwadjnie mocha esencja z kureka

69. Esencja z kurczakj@st esengjmigsm i hie powinna zawiekamniej niz 7% (w/v) biatka (catkowity
azot x6,25). Esencja z kurczaka, przedstawiana jakaolwojnie mocnapowinna zawiera
proporcjonalnie wikszy odsetek biatka. Esencja z kurczaka, przedsatewijako skoncentrowana
powinna zawieraprzynajmniej 9% (w/v) biatka (catkowity azot x6)25

Pasta migsna lub pasztet

70. Pasta mgsna lub pasztetktore obejmuj miesny produkt do smarowania, powinnyc¢dsie tatwo
rozsmarowé, a meso w nich powinno biytatwo wyr&nialne i stanowd przynajmniej 70% oljosci, a
przynajmniej 60% zawar§oi migsa powinno stanowimigso chude.

RYBY | PRODUKTY RYBNE

Ryby

71. Rybaoznacza kada nadajca si¢ do spaycia, bezpieczmdla zdrowia czgs¢ zwierzcia zyjacego w
wodzie stodkiej lub stonej, innegonssak, ktora zazwyczaj jest wykorzystywana jakanos¢ dla
cztowieka i obejmuje skorupiaki i ggzaki.

Swieze lub schtodzone ryby
72. Rybaswieza lub schtodzon@znacza ryb, ktéra pozostaje bezpieczna dla zdrowia, bez zamra
zadnej z jej casci.

Ryba mrozona

73. Ryba mréona oznacza ryb, ktéra poddano procesowi zanmienia przeznaczonemu specjalnie dla
zachowania wigiwosci zdrowotnych i jakéci produktu, ktory przechowuje ¢siw warunkach
bezpiecznych dla zdrowia paej -15°C, z wyjtkiem podczas cyklow rozmrania produktow w stanie
zamrazonym lub w czasie przenoszenia z pojazdu przeeeyo m¢so do miejsca przechowywania
zamraonego mgsa w ladach memicznych. Temperatura mionych ryb wzadnym momencie nie
moze przekracza-12°C.

Ryba wedzona

74.Ryba wdzonaoznacza ryl ktéra pozostata bezpieczna dla zdrowia, kiinzetworzono gyciem
soli i poddano dziataniu dymu ze spalania drewndnego od farby lubsrodkéw konserwujcych
drewno albo ryba poddana dziataniu mieszanek ragga dymu, jego wyggu lub dziataniu
identycznego odpowiednika syntetycznego. Rykdasna mae by zabarwiona barwnikiem annato i
moze zawierd formaldehyd przypadkowo wchiaity w czasie przetwarzania, w proporcji nie
przekraczajce 5 ppm.



Ryba solona
75. Ryba solonaoznacza ryl, ktéra pozostata bezpieczna dla zdrowia i zogietddana dziataniu soli.
Moze by suszona i wdzona lub zabarwiona barwnikiem annato.

Pasta rybna

76. Pasta rybnaoznacza pastsporadzom z jednego lub kilku rodzajéw ryb, z innymi bez@aegmi dla
zdrowia produktami i dodatkami spavczymi, dopuszczalnymi substancjami baxwyimi lub bez nich.
W przynajmniej 70% powinna skiaglaie z ryb.

Ciastka rybne i pulpety rybne

77.Ciastka rybne, w tym pulpety ryhn® sporadzane z jednego lub kilku rodzajéw ryb, mog
zawierg bezpieczne dla zdrowia produkty i dodatki spucze oraz dopuszczalne substancje
barwiace. W przynajmniej 40% powinny skiadsic z ryb.

TLUSZCZE | OLEJE JADALNE

Tluszcze i oleje jadalne

78.—(1) Ttuszcze i oleje jadalneznaczaj ttuszcze i oleje, przetworzone lub nie, uznawag@roe za
produkty spaywcze bezpieczne dla zdrowiasliaie okrelono inaczej, liczba nadtlenkowa tluszczy i
olei nie powinna przekraczd 0 milirbwnowanikow nadtlenku na kilogram tluszczu lub oleju. S2aze

i oleje jadalne magzawierg dozwolone przeciwutleniaczérodki przeciwpierice.

(2) Thuszcze i oleje jadalne powinnydwolne od nieprzyjemnego zapachu i smaku.

Znakowanie jadalnych tluszczow i olejow

79. Opakowanie zawiergge tluszcze lub oleje jadalne nie powinno énétykiety zawierajcej stowo
»wielonasycony lub stowo o podobnym znaczeniu, chyba proporcja wielonasyconych kwasow
ttuszczowych przerwanych cis-metylenem wynosi pod@do (w/w) catkowitego ttuszczu, a o
nasyconych kwaséw ttuszczowych nie przekracza wies@0o (w/w).

Ttuszcz wytopiony
89. Thuszcz wytopiony (10) jadalny® czysty ttuszcz pozyskiwany z ttuszczu luBdi@wiec, wotow
lub bawotéw zawieragy -

(@ wolne kwasy tluszczowe, obliczane jako zaw&rtovasu oleinowego wynosza nie wecej niz 2
% (wiw);

(b) nie wiecej niz 1% (w/w) substancji obcych, w tym sol, ktére w sflo nieunikniony dostajsic do
tluszczu w trakcie jego pozyskiwania,

(©) nie wiecej niz 2% (w/w) wody; oraz
(d) liczbe nadtlenkow nie wigksz niz 16 milirownowanikéw nadtlenku na kilogram tluszczu.

Smalec
90. Smaledo czysty tluszcz pozyskiwany z ¢sa trzody chlewnej zawietgy -

(@ wolne kwasy tluszczowe, obliczane jako zawdrtovasu oleinowego wynosea nie wecej niz 2
% (w/w);

(b) nie wiecej niz 1% (w/w) substancji obcych, w tym sol, ktére w s@io nieunikniony dostajsie do
smalcu w trakcie jego pozyskiwania;

(©) nie wiecej niz 1% (w/w) wody.



Margaryna

91.- (1) Margarynato produktzywnaosciowy, ktory stanowi emulsgjzawierajca jadalne ttuszcze lub
oleje zwierzce lub rélinne oraz wod badz produkty mleczne dulz obie te substancje, oraz ktéry imeo
miec¢ takie samo przeznaczenie jak masto. Margarynaerawmie we¢cej niz 16% (w/w) wilgoci i spetnia
ogblne normy dla tluszczow i olejow jadalnych opisaw niniejszej Cgci. Margaryna nie mae
zawier& substancji innych ni sél, dozwolone substancje bagee, przeciwutleniacze, emulgatory,
srodki aromatyzujce oraz dozwolone sekwestranty, zgodnie z przep&eost. 4.

(2) Margaryna lub margaryna stotowa to margarydadatkiem witamin zawieragga na kady 1 kg -
(@ witaming A w ilosci nie mniejszej ri 8,5 mg ekwiwalentu retinolu; oraz
(b) witaminge D w ilosci nie mniejszej i 55 mcg cholekalcyferolu.

(3) Wielonienasycona margaryna to margaryna stolowawieragca nie mniej i 40%
wielonienasyconych kwasow ttuszczowych zz@iniami przerwanymi cis-metylenem oraz niecgj
niz 20% nasyconych kwasow ttuszczowych w catkowitegimétuszczu.

Ttuszcze do smarowania

91A. - (1) Ttuszcz do smarowani tluszcz stotowy, ktory stanowi produkywnosciowy w postaci
mozliwej do rozsmarowania emulsji zawietegj gtdbwnie jadalne ttuszcze lub oleje zwigrz lub
roslinne, jak réwnie wodk lub produkty mlecznedolz obie te substancje.

(2) Thuszcz do smarowania m® zawierd dozwolone substancje banwse, przeciwutleniacze,
emulgatorygsrodki aromatyzujce oraz dozwolone sekwestranty, zgodnie z przepieost. 4.

(3) Thuszcz do smarowania zawiegey mniej niz 80% catkowitego tluszczu me zawiera dozwolony
srodek konserwugy.

(4) Do thuszczéw do smarowania nie zaliczarsiargaryny i masta.

MLEKO | PRODUKTY MLECZNE

Mieko
93. Mlekoto zwykta wydzielina z wymion kréw, bawotow lub X&ezzadnych dodatkow ani nie
poddana ekstrakcji, zawiesap -

(@ nie mniej nk 8,5% (w/w) suchej masy mleka innegniuszcz mleczny;

(b) nie mniej nk 3,25% (w/w) ttuszczu mlecznego; oraz

() nie zawierajca dodatku wody, proszku mlecznego lub mleka skasm&anego 41z innego
rekonstytuowanego ptynu, mleka odttuszczonego,tanbg barwacych lub wszelkich innych
dodanych substanciji.

Mleko pasteryzowane

94. - (1) Mleko pasteryzowan® mleko, ktore zostato poddane efektywnej, jedmowej obrobce

termicznej polegagej na podgrzaniu do temperatury nie mniejszet ni

(@) 62,8°C i nie wgkszej nz 65,6°C oraz na utrzymywaniu w takiej temperatyzez nie mniej
niz 30 minut i natychmiastowym, szybkim zmniejszemimperatury do 4,4°C lub mniejszej; lub

(b) 72°C i nie wgkszej nk 73,5°C oraz na utrzymywaniu w takiej temperatyzez co najmniej 15
sekund i nagpnie natychmiastowym, szybkim zmniejszeniu tempeyado 4,4°C lub mniejszej.

(2) Mleko pasteryzowane po poddaniu obrébce cieplnegtdnej w ust. 1 naley natychmiast umigic
w opakowaniu aseptycznym.



(3) Kazde opakowanie mleka pasteryzowanego opatrzonda&stgodnie z przepisem 10.

Mleko poddane obrobce UHT

95. - (1) Mleko poddane obrébce UHT lub mleko UHJ mleko, ktore przeszio obrobkcieplm
polegajca na utrzymaniu mleka w temperaturze nie mniejsigj 1835°C przez przynajmniej dwie
sekundy i natychmiastowym umieszczeniu aseptyczsyenylnym opakowaniu.

(2) Kazde opakowanie mleka UHT opatrzone jestd@iodnie z przepisem 10.

Mleko sterylizowane

96. - (1) Mleko sterylizowaneto mleko, ktére zostalo poddane filtrowaniu lubarkiwaniu,
homogenizacji, a naginie zostato podgrzane i utrzymane w temperaturegenmiejszej ni 100°C
przez czas wystarczao dlugi, aby zaldsi wszystkie obecne w mleku mikroorganizmy, oraz
umieszczone w hermetycznie zangipch opakowaniach.

(2) Kazde opakowanie mleka sterylizowanego, oprocz mlé&eylzowanego w puszcze, opatrzone
jest dat zgodnie z przepisem 10.

Mleko homogenizowane

97. - (1)Mleko homogenizowarte mleko, ktére zostato poddane obrdbce ciepbragz ktore zostato
przetworzone w taki sposob, by rozkulki thuszczu mlecznego i spradyiby pozostaty rwnomiernie
rozprowadzone w mleku. Mleko homogenizowane nieereawierd substancji innych nidozwolone
stabilizatory.

(2) Kazde opakowanie mleka homogenizowanego, oprocz stewhnego mleka
homogenizowanego w puszcze, opatrzone jestaggidnie z przepisem 10.

Mleko rekonstytuowane lub rekombinowane

98. - (1) Mleko rekonstytuowane lub rekombinowaoag@rodukt przygotowany z substancji mlecznych
z dodatkiem wody lub mleka lub obu tych substamdieko rekonstytuowane lub rekombinowane nie
moze zawiera substancji innych nidozwolone stabilizatory.

(2) Mleko rekonstytuowane lub rekombinowane zawiera

(@ nie mniej nk 3,25% (w/w) ttuszczu mlecznego; oraz

(b) nie mniej nk 8,5% (w/w) suchej masy mleka inneg iuszcz mleczny.

(3) Mleko rekonstytuowane lub rekombinowane opatrzast etykieq ,mleko rekonstytuowane” lub
.mleko rekombinowane”, a stowa ,rekonstytuowane’d Iyrekombinowane” pisaneasczcionk

przynajmniej tak din jak stowo ,mleko”.Zaden zapis niniejszego gsti nie zabrania umieszczenia
dodatkowego zwrotu — mleko "petnottuste”.

(4) Kazde opakowanie mleka rekonstytuowanego lub rekonwmanego, oprécz sterylizowanego
mleka rekonstytuowanego lub rekombinowanego w pgszopatrzone jest datzgodnie z
przepisem 10.

Mleko zaggszczone

99. - (1) Mleko zagszczone lub mleko zgggczone niestodzor® mleko, ktére zostato poddane
koncentracji poprzez usumie czsci wody lub mleka, stanoate mikstug¢ substancji mlecznych i wody
lub mleka lub obu tych substanciji.

(2) Mleko zagszczone lub mleko zagzczone niestodzone zawiera -
(@ nie mniej nk 28% (w/w) catkowitej suchej masy mleka w tym ticsmnleczny; oraz

(b) nie mniej nz 8% (w/w) ttuszczu mlecznego.



Mleko zagszczone mize zawierd sole wapnia, potasu lub sodu kwasu solnego, oywggo,
weglowego, ortofosforowego oraz fosforowego, witamifgk rowniez dozwolone stabilizatory i nie
moze zawierd innych dodatkowych substanciji.

Skondensowane mleko stodkie

100. Skondensowane mleko stodkee mleko, ktore zostato poddane koncentracji peprasunicie
czesci wody lub mleka, stanowte mikstue substancji mlecznych i wody lub mleka lub obu tych
substancji, i do ktérego dodano cukier. Skondensewaleko stodkie zawiera -

(@ nie mniej nz 28% (w/w) catkowitej suchej masy mleka w tym ticsmleczny;

(b) nie mniej nk 8% (w/w) ttuszczu mlecznego; oraz

() nie zawiera dodatku substancji innych aukier lub witaminy lub obie te substancje.

Mleko w proszku lub mleko w proszku petne lub mlekgetnottuste w proszku

101. Mleko w proszku lub mleko w proszku petne lub mpetoottuste w proszkio produkt uzyskiwany

na skutek osuszania mleka zawigcgj-

(@ nie mniej nkz 26% (w/w) ttuszczu mlecznego;

(b) nie wiecej niz 5% (w/w) wilgoci; oraz

(©) nie zawierajcy dodatku substancji innych ziwitaminy oraz jeden lub wtej dozwolony
emulgator.

(2) (a) Kazda puszka lub inny pojemnik zawieggy mleko w proszku lub mleko w proszku petne lub

mleko pelnotluste w proszku opatrzony jest etykieta ktdrej wydrukowane as nastpujace
informacje:

MLEKO W PROSZKU LUB
MLEKO W PROSZKU PELNE LUB MLEKO PELNOTLUSTE W PROSY

LUB MLEKO PELNOTLUSTE W PROSZKU
Niniejsza puszka/pojemnik zawiera
odpowiednik........... litrbw mleka

(b) Etykiete nalezy wypeini poprzez podanie odpowiedniej liczby litrow wyoaej za pomag cyfr
oraz stownie.
Podana liczba litrow powinna odpowigdeawartdci mleka wynoszcej nie mniej ni 3,25% (w/w)
ttuszczu mlecznego oraz 8,5% (w/w) suchej masymezatzowej mleka.

(c) Etykieta jest zgodna z przepisem 109.

Mleko potttuste w proszku

102.- (1) Mleko potttuste w proszkto produkt w postaci statej lub sproszkowanejnktbostaje po

usungciu wody i czsci ttuszczu z mleka lubmietany, zawieragy -

(@ nie mniej nz 14% (w/w) ttuszczu mlecznego;

(b) nie wiecej niz 5% (w/w) wilgoci; oraz

() nie zawierajcy dodatku substancji innychznivitaminy.

(2) (a) Kazda puszka lub inny pojemnik zawieyey mleko potttuste w proszku opatrzony jest etykiet
na ktorej wydrukowaneashastpujace informacje:



MLEKO POLTEUSTE W PROSZKU
Niniejsza puszka/pojemnik zawiera
odpowiednik . litrow pétttustego mleka

(b) Etykiete naleey wypetnic poprzez podanie odpowiedniej liczby litrow wioaej za pomag cyfr
oraz stownie. Podana liczba litrow powinna odpowtazhwartdci potttustego mleka wynoseej
nie mniej nk 1,6% (w/w) ttuszczu mlecznego oraz 8,5% (w/w) gjichasy bezttuszczowej mleka.

(¢) Etykieta jest zgodna z przepisem 109.

(d) Kazda puszka lub inny pojemnik zawiefey mleko potttuste w proszku opatrzony jest etykiet
ktorej wydrukowane jest wyranie ,GWARANCJA 14% TLUSZCZU MALANEGO”.
Powyzsza informacg nalezy drukowa czcionky w kolorze czerwonym, nie mniegniz 6 mm
wysokaci.

Mleko odttuszczone lub mleko oddzielone wirowaniem

103. - (1) Mleko odttuszczone lub oddzielone wirowantemrodukt pozostagy po usunjciu ttuszczu z
mleka lub smietany, niezalenie od tego czy substancja ta jest skondensowaagszczona,
skoncentrowana, w proszku, czy osuszona, jak réwatk tego czy jest witaminizowana i zawiera
maslanke.

(2) Odttuszczone mleko w proszku zawiera niecgj niz 5% (w/w) wilgoci. Przygotowanie fazy wodnej
odtluszczonego mleka w proszku, poddanego witamdfiizbadz nie, zgodnie ze wskazéwkami
podanymi na etykiecie oznacza mleko zawiera nie mniejB% (w/w) suchej masy bezttuszczowej
mleka.

(3) (a) Kazda puszka lub inny pojemnik zawiegey odttuszczone mleko w proszku opatrzony jest
etykiety, na ktérej wydrukowaneasastpujace informacje:
ODTLUSZCZONE MLEKO W PROSZKU NIE
NADAJE SE DO SPQ’YCIA PRZEZ NIEMOWLETA
(lub NOWORODKI)

Niniejsza puszka/pojemnik zawiera
odpowiednik. litrow odttuszczonego mleka

(b) Etykiete nalezy wypeini poprzez podanie odpowiedniej liczby litrow wioaej za pomagcyfr
oraz stownie.
Podana liczba litrow powinna odpowigdeawartgci odttuszczonego mleka wynagzj nie mniej
niz 9% (w/w) suchej masy beztluszczowej mleka.

(c) Kazda puszka lub inny pojemnik zawiegey ptynne odttuszczone mleko opatrzony jest etykiet
na ktérej wydrukowaneaastpujace informacje:
ODTtUSZCZONE MLEKO W PROSZKU NIE NADAJE
SIE DO SPQ.YCIA PRZEZ NIEMOWLETA (lub
NOWORODKI)

(d) Oznaczenie, o ktérym mowa w lit. (a) i (c),tjegodne z przepisem 109.

(4) Kazde opakowanie ptynnego mleka odtluszczonego, ogstarylizowanego mleka odtluszczonego w
puszcze, opatrzone jest glagodnie z przepisem 10.

Substytut mleka

104. - (1) Substytut mlek# kazde mleko,smietana lub mleko odttuszczone, niezale od tego czy
skondensowane, skoncentrowane, w proszku czy aseisdo ktérego dodano, lub ktdre zmieszano lub
pofaczono z ttuszczem lub olejem innymzriuszcz mleczny, w wyniku czego otrzymano produkt
bedacy imitacp lub produktem podobnym do mleka lub produktow mfgech. Substytut mleka spetnia
normy ustalone dla mleka lub mleka w proszku, darddo jest on podobny, lub ktéry imituje, z



wytaczeniem norm dotyezych pochodzenia tluszczu.

(2) (a) Kazda puszka lub inny pojemnik zawiegey substytut mleka w proszku opatrzony jest etykiet
na ktérej wydrukowaneaastpujace informacje:
SUBSTYTUT MLEKA W PROSZKU

NIE NADAJE SE DO SPQYCIA PRZEZ NIEMOWLETA (lub NOWORODKI)
Niniejsza puszka/pojemnik zawiera odpowiednik
............. litrw substytutu mleka

(b) Etykiete nalezy wypelnic poprzez podanie odpowiedniej liczby litrow wioaej za pomag cyfr
oraz stownie. Podana liczba litrow powinna odpowtarhwartéci substytutu mleka wynoseej
nie mniej nk 3,25% (w/w) ttuszczu oraz 8,5% (w/w) suchej masgtluszczowej mileka.

(c) Kazda puszka lub inny pojemnik zawierey ptynny substytut mleka opatrzony jest etykieta
ktorej wydrukowaneagsnastpujace informacje:
SUBSTYTUT MLEKA NIE NADAJE SE DO
SPQZYCIA PRZEZ NIEMOWLETA (lub
NOWORODKI)

(d) Oznaczenie, o ktérym mowa w lit. (a) i, (€st zgodne z przepisem 109.

(3) Kazde opakowanie ptynnego substytutu mleka, oprocanaygo, sterylizowanego substytutu mleka
W puszce, opatrzone jest alagodnie z przepisem 10.

Mleko smakowe

105. - (1) Mleko smakoweo ptynny napdj mleczny przygotowany z mleka, ralek proszku, mleka
odtluszczonego lub odtluszczonego mileka w proszkalodatkiem substancji aromatyzeych lub
srodkow stodzacych. Maze zawierd sol, dozwolone substancje basee i stabilizatory. Zawiera mniej
niz 2% (w/w) thuszczu mlecznego.

(2) Mleko smakowe opatrzone jest etykiet napisem ,Mleko Smakowe”, bezpednio przed lub za
ktérym podana jest nazwa smaku. Stowo ,SmakoweZ aezwa smaku powinny byapisane czciornk
przynajmniej tak dig i tego samego koloru co czcionka stowa "Mleko".

(3) Kazde opakowanie mleka smakowego, oprocz sterylizog@anmleka smakowego w puszce,
opatrzone jest dazgodnie z przepisem 10.

Napoj mleczny zawierapcy bakterie lactobacillus lub fermentowany napoj mleczny

106.— 1) Napo6j mleczny zawier@y bakterie lactobacillus lub fermentowany napéjecahy to
produkt fermentowany powstaly na podstawie pastergnego mleka szczepionego, z ktérego
potencjalnie usugto czs¢ ttuszczu lub do ktérego dodano wody z kulturankteai wytwarzaacymi
kwas mlekowy. Mae zawieréd dozwolone substancje banee isrodki aromatyzujce.

(2) Napoj mleczny zawieragy bakterie lactobacillus lub fermentowany napogecahy zawiera nie
wiecej niz 3% (wagowo) suchej masy bezttuszczowej mleka.

(3) Napoj mleczny zawieragy bakterielactobacillus lub fermentowany napd6j mleczny, opatrzony
etykieta ,mleko zawierajce bakterielactobacillus lub ,mleko fermentowane”, spetnia standardy
przewidziane dla mleka pod wzdem masy suchej mleka i zawaottuszczu mleka.

(4) Kazde opakowanie napoju mlecznego zawigrago bakteridactobacillus lub fermentowanego
napoju mlecznego z dabznaczon zgodnie z rozpoedzeniem 10.

Mleko w proszku ze stodem
107. Mleko w proszku ze stoddmprodukt powstaty przez pmizenie mleka z ptynami, oddzielonymi od
zacieru zmielonego stodegzmiennego i rczki, z soh, dwuweglanem sodowym albo dwwglanem



potasowym lub bez tych dodatkéw w taki sposob,dpervné swobodne dziatanie enzymu z ekstraktu
stodu, oraz przez uswuaie wody i zawiera:

(@) nie mniej nk 7,5% (wagowo) ttuszczu mleka i
(b) nie wigcej niz 3,5% (wagowo) wilgoci.
Moze zawierd dozwolonesrodki aromatyzujce.

Serwatka

108. Serwatkato substancja pozoséap po usuriciu z mleka,smietany lub chudego mileka skrzepu po
zakaiczeniu procesu produkcji sera niezale od tego, czy substancja taka jest skondensqwana
zag:szczona, skoncentrowana, sproszkowana, susadanatwodniona.

Etykietowanie mleka

109.- 1) Zgodnie z rozposelzeniami 101(2), 102(2), 103(3) and 104(2) etykjesa drukowana cienan
czcionlky na jasnym, kolorowym tle lub jagiczcionky na ciemnym tle.

(2) Wysokas¢ czcionki stosowanej do etykietowania wymaganegoda@g z ust. 1) okéajacym
odpowiednie iléci réznych rodzajow mleka jest nie mniejsza Bimm (lub 1,5 mm w przypadku gdy
waga brutto puszkidalz innego pojemnika nie przekracza 330 Q).

(3) Wysokas¢ czcionki zastosowanej na etykiecie wymaganej zgodn ust. 1), inna ni ta
okreslajaca odpowiednie iléci réznych rodzajow mieka, jest nie mniejsza& & mm (lub 3 mm
w przypadku gdy waga brutto puszkida innego pojemnika nie przekracza 330 Q).

(4) Etykieta jest bezpiecznie przymocowana do pusziiihnego pojemnika, tak aby byla wyrse
widoczna.

(5) a) Uzycie samego stowa ,mleko” na wszystkich etykietgest zarezerwowane wagdznie w celu
opisania mleka zgodnie ze standardami przewidziadiammleka.

b) Kazdy gotowy produkt jest opatrzony etykietak by dla kupca lub klienta byto jasrie, produkt jest
sztuczny, nie wytworzono go wagznie z mleka, a iadnym wypadku stowo ,,mleko” nie jest giisze
niz jakiekolwiek inne stowo na etykiecie opigcg produkt.

Smietana

110.— 1) Smietanastanowi czs¢ mleka, w ktérej znajduje siwicksza czs¢ tuszczu mleka. Nie
zawiera ona wicej niz 35% (wagowo) ttuszczu mleka i nie zawieamnych substancji dodanych.

2) Kazde opakowaniémietany, poza sterylizowarsmietara w puszce, jest opatrzone glagodnie z
rozporadzeniem 10.

Smietana homogenizowana

111.— 1) Smietana homogenizowarta $mietana, ktora zostata poddana obrdbce cieplnegtata
przetworzona w taki sposob, by rozhkulki ttuszczu masta i sprawi by pozostaty réwnomiernie
rozprowadzone w mleku zamiast urfogsic na powierzchni. Nie zawiera onadnych dodanych
substancji innych gidozwolone emulgatory i dozwolone stabilizatory.

2) Kazde opakowaniesmietany homogenizowanej, poza sterylizowamietary w puszce, jest
opatrzone datzgodnie z rozporrizeniem 10.

Smietana rekonstytuowana lub rekombinowana

112.— 1) Smietana rekonstytuowana lub rekombinowaogrodukt sktadapy sk z substancji mleka
z wodh lub mlekiem, lub jednym i drugim. Nie zawiera omadnych dodanych substancji innyclz ni
dozwolone emulgatory idozwolone stabilizatory ielsja standardy przewidziane w przypadku
smietany w odniesieniu to zawaséto ttuszczu mleka.



(2) Smietana rekonstytuowana i rekombinowana jest &&ma na etykiecie jako Smietana
rekonstytuowana" lub Smietana rekombinowana®’, a stowa rekonstytuowanatib |
.rekombinowana” g tak duze jak stowo Smietana” lub wgksze i g takiego samego koloru.

(3) Kazde opakowaniémietany rekonstytuowanej i rekombinowanej, pozaybmwan smietary
rekonstytuowa i rekombinowan w puszce, jest opatrzone glagodnie z rozportizeniem 10.

Smietana zagszczona

113.— 1) Smietana zagszczondo $mietana, ktora zostata poddana obrébce cieplragdatkiem cukru
lub bez, dozwolonymi emulgatorami i dozwolonymilbglizatorami, cukrzanem wapnia lub podpuszczk
| zawiera jadala zelatyre.

2) Kazde opakowaniémietany zagszczonej, poza sterylizowadmietarny zag:szczom w puszce, jest
opatrzone datzgodnie z rozporrizeniem 10.

Smietana odchudzona

114.— 1) Smietana odchudzont produkt zawierapy nie mniej nt 18% (wagowo) ttuszczu mileka,
lecz mniej nk 35% (wagowo) ttuszczu mleka i spetnia standardgwidziane w przypadkimietany.

2) Kazde opakowanigmietany odchudzonej, poza sterylizowamietara odchudzoa w puszce, jest
opatrzone datzgodnie z rozpotzlzeniem 10.

Kwasna smietana
115.— 1) Kwasna smietanato smietana, ktora po pasteryzacji zostata poddanariesiu przy ayciu
bakterii wytwarzajcych kwas mlekowy.

2) Kazde opakowanie kvéaej smietany, poza sterylizowarkwasna $mietary w puszce, jest opatrzone
daty zgodnie z rozpoggdzeniem 10.

Masto

116. Masto to produkt staty, ktory uzyskiwany jest z mlekéd kmietany, lub obu tych produktow, i nie
jest zjelczaty. Nie zawiera ono geej nz 80% (wagowo) ttuszczu mleka i nieawej niz 16% (wagowo)
wilgoci. Moze zawieré dodan sl i nieszkodliwe substancje baseg& pochodzenia fbnnego i nie
zawiera wgcej zadnych innych substancji dodanych poza atkgmi wyranie dozwolonymi we
wspomnianych rozposggzeniach.

Ser

117. — 1)Serto produkt staty lub potstaty uzyskiwany przez kolagj kazeiny mleka, odttuszczonego
mleka, smietany lub ich polaczenia z podpuszgziepsyn lub kwasem. Mée zawierd dojrzewajce
fermenty, nieszkodliwe kultury bakterii wytwarzeg¢ kwas, okrdone kultury pléni, przyprawy,
lizozym, dozwolonesrodki aromatyzujce, substancje baryde lub chemiczne konserwanty. Nie
zawierazadnego ttuszczu poza ttuszczem mieka.

(2) Natamycyr mazna stosowa na skorl sera poprzez maczanie lub spryskiwanie w taki @moky
stosunek natamycyny w prébce z powierzchni do prbbkarstwy na gibokasci mniejszej nt 5 mm byt
wiekszy niz 1 mg/dnf.

(3) Natamycyna nie powinnacsinale¢ na gebokasci wigkszej nE 5 mm i nie nalgy jej stosowa w
pofaczeniu z kwasem sorbinowym.

Ser Cheddar

118. Ser Cheddarzawiera nie mniej ki48% (wagowo) ttuszczu mleka w substancji bez wiaug
wigcej niz 39% (wagowo) wody.

Ser bez nazwy
119. Ser sprzedawany bez nazwy lub klasyfikzaawiera nie mniej %i48% (wagowo) ttuszczu mleka
w substancji bez wody i nie ggej niz 39% (wagowo) wody.



Sersmietankowy
120. Sersmietankowyto ser produkowany zZgnietany lub mleka, do ktérego dodaimietarg, i zawiera:

(@ nie wiecej niz 55% (wagowo) wilgoci i
(b) nie mniej nz 65% (wagowo) ttuszczu mleka suchej substancji.

Ser topiony lub zemulgowany
121. Ser topiony lub zemulgowahy ser, ktory zostat poddany rozdrobnieniu, emgjiga
| pasteryzacji. Zawiera on:

(@ nie wiecej niz 45% (wagowo) wilgoci;
(b) nie mniej nk 45% (wagowo) ttuszczu mleka suchej substanciji i
(©) nie wiecej niz 3% (wagowo) dodanych bezwodnych soli emugygh.

Ser topiony lub pasta serowa

122.Ser topiony lub pasta serowt pasteryzowany, dobrzegsrozsmarowucy ser spetniagy
standardy przewidziane dla seréw topionych lub Zgowanych, lecz jego zawakid wilgoci nie
przekracza 60% (wagowo).

Jogurt

123.— 1) Jogurt to produkt sfermentowany wytwarzany przez szczepienleka pasteryzowanego,
z ktorego przed pasteryzagpotencjalnie usugto cz$¢ tluszczu lub do ktérego przed pasteryzac]
dodano mleko w proszku lub suchmag beztluszczow mleka, z kulturami bakterilactobacillus
bulgaricus i jedm lub kilkoma nasipujacych bakterii: streptococcus thermophilus, lactobacillus
acidophilusi bacterium yoghurtii

(2) Lactobacillus bulgaricus jedna lub wgcej innych bakterii, o ktérych mowa w ust. 1, zrece
przewaaja w produkcie.

(3) Jogurt maée zawierd dozwolone substancje baaee i srodki aromatyzujce. Jogurt, jogurt o
obnizonej zawartéci tluszczu, jogurt o niskiej zawa#m tluszczu, jogurt bezttuszczowy i odtluszczony
jogurt mleczny.

(4) Jogurt zawiera nie mniejnB,5% (wagowo) masy suchej mleka innej thuszcz mleka.

(5) Jogurt inny nit jogurt o obnionej zawartéci ttuszczu, jogurt o niskiej zawakm tluszczu,
odtluszczony jogurt i jogurt beztluszczowy zawignsig mniej nk 3,25% (wagowo) ttuszczu mleka.

(6) Jogurt o obrionej zawartéci ttuszczu lub jogurt o niskiej zawaétm ttuszczu zawierajnie wiccej
niz 2% (wagowo) ttuszczu mleka.

(7) Jogurt beztluszczowy lub jogurt odtluszczony zaajenie wicej niz 0.5% (wagowo) ttuszczu
mleka.

8) Kazde opakowanie jogurtu jest opatrzoneadagodnie z rozpoggdzeniem 10.

Jogurt owocowy

124.— 1) Jogurt owocowyto jogurt zmieszany z owocami, gaszem owocow, pokrojonymi owocami
lub sokiem owocowym, zcukrem lub bez, z dozwolonykonserwantami lub dozwolonymi
substancjami banatymi.

(2) Jogurt owocowy zawiera nie mniejzn8.5% (wagowo) masy suchej mleka innej tiuszcz mleka
i nie mniej nz 1% (wagowo) tluszczu mleka oraz nie mniet B% (wagowo) owocow lub soku z
OWOoCOw.



(3) Kazde opakowanie jogurtu jest opatrzonegdagodnie z rozpormzeniem 10.

Ghee lub masto klarowane

125.— 1) Ghee Iub masto klarowando czysto sklarowany tluszcz uzyskiwany z wody
I bezttuszczowych substancji statych pochmgzh z masta lukimietany. Spetnia ono naplujace
standardy:

(@ nie wiecej niz 0.3% (wagowo) wilgoci;

(b) nie wiecej niz 3% (wagowo) wolnego kwasu tluszczowego, ktoreguartsé jest obliczana jako
zawart@¢ kwasu oleinowego;

() liczba Reicherta nie mniejszazrt3,5%;

(d) liczba Polenskego w granicach 1,5-4 i

(e) liczba butyro w granicach 42-45 (przy 40°C).

(2) Ghee nie zawierzadnych dodanych substanciji.

(3) Stowa ,,ghee” lub ,masto klarowane” nigywa st ani osobno, ani w pgtzeniu z innymi stowami
na jakichkolwiek etykietach jako opis artykutu igoeniz ghee lub masto klarowane zgodnie z ust. 1.

LODY, MROZONE WYROBY CUKIERNICZE | PODOBNE PRODUKTY

Lody

126. Lody to mrazony wyrob z mleka lumietany, lub produktow mlecznych, w ktéryche©z badz
catas¢ ttuszczu mleka zostata zgstona przez inny jadalny ttuszcz lub olej, z dodatk cukru lub bez.
Zawieraj one nie wg¢cej niz 5% (wagowo) tluszczu inie mniej mi7r.5% (wagowo) suchej masy
bezttuszczowej mleka.

Lody z produktéw mleczarskich

127.Lody z produktow mleczarskiclub lody smietankowe lub lody smietankowe 2z produktow
mleczarskichto mrazone wyroby z mleka luBmietany, lub produktéw mlecznych, w ktérycheéz
badZz catas¢ ttuszczu mleka zostata zagiona przez inny jadalny ttuszcz lub olej, z dodatk cukru lub
bez. Zawieraj one nie w¢cej niz 10% (wagowo) ttuszczu mleka i nie mnief M.5% (wagowo) suchej
masy beztluszczowej mleka.

Lody z mleka
128.Lody z mlekato zamraone produkty spoywcze zawierajce nie wecej niz 2.5% (wagowo)
ttuszczu mleka i nie mniej hir% (wagowo) suchej masy beztluszczowej mleka.

Mro zone wyroby cukiernicze

129.— 1) Mrozone wyroby cukiernicz® przetwory z wody i jednego lub ggej zdrowych produktéw
spazywczych, w tym z suchej masy beztluszczowej mlekiazszu owocow, soku z owocéw, orzechow
lub ziarna, z dodatkiem cukru lub bez, z dozwolonyrodkami aromatyzuagymi, dozwolonymi
substancjami barwtymi i dozwolonymi stabilizatorami.

2) Mrozone wyroby cukiernicze obejmuljody wodne, sorbet i lizaki lodowe.

CUKIER | PRZETWORY Z CUKRU

Miod
151. Miéd musi pochodzi wytacznie z nektaru kwiatdw i innych stodkich wykwitomslin i by¢
wytworzony wyhcznie przez pszczoty. Midd nie oezawieré wigcej niz -



@ 20% (w/w) wilgoci;
(b) 8% (w/w) sacharozy; oraz
(¢ 0.75% (w/w) popiotu,

oraz nie mee zawierd mniej niz 60% (w/w) cukru redukagego, wyraopnego jako odwrécony cukier.
Nie maze zawierd zadnych dodanych sztucznych substancji stogizh, barwnikow antadnych innych
obcych substanciji.

ZYWNOSC SPECJALNEGO PRZEZNACZENIA

ZYWNO SC SPECJALNEGO PRZEZNACZENIA

247. Na potrzep niniejszych przepisow zywna¢ specjalnego przeznaczehi@mznacza zywnosé
nazywan lub okrélana jako nadajca sie szczegoélnie do spgcia przez okrdona grupe ludzi
wymagajica specjalnej diety. Skiada csi ze sktadnikbw spywczych zmodyfikowanych,
spreparowanych lub pgizonych, w taki sposéb, byywnos¢ miata widciwosci odzywcze lub
przyswajalné¢, ktére kwalifikup ja do spaycia przez osoby wymaggije specjalnej diety.

(2) Zywnosé specjalnego przeznaczenia obejmiajenoi¢ dla oséb z cukrzyg zywnos¢ o niskiej
zawartdci sodu, bezglutenayy niskobiatkow, o zmodyfikowanej zawarfoi weglowodandw,
niskokaloryczm, preparaty dazywienia niemowdt i dietetycznesrodki spaywcze specjalnego przeznaczenia
medycznego

(3) Zywnos¢ specjalnego przeznaczenia imozawierda witaminy, mineraty, aminokwasy i inne
suplementy oglywcze, o ile nie gobjcte osobnym zakazem na mocy niniejszych przepisow.

Wymogi dotyczace znakowaniazywnosci specjalnego przeznaczenia

248.1) Kazde opakowanieywnaosci specjalnego przeznaczenia, o ile nie przewidziadstpstw w
tym zakresie, posiada etykiefprzedstawiajca informacg o skladnikach ad/wczych w formie
okreslonej w Zahczniku Dwunastym lub w innej podobnej formie, ktareoze uzyska akceptagj
Dyrektora Generalnego, oraz odpowiednie informadjre uzasadnigj stwierdzenia iyte we
odniesieniu do danego produktu.

2) Nie wolno stosow@ na opakowaniacltywnosci specjalnego przeznaczenia, ktéra zawiera
weglowodany, okrélen takich jak Nie zawiera cukry , Bezcukrowe lub innych okrélen o
podobnym znaczeniu.

Zywnos¢ niskokaloryczna

249. Zywna¢é niskokaloryczndo zywnosé specjalnego przeznaczenia, ktéra nadajessizegolnie
do spaycia przez osoby stosige diet niskokalorycza.

(2) Wartg¢ energetycznazywnosci niskokalorycznej z rodzaju okilenego w pierwszej kolumnie
ponizszej tabeli nie przekracza waitowskazanych w drugiej kolumnie paskej tabeli:

Pierwsza kolumna Druga kolumna
Napoje (gotowe do spygcia) — 8 kcal/100 ml
Produkty do smarowania pieczywa, w tym zamiennideindu — 100 kcal/100 g
Pozostale rodzajeywnaosci — 50 kcal/100 g.

(3) Kazde opakowanieywnosci niskokalorycznej posiada na etykiecie informacgktadnikach
odzywczych w formie okrdonej w Zahczniku Dwunastym lub w innej podobnej formie, ktémeze
uzyska& akceptagj Dyrektora Generalnego.



Zywnos¢ przeznaczona dla diabetykow
250. Zywnai¢ przeznaczona dla diabetykde zywnos¢ specjalnego przeznaczenia, ktéra nadaje si
szczegolnie dla 0sob ciespiych na cukrzye

2) Kazde opakowaniezywnosci przeznaczonej dla diabetykdw posiada na ety&ieoformacg o
sktadnikach oglywczych w formie okrdonej w Zakhczniku Dwunastym lub w innej podobnej formie,
ktora mae uzyska akceptag Dyrektora Generalnego. Informacja ta zawiera stizienie o rodzaju
weglowodandw zawartych vwywnosci.

Zywnosé dla niemowkt
251. Zywna¢ dla niemowgt to zywnos¢ okreslona lub sprzedawana jako odpowiednia dla nierapwl
ktOra zawiera preparaty dla niematwl

(2) Zywnos¢ dla niemowdt inna niz preparaty dla niemowt nie zawiera wicej niz 2% bfonnika,
ani zadnej substancji mineralnej, ktora nie rozpuszézavsjednodziesicionormalnym roztworze
kwasu solnego, oraz nie jest zjelczata.

(3) Zywnosé dla niemowidt nie zawiera dodatku monosodowej soli kwasu Laghihowego, ani
azotandw i azotyndéw, poza tymi, ktorersaturalnie obecne wywnaosci.

(4) Zywnos¢ dla niemowdt nie zawiera chemicznych konserwantow.
(5) Zywnoi¢ dla niemowdt opatruje si terminem wanaosci zgodnie z rozpoeglzeniem 10.

Preparaty do zywienia niemowlht

252.Preparat dozywienia niemowit to srodek spaywczy okrdlany lub sprzedawany jako alternatywa
dla mleka matki wzywieniu niemow4t. Jest to produkt przygotowany z mleka krowiedwiltnego lub

z innych sktadnikéw agywczych pozyskiwanych ze zwietz w tym ryb, albo z rdin, co do ktérego
udowodnionoze jest odpowiedni dlaywienia niemowdt.

(2) Preparat dozywienia niemowdt przygotowany zgodnie ze wskazéwkami na etykiqmisiada
wartas¢ energetyczmpnie mniejsz niz 640 kcal i nie wgksza niz 720 kcal na litr gotowego do spaia
produktu.

(3) 100 kcal preparatu doywienia niemowdt zawiera nagpujace sktadniki odywcze:

(@ nie mniej nk 1,8 g i nie wecej niz 4 g biatka o jakéci odzywczej rownowanej wartgci kazeiny
lub wigkszej ilasci innego biatka w odpowiedniej proporcji do jegigsci odzywczej. Jaké&t
biatka wynosi nie mniej i85% jakdci kazeiny.

(b) nie mniej nk 3,3 g i nie wgcej niz 6 g thuszczu oraz nie mnieja,3 g kwasu linolowego w
formie glicerydow;

(©)  nie mniej nk 75 mcg i nie wgcej niz 150 mcg witaminy A wyrzonej jako retinol;
(d)  nie mniej nk 40 i nie wicej niz 80 j.m. witaminy D;

(e) nie mniej nk 8 mg witaminy C (kwasu askorbinowego);

()  nie mniej nk 40 mcg witaminy B1 (tiaminy);

(g) nie mniej nk 60 mcg witaminy B2 (ryboflawiny);

(h)  nie mniej nk 250 mcg amidu kwasu nikotynowego;

nie mniej rii 35 mcg witaminy B6. Preparaty o wszej zawartéci biatka nz 1,8 g
biatka/100 kcal zawierajco najmniej 15 mcg witaminy B6 na gram biatka;

J) nie mniej nz 4 mcg kwasu foliowego;



k) nie mniej nk 300 mcg kwasu pantotenowego;

[) nie mniej ni 0,15 mcg witaminy B12;

m) nie mniej nt 4 mcg witaminy K1;

n) nie mniej nt 1,5 mcg witaminy H (biotyny);

0) nie mniej nk 0,7 j.m. witaminy E (zwizkéw d-tokoferolu) na 1 g kwasu linolowego (lublhg

wielonienasyconych kwasow ttuszczowych wymaych jako kwas linolowy), ale wadnym
wypadku nie mniej i 0,7 ].m./100 kcal;

p) nie mniej nkt 20 mg i nie w¢cej niz 60 mg sodu (Na);p) nie mniejz80 mg i nie w¢cej niz 200 mg
potasu (K);

p) nie mniej nk 55 mg i nie w¢cej niz 150 mg chloru (Cl);

s) nie mniej nt 50 mg wapnia (Ca), a stosunek zawaitavapnia do fosforu nie jest mniejszy.i,2 i
nie wigkszy niz 2,0;s) nie mniej 1zi 25 mg fosforu (P), a stosunek zawéetavapnia do fosforu nie
jest mniejszy i 1,2 i nie wekszy niz 2,0;u) nie mniej i 6 mg magnezu (Mg);v) nie mniejz,15
mg zelaza (Fe);

w) nie mniej nk 5 mcg jodu (1);

X) nie mniej nk 60 mcg miedzi (Cu);

y) nie mniej nk 0,5 mg cynku (Zn); oraz

Z) nie mniej nt 5 mcg manganu (Mn).

(4) Dla celow obliczenia liczby kilokalorii dostar@nych wzywnaosci, o ktérej mowa w niniejszych
przepisach —

(@ uznaje s, ze 1 g tluszczu dowolnego rodzaju w omawiatygnosci dostarcza 9 kcal;
(b) uznaje s, ze 1 g biatka dowolnego rodzaju w omawiaingynosci dostarcza 4 kcal,

(©) uznaje s, ze 1 g wglowodanow dowolnego rodzaju w omawiamgjnosci dostarcza 4 kcal.

(5) 1zolaty aminokwasow magby¢ dodawane do preparatow dla niemgivigdynie w celu poprawienia
ich wartgci odzywczej. Niezledne aminokwasy magby¢ dodawane dla poprawienia jako biatek
jedynie w ilgci koniecznej do oggniegcia tego celu. Stosujegsylko naturalne aminokwasy szeregu L.
(6) Do preparatéw dla niemowtlmog by¢ dodawane nagpujace nukleotydy w potij podanych
proporcjach:

(@ cytydyno-5-monofosforan w ikei nie wiekszej nz 2,5 mg na 100 kcal;

(b) urydyno-5-monofosforan w ikei nie wigkszej nz 1,75 mg na 100 kcal,

(¢) adenozyno-5-monofosforan w #a nie wigkszej nz 1,5 mg na 100 kcal;

(d) guanozyno-5’-monofosforan w doi nie wigkszej nz 0,5 mg na 100 kcal; oraz

(e) inozyno-5-monofosforan w ikxi nie wickszej nz 1,75 mg na 100 kcal;

(7) Catkowite stzenie w preparacie dla niemawhukleotydoéw, o ktérych mowa w ggie 6, nie
przekracza 5 mg na 100 kcal.

(8) Do preparatéw dla niemogtlmaoze by dodawany selen w ifgi nie wigkszej nz 3 ug na 100 kcal.



(9) Do preparatéw dla niemogtlmog by¢ dodawane wielonienasycone kwasy ttuszczowe
(WKT) o dhugim taacuchu (20 i 22 atomy ggla). Ich zawart& nie przekracza:

(@ 1% hcznej zawartéci ttuszczu dla n-3 WKT, oraz

(b) 2 % kcznej zawartéei ttuszczu dla n-6 WKT (1 Yatéznej zawartéci ttuszczu dla kwasu
arachidonowego),

a zawarté¢ kwasu eikozapentanowego (20:5 n-3) nie przekraawartdci kwasu dokozaheksanowego
(22:6 n-3).

Preparaty mleczne dla niemowgt

253. Preparaty mleczne dla niemawlko preparaty dla niemowtl wytworzone z krowiego mleka. €&

lub calg¢ zawartego tluszczu me by w nich zastpowana olejami rdinnymi. Preparaty te spetnigj
normy ustalone dla preparatow dla niemgwl

Etykietowanie preparatéw dla niemowht

254. Kazde opakowanie preparatu dla niemginypoza preparatami mlecznymi dla niemgiwbosiada
etykiet wskazujca zrodio biatka. Takie wskazanie drukuje $uz po nazwie zwyczajowejpreparat
dla niemowdt” lub innej wigciwej nazwie.

2) Na etykiecie preparatu dla niematirukuje s¢ —

(@  wskazéwki dotyczce sposobu przygotowania jedzenia;

(b) zawartd¢ energii i liczle gramow biatka, ttuszczu i eglowodandw na 100 ml lub na ign
jednostlke miary preparatu przygotowanego zgodnie ze wskaatwka etykiecie;

() taczm zawartd¢ kazdej witaminy i kadego mineratu na 100 ml lub na injednostk miary
preparatu przygotowanego zgodnie ze wskazéwkaratyhkdecie;

(d) zalecenie dotyexe ilasci produktu, ktog naley kazdorazowo podawai czestotliwosci jego
podawania w zalecanej fia w ciagu dnia; takie zalecenie podaje ¢ odniesieniu do kalego
miesihcazycia do wieku 6 miescy.

(e) wskazowki dotycace przechowywania i informacja dotyca maliwosci przechowywania
produktu przed i po otwarciu opakowania; oraz

()  informacg o tym,ze niemowétom po ukdczeniu 6 miesicazycia naley poza preparatem zagz
podawa dodatkowo inne produktywnosciowe.

ZYWNOSC ROZNA

Zelatyna jadalna

257.—(1) zelatyna jadalnato oczyszczonaywnos¢ uzyskana poprzez ekstrak@ takich tkanek
jak skora, wezadta i kdci zwierzt. 5% roztworzelatyny jadalnej w cieptej wodzie nie te
charakteryzowasi¢ nieprzyjemnych smakiem oraz niemitym zapachem.

(2) Zelatyna jadalna powinna zawiéra-
(@ nie wiecej niz 18% wilgoci;
(b) nie wiecej niz 3.25% popiotudcznie; oraz

(¢ nie mniej nz 15% azotu w suchej masie.



Krakersy rybne

258.—(1) Krakersy rybne (niesmane) powinny by produktemzywnosciowym wytworzonym ze
skrobii z dodatkiem lub bez dodatku innych rodzajaki, do ktérych dodano reso rybie.

(2) Krakersy rybne magzawier& sél, dozwolone dodatki smakowe i bagoé i nie mog zawier&
mniej niz 8% biatka (catkowita zawardd azotu x 6.25) w suchej masie.

Krakersy krewetkowe

259.—(1) Krakersy krewetkowe (niesgmme) powinny by produktem zywnosciowym
wytworzonym ze skrobi z dodatkiem lub bez dodatkoych rodzajéw nki, do ktorych dodano
migso krewetek, wyag z krewetek lub oba.

(2) Krakersy krewetkowe magzawierd sol, dozwolone dodatki smakowe i bagee i nie mog
zawier& mniej niz 3,4% biatka (catkowita zawadbazotu x 6.25) w suchej masie.

CZESC V

KARY

KARY

261. Wszystkie osoby, ktore narusprzepisy niniejszego rozpadzenia lgda winne wykroczenia i
poniog odpowiedzialné oraz nataona zostanie na nie kara pigmia nie przekraczaga $1000, a w
przypadku drugieko lub kolejnego wykroczenia - Kaienigzna nie przekraczaga $2000.



ZAL ACZNIK PIERWSZY
Rozporadzenie 5 (4)b)

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE WARUNKOW OGOLNYCH W
DEKLARACJI SKEADNIKOW

Nastpujace substancje mady¢ okreslane nazwami zwyczajowymi nadie sktadnikow:

Substancja Nazwa zwyczajowa
Ryby jesli stanowh sktadnik produktow rybnych. Ryba.
Zamienniksmietany jgli stanowi sktadnik innegérodka Zamienniksmietany

spaywczego.

Oczyszczona skrobia preparowargdi jgtanowi sktadnik innego Skrobia.

srodka spaywczego, poza chemicznie modyfikovgaskroba.

Dowolny pozbawiony zapachu jadalny olejlnony, niezalénie Olej/ttuszcz rélinny
od tego czy uwodniony czy nie gjestanowi sktadnilksrodka

spazywczego innego tijadalny olej lub ttuszcz ginny

Ziota jesli stanowh sktadnik innegarodka spaywczego w ildci Ziota

nie przekraczapej 2% wagi tegérodka spaywczego.

Przyprawy jéli stanowi skfadnik innegarodka spaywczego w Przyprawy.

ilosci nie przekraczagej 2% wagi tegérodka spaywczego.

Substancje barwce j&li stanowh sktadnik innegagrodka Substancje barwce/barwniki.

spaywczego.

Emulsyfikatory i stabilizatory jdi stanowh skladnik innego Emulsyfikatory/stabilizatory lub

srodka spaywczego. srodki
emulsyfikupce/stabilizujce

Substancje smakowes|estanowi sktadnik innegarodka Substancje smakowe.

spaywczego.

konserwanty jéi stanowh skfadnik innegdrodka spaywczego. Konserwanty.

Nastpujace rozdaje gum:

Guma akacjowa, guma karaya, tragakanta, civiéttojanski, Guma jadalna
guma gellan, guma ghatti, guma guar oraz guma &sana.
Wszelkie jadalne tluszcze zwiere j&li stanowi skiadnik Tluszcze zwiergce.

innegosrodka spaywczego.



ZAtL ACZNIK DRUGI
Rozporadzenie 10

DATA OZNAKOWANIA ZYWNOSCI PACZKOWANEJ

1. Smietanagmietana o mniejszej zawaétd ttuszczumietana odttuszczona, biteietana i
kwasnasmietana, za wyjkiem sterylizowanejmietany w puszce.

2. Mleko fermentowane lub fermentowane napoje mleczne.

3. Mleko pasteryzowane lub pasteryzowane napoje méczn

4. Jogurt, jogurt o obrabnej zawartéci ttuszczu, jogurt o niskiej zawasm ttuszczu, jogurt
odtluszczony i produkty wytworzone z jogurtu.

5. Pasteryzowany sok owocowy i pasteryzowane napofeEowe.

6. Pasteryzowany sok warzywny i pasteryzowane napajeywne.

7. Tofu, "tauhu" lub "doufu", ser sojowy wytworzonyszalniczo z soi, wody i koagulantu, w tym

"tofu jajeczne”, "taukua” lub "dougan”, jak rownimickki deser z sera sojowego zwany "tauhui”,
"tofa" lub "douhua”, za wyikiem jednak tofu sm@nego na oleju w ksztalcie mieszka, zwanego
"taupok”, jak rownie suszonego sera sojowego na patyku.

8. Zywnas¢ przechowywana lub wymagai przechowywania w chiodni dla zachowania lub
przedhzenia okresu przydatdo do spaycia, za wyjtkiem surowych owocow i warzyw.

9. Witaminizowany sok owocowy i witaminizowane napojgeocowe.
10. Witaminizowany sok warzywny i witaminizowane napuajarzywne.

11. Mleko w ptynie i napoje mleczne w plynie, za wiigem mleka skondensowanego, stodzonego
mleka skondensowanego, mlekagsagzonego oraz sterylizowanego mleka i produktow
mlecznych w puszce.

12. Maka.

13. Sos do satatek.

14. Majonez.

15. Rodzynki i suttanki.

16. Czekolada, czekolada mleczna i produkty z czekolkiyych charakterystycznym
sktadnikiem jest czekolada lub kakao, niezaie od tego, czy zawiera owoce i orzechy.

17. Ptatki $niadaniowe, niezaimie od tego czy zawiergpwoce i orzechy, za wytkiem ptatkow
$niadaniowych w puszkach.

18. Zwnoé¢ dla niemowit.

19. Jadalne oleje kuchenne.



ZAL ACZNIK TRZECI
Rozporadzenie 17 (3)
DOZWOLONE PRZECIWUTLENIACZE

1. Zgodnie z zapisami y$tu 2, artykuty spoywcze okrélone w kolumnie 1 pouszej tabeli
mog zawierd przeciwutleniacze okéne w kolumnie 2 w iléciach nie przekraczggych
wskaza podanych w kolumnie 3 patszej tabeli:

Kolumna 1 Kolumna 2 Kolumna 3
Jednostki na
Artykut spaywczy Opis przeciwutleniacza milion
(wedtug wagi)
(a) Odwodnione jadalne oleje i ttuszcze, galusan propylu lub galusan oktylu lub 100

utwardzane lub nie, margaryna, oleje witaminogalusan dodecylu lub dowolna ich
i koncentraty zawierage nie wgcej niz 100,000 mieszanka

I.U. witaminy A na 1 gram lub
butylohydroksyanizol (B.H.A.) 200
lub
butylohydroksytoluen (B.H.T.) 200
tert-butylohydrochinon (TBHQ) 200
lub 200
palmitynian askorbylu
lub
Mieszanka cytrynianu izopropylu (w tym 100
cytrynian monoizopropylu)
Dowolna mieszanka B.H.A. i B.H.T. 200
(b) czgsciowe estry glicerolu galusan propylu lub galusktylo lub 100
galusan dodecylu lub dowolna ich
mieszanka
lub
butylohydroksyanizol 200
(B.H.A.)
lub
butylohydroksytoluen (B.H.T.) 200
lub
tert-butylohydrochinon (TBHQ) 200
lub
palmitynian askorbylu 500
lub
Dowolna mieszanka B.H.A. i B.H.T. 200
(c) Masto do celéw przemystowych galusan propylu luluggan oktylu lub 80
galusan dodecylu lub dowolna ich
mieszanka
lub
tert-butylohydrochinon (TBHQ) 160
lub
butylohydroksyanizol (B.H.A.) 160
lub
butylohydroksytoluen (B.H.T.) 160
lub
palmitynian askorbylu 500
lub
Dowolna mieszanka B.H.A. i B.H.T. 160
(d) Olejki eteryczne i izolaty z koncentratow  galusan propylu lub galusan oktylu lub 100
olejkbéw eterycznych galusan dodecylu lub dowolna ich
mieszanka
lub
butylohydroksyanizol (B.H.A.) 200
lub

butylohydroksytoluen (B.H.T.) 200



lub

tert-butylohydrochinon (TBHQ) 200
lub
palmitynian askorbylu 500
lub
Dowolna mieszanka B.H.A. i B.H.T. 200
(e) Jablka i gruszki Etoksychina 3
(f) Przetwory zawierajce wicej niz 100,000 I.U.  butylohydroksyanizol (B.H.A.) 10 na kde
witaminy A na 1 gram 1,000 I.U.
witaminy A
lub 10 na kade
butylohydroksytoluen (B.H.T.) 1,000 I.U.
witaminy A
lub 10 na kade
Dowolna mieszanka B.H.A. i B.H.T. 1,000 I.U.
witaminy A.

2. Butylohydroksyanizol lub butylohydroksytoluenblwdowolna ich mieszanka w granicach
okreslonych zapisami niniejszego 4aknika mog by¢ stosowane w pe€zeniu z galusanem
propylu lub galusanem oktylu lub galusanem dodetyhudowolra ich mieszank w granicach
okreslonych zapisami niniejszego Zaknika, pod warunkienye faczna ilg¢ przeciwutleniaczy
nie przekroczy w przypadku artykutbw spwczych wskazanych w pozycji (a) i (b) 300
jednostek na milion, a w przypadku artykutdw speczych wskazanych w pozycji (c) 240
jednostek na milion, Zaw przypadku artykutéw spgwczych wskazanych w pozycji (d) 300
jednostek na milion.



DOZWOLONE CHEMICZNESRODKI KONSERWUXACE W WYBRANEJZYWNOSCI

ZAL ACZNIK CZWARTY

Rozporadzenia 19 (3)(b), 62 (3), 63 (3), 66(3)

Maksymalna zaward konserwantéw chemicznych w jednostkach na milion

Chemiczne
srodki
konserwugce
Nr 1

4

Artykut
spaywczy

Przeliczone
na dwutlenek
siarki

kwas
benzenokarboksylowy

parahydroksybenzoesg

metylu lub propylu

n

kwas
sorbinowy

Kwas
propanowy

azotyn
sodu

azotan
sodu

dimetylodiweglan

Piwo

25

70

70

Chleb (wedtug
wagi myKki)

3000

Kapusta,
odwodniona

2500

kandyzowane
skorki i castki
owocow oraz
odsiczona
skorka (w
syropie)

100

Ser

1000

Pudding
Swiateczny

1000

Cydr

200

Widrki
kokodowe

50

Koktail
(alkoholowy)

120

400

Kawa (lub
mieszanka kawy
lub ptynny
ekstrakt
kawowy)

450

450

Substancja
barwiaca w
formie roztworu
dozwolonej
substancji
barwigcej

2,000

2,000

1,000

Desery, na bazie
owocéw, mleka
i $mietany

100

300

koncentrat
czekolady pitnej

700

700

Thuszcz do
smarowania o
zawartdgci
ttuszczu nie
wigkszej ni
80%.

2,000

Nadzienia i
polewy dla
stodyczy na
bazie mki (z
owocami)

350

800

800

450

1,000

Ryba, wdzona
i sprawiana

10

Emulsje
smakowe lub
syropy
smakowe

350

800

800

Stodycze na
bazie mki
(ciasta i ciastka)

1,000

1,000

Maka
przeznaczona
do uzytku w
produkcji
ciastek

200

Owoce
krystalizowane,
lukrowane i
odwodnione

100

1,000

1,000

1,000

Owoce suszone
(jabtka, morele,
figi, nektarynki,

brzoskwinie,

2,000

1,000




gruszki,sliwki,
rodzynki)

Owoce lub
Mmiazsz
owocowy (inny
niz Miazsz
pomidorowy)
przeznaczone
do celéw
przemystowych

3,000

1,000

Owoce (inne ni
owoceswieze
lub miazsz
owocowy
okreslony w
niniejszej tabeli)

350

800

800

1,000

Napoje
owocowe lub
miazga
owocowa

120

400

400

400

Soki owocowe

120

400

400

400

Soki owocowe
skoncentrowane

350

800

800

1,000

Zelatyna

750

Imbir, korze,
suszony

150

Napoje
glukozowe
zawierajice
sktadniki state
w ilosci
mniejszej nk
23.5% (w/0)
glukozy

120

400

400

400

Hambugery i
podobne
produkty

450

Dzem, w tym
przetwory
sprzedawane
jako zywnos¢
dietetyczna

100

500

500

1,000

Marcepan i
stodzona pasta
orzechowa

1,000

Mieso, w
puszkach,
wedliny,
peklowane,
solone lub
wedzone,
gotowane i
surowe

125

500

Napoje
bezalkoholowe

250

Pektyna, w
plynie

250

wino z gruszek

200

200

marynaty inne
niz warzywa
konserwowe
wymagajce
umycia przed
spayciem

100

250

250

1,000

Warzywa
konserwowe
wymagajce
umycia przed
spayciem

100

1,000

1,000

1,000

Ziemniaki,
surowe, obrane

50

Ziemniaki,
odwodnione

550

Sosy

300

750

250

1,000

Kietbasy lub
mieso
stosowane w
kietbasach

450

125

500

Silikonowa
emulsja
odpieniajca

1,000

2,000

2,000

1,000

napoje
bezalkoholowe
do spaycia
przed
rozcieaczeniem

350

800

800

1,500




Napoje
bezalkoholowe
do spaycia bez
rozcienczenia
(inne niz napoje
owocowe lub
miazga
owocowa)

70

160

160

300

Skrobia,
preparowana

100

Skrobia
hydrolizowana
(w stanie
statym)

70

Skrobia
hydrolizowana
(syrop) (w tym
syrop
glukozowy)

400

Cukier lub
syrop cukrowy
inne niz cukier
lub syrop
cukrowy dla
celéw
przemystowych

20

Cukier lub
syrop cukrowy
dla celow
przemystowych

70

Miazsz
pomidorowy,
pasta
pomidorowa lub
puree

350

800

800

Warzywa
odwodnione
(inne niz
kapusta i
ziemniaki)

2,000

Ocet

200

Zamiennik octu,
sztuczny

70

Wino (w tym
alkoholowe
napoje
orzexwiajace)

300

200

Jogurt,
owocowy

60

120

120

300




ZAEL ACZNIK PIATY
Rozporadzenie 20 (2)
DOZWOLONE SRODKI BARWIACE
CZESC |
SYNTETYCZNE ORGANICZNE BARWNIKI SPAYWCZE

1. Kolor czerwony:

czerwier Allura AC Oznaczenie koloru 16035
Amarantowy Oznaczenie koloru 16185
karmoizyna Oznaczenie koloru 14720
Erytrozyna Oznaczenie koloru 45430
Czerwien koszenilowa A (Bs 4R) Oznaczenie koloru 16255
2. Kolor zotty:

z6kcien chinolinowa Oznaczenie koloru 47005
Zo6tcien pomaraczowa FCF Oznaczenie koloru 15985
Tartrazyna Oznaczenie koloru 19140

3. Kolor zielony:
Kompleks miedziowy chlorofilu oraz Sodowe lub patas Oznaczenie koloru 75810
sole komplekséw miedziowych chlorofili

Zielony trwaty FCF Oznaczenie koloru 42053

Zielony S Oznaczenie koloru 44090

4. Kolor niebieski:

Biekit brylantowy FCF Oznaczenie koloru 42090

Indygokarmin Oznaczenie koloru 73015

5. Kolor brgzowy:

Braz HT Oznaczenie koloru 20285

6. Kolor czarny:

Czen brylantowa PN o Oznaczenie koloru 28440
CZESC Il

INNE BARWNIKI
1. Karmelowy i kolor uzyskiwany z koszenili.
2. Nastpujacesrodki barwihce pochodzenia gbnnego:

wszelkie substancje bamge naturalnie wygpujace w owocach | warzywach, wszelkie
substancje barwte pochodace z kwiatow, Kci i innych czsci roslin powszechnie stosowanych
w produkcji zywnosci, w tym Alkanna barwierska, Annato, Karoten, Gbfd, Kurkumina,
flawina, indygo, orchideaZoftnica pomaraczowa, jagoda perskePérsian Berry, Krokosz
barwierski, drzewo sandatowe, kurkuma, lub ich tafge barwice wyekstrahowane lub
wytworzone syntetycznie.

3.Bole lub tlenekzelaza, czer weglowa (przygotowana wyéEznie ze zrodet raglinnych),
dwutlenek tytanu, ultramaryna i wagiznie do zewegtrznego barwienia d¢g oraz dekorowania
pocukrowanych stodyczy wyprodukowanych na basi&insrebro lub glin w formie ptatkow lub
proszku.

4. Sole glinu lub wapnia (jeziorowe) dowolnych barwduk rozcieiczalnych w wodzie i
wymienionych w niniejszym za¢zniku.



ZAk ACZNIK SZOSTY
Rozporadzenie 21 (2)

DOZWOLONE EMULGATORY | DOZWOLONE STABILIZATORY
Monoglicerydy acetylowane, mono-i diglicerydy efkgwane kwasem mlekowym, glicerydy
estryfikowane kwasem winowym;glicerydy estryfikovegkwasem diacetylowinowym:; glicerydy
estryfikowane kwasem cytrynowym

Agar;

Kwas alginowy; Alginian amonu; Alginian wapnia; Aigan potasu; Alginian sodu;
Karagenina;

Kazeinian sodu i Kazeinian wapnia;

Celuloza, metylowa, etylowa, metyloetylowa, hydnesgpylowa in hydroxypropylowometylowa;
karboksymetyloceluloza; kroskarmeloza sodowa,;

Dioktylsulfobursztynian sodowy;

Furcelleran;

Gumy, akacjowa, chledwigtojanski, gellan, ghatti, guar, karaya, tragakanta grana ksantanowa.
Maka konjackowa,;

Lecytyna,

Mono- i diglicerydy kwasow tluszczowych

Pektyna, pektan wapnia, pektan sodu;

Poliglicerydy estrow kwasow tluszczowych

Monolaurynian polioksyetylenosorbitanu (20), (T\20);

Monopalmitynian polioksyetylenosorbitanu (20), (TiwiO);

Monosteatynian polioksyetylenosorbitanu (20), (TG@);

Monooleinian polioksyetylenosorbitanu (20), (Twi®)8

Trojstearynian polioksyetylenosorbitanu (20);

Estry kwasow ttuszczowych i glikolu propylenowegddginian propylenowo- glikolowy;

Kwilaia (tylko w napojach bezalkoholowych, wito nie przekraczagej 200 jednostek na milion);

Skrobia wybielona (chlorynem, podchlorynem, wadieniory lub kwasem nadoctowym) oraz utlenione
podchlorynem; fosforan dwuskrobiowy przygotowanyykorzystaniem trojfosforanu sodowego,
fosforan dwuskrobiowy przygotowany z wykorzystanigemochlorku fosforu; fosforowany fosforan
dwuskrobiowy; Skrobie octanowe; acetylowany glitesguskrobiowy; acetylowany adypinian
dwuskrobiowy; acetylowany fosforan dwuskrobiowyake modyfikowane bezwodnikiem kwasu
oktylenobursztynowego; fosforan hydroksypropylu diwrobiowy;

Kwas stearoilo-2-mleczanowy i jego sole wapniowedowe, Winian stearylu;

Monostearynian sorbitanu; Tristearynian sorbitddanopalmitynian sorbitanu; Monolaurynian
sorbitanu; Monooleinian sorbitanu.



ZAt ACZNIK SIODMY
Rozporadzenie 25 (2)

DOZWOLONE SUPLEMENTY OD ZYWCZE
Kwas askorbinowy;

Biotyna;

Weglan wapnia;

Cytrynian wapnia,;
Glicerolofosforan wapnia;
Tlenek wapnia;

Pantotenian wapnia;
Fosforan wapnia (mono-, di- i tréj-fosforan);
Pirofosforan (V) wapnia;
Siarczan wapnia,;
Beta-karoten;
Wodorowinian choliny;
Chlorek choliny;

Cytrynian amonowaelazowy;
Fosforarnzelaza(lll);
pirofosforanzelaza(lll);
glukonianzelaza(ll);
mleczanzelaza(ll);

inozytol,

Cytrynianzelaza;
Izoleucyna;

Leucyna;

Lizyna;

Metionina,;

Kwas nikotynowy (Niacyna);
Amid kwasu nikotynowego;
Kwas nikotynowy;

Amid kwasu nikotynowego;
Kwas D-pantotenowy;
Alkohol D-pantotenowy;

Fenylalanina;



Jodek potasu;
Pirydoksyna;
Wodorochlorek pirydoksyny;
Pirydoksal;
Pirydoksamina,
Ryboflawin;
ryboflawino-5'-fosforan;
Pantotenian sodu;
Fosforan sodu (mono-, di- i troj-fosforan);
Tiamina;
Wodorochlorek tiaminy;
Monoazotan tiaminy;
treonina;

Tokoferole;

Octan alfa-tokoferolu;
Tryptofan;

Walina;

Witamina A,

Octan witaminy A,
Alkohol witaminy A,;
Palmitynian witaminy A;
Witamina B12;
Witamina D2;
Witamina D3;
Glukonian cynku;

Siarczan cynku;



ZAt ACZNIK OSMY
Rozporadzenie 28 (2)

DOZWOLONE DODATKI DO ZYWNOSCI DO CELOW
OGOLNYCH
Kwas octowy;
Aceton;
Kwas adypinowy;
Dekarboksylaza alfa-acetylomleczanowa (z genetganudyfikowanego szczef@acillus subtili3
Alfaamylaza (endoamylaza z genetycznie modyfikowgarezczepBacillus licheniformi¥
Wodoroweglan amonu;
Wodoroweglan amonu;
Fosforan amonu (mono- i difosforan);
Siarczan amonu;
Aspartam,;
Wosk pszczeli;
Beta-glukanaza (endo-glukanazBaxillus subitilig;
Beta-glukanaza (endo-glukanazBHunicola insolens
Weglan wapnia;
Chlorek wapnia;
Cytrynian wapnia,
Glukonian wapnia;
Wodoroweglan wapnia;
Mleczan wapnia;
Fosforan wapnia (mono-, di- i trgj-fosforan);
Siarczan wapnia;
Wosk Candelilla;
Dwutlenek wegla;
Wosk Carnauba;
Podpuszczka (wytworzona przEzcherichia col;
Kwas cytrynowy;,
Endo-proteaza (metaloproteazBarillus amyloliquefaciens
Erytryt;
Kwas fumarowy;
Glukono-delta-lakton;

Gliceryna lub Glicerol;



Glicerolowe estry kwasu cytrynowego, mlekowego avamwego;
Hel;

Syrop wysokofruktozowy;

Kwas chlorowodorowy;

Woda utleniona;

Uwodniony syrop glukozowy (maltitol i produkty nazie maltitolu);
lzomalt;

Kwas mlekowy;

Laktitol;

Weglan magnezu;

Chlorek magnezu;

Tlenek magnezu;

Wodorotlenek magnezu;

Stearynian magnezu;

Siarczan magnezu;

Kwas jabtkowy;

Amylaza tworaca maltoz (amylaza z genetycznie modyfikowanego szczepulBaaubtilis)
Mannitol;

Azot;

Podtlenek azotu;

Oligofruktoza (z korzeni cykorii);

Papaina;

Pentosanaza (ksylenaza lub hemicelulaza z gené&yomdyfikowanego szczegspergillus oryzae
Kwas nadoctowy;

Kwas (orto)fosforowy(V);

Polidekstroza;

Whian kwasu potasowego;

Dwuweglan potasu;

Weglan potasu;

Chlorek potasu;

Cytrynian potasu;

Wodorotlenek potasu;

Siarczan potasu;

Glikol propylenowy;

Szelak;

Aerazel krzemionkowy;



Octan sodu;

Chlorek sodu;

Fosforan glinowo-sodowy;

Dwuweglan sodu;

Weglan sodu;

Cytrynian sodu;

Wodoroweglan sodu;

Fosforan sodu (mono-, di- i troj-fosforan);
Whian sodowo-potasowy;

Pirofosforan (V) sodu;

Poéttoraveglan sodu;

Siarczan sodu;

Whnian sodu;

Sorbitol;

Kwas bursztynowy;

Estry sacharozy i kwasow tluszczowych;
Kwas siarkowy;

Kwas siarkawy;

Kwas winowy;

Taumatyna,

Transglutaminaza (transferaza przygotowana z odn8&eptoverticilium mobaraenge
Trehaloza;

Ksylitol;



ZAt ACZNIK DZIEWI ATY

Rozporadzenie 30 (2) i (5)

ZYWNOSC ZAWIERAJ ACA MAKSYMALNE ILO SCI PESTYCYDOW

Kolumna 1 Kolumna 2 Kolumna 3
Maksymalny limit
Substancja pozostatéci Rodzajsrodka speywczego
(PPmM)
Acefat 10 safata
5 pomidory, nasiona baweny, brokuty, kapusta,
kalafior, Jarma, brukselka, owoce cytrusowe
1 soja
0.5 ziemniaki

jaja, jadalne podroby zwiegee. tluszcz

0.2 . :
pochodzcy z misa, meso
0.1 mleko, orzechy
Acifluorfen 0.1 réliny nasienne i siiczkowe, ry
0.5 orzechy
0.02 mleko, mgso, jaja
Alachlor 0.01 pszenica,gczmien, kukurydza, réliny nasienne i
' straczkowe, kapusta, kalafior, orzechy
0.001 migso, mleko
Aldicarb 0.5 ziemniaki
0.2 truskawki, owoce cytrusowe
0.1 ziarna kawy
0.05 nasiona baweliny, kukurydza, cebula, orzechy
0.02 trzcina cukrowa, zbi@, soja
0.01 Migso
Aldrin 0.2 tluszcz z mgsa, ryby (czsci jadalne), mleko i
' produkty mleczne (na bazie tluszczu)
szparagi, brokuty brukselka, jarikapusta,
kalafior, marchew, ogorki, jaja (bez skorupek),
0.1 oberyna, salata, cebula, pasternak, papryka, ziele
angielskie, ziemniaki, rzodkiew, chrzan, natka
rzodkwi
0.05 owoce cytrusowe
0.02 zbaza
(orto)fosforan glinu 0.1 zbm, orzechy, kawa
Amitraz 0.1 méso, mleko i produkty mleczne
Asulam 0.4 ziemniaki
0.1 trzcina cukrowa, chmiel, R0, mleko
Atrazine 01 owoce cytrusowe, winogrona, kukurysza, ananas,
' sorgo, trzcina cukrowa, kukurydza cukrowa
0.01 ziemniaki
azinofos metylowy 4 owoce kiwi (cate), winogronazdskwinie
2 morele, owoce cytrsowe, seler
1 owoce (pozostate), brokuty
brukselka
0.5 warzywa (pozostate)
0.4 owoce kiwi (czsci jadalne)
0.2 zbaza, nasiona bawetny, ziemniaki, ziarno

stonecznika, soja (suszona)



azocyklocyna (catkowite pozostatd

wynikajace ze stosowania azocyklocyny 2
i/lub cyheksatyny)
0.2
0.1
Bendiocarb 0.1
0.05
0.02

Benomyl (okrélony jako suma
benomylu, karbendazymu, oraz 2-
aminobenzimidazolu oraz wyrany
jako karbendazym)

R N W O

0.5
0.2

0.1

0.05
Bromophos 10

0.5
0.1

Bromacil 0.04
Captafol 15
10

0.5
0.2
0.1
Captan 50
25

20
15
10

Karbaryl 100
20

10

brzoskwinie, winogrona, jabtka, truskawki

fasola
oberyna

grzyby
migso i produkty mgsne, pszenica, jaja, ttuszcz z
migsa, kukurydza, owies, cukier, wotowina
pomelo
owoce cytrsowe, whie, morele

papryka, ¢czmien, jagody, pomelo i inne owoce
pestkowe, mango, marchew, satata
awokado, warzywa, ziemniaki
winogrona, mango (rasz), melon, fasola, seler,
sliwki, korniszony
banany (cate), grzyby
brukselka
orzeszki ziemne, woda
trzcina cukrowa, jaja (bez skorupki), cebula,
szparagi
zbaza, meso, mleko i produkty mleczne

zb@
$liwki
marchew, salata, rzodkiwe, szpinak, por, biata
maka, chleb razowy
brzoskwinie, porzeczki, kapusta, seler, fasola,
gruszki
jagody, cebula, pomidory, brukselka
groch, ogorki, kalafior, kapusta, brokuty, bob (bez
straka)

owoce cytrusowe, szparagi, ananas

morele, brzoskwinie
wishie, ananasliwki
jagody
jabtka, obetyna, gruszki, pomidory
czerdnie, arbuzy, ogorki, dynia
marchew, cebula (bulwa), ziemniaki
pszenica
mieso, mleko, orzechy

wisnie
gruszki, jabtka
czarna i czerwona porzeczka, ziemniaki, soja,
morele, szpinak, truskawki
owoce cytrusowsesliwki, pomidory, brzoskwinie
zurawina, ogorki, satata, fasola zielona, papryka,
maliny
rodzynki

koniczyna
otreby pszenne
morele, szparagi, awokado, warzywiiiste,
czarna porzeczka,Zgny popielice, wénie,
nektarynki, Ketmia jadalna (okra), oliwki surowe,
brzoskwinie, maliny, orzechy (cate w tupinach),
sliwki, sorgo (ziarno)
czarna jagoda, owoce cytrusowe, truskawki,
zurawina
rambutan, guawa, Owocegnzennicy, jabika,



karbendazym

Carbofuran oraz 3-hydroxy carbofuran
wyrazony jako carbofuran

Carbophenothion

Chlordan (suma cis i trans chlordanu
oraz oxychlordanu

Chlordimeform oraz jego metabolity
wyrazone jako 4-chloro-o-toluidin oraz
wyrazone jako chlordimeform

chlorfenwinfos

0.5
0.2

0.1
10

0.5

0.2
0.1

0.5
0.2

0.1

0.05

0.5
0.2
0.02
0.004
0.05

0.02
0.002

0.05

0.4
0.2
0.1

0.05

jeczmien, fasola, obetyna, winogrona, owies,
gruszki, groch w stikach, papryka, skérka
drobiowa, ra w tupinach, pomidory, pszenica
dynia, ogorki, arbuzy
buraki, marchew, orzeszki ziemne (cale w
tupinach), rzodkiew, mka razowa
nasiona baweiny, kukurydza cukrowa (ziarna),
orzechy (w tupinach), oliwki (przetworzone), fasola
cowpea (przetworzona), stonecznik, owoce kiwi
(czes¢ jadalna)
dréb (cata jadalna €%¢), jaja (bez skorupek)
ziemniaki, mgso bydta, kéz, owiecdwin, maka,
buraki cukrowe, ngka pszenna (biata)
mleko i produkty mleczne

owoce cytrusowe, moreléne, brzoskwinie
pomidory, jagody, czarna porzeczka, marchew,
safata, papryka
ziemniaki
jabtka, gruszki, seler, suszona fasola, suszone
sliwki, korniszony, fasola lima, mangéljwki,
nektarynki, arbuz
cate banany, grzyby, stodkie ziemniaki
Dyniowate, awokado, ritsz banandwgzmien,
brukselka, ogorki, obeyna, owies, ry, zyto,
pszenica
Kasztany jadalne, soja
mleko, cebula, migdaty, orzechy, szparagi, surowe
ziarna kawy, jaja (bez skorupek)
brukselka

kapusta, marchew, ziemniaki

kalafior, ryz (w tupinach), soja

owies, nasiona oleiste, cebula, brzoskwinie,

orzechy, gruszki, pszenica, banargzmie,

gorczyca, surowe ziarna kawy, obgra, safata,

kukurydza, truskawki, trzcina cukrowa, kukurydza

cukrowa, pomidory

mieso i produkty mgsne, ttuszcz z msa, mleko
owoce cytrusowe, szpinak

banany, jabtka, morele, winogrona, ttuszcz zsaj

nektarynki, brzoskwinie, gruszkiliwki

brokuty, brukselka, kalafior

oliwa z oliwek

ziemniaki, orzeszki pekan, nasiona oleiste

mleko i produkty mleczne

tluszcz z mgsa, ryby, Surowy olej Iniany, surowy

olej z nasion baweiny, Surowy olej sojowy

warzywa, jaja, owoce, jadalny olej z nasion

bawetny, jadalny olej sojowy, ananas, zho

mleko i produkty mleczne

nasiona baweiny

jadalny olej z nasion bawetny, ttuszcz zgad,

mleko i produkty mleczne (na bazie tluszczu)
marchew, seler

ttuszcz z mgsa

kalafior, rzodkiew, chrzan, pomidory

Brukselka, kapusta, brokuly, rzepa, stodkie

ziemniaki, cebula, por, obgma, grzyby, orzechy



chloromekwat

chlorotalonil

chloroprofam
chloropyrifos

chloropyrifos metylowy

kumafos

Crufomate

cyheksatyna (wyraana jako suma
cyheksatyny oraz tlenku
dicykloheksytyliny, wyraana jako
cyheksatyna)

cypermetryna (suma izomerow)

0.008

0.1
25

10

0.5

0.2

0.1
50

0.5
0.3

0.2
0.1

0.05

0.01
20
10

0.5

0.1
0.05
0.01

0.5
0.05
0.02

0.05

1.0

0.5

0.2
0.05

(bez tupin), kukurydza, pszenica, nasiona bawetny,
ryz, ziemniaki
mleko i produkty mleczne
pszenicayto, owies
gruszki
rodzynki i inne suszone owoce winélip
winogrona
mleko i produkty mleczne
brzoskwinie, porzeczki
seler, wénie, jagody, jarmg gtowki safaty,
papryka
warzywa (poza selerem i ziemniakami), morele,
sliwki, fasola (w stakach), owoce cytrusowe,
ogorki, winogrona, melony, cebula, dynia,
pomidory
marchew, kukurydza cukrowa
fasola lima
orzeszki ziemne (cale), banany (cale),zzbo
ziemniaki, orzeszki ziemne (orzech)
Ziemniaki
tluszcz z resa, suszone owoce, owoce kiwi
jabtka, kapusta, winogrona, jartnu
marchew, papryka, pomidory, gruszki
owoce cytrusowe
fasola, obetyna, jagody, tluszcz z gBa (innego
niz dréb)
safata, ttuszcz drobiowy, 2y tuskach
nasiona oleiste, surowy olej z nasion baweiny,
kalafior, seler, jaja (bez skorupek), grzyby, cabul
ziemniaki, kapusta
mleko i produkty mleczne (tluszcz)
otby
kukurydza, sorgo i pszenica
maka, chleb (razowy)
jabtka, brzoskwinie, pomidory, biaty chleb
fasola, kapusta, obgma, satata, papryka,
rzodkiew, ry, zielona herbata
tluszcz z m¢sa, jaja, mgso i produkty misne
mleko i produkty mleczne
tluszcz z bydta i drobiu
tluszcz z owiecswin i kdz
jaja
mleko i produkty mleczne
Miso
mleko
owoce kiwi, brzoskwinie

truskawki, czarna porzeczka

jabtka, gruszki, owoce cytrusowe, banany, jagody,
warzywa,sliwki, herbata (sucha uprawna)

fasola, korniszony

ogorki, melony

Mieso

mleko i produkty mleczne

safata, owoce cytrusowe, nektarynki, brzoskwinie,
szpinak, pomelo

wisnie, winogronasliwki, warzywa lisciaste,

rosliny kapustne



2,4-D

DDT (w tym DDD i DDE)

deltametryna

Demeton (w tym demeton-O, demeton-
S, demeton-O-metylowy, demeton-S-
metylowy oraz oksydemoton-S
metylowy)

diazynon

dichlorfos

0.5

0.2

0.1
0.05
0.02

0.01

0.5

0.2

0.1
0.05

0.5

0.1
0.05
10

0.5
0.2
0.1

0.05

0.01

0.5

0.2
0.1

0.7
0.5

0.1

0.5

0.1

pomidory, gczmien, porzeczki, jadalny olej
roslinny, jagody, fasola nerkowa w gkach, por,
papryka
mi¢so, tluszcz z ngsa, ogorki, obesyna, nasiona
oleiste, pszenica
cebula
soja, kukurydza cukrowa, kukurydza, groch, ziarna
kawy, jaja, fasola nerkowa bezsita, grzyby,
migso, warzywa korzeniowe i bulwiaste
orzeszki ziemne
mleko, ziemniaki
owoce cytrusowe
jadalne podroby bydtdwin, owiec i koz
jeczmien, zyto, pszenica
inne zbaa, ziemniaki
czarna porzeczka, maliny i inne porzeczki
jaja, miso, mleko i produkty mleczne
ttuszcz z mbsa
margaryna, warzywa, owoce
jaja
zbaza
mleko

Herbata
otreby pszenne (nieprzetworzone)
zbaza (cale ziarna), aka pszenna (razowa), ziarna
kawy
biata maka pszenna
warzywa liciaste
nasiona oleiste, pomelo, motylkowate i bulwiaste
warzywa
liscie kapustnych, warzywa, jadalne skorki
owocow, banany, ziarna kakao, winogrona, owoce
kiwi, owoce pestkowe, pomateze, truskawki
melony, grzyby, ananas, warzywa korzeniowe i
bulwiaste
morele, winogrona, brzoskwinie

jabtka, owoce cytrusowe, gruszki, zag pomidory
safata, seler, obgma, kapusta, kalafior
sliwki
melony, truskawki

oliwki (nieprzetworzone), oliwa z oliwek
brzoskwinie, owoce cytrusowe, warzywgclaste,
tluszcz z mgsa, kukurydza cukrowa
wszystkie inne owoce, owoce kiwi, inne warzywa
migdaly, gczmien, nasiona bawelny, orzechyzry
oczyszczony, ziarna szafranu, zesurowe, ziarna
stonecznika
mleko

ziarna kakao
zbaze surowe, ziarna kawy (zielone), soja, orzeszki
ziemne, soczewica, orzechy
safata
mielone produkty zhmwe, grzyby, pomidory,
warzywa (poza saiax
owoce i r@éne artykuty spgywcze nie okrdone
gdzie indziej (np. chleb, ciasta, gotowanesui
itd.)



0.05 jaja (bez skorupek), rso, dréb

0.02 mleko
dikofol migdaly, owoce (poza truskawkami), warzywa
5 (poza ogorkami, korniszonami, pomidorami),
chmiel (suszony), herbata (sucha uprawna)
2 0gorki, korniszony
1 truskawki, pomidory
0.1 nasiona baweiny
dieldryna 0.2 tluszcz z rBa
0.15 mleko i produkty mleczne (tluszcz), mleko kozie
' (ttuszcz)
0.1 jaja (bez skorupek), szparagi, marchew,

brokuty, kalafior, Brukselka, kapusta, ogorki,
oberyna, chrzan, salata, cebula, papryka,
ziemniaki, rzodkiew i natka rzodkwi

0.05 owoce
0.02 zbaze surowe
0.006 mleko
dimetoat (wraz z jego analogami warzywa (poza warzywami wymienionymi gdzie
tlenowymi) 2 indziej), jabtka, morele, Wnie, owoce cytrusowe,
czarna porzeczka, winogrona, brzoskwinie, gruszki,
sliwki, oliwki
1 pomidory, papryka, truskawki
0.05 ziemniaki
dinokap 01 winogrona, pomelo i owoce pestkowe, truskawki,
' ogorki
Dioxathion 5 jabtka, gruszki
3 owoce cytrusowe
2 winogrona
1 tluszcz z mgsa
0.1 morele, brzoskwini&sliwki
0.008 mleko
Difenyl 110 owoce cytrusowe
diphenylamine 5 jabtka, gruszki
dikwatu 5 jeczmien, ryz (w tupinach), ottby pszenne
rzepak, ziarna sorgo, pszenica, razovgitan
pszenna
1 nasiona bawetny
0.5 fasola, ziarna stonecznika
0.2 ziemniaki, biata mka pszenna, ty(tuskany lub
' oczyszczony)
cebula, kukurydza, buraki cukrowe, groch, olej z
0.1 nasion bawelny, olej rzepakowy, olej sezamowy,
olej stonecznikowy
0.05 warzywa, mgso i produkty mgsne
0.01 mleko
disulfoton (jako demeton) 0.5 kukurydza, warzywe, (w tuskach), ziemniaki
0.2 zbaza
ditiokarbaminiany (wyrazone jako CS2 winogrona, seler, porzeczki, bulwy
oraz oddzielnie odniesione do 5
pozostatéci wynikajacych z dowolnej
grupy ditiokarbaminianéw):
3 jabtka, brzoskwinie, gruszki, truskawki, pomidory
2 rosliny kapustne i inne warzywastiiaste, fasola
1 banany, wénie, sliwki, satata
(a) Dimetyl, ditiokarbaminiany ziarna zba, marchew, fasola, ogorek
pochodzce ze stosowania ferbamu, 0.5
tiramu lub ziramu
0.1 ziemniaki

(b) Ethylenebisdithio- karbaminiany 2 Szparagi



(pochodzce ze stosowania mancozebu,
manebu lub zinbu) bez propinebu
dodyna

EDB (dwubromek etylenu)

Tlenek etylenu

endosulfan (w tym siarczek

endosulfanu)

endryna

etion

etoksychina
etrymfos

fenamifos

tlenek fenbutacyny

fenchlorfos

fenitrotion

N Ol

0.1
50

30

0.5
0.2
0.1
0.02
0.1
0.02
0.0008

2.5

0.5

0.2

0.1
0.05
0.02

0.5
0.2

0.1

0.02

0.01

0.5
0.2

0.1

0.05

0.02
10

0.05
0.01
20
10

jabtka, brzoskwinie, winogrona, gruszki, truskawk
Wisnie
owoce, warzywa

cate przyprawy
herbata (sucha uprawna)

warzywa (poza marchwj ziemniakami, stodkimi
ziemniakami, cebug), owoce
nasiona baweiny
olej z nasion bawetny (surowy)
ttuszcz z mgsa, marchew, ziemniaki, stodkie
ziemniaki, cebula (bulwa)
ryz (w tupinach)
mleko i produkty mleczne
nasiona bawelny, olej z nasion baweiny (surowy),
ttuszcz z mgsa
jabtka, olej z nasion baweiny (jadalny), surowe
otreby, kukurydza cukrowa
mleko

herbata (sucha uprawna)
tluszcz z mgsa bydia
winogrona, jabtka, fasola, owoce cytrusowe,
gruszki, truskawkigliwki, pomidory
oberyna, czosnek, nektarynki, cebula,
brzoskwinie, papryka
nasiona bawetny, ogorki
jaja, ttuszcz z ngisa (inne bydta)
migdaly, morele, winie, orzechy
kukurydza
mleko

jabtka, gruszki
jabtka, Brukselka, winogrona, gtéwki sataty
morele, kalafior, fasola, grockljwki (w tym sliwki
suszone), pomidory

kapusta, jarmi ogorki, por, cebula, brzoskwinie,
ziemniaki, rzodkiew, ry
dréb, meso
wisnie, jaja

pomanaze (cate)
marchew, satata
stodkie ziemniaki, ziemniaki, palone ziarna kawy,
Miazsz pomaraczy
trzcina cukrowa, orzeszki ziemne, pomidory,
warzywa lciaste (poza sakgt ananas, winogrona,
banany, seler, cebula, inne owoce cytrusowe
owoce cytrusowe, banany, dmie, jabtka,
winogrona, gruszki
pomelo, brzoskwinie, truskawlliwki
ogorek, obetyna, korniszony, melony, pomidory
mleko

tluszcz z mBa bydta, kdz, owiec
tluszcz z misa zeswin
jaja
tluszcz z mgsa drobiowego

surowe atby pszenne, surowe @by ryzowe
zbaza
brzoskwinie, ry tuskany, biata mka pszenna
przetworzone otby pszenne, owoce cytrusowe,



Fensulfotion

fention

Fentin

fenwalerat

folpet

Formotion
Heptachlor (wraz z jego epoksydami)

cyjanowodor

imazalil

0.5
0.2
0.1

0.05
0.002
0.1
0.05
0.02

0.5

0.2

0.1
0.05

0.2

0.1
0.05

0.5
0.2

0.1

0.05
0.01
30
25
20
15
10
5
2

0.2
0.5
0.2
0.05

0.02

0.01
0.006
75
(jako HCN)
6
(jako HCN)
5
0.5

jabtka, winie, winogrona, salata
kapusta, gruszki, groch, pomidory, suszona zielona
herbata, truskawki
chleb pszenny, por, rzodkiew
ziarna kakao, orzechy, inne owoce i warzywa,
papryka, soja suszona
ogorki, ttuszcz z misa, cebula
mleko

ziemniaki, kukurydza, cebula, pahony
orzeszki ziemne, ananas, stodkie ziemniaki
banany, tlusz z nga bydta
owoce cytrusowe, jagody, pomelo i owoce
pestkowe, figi, winogronaliwy daktylowe, Owoce
mgczennicy, guawa, \émnie, salata, brzoskwinie,
gruszki, ttuszcz z mba
banany, kapusta, kalafior, oliwa z oliwek,
oliwki, sliwki
groch, pomidory
sok z owocéw cytrusowych
fasola, cebula, vy stodkie ziemniaki, pszenica
mleko, ziemniaki
seler
buraki cukrowe, marchew
ziemniaki, seler, ziarna kakao, surowe ziarna kawy,
ryz (w tupinach)
orzeszki ziemne i Orzeszki pekan (bez tupin)
zbaza surowe (cale ziarna), elry pszenne, owoce
kiwi, brzoskwinie, mka razowa, chleb razowy,
seler, réliny kapustne, warzywagdgiaste, wénie,
owoce cytrusowe, salata, jagody, pomidory, ttuszcz
Z Miesa
jagody, cafa zielona fasola, pomidory, tluszcz z
Mmiesa
suszona fasola, arbuzy
nasiona bawetny, ogorki, melony, orzechyke
olej z nasion bawetny, orzeszki ziemne (cate),,soja
ziarna stonecznika, kukurydza cukrowa
warzywa korzeniowe i bulwiaste
mleko

porzeczkidwieze)
winogrona, czarne jagody
truskawki
wishie, satata, maliny
jabtka, owoce cytrusowe
pomidory
ogorki, cebula, arbuzy

owoce cytrusowe

surowy stgpwy
tluszcz z mgsa, marchew

warzywa (poza marchwj pomidorami), jaja
zbaze surowe, pomidory, nasiona bawetny, soja,
jadalny olej sojowy

ananas, owoce cytrusowe

mleko

zbaze surowe

maka

owoce cytrusowe (cate)
0gorki, korniszony



Nieorganiczne bromki (wszystkie jony
bromkéw ze wszystkichrodel)

iprodion

izofenfos

gamma-HCH

malation

hydrazyd maleinowy
mankozeb (zob. ditiokarbaminiany)

Maneb (zob. ditiokarbaminiany)
metalaksyl

metamidofos

0.2
0.1
0.01
400
250
100

75

50

30
20
10

0.2

0.1

0.02
0.01

0.7
0.5

0.2

0.1
0.05
0.01
20

N Wb OO

50

0.5

0.2
0.1

0.05

Mmiazsz bananow
owoce cytrusowe (bez skorki)
ziarna pszenicy

przyprawy, ziota

suszone figi
kapusta, salata, daktyle suszone, rodzynki, suttank
porzeczki
awokado, pomidory
zbaze surowe, suszone brzoskwiniegka razowa,
papryczki, ogorki, seler
truskawki, owoce cytrusowe, wszystkie inne owoce
suszone (poza suszonystiwkami)
suszonseliwki, wszystkie inne owoce, warzywa
winogrona, jabtka, brzoskwinie, gruszkiiwki,
jagody
czarna porzeczka, satata, ogorki, owoce kiwi,
maliny, pomidory
ryz (bez tupin ale nie oczyszczone)
rzepak, cykoria
suszona fasola
czosnek i cebula

tluszcze zwieize, meso, kukurydza
mleko
zurawina, truskawki, tluszcz z gsa, satata,
szpinak, pomidory
ryba, fasola (suszona), ziarna kakao, masa
kakaowa, rzodkiew
dréb (wedtug tluszczu)
kapusta, jabtka, Brukselka, ztwosurowe, winie,
winogronasliwki, kalafior, porzeczki
marchew
jaja, groch, buraki cukrowe
ziemniaki
mleko i produkty mleczne

nieprzetworzone ¢y pszenne lub ppwe
fasola (suszona), czarna porzeczka, kapustaazbo
owoce (suszone), winogrona, soczewica, safata,
orzechy (cate w tupinach), maliny, szpinak
wisnie, brzoskwiniegliwki
brokuty
owoce cytrusowe
pomidory, rzepa, jarnii inne warzywa lciaste
jablka, zielona fasola, razowa i biataka zzyta i
pszenicy

ziemniaki
cebula

salata
winogrona, owoce cytrusowe, szpinak
awokado, brokuty, kapusta, kalafior, ogorki,
korniszony, pomidory
melony, arbuzy
ziemniaki
zbaza, cebula, groch, buraki cukrowe, ziarna
stonecznika

pomidory, bulwy
brokuty, Brukselka, kapusta, rosliny kapustne, i



inne warzywa Kciaste, kalafior, seler, obgma,
safata, brzoskwinie, papryka

0.5 owoce cytrusowe, ogorki
0.1 nasiona bawelny, ziemniaki, rzepak
0.05 soja (suszona)
metydation 5 mandarynki
2 owoce cytrusowe (za watkiem mandarynek)
1 surowy olej z nasion bawetny
jabtka, gruszki, owoce &zennicy, morele,
0.2 kapusta, kalafior, whie, winogrona, warzywa
lisciaste, nektarynki, brzoskwinigjwki
0.1 fasola, kukurydza, groch, mango
0.02 tluszcze zwiergce, meso ze zwierat, jaja (bez
' skorupek)
metiokarb 0.1 warzywa
owoce cytrusowe, kukurydza, ¢sp, jaja,
0.05
kukurydza cukrowa
metomyl 5 groch, satata, kapusta, jarmijabtka, nektarynki,
brzoskwinie, szpinak
3 seler
2 Szparagi, owoce cytrusowe,dmie, winogrona
1 pomidory
0.5 ogorki, obezyna
0.2 warzywa léciaste
0.1 ziemniaki
0.02 mleko, mgso
Mewinfos 1 kalafior, winie, brokuty, Brukselka, kapusta,
truskawki
0.5 jabtka, winogrona, szpinak, satata, brzoskwinie
0.2 nasiona bawelny, morele, owoce cytrusowe, ogorki,
' gruszki, pomidory
0.1 marchew, cebula, groch, ziemniaki, rzepa, fasola
monokrotofos 0.5 jabtka, gruszki, pomidory, banany
0.2 fasola, Brukselka, kapusta, kalafior, owoce
' cytrusowe
01 surowe ziarna kawy, nasiona bawetny, cebula,
' groch
jadalny olej rélinny, ziemniaki, marchew,
0.05 :
kukurydza, soja, rzepa
0.02 Mmigso, jaja (bez skorupki)
0.002 mleko
Oksamyl 3 seler, owoce cytrusowe, papryka
2 jabtka, melony, pomidory
1 ananas
0.5 ogorki
0.2 nasiona bawetny, banany
buraki, marchew, ziarna kawy, orzeszki ziemne,
0.1 ziemniaki, buraki cukrowe, soja (suszona), stodkie
ziemniaki
0.05 suszona fasola nerkowa, cebula, kukurydza
parakwat 10 ry (w tuskach)
2 ziarna stonecznika
1 oliwki (swieze)
05 ryz (oczyszczony), sorgo, nerki (wieprzowe i z
' owiec)
0.2 nasiona bawelny, ziemniaki, suszony chmiel,

owoce mngczennicy
0.1 kukurydza, soja

warzywa, owoce, trzcina cukrowa, orzechy, zbo
0.05 . S o

surowe (inne riryz i kukurydza), mgso i produkty



paration

permetryna (wszystkie izomery)

fosfomidon

forat

fosalon

fosmet

picloram

piperonyl butoksydu

Promecarb

0.01

0.7
0.5
10

0.5

0.1

0.05

0.5
0.4

0.2

0.1
0.05
0.5
0.1
0.2

0.05

0.5
0.1
15

10

0.2
0.1
0.05
0.02
0.2
0.05
20

0.1

miesne, ziarna kawy
mleko, jaja
brzoskwinie, morele, owoce cytrusowe
warzywa (poza marchwaj
wszystkie inne owoce, zbe surowe, marchew
@iy pszenne

safata, seler, kapusta, jarimmdymka
pomelo i owoce pestkowe,aka pszenna, owoce
kiwi, zboza, brokuty, porzeczki, winogrona,
pomidory
jagody, obetyna, oliwki, papryka, ziarna
stonecznika, ttuszcz z w8a, meso, fasola ze
strakami, szparagi, Brukselka, olej stonecznikowy
maka, chleb, zielona fasola, kalafior, owoce
cytrusowe, nasiona bawetny, ogorki, korniszony,
rzodkiew, por
suszona fasola, migdaty, marchew, olej z nasion
bawetny, jaja, melony, olej z nasion
motylkowatych, olej sojowy, grzyby, groch, ¢go,
tluszcz z mgsa
kukurydza cukrowa, mleko i produkty mleczne
(ttuszcz), ziemniaki, ziarna kawy, rzepak, buraki
cukrowe

jabtka, gruszki
owoce cytrusowe
fasola, brokuty, Brukselka, kapusta, marchew,
wisnhie, kalafior, jarma, zielona papryka,
brzoskwinie, grochsliwki, szpinak, truskawki
zbaza, ogorki, satata, pomidory, arbuzy
warzywa korzeniowe (w tym ziemniaki)
marchew
fasola, fasola cowpea, obgna, rzepak, pomidory
satata
jeczmien, migso, jaja (bez skorupki), winogrona,
mleko, orzeszki ziemne (bez tupin), pszenica,
ziemniaki
jabtka, brzoskwinie, wnie, winogronasliwki
gruszki, brokuty, truskawki, pomidory, Brukselka,
kapusta, owoce cytrusowe, ogorki, satata, groch
ttuszcz z mgsa owiec i kdz
ziemniaki
owoce kiwi (cate)
jabtka, jagody, winogrona, brzoskwinie, gruszki,
stodkie ziemniaki (po umyciu)
nektarynki, owoce cytrusowe, uprawy paszowe
(suche)
tluszcz z misa z bydia
kukurydza (tuski i kolba usugte)
Mieso zeswin, groch
ziemniaki
mleko

zbga surowe
mleko i produkty mleczne, g0

zba, ryba suszona
owoce, warzywa, orzechy, nasiona oleiste, owoce
suszone, warzywa suszone
Migso i produkty mgsne
jablka, fasola, brokuty, Brukselka, kapusta,
kalafior, seler, obeyna, korniszony, safata,
pietruszka, pomelo, szpinak, pomidory,zzeha



05 porzeczki, por, cebula, pomarcze, brzoskwinie,

sliwki, jagody
0.2 rzepak
jeczmien, buraki, owoce cytrusowe, nasiona
0.05 bawetny, jaja (bez skorupek), ¢ab, mleko, owies,
) Orzeszki pekan, ziemniaki, rzodkiew, buraki
cukrowe, kukurydza cukrowa, rzepa, pszenica
pirimifos metylu 20 ottby
10 zbaza, olej z orzeszkow ziemnych
5 maka razowa (pszenna ldlgtnia), tupiny
orzeszkow ziemnych, grzyby, oliwki
jabtka, Brukselka, ry (w tuskach), mka pszenna
2 (biata), owoce kiwi, kapusta, kalafior, smie,
gruszki,sliwki
1 chleb razowy, ry (tuskany), marchew, ogérki,
porzeczki, jagody, dymka, papryka, pomidory
05 chleb, fasola w sikach, cate owoce cytrusowe,
' daktyle
0.05 migso, drob, mleko, jaja, groch, ziemniaki
Prochloraz (wyrzany jako 2,4,6- 5 awokado, banany, owoce cytrusowe
trichlorofenol)
2 grzyby, mango
1 papaja, owoce pestkowe
0.5 rzepak
0.05 owies, gczmieai, pszenicazyto
propargit 10 winogronaurawina, rodzynki
7 morele, brzoskwinie, nektarynljwki, truskawki
5 owoce cytrusowe
3 jabtka, banany, gruszki, owoce pestkowe, owoce
megczennicy
01 ziarna kukurydzy, jaja, nasiona bawelny, migdaty,
' mieso, tluszcz z ma, orzechy
0.08 mleko
pyretryny 3 zboa, ryba (suszona)
1 owoce, warzywa, orzechy, nasiona oleiste, owoce
suszone, warzywa suszone
kwintozen 1 banany (cate)
0.3 satata, orzeszki ziemne, seler
0.2 fasola navy, ziemniaki, cebula
0.1 pomidory
0.03 nasiona bawetny
0.02 brokuty, kapusta
0.01 fasola, papryka, banany (@gz)
tiabendazol 10 jabtka, gruszki, owoce cytrusowe
5 ziemniaki (umyte przed badaniem)
3 banany (cate), truskawki
2 pomidory
0.5 grzyby
0.4 banany (mizsz)
0.2 zbaza
0.1 migso, cebula
0.05 mleko
tiometon 1 owoce, zbga surowe, warzywa
jabtka, morele, fasola, kapusta, selegnie,
cykoria, obetyna, winogrona, satata, pietruszka,
0.5 brzoskwinie, orzeszki ziemne (cate), gruszki,
groch(w stgkach), paprykasliwki, truskawki,
pomidory
0.1 nasiona bawetny

0.05 marchew, zbza, gorczyca, ziemniaki, rzepak,



tiofanat metylowy

Tiram

triadimefon

trichlorfon

triforina

wamidotion

Zeranol
Zineb (zob. ditiokarbaminiany)
Ziram

10

0.5
0.1

0.5
0.2
0.1

0.2

0.1

,PNO o

0.5
0.2
0.1

0.5
0.02

buraki cukrowe

morele, wénie, owoce cytrusowe, winogrona,
brzoskwinie
jabtka, marchew, porzeczki, jagody, seler, safata,
gruszki, pomidory
fasola, korniszonysliwki

banany, grzyby
ogorki

zbaza, thuszcz i miso drobiowe, cebula, buraki
cukrowe

jabtka, banany (cate), seler, cebula

rosliny korzenne, brzoskwinie, truskawki,
pomidory

winogrona, porzeczki
jabtka, arbuzy, papryczka, pomelo, pomidory
jagody, ogérki, pszenica
jaja, mleko, gczmien, mieso, kawa, owies, dymka,
groch, dynie, buraki cukrowe

nasiona rélin motylkowych, banany, brzoskwinie,
brukselka, kalafior, jarm) kukurydza cukrowa,
seler, buraki, pomidory
nasiona oleiste, 6o, ttuszcz z gsa, orzechy
(bez tupin), fasola, rzepa, orzeszki ziemne zabo
surowe, rzodkiew, owoce (poza bananami,
brzoskwiniami i owocami suszonymi), warzywa
(poza brukselk kalafior, jarmu, kukurydza
cukrowa, seler, buraki), wnie, owoce cytrusowe,
nasiona baweiny, groch, gorczyca, dynia
mleko, trzcina cukrowa, marchew, obpgna, burak
cukrowy, pietruszka

brzoskwinie
jabtka, §liwki, wi snie
fasola, jagody, porzeczki
pomidory
brukselka
zbaza

jabtka, brzoskwinie, gruszki, brukselk
buraki cukrowe, winogrona

neso bydta i owiec

owoce, warzywa.



ZAL ACZNIK DZIESI ATY

Rozporadzenie 31 (1)

MAKSYMALNE ILO $CI ARSZENIKU, OLOWIU | MIEDZI DOZWOLONE W  ZYWNOSCI

Zaden artykut spgywczy wymieniony w kolumnie pierwszej pasiej tabeli nie powinien zawigra
wiecej niz ilosci poszczegolnych substancji wskazanych odpowiedni&olumnie drugiej, trzeciej i

czwartej.

Rodzajsrodka speywczego

(a) Napoje —

(1) Piwo jasne ale, piwo, cydr, wino z gruszek,

porter, stout

(2) Brandy, gin, rum, whisky i inne napoje
alkoholowe oraz wino chskie o
zawartdci alkoholu wikszej niz 40.0%
v/io w 20°C

(3) Wino, wino chiskie, likier,
orzezwiajace napoje alkoholowe

lub koktaile

(4) Napoje alkoholowe nie okilene

gdzie indziej

(5) Skondensowane napoje bezalkoholowe
do spaycia po rozciéczeniu

(6) Koncentraty wykorzystywane w
produkcji napojow bezalkoholowych

(7) Sok owocowy i warzywny, za
wyjatkiem soku z limonki i soku
cytrynowego

(8) Sok z limonki i sok cytrynowy

(9) Napoje nieokrdone powyej

(b) Inne rodzajerywnosci —

(1) Proszek do pieczenia, sos tatarski
(2) Ryby i mgso w puszkach, ekstrakt
miesny i hydrolizowane biatko

(3) Karmel

(4) Srodki chemiczne stosowane jako
sktadniki lub stosowane w przetworstwie
lub przygotowywaniwywnaosci —

(a) W odniesieniu do ktérych B.P.

lub B.P.C. okréa limity

(b) Innesrodki chemiczne

(5) Cykoria suszona lub pieczona

(6) Kakao w proszku (wyliczane w suchej,
odtluszczonej masie)

(7) Ziarna kawy

(8) Substancje barate —

(a) Czs¢ | — Syntetyczne Organiczne Barwniki

Spazywcze

(b) Czs¢ Il — Inne Barwniki (w

suchej masie) poza karmelem

(9) Curry w proszku

(10) Suszone ziota i przyprawy(w tym
gorczyca)

(11) Suszone lub odwodnione warzywa
(12) Zelatyna jadalna

(13) Jadalne oleje i tluszcze

(14) Jaja, konserwowe lub solone

Arszenik

(As)
0.2

0.2

0.2

0.2
0.5
0.5
0.2

0.2
0.1

3

Otow
(Pb)

0.2

0.2

0.2

0.2

Obecny limit B.P
lub B.P.C.
10
2
2

2
10

20

Miedz
(Cu)

30
20

30

30
30
50

30

50

30

30
50

30
30

0.1

20



(15) Ryby, skorupiaki i miczaki

(16) Dodatki smakowe

(17) Swieze owoce i warzywa

(18) Owoce, produkty owocowe i warzywa
w puszkach

19) Lody, lizaki lodowe i inne mémne
wyroby cukiernicze

(20) Preparaty dla niemoytli dzieci

(21) Mleko i produkty mleczne w puszkach
(22) Marynaty

(23) Cukier —

(a) Rafinowany cukier biaty (usiarczony
popidt w ilosci nie wigkszej n 0.03%)
oraz bezwodna dekstroza oraz
monohydrat dekstrozy

(b) Inne (w tym syropy cukrowe)

(24) Herbata

(25) Ketchup pomidorowy i inne sosy
(26) Puree pomidorowe, pasta lub
pomidory w proszku zawiergje 25%

lub wigcej substancji statych

(27) Innazywnaos¢ nieokrglona powyej

=

0.5

0.1
0.1

0.2
0.3

0.5

20
30
30

30

20
20

20
30

150
20
100

20



ZAt ACZNIK JEDENASTY

NORMY MIKROBIOLOGICZNE DLA ZYWNOSCI

Kolumna 1
Rodzajsrodka spaywczego

Mleko w proszku (w tym petnotluszczowe, z
potowiczra zawartdcia ttuszczu, odtluszczone i mleko

dla niemowt)
Serwatka w proszku

Mleko pasteryzowane

Lody

Gotowane miso krabow i krewetek

Migczaki gotowe do spycia

Zelatyna jadalna
Ryby gotowe do spgcia
Wyroby ciastkarskie

Migso, gotowe do spycia

Wszelkie state produkty spgpwcze gotowe do spgcia

nieokrelone powyej

Kolumna 2

Catkowita liczba w

37°C przez 48 godzin

nie wiecej niz 100,000 na
gram

nie wiej niz 200,000 na
gram
nie gdej niz 100,000 na
mililitr
nie wigcej nz 50,000 na
gram
nie weej niz 500,000 na
gram
nie wecej niz 500,000 na
gram
nie wigcej nz 100,000 na
gram
nie wecej niz 100,000 na
gram
nie weej niz 100,000 na
gram
nie wegcej nz 1 x 1
milion na gram
nie wigcej nz 100,000 na
gram

Wszelkie ptynne produkty spgwcze gotowe do spgcia nie wiecej niz 100,000 na

nieokrelone powyej

mililitr

Rozporadzenie 35 (2)

Kolumna 3
Waré
Coliform

nie wiecej niz 50 na
gram

nie wiecej niz 50 na
gram
nie wigcej niz 50 na
mililitr
nie wigcej nz 10 na
gram



ZAt ACZNIK DWUNASTY

Rozporadzenia 8A (1), 9 (7), 248 (1), 249 (3) oraz 250 (2)

FORMA PODAWANIA INFORMACJI DOTYCZ ACEJWARTOSCI ODZYWCZEJ]

INFORMACJA DOTYCZACA WARTOSCI ODZYWCZEJ
Porcji w opakowaniu (progzpoda liczbe porcji)*
Wielkosc porcji: (prosze podawielkos¢ porcii)*

na porcg* lub na 100 g (lub 100 ml)
Wartgi¢ energetyczna kcal, kJ lub oba kcal, kJ lub oba
Biatko g g
Tluszcze g g
Weglowodany g g
(tutaj nalery wstawi sktadniki odywcze do g g

ktérych odnosi € wymagania ogiywcze lub
wszelkie inne deklarowane substancje
odzywcze)**

* Dozwolone jedynie, jéi sktadniki odzywcze deklarowaneasw ilosci na jedm porcg.

**jlo §ci sodu, potasu i cholesterolu nateleklarowa w mg.



