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CZESC 133—SERY | POWIAZANE PRODUKTY SEROWE

§ 133.128 Serek wiejski ziarnisty.

(a) Serek wiejski ziarnisty jest miekkim niedojrzewajacym serem przygotowywanym przez mieszanie suchego sera biatego z mieszanka,
$mietanowg zgodnie z ustepem (b) niniejszej sekcji. Zawartos¢ ttuszczu mleka jest nie mniejsza niz 4 procent wagi gotowego produktu
spozywczego W limitach okreslonych w ramach dobrej praktyki produkcyjnej. Gotowy produkt zawiera nie wigcej niz 80 procent wilgoci, jak okresla
metoda opisana w §133.129(a).

(b) Mieszanka $mietanowa jest przygotowywana z bezpiecznych i odpowiednich sktadnikéw, miedzy innymi mleka lub substancji otrzymywanych z
mleka. Wszelkie uzywane sktadniki, ktore nie sg otrzymywane z mleka muszg pei¢ uzyteczne funkcje inne niz budowanie catkowitej zawartosci
statej gotowego produktu spozywczego, i musza byé uzywane w ilosci nie wiekszej niz rozsadnie wymagana, aby spetni¢ ich zamierzong funkcje.
Mieszanka $mietanowa musi by¢ pasteryzowana; jednak sktadniki nietrwate termicznie, na przyktad startery bakteryjne, moga by¢ dodawane po
pasteryzacji.

(c) Nazwa produktu spozywczego sktada sie z nastepujacych dwdch zwrotdw, ktére muszag wystepowaé razem:
(1) Stoéw ,serek wiejski ziarnisty”, ktére musza byé zapisane czcionkg o takiej samej wielkosci i stylu.

(2) Oswiadczenie ,nie mniej niz _ procent ttuszczu mleka” lub ,minimum _ procent ttuszczu mleka”, przy czym w puste miejsca wpisuje sie petng
cyfre, ktdra jest najbardziej zblizona do, ale nie przekracza, rzeczywistej zawartosci ttuszczu w produkcie. Takie odwiadczenie o zawartosci
tluszczu musi by¢ zapisane przy pomocy liter nie mniejszych niz potowa wysokosci w zwrocie okreslonym w ustepie (c)(1) niniejszej sekcji, ale w
zadnym wypadku litery nie moga by¢ mniejsze niz jedna ésma cala wysokosci.

(d) Gdy stosowany jest opcjonalny proces opisany w §133.129(b)(1) (ii) lub (iii) do produkcji serka wiejskiego ziarnistego z sera biatego suchego
uzywanego w serku wiejskim, etykieta musi zawiera¢ o$wiadczenie ,przetwarzany bezposrednio” lub ,Ser biaty przetwarzany” w procesie
zakwaszenia bezpos$redniego”. Tam, gdzie nazwa produktu spozywczego pojawia sie na etykiecie na tyle wyraziscie, by byta widoczna w
warunkach konsumenckich dokonywania zakupu, o$wiadczenie przewidziane w niniejszym ustepie, wskazujace stosowany proces opcjonalny,
musi by¢ umieszczone wyraznie i bezposrednio przed lub po takiej nazwie bez zadnych elementow pisanych, drukowanych czy graficznych
miedzy nimi.

(e) Kazdy ze sktadnikéw uzywanych w produkcie spozywczym musi by¢ podany na etykiecie zgodnie z wymaganiami odnosnych sekcji czesci 101
i 130 niniejszego rozdziatu, oprdcz tego, ze obecnos$¢ enzymdw krzepnigcia mleka mozna zadeklarowa¢ przy uzyciu stowa ,enzymy”.

[42 FR 14366, 15 marca 1977, z pdzniejszymi zmianami w 58 FR 2892, 6 stycznia 1993]

§ 133.129 Serek wiejski ziarnisty z suchego sera  biatego.

(a) Serek wiejski ziarnisty z suchego sera biatego to migkki niedojrzewajacy ser przygotowywany zgodnie z procedurg przewidziang w ustepie (b)
niniejszej sekcji. Gotowy produkt zawiera mniej niz 0,5 procent ttuszczu mleka. Zawiera on nie wiecej niz 80 procent wilgoci, jak okreslono w
metodzie opisanej w §133.5(a).

(b)(1) Jeden lub wigcej sktadnikéw nabiatowych wymienionych w ustepie (b)(2) niniejszej sekcji jest pasteryzowanych; chlorek wapnia moze by¢
dodawany w ilosci nie wiekszej niz 0,02 procent (mierzony jako bezwodny chlorek wapnia) wagi mieszanki; nastgpnie stosowana jest jedna z
nastepujacych metod:

(i) Nieszkodliwe bakterie produkujgce kwas mlekowy, z lub bez podpuszczki i/lub innych bezpiecznych i odpowiednich enzyméw krzepniecia
mleka, ktére produkuja ekwiwalentne formy sera biatego, sa dodawane i utrzymywane do skrzepniecia. Skrzepnigta masa moze by¢ krojona;
moze by¢ podgrzewana; moze by¢ mieszana; nastepnie jest odsaczana. Ser biaty mozna przemy¢ woda i ponownie odsaczyé; mozna go
prasowac, schtadza¢, formowac, przyprawia¢ sola; lub

(i) Spozywczy kwas fosforowy, kwas mlekowy, kwas cytrynowy lub kwas chlorowodorowy, z lub bez podpuszczki i/lub innych bezpiecznych i
odpowiednich enzyméw krzepniecia mleka, ktére produkujg ekwiwalentne formy sera biatego, jest dodawany w takiej ilosci, by osiagna¢ pH
miedzy 4,5 a 4,7; koagulacje do formy sera biatego mozna osiggna¢ podczas podgrzewania maksymalnie do 120 ¥ bez por uszania w czasie
ciggtego procesu. Skrzepnieta masa moze by¢ krojona; moze by¢ podgrzewana; moze by¢ mieszana; nastepnie jest odsaczana. Ser biaty jest
zmywany woda, mieszany i dalej odsaczany. Moze by¢ prasowany, chtodzony, formowany, przyprawiany sola.

(iii) Kwasy spozywcze wymienione w ustepie (b)(1)(ii) niniejszej sekcji, lakton kwasu glukonowego z podpuszczka lub bez niej i/lub inne
bezpieczne i odpowiednie enzymy krzepnigcia mleka, ktére produkujg ekwiwalentne formy sera biatego, sg dodawane w takich ilosciach, aby
osiggna¢ koncowa warto$é pH w granicach 4,5-4,8, i sa tam zatrzymywane do czasu skrzepnigcia. Skrzepnieta masa moze by¢ krojona; moze
byé podgrzewana; moze by¢ mieszana; nastepnie jest odsgczana. Ser bialy jest nastepnie zmywany woda, mieszany i dalej odsgczany. Moze byé
prasowany, chtodzony, formowany, przyprawiany solg.

(2) Sktadniki nabialowe wspomniane w ustepie (b)(1) niniejszej sekcji to stodkie mleko odttuszczone, zageszczone mleko odttuszczone oraz
beztluszczowe mleko w proszku. Jesli uzywane jest zageszczone mleko odttuszczone lub beztluszczowe mleko w proszku, moze zosta¢ dodana
woda w ilosci nieprzekraczajacej ilo$¢ usunieta, gdy mleko odttuszczone byto zageszczane lub suszone.



(3) Dla celéw niniejszej sekcji termin ,mleko odtluszczone” oznacza mleko krowie, z ktérego oddzielono ttuszcz mleka, oraz ,zageszczone mleko
odtluszczone” oznacza mleko odtluszczone, z ktérego usunigto porcje wody przez odparowanie.

(c) Nazwa produktu spozywczego sktada sie z dwoch nastepujacych zwrotdw, ktére musza wystepowaé razem:

(1) stowa ,serek wiejski ziarnisty z suchego sera biatego”, z czego wszystkie musza by¢ zapisane czcionkg o takiej samej wielkosci i w tym samym
stylu.

(2) stowa ,mniej niz 1/2% tluszczu mleka”, ktére musza wszystkie byé zapisane literami nie mniejszymi niz potowa wysokosci liter w zwrocie
okreslonym w ustepie (c)(1) niniejszej sekcji, ale w zadnym wypadku nie mniejszymi niz jedna 6sma cala wysokosci.

(d) Gdy jeden z proceséw opcjonalnych opisanych w ustepie (b)(1) (ii) lub (iii) niniejszej sekcji jest stosowanych do produkcji serka wiejskiego z
suchego sera biatego, na etykiecie musi znajdowac sig stwierdzenie ,uzyskany bezposrednio” lub ,ser bialy uzyskany przez zakwaszenie
bezposrednie”. Tam, gdzie nazwa produktu spozywczego pojawia sie na etykiecie tak wyraziécie, by byta widoczna w warunkach konsumenckich
dokonywania zakupu, o$wiadczenie przewidziane w niniejszym ustepie, wskazujgce stosowany proces opcjonalny, musi by¢é umieszczone
wyraznie i bezposrednio przed lub po takiej nazwie bez zadnych elementéw pisanych, drukowanych czy graficznych miedzy nimi.

(e) Kazdy ze sktadnikéw uzywanych w produkcie spozywczym musi by¢ podany na etykiecie, zgodnie z wymogami odno$nych sekcji cze$ci 101 i
130 niniejszego rozdziatu, oprécz tego, ze enzymy krzepniecia mleka mozna zadeklarowa¢ przy uzyciu stowa ,enzymy”.

[42 FR 14366, 15 marca 1977, z p6zniejszymi zmianami w 47 FR 11826, 19 marca 1982; 49 FR 10093, 19 marca 1984; 58 FR 2892, 6 stycznia
1993]



